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MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

*0,9901 gfem3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C +(0.0003 g/em3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Rechche par CCM
sorbic acid la méthode 2 ma/l LD=2 mall
o 0 —
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *14.4% VOL IRTF
alcohol content % by volume +(02%VOL}
ACIDITE TOTALE * 5,7 gl acide tartrique IRTF
lotal acidity g/l tartaric acid 75,7 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIF)E IT-MALIQUE * < seul quantiication 0.1 g/ Méthode automalisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid LD=0.03 o/l
FER 1 3mal ICP-OES
iron ome +(0.5mgl) - LD=0,20 mg/l
CUIVRE «0,07 mgh ICP-OES
cooper + (0,06 mg/l - LD =0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 15 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde o +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 50 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
lotal sulfur dioxyde 9 +(. ma/l) - LD=2mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL 97.44) Méthode densimétrique
lotal dry extract { by grams per liters) ' +(1.0a/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “0,7gl Méthode automalisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(05a/) - LD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,69 g/l acide acélique Méthode enzymalique automatisee
volatile acidity (as acetic acid) 11,54 meg/l +(0,09 o/l acide acétique) - LD=0.012 o/l acide acélique
ACIDE ACETIQUE * 0,67 g/l acide acétique Méthode enzymalique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
| aceic acid 11.15 meall +{0.06 o/l acide acétique)
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