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Désignation du
produit UNRe e B GEVREY CHAMBERTIN - 2019
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9908 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' =(0,0003 a/lem3
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Rechche par CCM
sorbic acid Ja méthode 2 ma/l LD=2 ma/!
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C “1349% Vi IRTF
4% VOL
alcohol content % by volume +(0.2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,5 g/l acide tartrique |IRTF
total acidity g/L tartaric acid 73,7 megh +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIPE L.-MALIOUE * < seul quantfication 0.1 g/ Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid LD=0,03 g/l
FER 17 mal ICP-OES
iron M £(0.5 mg/) - LD=0,20 mg/
CUIVRE *0,09 mg/ ICP-OES
cooper + (0,06 ma/l - LD =0.02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE £19 mal Spectrophotométrie U.V-visible automalique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mgll) - LD=0,2 g/
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 72 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte
total sulfur dioxyde 9 +(_mg/l) - LD=2mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL 27441 Méthode densimétrique
total dry extract { by grams per liters) ' +(1.0a/l)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 13l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(05a/) - 1D=0.02al

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

*0,71 ght acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

Lacetic acid

volatile acidity (as acelic acid) 11,87 mea/l +(0.08 g/l acide acétinue) - LD=0.012 o/l acide acétique
ACIDE ACE TTQUE * 0,69 g/l acide acélique Méthode enzymatique aulomalisée et spectrophotometrie U.V-visible
11.50 meall ={0.06 o/l acide acétigue}

Rapport établile:  06/05/2021
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Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsabie des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.
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