Millésime 2020

Un hiver doux et pluvieux suivi d’un printemps estival et d’un été sec et solaire. 
Continuité du travail à la vigne au printemps malgré le confinement et mise en bouteille du millésime 2018 en avril.
Fleur étalée de fin mai à début juin suivant l’âge des vignes dans de très bonnes conditions. Jolie sortie de raisins, mais beaucoup de millerandage certainement suite aux deux années de sècheresse consécutives. 
Forte pression de mildiou dans les blancs à cause des écarts très importants de températures entre le jour et la nuit, mais pas de développement. 
5 traitements au total, ce qui est un nombre très réduit. Millésime traité en bio (non revendiqué).  Pas de grêle, ni de gel.
Nouveauté culturale : On a retiré les gourmands et les verjus sur l’ensemble des parcelles du vignoble pour concentrer l’Energie de la plante dans les raisins restants. 
Plus d’effeuillage afin de protéger les raisins du soleil et conserver de la surface végétative pour une bonne photosynthèse. Rognage à 1.5m dans le même objectif de protection et optimisation de la photosynthèse.
Un millésime extrêmement précoce avec un début de vendanges le 25 aout 2020. 

Particularités des vinifications :
Etat sanitaire des raisins exceptionnels, mais récolte très petite. 
Vendange entière étendue sur tous les Pommard 1er cru- 
Augmentation des temps de cuvaison pour passer d’une moyenne de 15 jours à 21 jours 
Aucun pigeage
Les vins :
Des vins très concentrés et très riches. La difficulté était de garder des tanins souples et soyeux d’où l’élimination des pigeages 



