La recette des cookies de Thibault

Mes ingrédients :					Mon matériel : 
350 g de farine						Un saladier
250 g de beurre ½ sel					Un bol
250 g de sucre						Une fourchette
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Description générée automatiquement]2 œufs							Une spatule
1 sachet de levure chimique				2 autres saladiers pour les différentes sortes 
Pépites de chocolat                 				de cookies
Raisins secs, etc					Un tablier !

Ma recette :
Je fais fondre le beurre au micro-onde sur la touche décongélation.  (Surveiller, 2 à 3 mn voire un peu plus )
Puis je mélange le beurre avec le sucre dans un saladier.
Je rajoute les 2 œufs et mélange de nouveau.
Je rajoute la farine et la levure chimique.
J’obtiens ma pâte de base pour tous mes cookies.
Je peux diviser en plusieurs portions dans différents saladiers et rajouter des pépites de chocolat ou des raisins secs ou autre.
Sur une feuille de papier sulfurisé ou sur une plaque de cuisson, faire dans ses mains des petites boules que je pose sur cette plaque : je l’aplatis pour en faire un rond ( je forme mon biscuit )
Je fais de même et remplis ma plaque. Je la mets dans le four et je surveille leur cuisson.
Je les laisse refroidir pour mieux les décoller et les déguster !
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