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i ; VIN ROUGE N°16021216M - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2014
Désignation du produit ' )
Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
5 % Densimétrie électronique par résonateur de flexion
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C 0,9914 g/cm3 +(0,0003 g/lcm3)
Non détecté < seuil détection de la |Recherche par CCM
ACIDE SALICYLIQUE méthode 2 mg/l SD=2
. o * non détecté < seuil détection de |Chromatographie en Couche Mince
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif la méthode 2 mg/l SD=2 mgl|
DEGRE ALCOOLIQUE * 12,4 % VOL 1% vol)
G POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
PH 3,51 £0,04)
* 3,8 g/l H2S04 IRTF
ACIDITE TOTALE 77,6 meql +(0,2 g/l H2S04)

ACIDE L-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/I

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
SD=0,03 g/I

FER *1,2 mg/l 'jfg’, :r;orﬁgn) - $D=0,2 mgll

CUIVRE *0,08 mg/l 'f(g’, -()%Enﬁgll) - SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mg/l i(%eﬁ’tg;lp))h?t%nsigfg lri.g\]//]visible automatique en flux injecté

SIOXYDE DE SOUERE TOTAL *77 mg/l f(;;esc;rqcé%ofoggir;e‘ 1Ur.1:/£;>/|isible- Automatique en Flux injecte

DIOXYDE DE CARBONE *0,62g/ :?J ﬁo a/l)

EXTRAIT SEC TOTAL *24,2 g/l mﬁtg";ﬁ densimétrique

LRI o TS PR *03gll il\-/zgt,gogd/% a_utgg:g‘sbézege}rzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
ACIDITE VOLATILE CALCULEE ) 0,3151 g’;ﬂﬁﬁm Q”(éf'g‘;dg‘i,e,ﬂéé”aiﬁ‘q_“ %%“282?835}?,42804

ACIDE ACETIQUE et %{lazciggqe;lcétique zgfggdg;le;ézz22253@;&@3358:%?01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

MALVIDOL

Rapport établile:  10/02/2016

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis & I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par l'accréditation.Elles sont identifiées par le
symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.
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Désignation du produit

VIN ROUGE N°16021217U - BOURGOGNE - Pinot Noir - 2014
Dossier suivi par TERRELIS

Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,0913 glcm3 Eg)?ggrggtgﬁ:ﬂg)ctmmq”e par résonateur de flexion
ACIDE SALICYLIQUE Non déte%&'}é;ssgilzdrigftion dela Isiigcfzerche par CCM
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non dél:taer%tzt;osdeeug (rjnéét/alction de ggr:;q;tgo/?raphie en Couche Mince
DEGRE ALCOOLIQUE *12,7 % VOL 'i'?g o VoL
PH *352 E(OOLEI\;TIOMETRIE AUTOMATISEE
R

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/I

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
SD=0,03 g/l

& ICP-OES
FER 1,6 mg/l +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l
* ICP-OES
CUIVRE SA g +(0,06 mg/l) - SD=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *23 mg/l f(%eg;cigh?tcérgzgug Lr:{S//IVISIbkE automatique en flux injecté
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 74 mgll f(qesc:;cg;lr)loforsn[é)g;e 1U[.%/E;}/Iisible- Automatique en Flux injecté
DIOXYDE DE CARBONE *0,77 g/l 'i'?g o o
EXTRAIT SEC TOTAL * 25,0 g/l i"(?tgzd,le) densimeirigue
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,3 g/l Jl\r/zgtrsmogd;le) a_uté)nDﬂjéisO%egilnzymathue et spectrophotométrique U.V-visible
* 0,45 g/l H2SO4 Méthode enzymatique automatisée
ACIDITE VOLATILE CALCULEE 9,13 meq/| +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04
*0,52 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
ACIDE ACETIQUE 8,62 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

MALVIDOL

Rapport établile:  10/02/2016

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.
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Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis & I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont identifiées par le
symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.
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