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RAPPORT D'ANALYSES
Echantillon n° 1814123
Enregistré le 28/11/2018

CHATEAU DES GUETTES - Francois PARENT
14 bis, rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE
Emis le 28 novembre 2018
Bourgogne FP 2017 Rouge

Acidité volatile 0.52 g/L H2S04
SO2 libre 24 mg/L
SO2 total 49 mg/L
Co2 700 mg/L
Turbidité 6 NTU

Teneur en acidité volatile +/- correcte

Sulfitage (solution & 5%) : 5 cL/p

Teneur en CO2 correcte. A préserver.

Turbidité correcte

Validé par

Anthony COLAS, Enologue
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