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RAPPORT D'ANALYSES
Echantillon n° 2103156
Enregistré le 22/03/2021

SAS Frangois PARENT
1 place de I'Europe
21630 POMMARD

Bourgogne FP 2020 Rouge

Acidité volatile

0.42 g/L H2S04
Acidité totale 4.4 g/L H2504
pH 3.39
Fermentation malolactique débutée

Teneur en acidité volatile correcte
Equilibre acide +/- correct

A ensemencer, voir légére désacidification 50 g/p de bicarbonate de potassium

Validé par
Anthony COLAS, Enologue
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