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Rendement sucres / alcool pris en compte pour le calcul des vins rouges = 17.5

Degré alcoolique % Vol13.65
Glucose - Fructose g/L<0.1
Degré probable calculé % Vol13.65
Acidité volatile g/L H2SO40.27
Acidité totale g/L H2SO44.6
pH 3.61
Acide tartrique g/L2.4
Acide L- malique g/L2.7
Potassium g/L1.5
Conseil *

Teneur en acidité volatile correcte
Equilibre acide +/- faible. Voir légère acidification 60 g/p d’acide tartrique avant mise au froid.

Validé par
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