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Acidité volatile g/L H2SO40.47
Fermentation malolactique début possible
SO2 libre mg/L<5
SO2 total mg/L9

Teneur en acidité volatile +/- correcte
Teneurs en SO2 correctes

Voir ensemble si dénombrement Brettanomyces...

Validé par
Anthony COLAS, Œnologue
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