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RAPPORT D'ANALYSES
Echantillon n° 2302067
Enregistré le 10/02/2023

SAS Frangois PARENT
1 place de I'Europe
21630 POMMARD

CHANIERE 2021 Rouge

Acidité volatile 0.71 g/L H2504
SO2 libre 21 mg/L
SO2 total 56 mg/L
CO2 1100 mg/L
Teneur en acidité volatile élevee
Sulfitage (solution a 5%) : 7 cL/p
Ajuster la teneur en CO2 a 800 - 900 mg/L a la mise en masse.
Voir dénombrement Brettanomyces apres mise en masse
Validé par

Anthony COLAS, Enologue
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