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RAPPORT D'ANALYSES 
Echantillon n° 2304116 

Enregistré le 27/03/2023 

Emis le 27 mars 2023

Gevrey-Chambertin premier cru Combe au Moine  2021 Rouge

TERRELIS - 21, rue des Capucines 21200 Beaune - Email: analyses@terrelis.com - RCS DIJON - Siren 794 311 175 -  APE 7490B - SCOP ARL  au capital de 18000 Euros

Acidité volatile g/L H2SO40.76
SO2 libre mg/L22
SO2 total mg/L59
CO2 mg/L990
Turbidité NTU3

Teneur en acidité volatile élevée
Sulfitage (solution à 5%) : 6 cL/p
Ajuster la teneur en CO2 à 700 - 750 mg/L pour la mise
Turbidité correcte
Dénombrement Brettanomyces en cours

Validé par
Anthony COLAS, Œnologue
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