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RAPPORT D'ANALYSES
Echantillon n° 2503481
Enregistré le 14/03/2025

elodie.pinchaux@terrelis.com Domaine GROS A.F.
5, Grande Rue
21630 POMMARD
Emis le 14 mars 2025
MOULIN FOUDRE 2024 Rouge
Acidité volatile 0.68 g/L H2504
SO2 libre 20 mg/L
SO2 total 47 mg/L
Teneur en acidité volatile élevée (stable)
Sulfitage (solution & 5%) : 8 cL/p
Validé par

Anthony COLAS, Enologue
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