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POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE
- 3
www.af-gros.com
SAVDVF
Facture N° 5010269 du 12/02/2019 21 RUE JF CHAMPOLLION
ZAC PORTE DE BEAUNE
21200 BEAUNE
N° d'accise ClienFR093117E0500
Référence :COMMANDE CHINE
Page N° 1
Conditionnement | Quantité Désignation P.u. H.T. Montant H.T. |Tva
Commande N° 5010013 du 16/10/2018
Blle(s) 0.750 420 |VOSNE ROMANEE "AUX REAS" 2013 40,00 16 800,00 SU
Blle(s) 0.750 300 |VOSNE ROMANEE "AUX REAS" 2014 40,00 12 000,00 SU
Bile(s) 0.750 420 [VOSNE ROMANEE "AUX REAS" 2016 40,00 16 800,00 SU
Blle(s) 0.750 312 |VOSNE ROMANEE "MAIZIERES" 40,00 12 480,00 U
2014
Blle(s) 0.750 60 |POMMARD 1ER CRU"LES 50,00 3 000,00 SU
PEZEROLLES" 2014
Blle(s) 0.750 60 |POMMARD 1er CRU les CHANLINS 48,75 2 925,00 SU
2011
Blle(s) 0.750 60 [POMMARD 1ER CRU LES CHANLINS 48,75 2 925,00 SU
2013
Blle(s) 0.750 120 |SAVIGNY 1ER CRU "CLOS DES 30,00 3600,00 SU
GUETTES" 2011
Blle(s) 0.750 240 |SAVIGNY 1ER CRU "CLOS DES 30,00 7 200,00 SU
GUETTES" 2012
Blle(s) 0.750 60 |[ECHEZEAUX GRAND CRU 2016 182,00 10 920,00 SU
Blle(s) 0.750 60 |RICHEBOURG GRAND CRU 2013 313,00 18 780,00 SU
Blle(s) 0.750 60 |RICHEBOURG GRAND CRU 2014 325,00 19 500,00 [SU
Blle(s) 0.750 60 |RICHEBOURG GRAND CRU 2016 337,50 20 250,00 SU
FTva Cibelie Taux | Base H.T. Montant Total H.T. 147 180,00
SU | BASE SUSPENSION de TVA 147 180,00 0,00
Net H.T. 147 180,00
Date d'échéance : 13/04/2019 Mode de réglement : T.VA. 0,00
Total T.T.C. 147 180,00
DAE n° :19FRG8592400414177873
EXONERATION DE TVA EN VERTU DE L'ARTICLE 275 DU
CGl. .
PRIX DEPART DOMAINE ( Net a payer 147 180,00 €)
X
REGLEMENT de VOTRE BANQUE A : Facture N° 5010269 du 12/02/2019

ETB 11006 GUI 21004 CPT 06442340001 CLE 75 ) ’
SWIFT AGRIFRPP 810 cossees SAVDVF
IBAN : FR76 1100 6210 0406 4423 4000 175

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -+ TEL. (33) 03 80 22 61 85 » FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 « ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

ASC FINE WINES

. .:\ ‘ ;@ﬂ?m’}ze' LQI/Z 37 %{J A

BM International Business Center, 17/F

100 Yutong Road
Shangai 200070

CHINA

Confirmation of bottling date

We confirm that bottling date of products as follow :

Désignation Vintage Bottling date N° Lot
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2013 03/02/2015 VR
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2014 29/04/2016 VR
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2016 20/02/2018 VR
POMI\;S;]?RSEI?I}Z{SU R 2014 06/05/2016 PPEZ
POMMéI;IRgl\}IE;I\(;;{ . 2011 21/05/2013 PCHA
POMMSI;RADI\}E{H\?;{ I 2013 05/03/2015 PCHA
SAVI%?S;%%S%‘?%‘TI%;R CRUT 2011 | o1/0222013 SACG
SAVIGCI}II);“ %%g%%g?é? CRU 2013 06/02/2015 SACG
ECHEZEAUX GRAND CRU 2016 26/04/2018 EC
RICHEBOURG GRAND CRU 2013 05/03/2015 RI
RICHEBOURG GRAND CRU 2014 27/04/2016
RICHBOURG GRAND CRU 2016 26/04/2018

Pommard le 04 février 2019,

-._\

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD e« TEL. (33) 03 80 22 61 85 « FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16

* SIREN 383 967 346

* ID T.V.A. FR84383967346

e-mail : af-gros@wanadoo.fr

ACCISE FR 93 117 E 0264



This person, laboratory manager, is designated:

CERTIFICATE OF ANALYSIS,
SANITARY STATE, FREE SELLING AND CONSUMPTION

29RUEBURFON

21200 BEAUNE—France

BURGUNDIA OENOLOGIE

by the French government to give out certificates of purity that must come with the products with a French

origin, destined to exportation, certificates proving the wine, well labeled, and the products it is made of are

natural quality legal and sellable products, as well as certificates saying this product can be drunk and sold in

the country it was made in. This wine exclusively comes from grape fermentation, and doesn't contain any
esters nor artificial extracts. These wines fit human consumption and fulfill all sanitary conditions for its free

selling on the national and export markets.

EXPEDITEUR/FROM:
DESTINATAIRE/TO :
VINS :

SAS GROS A.F. — LA GARELLE — 5 GRANDE RUE - 21630 POMMARD - France

CHINA - ASC FINE WINES

VOSNE ROMANEE AUX REAS

VOSNE ROMANEE AUX REAS

VOSNE ROMANEE MAIZIERES

POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES
POMMARD 18R CRU LES CHANLINS

POMMARD 18R CRU LES CHANLINS

SAVIGNY LES BEAUNE 1%f CLOS DES GUETTES
SAVIGNY LES BEAUNE 1%R CLOS DES GUETTES
RICHEBOURG GRAND CRU

RICHEBOURG GRAND CRU

(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)
(ROUGE/RED)

MILLESIME 2013
MILLESIME 2014
MILLESIME 2014
MILLESIME 2014
MILLESIME 2011
MILLESIME 2013
MILLESIME 2011
MILLESIME 2012
MILLESIME 2013
MILLESIME 2014

Le soussigné Directeur du Laboratoire :

habilité par le gouvernement frangais (arrété ministériel du 15 juillet 1982, modifié) pour délivrer les certificats
d'analyse et de pureté des produits agricoles et plus spécialement des vins a I'exportation, certifie que la
marchandise décrite ci-dessus est un produit de qualité loyale et marchande. Ces vins sont aptes pour la
consommation humaine et ils remplissent les conditions sanitaires pour la vente libre sur le marché national et

a 'exportation.

29RUEBUFFON

21200 BEAUNE—France

Fait a Beaune, le 040022019

BURGUNDIA OENOLOGIE

Signataire :




'.Ter re] ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

=== A LA SOURCE DES VINS CERTIFICATE OF HYGIENE, PURETY, SANITARY STATE, FREE SALE AND CONSUMPTION

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministere de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Vosne Romanée aux Réas Rouge/Red 2016
Product / Producto Echezeaux Grand Rouge/Red 2016

Richebourg Grand Cru Rouge/Red 2016
Elaboré par : Domaine AF GROS / Maison PARENT-GROS

Elaborated by / Elaborado por 1 Place de I'Europe
21630 Pommard — France

Destiné a : ASC FINE WINES

Destined to / Destinado al BM International Business Center, 17/F
100 Yutong Road
Shangai 200070 - CHINA

Est un produit d'origine francaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a |'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entreqgadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 01/02/2019
Aurélie PREVOT, cenologue

51 Rug-drs Capucines

1200 BEAUNE
FRANCE

Siret 794 311 175 00010

-
== 21, rue des Capucines 21200 BEAUNE Email : analys=s@tarralis,com - RCS DIJON — Siret 784 311 175 00010 APE 71205 Ly —— —
e

— —
——n -=___ WWWtErrB"S GOy —

|H




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac .

N° 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAD DIeRoNi
6 rue du 15éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26 23 73 - Fax 03 80 26 23 79 - Courriel laboratoire@c-0e-b.com wwwseli?raclr

S A 4 conseil de surveillance et directoire au capital de- 431 300€ N°Siret: 312 149 143 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

D i ROS AF.
Rapport d'analyse N°1812.0633.0643 SraSinei

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018
Analyses exécutées du:  18/12/2018 au:  18M12/2018
N° demande: 138563EX Client: 60340

21630 POMMARD

Réf. client:  18/12/2018/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°18121254T - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9925g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/lcm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non detecte < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 ma/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non detecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C alcohol N IRTF
content % by volume 13.0% VoL +(0,1 % VOL)
PH 355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *4,1g/IH2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 76,0 meq/l +(0,2 g/l H2S04)
AQFDE L-MALIQUE malic * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
acid SD=0,03 g/l
FER . ICP-QES
iron 1.2mgl (0,5 mgfl) - SD=0,2 mgl
* ; P ICP-OES
CUIVRE cooper < seuil quantification 0,05 g/l $0=0,02 gl
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE free “26 mgl Spectrophotomnétrie U.V-visible automatique en flux injecté
sulfur dioxyde (7 mgll) - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *81 mgl Spectrophotomeétrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mgfl) - SD=1,1 ma/|
DYOXYDE DE CARBONE *0.48 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 2424 |Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 afl)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “024f Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ! +(0,5g/) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE 0,61 g H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,11 meg/l +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04
[ACIDE ACETIQUE acetic * 0,75 g/ acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acid 9,24 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromstographie papler
MALVIDOL ABSENCE 300
malvidol diglucoside

Rapport établile:  18/12/2018'
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S.A & consell de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENCLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAD
5 rue du 13éme Chasseurs 21260 BEAUNE - Tel:03.3¢ 25 23.73 - Fax:03 30 26 23 79 - Courriet 1aboratoire@c-0e-b com

cofrac

ESSAIS

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www_cofrac.ir

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1912.0633.0643

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018

Domaine GROS AF.

La Garelle, 5 Grande Rue

_ 21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au: 19/12/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/2018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18121223D - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Results Métho.desl_lncertitudes
Parameters Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,3919 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0.0003 a/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non detecte < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/! SD=2 mall
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C IRTF

alcohol content % by volume

*12,75 % VOL

0.1 % VOL)

PH “347 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0.04)

ACIDITE TOTALE 3,6 g/l H2SO4 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 73.1 +(0.2 g/l H2S04)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0.03 g/l

FER R . - ICP-OES

iron < seuil quantification 0.6 g/l 0.5 mall) - SD=0.2 mall

CUIVRE * 016 gl ICP-OES

cooper SD=0,02 ma/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *16 mgfl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde (7 ma/l) - SD=0.2 ma/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 67 mgll Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 ma/l) - SD=1,1 ma/l

DYOXYDE DE CARBONE 0,51 g IRTF

carbon dioxyde ’ +(0.10 a/l)

EXTRAIT SEC TOTAL * 26,6 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ) +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 019l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

" 0,63 g/l H2504

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13.34 mea/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0.010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,72 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 12.47 mea/l +(0.05 a/l acide acétique) - SD=0.01 o/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE

malvidol diglucoside

SD=0

Rapport établile:  19/12/2018

** Analyses validées par Bruno HU

LABORATOIRE
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S A 4 consell de surveillance st directoire au capital de 431 3006 N°Siret: 312 149 149 00022

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENCLOGIQUES - tABORATO

IRE HABILITE PAR LINAD

3 rue du 13eme Chasseurs 21200 BEAUNE - T3 30 26 23 78 - Fax:03.30.26 23.79 - Coumel: laboratoire@c-oe-b com

ESSAIS

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.cafrac fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.0633.0643

Echantilions remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:08/06/2018

au: 18/12/2018

Analyses exécutées du: 18/12/2018
138695EX
18/12/12018/34

N° demande:

Réf. client:

Client:

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18120634Q - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2016

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9895 gfem3 Densimetrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 gfcm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non detecte < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 my/| SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de  [Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C N IRTF

alcohol content % by volume - = +(0,1 % VOL)

PH 354 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ) +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,0 g/l H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 66,7 meqg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACipE I..-MALIOUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et specirophotométrique U V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER . — ICP-OES

ion < seuil quantification 0.6 g/t +0.5 mgf) - SD=0.2 mg/

CUIVRE R ICP-OES

coaper 0.05 g/ SD=0,02 mg/l

RIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *25 mgh Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *58 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +{(15mafl) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE *0,69 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL “27gl Meéthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *024l Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g/l H2S04 Methode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,78 meql +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S0O4

ACIDE ACETIQUE “¥0,68 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

|acetic acid 11,40 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chiomatographie papler

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établile:  18/12/2018

**+* Analyses validées par Bruno H

(=

I l LABO RATQlRE

L

™,
.y.)

S0 Ray D3 4u 08122043

T dU UG Ll

rapporaas dans ce document sont souveries car faccreditaticn Elles sont

‘dentifiess carie



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

N 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ZENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAD (FORIEE
6 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel 03 8026 23 78 - Fax:03 80.25 23.79 - Courriel iaboratoire@c-0e-b.com ..
S A a conseil de surveillance st directoire au capital de: 431 3006 N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

D ine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1806.0633.0643 omaine

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 12/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:08/06/2018

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 12/12/2018 au: 12/12/2018

N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  1212/2018/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°18121224G - VOSNE ROMANEE - MAIZIERES - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Iincertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9918 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de | Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C *12.8 % VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)

PH *345 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0.04)

ACIDITE TOTALE *3,6 gt H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 74,2 meg/t +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l

FER . . . ICP-OES
liron < seuil quantification 0.6 g/l +(05 mg/l) - SD=02 mal

CUIVRE * 015/ ICP-OES

cooper ' SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *15 mg Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 ma/l} - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *67 mgh Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE *059 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 2630 Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 a/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 010 Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/)) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,37 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE *0,69 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,52 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chivnalogtaphie papler

MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  12/12/2018

el it S ** Analyses validées par Bruno HU

Le rapoort d'analyses ne conceme gue les objets soumis 3 araiyse Seules certaines prestations rapgertees dans ce document sont couvertes par 'accreditation Eiles scnt dentifiees par e
sympcle T Lz recroduction de ce raceor 28T aLICrSes Jue scus sa ‘orme niegraie Formuiare =1-4 Rey §8 du $8/122013



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES TENCLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAD
6 rue du 18éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03.80 26 23.78 - Fax:03 80 25 23 79 - Courriel-iaboratoire@c-ce-b com
S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N”Siret: 312 149 149 00022

cofrac

ESSAIS

ACCREDITATION
Ne 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.cofrac Ir

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.0633.0643

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

Analyses exécutées du: 18/12/2018
138695EX
1811212018134

N° demande:

Réf. client:

au: 18/12/2018

21630

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

POMMARD

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18121225B - POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES - 2014

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C «0,9916 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecte < seuil detection de la  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatit * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince

sarbic acid la méthode 2 mail SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C +1399% VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +{0,1 % VOL)

PH 346 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE * 3,6 g/l H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 74,0 meg/! +(0,2 gt H2S04)

ACpr L‘-MALJQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

iron 2.3 gl +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE . " N ICP-OES

cooper < seuil quantification 0,05 g/I $0=0,02 mgll

DIOXYDE DE SCUFRE LIBRE *17 mgl Spectrophotometrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde =(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *66 mgll Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mgfl

DYOXYDE DE CARBONE *061gH IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 gfl)

EXTRAIT SEC TOTAL 271 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014l Methode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible

glucose and fructose ' +{0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,714a/l H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,48 meq/l +{0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,82 g/l acide acatigue Méthade enzymatique automatisée

acetic acid 13,47 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromat hi .

MALVIDOL ABSENCE Snfg‘a ographie papier

malvidol diglucoside

Rapport établile:  18/12/2018

""""""" Analyses validées par Bruno HU

k\ BEAUNE

2\
I3




| CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

N° 1-0228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO PORTEE _
6 rue du 13eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Téi:03.80 26 23.73 - Fax03 80 26 23 79 - Courriel iaboratoire@c-oe-b com -

S A 4 conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

P D ine GROS AF.
Rapport d'analyse N°1811.0633.2449 omaine

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 12/11/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:12/11/2018 au:12/11/2018

Analyses exécutées du:  12/11/2018 au: 12/11/2018
N° demande: 138563EX Client: 60340
Réf. client: 12/11/2018/34

21630 POMMARD

Désignation du produit VIN ROUGE N°18112449Y - POMMARD 1ER CRU LES CHANLINS - 2011
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C e T Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C eegiom +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C +131% VOL IRTF
alcohol content % by volume e +(0,1 % VOL)
PH *346 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE * 3,59/ H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 70,4 meg/l +(0,2 g/ H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seul quantiication 0.1 g/ Me’t_hode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0.03 g/l
FER R ICP-OES
iron 1.3 mgh +(0,5 mg/l) - SD=0,2 ma/l
CUIVRE R . _— ICP-OES
— < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 ma/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *17 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *82 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde i (15 mg/l) - SD=1,1 mg/
DYOXYDE DE CARBONE +057 gl IRTF
carbon dioxyde ~9 +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL +237 all Méthode densimétrique
total dry exiract (by grams per liter) !9 +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 9 +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g/ H2S0O4 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,49 meq/l +(0,07 g/l H2804) - SD=0,010 a/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE * 0,81 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,45 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoaraphie papier
MALVIDOL ABSENCE ograpnie pap

. . SD=0
malvido! diglucoside
Rapport établile:  12/11/2018

* e e * Analyses validées par Bruno H

L2 rapport d'analyses ne conceme que fes objets soumis 3 fanalyse Seules certaines prestaticns racportees dans ce document sant couvertes par faccreditation clles sont (dertifiées par e
symecle * La reprcduction de ze rapport n'ast autorisee que scus 3a forme intégrate Formulairs F3-4 Rev 06 du 08/12/2015



ACCREDITATION

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE o

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAD DlSRoniE

SUR
www cofrac.fr

6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03 8C 26 23 78 - Fax:03 80 25 23.79 - Courriel ilaboratoire@c-oe-b com

S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 3006 N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

D ine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1811.0633.0257 omaine

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 13/11/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:13/11/2018 au:13/11/2018

21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  13/11/2018 au:  1311/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 13/11/2018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18060257V - POMMARD 1ER CRU LES CHANLINS - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,0905 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C i +{0,0003 gfcm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-guantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *13.3% VOL IRTF
alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)
PH 345 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +{0,04)
ACIDITE TOTALE * 5,8 g/l H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 80,15 meql +(0,2 9/l H2804)
ACI!]E L.—MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l

. R ICP-OES
FER S 12 mg/ +(0,5 mgll) - SD=0,2 mgl
CUIVRE R . —_ ICP-OES
coops < seuil quantification 0,05 g/ $D=0,02 g
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *21 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en filix injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 72 mg) Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mgfl
DYOXYDE DE CARBONE 0724l IRTF
carbon dioxyde ' +{0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 2424 Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE N Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

0,19/

glucose and fructose +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,67 gl H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,82 megl| +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,66 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,81 meq/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU St raphle papier
MALVIDOL ABSENCE oo .
malvidol diglucoside

Rapport établile:  13111/2018

Analyses validées par Bruno H

L= rapoor: 4'anaiyses ne conceme que ‘es objets soumis 3 Yaralyse Seules certaines arestaticrs rapperiées dans ce decument sont couvertes par I'acereditation Eiles sont dentifiees oarje

.

svmecle " La recrcduction de ce rapeort n'3ast Juiorisee que scus 3a itrme niggrale Formulairs Fo-4 Ray 98 du 081272013




S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION

N° 1-0228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO PORTEE
6 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - T61-03 80 26 23 78 - Fax03 80 26 23 79 - Courriellaboratorre@c-oe-b com o comac

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1811.4091.4092

Echantillons remis le: 19/11/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:19/11/2018 au:19/11/2018

Analyses exécutées du: 19/11/2018 au: 19/11/2018
123650EX Client: 60340
19/11/2018/34

N° demande:

Réf. client:

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

VIN ROUGE N°18114092Y - SAVIGNY LES BEAUNE PREMIER CRU - CLOS DES GUETTES - 2011

Désignation du produit

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C . Densimétrie électronique par résonateur de flexion

. o 0,9908 g/em3

density at 20°C +(0,0003 giem3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de  |Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C 12,8% VOL IRTF

alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)

PH ‘357 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,8 g/l H2SO4 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 70,8 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 a/l

FER B ICP-OES

iron 1,0 mg/ +(0.5 ma/l) - $D=0.2 mg/

CUIVRE N . =i ICP-OES

cooper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *21 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 ma/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *58 mgll Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde (15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 0759l IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 237l Méthode densimétrique

fotal dry extract (by grams per iter) ' +(1,0a/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “0.1 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5¢/l) - SD=0,02 ¢/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE 0,86 g/l H2SO4 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,30 mea/l +(0,07 g/IH2S04) - SD=0,010 g/l H2504

ACIDE ACETIQUE * 0,84 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 14,05 meq/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE SD=0

malvidol diglucoside /

Analyses validées par Bruno HU




| CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

N° 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO ngg:‘ﬁfm
5 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80 26 23.78 - Fax:03 80 26 23 79 - Courriel:laboratorre@c-oe-b com mw.scll]:?r:e.lr

S A & conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1811.0633.0554 PSS

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 13/11/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:13/11/2018 au:17/09/2018
21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  17/09/2018 au: 13/11/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340

Réf. client: 13/11/12018/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°18110542U - SAVIGNY LES BEAUNE PREMIER CRU - CLOS DES GUETTES - 2012
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C «0,9902 gfom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/em3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  |Recherche par CCM
salicylic-acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-guarititatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mall
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20" C *13.3% VOL IRTF
alcahol content % by volume ' +(0.1 % VOL)
PH 366 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ‘ +{0,04)
ACIDITE TOTALE 3.4 g/l H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 68,6 meg/l +(0,2 g/l H2804)
ACIPE L.—MAL!QUE * < seull quantiication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/
i . ICP-OES
FER iron 1,8 mg/l +0,5 mgf) - SD=0.2 mg)
CUIVRE . |CP-OES
cooper 2050 SD=0,02 gl
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *22 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mgfl) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL +77 mg) Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +{15mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,69 g/l IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 2374l Methode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0.1l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ) +(0,5 gfl) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,63 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,88 meall +(0,07 g/l H2S04) - 8D=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE " 0,72 g/l acide acétique Methode enzymatique automatisée
acelic acid 11,95 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU _ : )
MALVIDOL ABSENCE ggfg”amgm"h'e papler

malvidol diglucoside

Rapport établile:  13/11/2018

Le rapocrt d'analyses ne conceme que les objets soumis a Taraiyse Seules ceraines orastaticns rapgoriées dans ce decument sont scuvertes par accreditation Slies sontdertifiees carle
symegote * La recroducticn de < rapcor n'ast autorisee que scus 3a forme integrale Formulaire F0-4 Rav 06 du 2811242013
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENCLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAOD
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ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac.fr

S A 3 conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N”Siret: 312 149 149 00022

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1811.0633.0643

Echantillons remis le: 12/11/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:12/11/2018 au:12/11/2018

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 12/11/2018 au: 12/11/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 12111/2018/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°18110639E - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2016
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

EMASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9898 glom3 Densimétrie électronique par résenateur de flexion
density at 20°C ’ +(0,0003 g/lcm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mag/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-guantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acld la méthode 2 mg/l SD=2 mag/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C . IRTF
alcohol content % by volume e +(01 % VOL)
PH +3138 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ’ +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,8 g/l H2S0O4 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 77,8 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIF}E I..—MALIQUE * < seull quantiication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid S0=0,03 o/l
FER " ICP-OES
iron 0.6 mgf +(0,5 mg/l) - SD=0.2 mg/l
CUIVRE N . N ICP-CES
cooper < seuil quantification 0,05 g/l $0=0.02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mgl Specirophotometrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *51 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux Inject
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,72gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/}
EXTRAIT SEC TOTAL 204l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) i +(1,0g/l)
D-GLUCQOSE +D-FRUCTOSE 024l Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0.5 g/l) - SD=0,02 gl
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,84 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,93 meq/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE 0,82 g/l acide acetique Methode enzymatique automatisée
acetic acid 13,67 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acatique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE _

= . SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établile: _ 12/11/2018

L2 rapoort 1'analyses ne conceme que 'es objets soums 3 Ianalyse Sauies certaines orestations racoertees dans ce decument sont couvertes par {'accreditation Elles sont deriifiees parie

symbcle “La reorodustion de cg rapcort A est auterisee Jue SCUS 3a 'trme niegrale Formulairs B4 Rey 06 du 08/12/2015




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

ACCREDITATION

N° 1-0228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO PORTEE
6 rue du 16&me Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél-03 30.25 23 78 - Fax:03 80 26 23 79 - Courriel laboratoire@c-0e-0.com i

S A a conseil de surveillance st directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 143 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.0633.0643

Domaine GROS A.F.

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Analyses exécutées du: 18/12/2018 au: 18/12/2018
N° demande: 138694EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/12018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18120541V - RICHEBOURG GRAND CRU - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0.9905 afem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' g +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mag/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C . o IRTF
alcohol content % by volume e +(0,1 % VOL)
PH *359 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +{0,04)
ACIDITE TOTALE *5,20 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 69,82 meq/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIFJE L.-MALFQUE * < seull quantification 0.1 g/ Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 gh

. - ICP-OES
FER iron 1,3 mg/l +{0,5 mg/l) - SD=02 mgi
CUIVRE ; - ICP-OES

* | i
oo < seuil quantification 0,05 g/l SD=0,02 mgl
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE . Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
; 15 mgll
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mag/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL +58 mall Spectrophotornétrie U.V-visible Automatique en flux injecté
{otal sulfur dioxyde . (15 mgll) - SD=1,1 mgl
DYOXYDE DE CARBONE 070 af IRTF
carbon dioxyde s +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL N Méthode densimétrique
. 2344l

total dry extract (by grams per liter) +(1,0g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 01 ql Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose - #(05g/) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 gl H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,65 meg/| +{0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE * 0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,53 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoaraphie papier
MALVIDOL ABSENCE P

malvidol diglucoside

Rapport établile:  18/1212018

ki

Le rapport d'anaiyses ne concerne que les objefs scumis a 'anaiyse Ssules certaines prestations rappcriéss dans ce document sont couvertes par ‘accreditation Elies sont identifiées sar le
symbcle * La reproduction de ce rappor A'2st autcrisee que scus sa forme megrale Formulare FG-4 Rav 08 du 98/12/2015



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ZENOLOGIQUES - LABCRATOIRE HABILITE PAR L'INAO
6 rue du 15éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél.03.80.26 23 73 - Fax:03 80 26 23 79 - Courriel-laboratore@c-oe-0.com
S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N° 10278
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
it afrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1806.0633.0643

Echantillons remis le: 10/10/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:10/10/2018 au:11/10/2018

Analyses exécutées du: 10/10/2018

138695EX
10/10/12018/34

N° demande:

Réf. client:

au: 1110/2018

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18101226W - RICHEBOURG GRAND CRU - 2014

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9914 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 glem3)

ACIDE SALICYLIQUE Non detecte < seull detectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de  |Chromatographie en Couche Mince

sorhic acid la méthode 2 mgll SD=2 ma/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLAZ20°C 139 VoL IRTF

alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)

PH “342 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ! +(0,04)

ACIDITE TOTALE *3.9 g/l H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 77,5 megll +(0,2 o/l H2S04)

ACEPE L.MALIOUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotoméfrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER - |ICP-OES

fron 1.3 mgf +(0,5 mgl) - SD=0,2 mgll

CUIVRE = : —— ICP-OES

ol < seuil quantification 0,05 g/l SD=0,02 mall

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “17 mgl Spectrophoiométrie U, V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *69 mgl Spectrophotometrie U, V-visible Automatique en flux injecte

total sulfur dioxyde {15 mgll) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE “055/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 263l Méthode densimeétrique

total dry extract (by grams per liter} ' +{1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0.1l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5gfl) - SD=0,02 gfl

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,72 g/ H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,05 meq/| +{0,07 g/l H2504) - §D=0,010 g/l H2504

ACIDE ACETIQUE * 0,75 g/l acide acatigue Meéthode enzymatique automatisée

acetic acid 12,82 megfl +{0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Ghromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  11/10/2018

Le rapport 2'analyses ne concerne que les abjets scumis 3 'analyse Seules certaines prestaficns rapportees Jans o decument sont couveries par 'accreditation Elies sont identifiees 2ar ‘e
symeale * La recroduction de ce rappart ~'2st autorisee jue sous sa forme integrale Sormulairs O Ray 08 4u §8/12/2013



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

| LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAQ
6 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26 23.78 - Fax:03 80 26 23 79 - Courriel.laboratore@c-oe-b.com
S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.colrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

D ine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1810.0633.0643 —

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantilions remis le: 24/10/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:11/06/2018

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 24/10/2018 au:  25/10/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  24/10/2018/34

VIN ROUGE N°18100640V - RICHEBOURG GRAND CRU - 2016

Désignation du produit

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9900 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mgft SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/I SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C 134 % VOL IRTF
alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)
PH +355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,3 g/l H2504 IRTF
total acidity g/l tartaric acid 70,4 meg/t +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L'-MALIQUE * < seil quantfication 0.1 gi Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 q/l
: N ICP-OES

JER s Nl +(0,5 mafl) - SD=0,2 ma/l
CUIVRE . . e ICP-OES
i < seuil quantification 0,05 g/l SD=0.02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 22 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *55 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE +0,70 g/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 /)
EXTRAIT SEC TOTAL 240 g Meéthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ) +(0,5 g/} - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,77 g/l H2804 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,86 meg/| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,53 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE

iige ) SD=0
malvidol diglucoside ,

Rapport établile:  25/10/2018

ki

Analyses validées par Bruno HU




N° 11012*01

REPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur {nom, adresse, pays) Consignor -~ Expedidor
e |

OripasuT
Domainé’if— 65 = N (©) k 0 6 29 ORIGINAL
I place de |’Europe Z

F- 21630 POMMARD - FRANCE

COMMUNAUTE EUROPEENNE
EUROPEAN COMMUNITY COMUNIDAD EUROPEA
2. Destinataire | d ) Consi Destinatari : s l

E: estinataire {(nom, adresse, pays onsignee estinatario & JH # ﬁ {*

adl - J i 88 A Tonyuatens =~
% X EBPOIIEUCKOE COOBIUECTBO

CERTIFICAT D’'ORIGINE
ASC FINE WINES CERTIFICATE OF ORIGIN _CERTIFICADO DE ORIGEN
: : el Bole JR 7= #h AF B
BM International Business Center, 17/F _ CEPTM,HK AT O IPOYICXOMTEHH T TOBAPA
100 Yutong Road
= 3. Pays d’origine Country of origin ~ Pais de origen
Shanga1 200070 Licedl o Lfm = CipaHa IPOMCXOKACHUS
CHINA UNION EUROPEENNE — France
4. Informations relatives au transport {mention facultative) 5. Remarques Remarks — Observaciones
Transport details -~ Expedicion — ab 1 5. a L. . 15 B 1# 8L Sl dade  EH  J1nd CyKeOULIX OTMETOK
Byn Tpancnopta v MapuIpyT ciief0BaHMA ( HACKOJBKO TO U3BECTHO )
Page 1
6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises 7. Quantité  Quantity Cantitad
ftem number ; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods A . aSH
N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias Koaugectso

Sa bl da by Sass Sy kbl a5 dedalls Julandl ad; cdcladi el ye
FS Wi 5B SRRBMER BRHA

[TopanKoBLIH HOMEP, MADKHPOBOUHBIC 3HAKHM, HYMEPALs, KOJHUYECTBO MECT M BUJ1 yTAKOBKH; OITMCaHKie TORApA
35 Cartons de 12 bouteilles de 0.75 |

VOSNE ROMANEE AUX REAS - Domaine AF GROS -13° 2013 420 bouteilles= 315litres

25 Cartons de 12 bouteilles de 0.75 1 - S
VOSNE ROMANEE AUX REAS — Domaine AF GROS - 13° 2014 300 bouteilles=225 fitres

35 Cartons de 12 bouteilles de 0.75'1 : :
VOSNE ROMANEE AUX REAS — Domaine AF GROS - 13° 2016 420 bouteilles=3 15 litres

26 Cartons de 12 bouteilles de 0.75°1 2 =
VOSNE ROMANEE MAIZIERES — Domaine AF GROS 13° 2014 312 bouteilles= 234litres

5 Cartons de 12 bouteilles de 0.751 : 3
POMMARD 1%* CRU LES PEZEROLLES = Domaine AF GROS - 13° 2014 60 bouteilles=45 litres

5 Cartons de 12 bouteilles de 0.75 1 60 bouteilles=45 lit
POMMARD ™ CRU LES CHANLINS — Domaine AF GROS - 13° 2011 SRR

5 Cartons de 12 bouteilles de 0.75 1 60 bouteilles=45 lit
POMMARD 1®R CRU LES CHANLINS - Domaine AF GROS - 13° 2013 OuiEIeS IS

10 Cartons de 12 bouteilles de 0.75 1
SAVIGNY LES BEAUNE I** CRU CLOS DES GUETTES N
Domaine AF GROS - 13° 2011 PUICINES JIes

8. L'autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figuragt dans la case N°3

LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS D
Yops, JEall 56, ,Saall 0¥ Lejnae odel G, pSaall atladt plelool dassall 3
ERUELREE ERAGFEEFHEILAFERNER

LY
Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de I’autorité compétente [
Place and date of issue-; name, signature and stamp of competent authority . 4 rRARcoiE RO i
Lugar y fecha de expedlclon designacion, firma y sello de la autoridad competente

el Al pisy g3ty ey ey U RN RH B RIS R L

MecTo 1 gara Bhinayy : HAaHMCHOBARMYE, DOANHCH Y [N€IATh YIONHOMOUYCHHOIO OpraHa.

Réf. 36011 @ www.gmjphoenix.com N 0) 4 2 7 3 5 2 5




Ne 11012*%01

REPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur (nom, adresse, pays) Consignor -~ Expedidor

J— el (1rpasuTens

Domamﬁ[—‘ﬁ(%s < - N O e 0 6 29 ORIGINAL
| place de |I'Europe =
F-21630 POMMARD - FRANCE

COMMUNAUTE EUROPEENNE
EUROPEAN COMMUN/TY COMUNIDAD EUROPEA

2. Destinataire {nom, adre pays) Consigne Destinatario : =03l I
: , adresse, gnee estina _ &id‘"#ﬁf*

el )l YR A Monyuarens EBPONIEMCKOE COOBIECTBO
CERTIFICAT D’'ORIGINE

ASC FINE WINES CERTIFICATE OF ORIGIN  CERTIFICADO DE ORIGEN
: 3 Aall Bol—t JRC 7= #b iE A
BM International Business Center, 17/F CEPTH DUKAT O TPOACKOMIEHIN TOBAPA
100 Yutong Road e 5 e
* : . Pays-d’origine ountry of origin ais de origen
Shanga1 200070 ool o L= [E  Crpana IpOHCXOXICHUS
CHINA UNION EUROPEENNE - France
4. Informations relatives au transport {mention facultative) 5. Remarques Remarks —Observaciones
Transport details ~ Expedicion ~ ab | 5o a- L . Z RS el hale  FEH Tl ciyKeOHbLIX OTMETOK
Bwun tpancmopTa ¥ MaplupyT cile0BaHuUs ( HACKOJIBKO 3TO H3BCCTHO )
Page 2
6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises 7. Quantité - Quantity Cantitad
Item number ; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods P asl
N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los buitos ; designacion de fas mercancias Konudgectso

Sy bl daby saee gkl w5, edalts Jalunlh b, asladlelisl 5
FE: Wi S AXERRMER: &HMHAES
[MopsakoBLI# HOMED, MADKMPOBOYHEIE 3HAKH, HYMEPAUMs, KOJMYECTBO MECT H BH/L YNIAKOBKH; OMMCaHKe TOBapa
20 Cartons de 12 bouteilles de 0.75
SAVIGNY LES BEAUNE 1™ CRU CLOS DES GUETTES
Domaine AF GROS = 13° 2012 240 bouteilles=180 litres

5 Cartons de 12 bouteilles de 0.75 |
ECHEZEAUX GRAND CRU - Domaine AF GROS —13° 2016 60 bouteilles=43 litres

5 Cartons de 12 bouteilles de 0.751
RICHEBOURG GRAND CRU — Domaine AF GROS - 13° 2013 60 bouteilles=43 litres

5 Cartons de 12 bouteilles de 0.75 1 60 bouteilics=45 lit
RICHEBOURG GRAND CRU — Domaine AF GROS - 13° 2014 SIS AR

5 Cartons de 12 bouteilles de 0.75 1
RICHEBOURG GRAND CRU — Domaine AF GROS — 13° 2016 60 bouteilles=43 litres

Soit un total de 186 cartons de 12 bouteilles de 0.75 1. Soit 1674 litres

8. L'autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figurant dans la casg N°3
THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE IN THE COUNTRY SHOWN IN BOX 3
LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS DEL PAIS IND[C O EN LA CASILLA N°3
Topss Jaodl 3 a,Saedl Sl Lejsas adel 3, 3Saall asladl- gl eloa] dassall d I
ERRAELRIEEX ERBRRETFEILATEHNER

Toanucapmmii yI0THOMOCHHBIL OPFaH YOCTOBEPACT, YTO BHIIETIPHBE/ICHHBIC TOBAPBI IPOUCXOIAT H3 CIPARE], VKasayfroil B rpade N° 3

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de 1’autorité compétente
Place and date of issue-; name, signature and stamp of competent authority
Lugar y fecha de expedlclon designacion, firma y sello de la autoridad competente

vaassall ah Ll r_.;‘, C_"..!_,-a_, A—_-.c--—a" C—o_)l—d"l ul—ﬁnﬁﬁﬁ_’.ﬁfﬂﬁm Kﬁgﬁmz%’ﬁgﬂmﬁ

MQCTO H [AaTa BbIAAYH | HAWUMEHOBAHUC, IOANHCH K MEYAThH YIONHOMOYCHHOTO OpraHa.

Réf. 36011 C;M_ni www.gmjphoenix.com I\J @) A ? 7 ’.z I; ? R



