
For Red Wines: 
  
Produto: Vinho Fino, Tinto, Seco. 
Composição: Mosto de uvas viníferas Européias 
Origem: FRANÇA          Validade: Indeterminada desde que conservado 
com sua vedação original, em local fresco, seco, ao abrigo de luz e 
preferencialmente na posição horizontal. 
Produtor: XXXXX 
Importador Exclusivo : BEAUNE IMPORTADORA Ltda. 
Av. Mofarrej, 825, Galpão 2 -  São Paulo - SP 
CNPJ: 34.183.235/0001-88     TEL: 11-5531.2419 
Registro de  Estab. Imp. no MAPA : SP 002537-2 
Conservante: Anidrido Sulfuroso (INS 220) Lote: xxxxx 
BEBA COM MODERAÇÃO  - NÃO CONTÉM GLÚTEN – ÁLCOOL XX% 
XXXml 
   
  
For White Wines:   
  
Produto: Vinho Fino, Branco, Seco. 
Composição: Mosto de uvas viníferas Européias 
Origem: FRANÇA          Validade: Indeterminada desde que conservado 
com sua vedação original, em local fresco, seco, ao abrigo de luz e 
preferencialmente na posição horizontal. 
Produtor: XXXXX 
Importador Exclusivo : BEAUNE IMPORTADORA Ltda. 
Av. Mofarrej, 825, Galpão 2 -  São Paulo - SP 
CNPJ: 34.183.235/0001-88     TEL: 11-5531.2419 
Registro de  Estab. Imp. no MAPA : SP 002537-2 
Conservante: Anidrido Sulfuroso (INS 220) Lote: xxxxx 
BEBA COM MODERAÇÃO  - NÃO CONTÉM GLÚTEN – ÁLCOOL XX% 
XXXml 
    
  
 
For Rose Wines:   
  
Produto: Vinho Fino, Rosé, Seco. 
Composição: Mosto de uvas viníferas Européias 
Origem: FRANÇA          Validade: Indeterminada desde que conservado 
com sua vedação original, em local fresco, seco, ao abrigo de luz e 
preferencialmente na posição horizontal. 
Produtor: XXXXX 
Importador Exclusivo : BEAUNE IMPORTADORA Ltda. 
Av. Mofarrej, 825, Galpão 2 -  São Paulo - SP 
CNPJ: 34.183.235/0001-88     TEL: 11-5531.2419 
Registro de  Estab. Imp. no MAPA : SP 002537-2 
Conservante: Anidrido Sulfuroso (INS 220) Lote: xxxxx 
BEBA COM MODERAÇÃO  - NÃO CONTÉM GLÚTEN – ÁLCOOL XX% 
XXXml 
  

Comentado [ML1]: There is a specific order to be followed 
on the product’s description on the back label. It must be 
Type of Beverage, Color, Sugar Content Classification. Please 
refer to the table on page 2 

Comentado [ML2]: Please replace “XXXXX” by your 
company’s official name and address 

Comentado [ML3]: Please replace “xxxxx” by the BATCH 
NUMBER 

Comentado [ML4]: Please replace “XX” by the alcohol 
percentage grade 

Comentado [ML5]: Please replace XXX for the volume of 
the bottle in ml 

Comentado [ML6]: There is a specific order to be followed 
on the product’s description on the back label. It must be 
Type of Beverage, Color, Sugar Content Classification. Please 
refer to the table on page 2 

Comentado [ML7]: Please replace “XXXXX” by your 
company’s official name and address 

Comentado [ML8]: Please replace “xxxxx” by the BATCH 
NUMBER 

Comentado [ML9]: Please replace “XX” by the alcohol 
percentage grade 

Comentado [ML10]: Please replace XXX for the volume of 
the bottle in ml 

Comentado [ML11]: There is a specific order to be 
followed on the product’s description on the back label. It 
must be Type of Beverage, Color, Sugar Content 
Classification. Please refer to the table on page 2 

Comentado [ML12]: Please replace “XXXXX” by your 
company’s official name and address 

Comentado [ML13]: Please replace “xxxxx” by the BATCH 
NUMBER 

Comentado [ML14]: Please replace “XX” by the alcohol 
percentage grade 

Comentado [ML15]: Please replace XXX for the volume of 
the bottle in ml 



Instructions for Back Labels:  

1. Please replace "XXXXX" in “Produtor” by your company’s official name 
and address. 

2. Please replace “xxxxx” in “Lote” by the batch number 

3. “ÁLCOOL XX%” (Please replace it by the alcohol percentage grade) 

 

PRODUCT DESCRIPTION (Line 1 of the Back Label) 

 
The first line of the back label is a description of the product. 
We have to follow a specific order mentioning first the type of wine, then the color and 
then the sugar content classification (table below). 
Your wines are classified under the Fine Wines scale in Brazil’s standards, so you 
should write first “Vinho Fino”. 
For the color, you should write “Tinto” (Red), “Branco” (White) or “Rosé” 
For the sugar content, you should follow the table below. 

• If the sugar content of your wine is below or equal to 4 g/L, then you should 
write “Seco”. 

• If it is greater than 4 and below or equal to 25 g/L, then you should write   
“Meio-seco”. 

• And if it’s greater than 25 and below or equal to 80 g/L, then you should write 
“Suave”. 

 

Parameters Min Max 

Total sugar g/L 

Classification as to sugar content   
Seco - ≤ 4 

Meio-seco >4 ≤ 25 

Suave >25 ≤ 80 

 
 


