N° 11012*01

REPRCDUCTION INTERDITE

1. Expéditeur (nom, adresse, pays) Consignor  Expedidor

ol R A  Ornpasurens N O N" l;! 6 8 = ORIGINAL

SARL CAROLINE PARENT&ASSOCIES
10B RUE DES NAIGEONS

S

21200 BEAUNE = =
e COMMUNAUTE EUROPEENNE
EUROPEAN COMMUNITY — COMUNIDAD EUROPEA
S z = e y,s¥) Ar goaall
2. Destinataire (nom, adresse, pays) Consignee  Destinatario B M # B {*

adl - Jw el Wt A ITonydatens

EBPONIEMCKOE COOBIIECTBO
CERTIFICAT D’ORIGINE

RUBY RED FINE WINE CERTIFICATE OF ORIGIN CERTIF}%?E% DE ORIGEN
o e S | S S| IRy ey HF B
N°41 B-, Underground Cellar Tian Shan N° 2 Borough, CEPTHOUKAT O TIPONCXOXKIEHAN TOBAPA
Zun Yi Road :
. SHANGHA( 3. Pays d‘origine  Country of origin ~ Pais de origen
Chine Lacadl o LA  CIpaHa npoucxXOAICHI
UNION EUROPEENNE - FRANCE
4. Informations relatives au transport (mention facultative) 5. Remarques Remarks — Observaciones
Transport details ~ Expedicion ~ ab_.t 5. & L. . EH L el haYe FE&H  JIna cryKeGHbIX OTMETOK

Byt TpaHCTIOPTa M MapLIPYT CEX0BaHM ( HACKONBKO ITO W3BECTHO )

Page N° 1

6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises
ftem number ; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods
N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias
Sybdl da by sars sy bl a5, dodadli Judanl a5, casladl wlbol 9o
F5: @5 S5 QRESRMER: &K

HOpﬂﬂKOBBIFI HOMED, MADKHPOBOYHEBIC 3HAKH, HYMEpAIl1A, KOJIHYECTBO MECT U Bl YNTAKOBKH; ONNUCaHHE TOBapa

6  EXP6 BT Blle(s) 0.750
BOURGOGNE ROUGE 2018 - 14°

6  EXP6 BT Blle(s) 0.750
CHEMIN DES MOINES DE VERGY 2018 - 14°

6  EXP6 BT Blle(s) 0.750
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2018 - 14°

2  EXP6 BT Blle(s) 0.750
VOSNE ROMANEE 2018 - 15°

2 EXP6 BT Blle(s) 0.750
VOSNE ROMANEE 1ER CRU 2018 - 15°

2  EXP6 BT Blle(s) 0.750
VOSNE ROMANEE 1ER CRU LES CHAUMES 2018 - 13,5°

3 EXP6 BT Blle(s) 0.750
ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 - 14° /
3 EXP6 BT Blle(s) 0.750 I
CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2018 - 14°

7. Quantité  Quantity Cantitad
e |
Konugectro

36 Blle(s) 0.750 = 27 litres

36 Blle(s) 0.750 = 27 litres

36 Blle(s) 0.750 = 27 litres

12 Blle(s) 0.750 = 9 litres

12 Blle(s) 0.750 = 9 litres

12 Blle(s) 0.750 = 9 litres

8 Blle(s) 0.750 = 13,5 litres

18 Blle(s) 0.750 = 13,5 litres

L

8. L'autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figurant dans la case N°3

THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE
LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIA

ERZUELSRIEZLRBERE=FHILAFTENANER

Tlopnucasmuii YIIOTHOMOYEHHBIH OpraH YAOCTOBEPACT, 9TO BhIIOCUPHBEACHHAIC TOBAPBI ITPOHEXRD,

THE COUNTRY WN IN BOX 3
AlS INDICADOIEN LA CASILLA N°3

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de |'autorité compétente
Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de expedicion ; deeignaoion, firma y eollo do la autoridad compotonto
viasdall Al ptsy aidyty Gmewly po,liye olSe RAEMUARAHN A H RIEY R EF

Mcu1u v ddid BbLUAYH . HANMEHUBAHNE, LUALMCD 1 1ICHd Lb YLIIUIIHUMUNEHHULY UL aHd.

Réf, 36011 GARJ www.gmjphoenix.com

N°4497826




N° 11012*01

AREPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur {(nom, adresse, pays) Consignor  Expedidor
e

I & # A Ortopasutens = = =
N @) ik 46 85 ORIGINAL

SARL CAROLINE PARENT&ASSOCIES
10B RUE DES NAIGEONS

21200 BEAUNE

N COMMUNAUTE EUROPEENNE

2. Destinataire (nom, adresse, pays) Consignee  Destinatario
ol el Yt A Honywatens

EUROPEAN COMMUNITY COMUNIDAD EUROPEA
Ay, 9¥l Gc gaaall

Bx M * B &

EBPOIIEHCKOE COOBIIECTBO
CERTIFICAT D’ORIGINE

RUBY RED FINE WINE CERTIFICATE OF ORIGIN CERTIFICI;E% DE ORIGEN
o . o Zoedl bole HF By

N°41B, Underground Cellar Tian Shan N° 2 Borough, CEPTPI(DHK ‘AT O TIPOMCXO HAN TOBAPA

Zun Yi Road JKIE

. SHANGHAI 3. Pays d’origine Country of origin ~ Pais de origen

Chine Gl o LA E  Crpana npoHcXoxicHAL

UNION EUROPEENNE - FRANCE

4. Informations relatives au transport {mention facultative) 5. Remarques Remarks ~ Qbservaciones
Transport details — Expedicion i .1 5. a L. . iZ 8 el _haMe (E&  [Ing cayxeOGHbIX OTMETOK

Bua TpaHcnopTa M MapmpyT CIes0BaHMs ( HACKONBEKO 3TO U3BECTHO )

Page N° 2
6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises 7. Quantité.  Quantity Cantitad
ftem-number ; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods eSS R
N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias Konnuectso

Sy bl da.bg aass 9kl £S5, dodalle Julinll o3, casladl eliol ge
FS: MR 58 SN RMER: &S RHE

l'lopﬂzu(onmﬁ HOMED, MAPKUPOBOYHBIE 3HAKH, HYMEpallksa, KOJIMYECTBO MECT U BUJ YIIaKOBKH; OIIMCAHUE TOBapa

) EXP6 BT Blle(s) 0.750
RICHEBOURG GRAND CRU 2018 - 14°

1 EXP6 BT Blie(s) 0.750
GRAND ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 - 14°

Soit un total de 36 caisses pour un total de 216 bouteilles

30 Blle(s) 0.750 = 22,5 litres

6 Blie(s) 0.750 = 4,5 litres

| So{t un total de 162 litres
1

8. L’autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figgrant dans la casé °3

THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE IN

LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS

¥ ops, Jasdl 95,5830l SY Lo jaa. odsl 4, 4Saall asla ol slool aas gl
FAREYMRIELE LABRRETEIEAFTEHMNER

Tlognucasimmii YHOIHOMOYEHHEIH OpraH yAOCTOBEPAET, YTO BEILOCNIPUBEACHHRIC TOBADEL TPOHCKOILA

HE COUNTRY WNINBOX 3
i*‘- L PAIS INDICAD N LA CASILLA N°3

er it rpadie N° 3

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de I'autorité compétente
Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de expedicion ; designacion, firma y sello de la autaridad competente
chanaall ah Lol f"’-’ C"‘j-,"-, '4'".‘..._,"_’ t_"'-)‘_'"'J' U&&Eﬂﬁﬁ H ﬂ: ﬁﬁ%ﬁﬁ‘]ﬁ g

MeCTO ¥ JaTa BEIAAYHY ; HAWMCEHOBAHUES, IOATIMLE M EHALh YHOJHOMOYCHHUL U UPLada.

Réf. 36011 CMJ www.gmjphoenix.com

N°4497825




N° 11012*01

REPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur irlujlm adresse, pays) Consignor  Expedidor
e A Ortnpasurens
SARL CAROLINE PARENT&ASSOCIES N 0 ke 45 86 ORIGINAL
10B RUE DES NAIGEONS = :
21200 BEAUNE - -
AN COMMUNAUTE EUROPEENNE
EUROPEAN COMMUNITY  COMUNIDAD EUROPEA
Ay, 9¥) A ganall
2. Destinataire (nom, adresse, pays) Consignee  Destinatario B }*l # Gl ‘*
o Jo i Yt A [onyuarens

EBPOIEMCKOE COOBLIECTBO
CERTIFICAT D’'ORIGINE

RUBY RED FINE WINE CEHT/FICATE OF ORIGIN CERTIF}%I;P% DE ORIGEN
N°41B, Underground Cellar Tian Shan N° 2 Borough, Ladl Bl iE B8

.4 = CEPTI/IdJI/ll(AT (0] HPOHCXO)K}IEHKH TOBAPA
Zun Yi Road
- SHANGHAI 3. Pays d’origine  Country of origin ~ Pais de origen
Chine Licadl ol ) W CtpaHa nponcxox/JIeHus

UNION EUROPEENNE - FRANCE

4. Informations relatives au transport (mention facultative) 5. Remarques Remarks

Observaciones

Transport details  Expedicion ah il 3. & lu s Pk R R4 el k). {E&F s cnyxebHbIX OTMETOK

Bup TpaHCTIOpTa M MapIUPYT CIeN0BaHMsA ( HACKOMLKO 3TO U3BECTHO )

Page N° 1

6. N° d'ordre ; margues, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises
ftem number ; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods
N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias
s bdl Gaiiby sars Sy bl as,e aeMall Juclusdl ps, casladl eliol ge
FS MR 50 ARANENER dRR%

l'lopmu(onmﬁ HOMCP, MADKHPOBO4HBIC 3HAKHU, HyMEpalul, KOJHYECTBO MECT M BUI YTTAKOBKH; OIIMCAHME TOBapa

20 EXP12 BT Blle(s) 0.750
BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 -13°

10 EXP12 BT Blle(s) 0.750
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2018 - 12,5°

10  EXP12 BT Bile(s) 0.750
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 - 13,5°

5 EXP12 BT Blle(s) 0.750
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2018 - 13°

5 EXP12 BT Blle(s) 0.750
POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES 2018 - 13,5°

4 CAISSE BOIS 6 BT Blle(s) 0.750
RICHEBOURG GRAND CRU 2018 - 13,5°

10 EXP12 BT Blle(s) 0.750
MOREY SAINT DENIS 2018 - 13°

2 EXP12 BT Blle(s) 0.750
NUITS ST GEORGES 1ER CRU LES SAINTS GEORGES 2018 - 14°

Soit un total de 66 caisses pour un total de 768 bouteilles

7. Quantité Quantity Cantitad
a__aSi HE
KomuectBo

240 Blle(s) 0.750 = 180 litres
120 Blle(s) 0.750 = 90 litres
120 Blle(s) 0.750 = 90 litres

60 Blie(s) 0.750 = 45 litres
60 Blle(s) 0.750 = 45 litres
24 Blle(s) 0.750 = 18 litres
120 Blle(s) 0.750 = 90 litres

24 Blie(s) 0.750 = 18 litres

it un total de 576 litres

8. L'autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays 1‘;gumm dans Ia N°3
THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE (N THE COUNTR HOWN IN BOX 3
LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS DEL PAIS INDICA EN LA CASILLA N°3

Y ops, Jasdl 9 35S0l oMl e yaas oMl §,ySaell atladl ol slosl 2a5gall
ERPELREELRBRESTFEILAFEUMER

ToxnycaBmmi ynoNHOMOYEHHEIH OPTaH yAOCTOBEPAET, YTO BHUNENPHBELEHHEIE TOBAPhl HPOHC

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de |‘autorité compétente
Place and date of issue-; name, signature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de expedicion ; designacion, firma y sello de la autoridad competente
Aol dhlll pihy padysy dmeeny peyloy QLR EMEAREN: RIEL RS
Metto v s BRHyH | HEMNMEHOBYHUE, HOMIHCH W HEYETE YIONHOMOUSHHOTO OPraHa.

umaZno B rpae N° 3

Réf, 36011 GMAJ  www.gmiphoenix.com

N©C4497827




SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

SARL CAROLINE PARENT

& ASSOCIES
10 B rue des Naigeons

Facture N° 20200024 du 02/11/2020

RUBY RED FINE WINE

N°41B, Underground Cellar Tian Shan

N° 2 Borough,

21200 BEAUNE - FRANCE Zun Yi Road
RCS DIJON 493 856 595
Acclse FR 007 859 E 0656 ) SHANGHAI
Chine
Référence : LABEL "DOMAINE GROS FRERE ET SOEUR"
Quantité| _ Désignation Embal. |Litrage | PUH.T. MtH.T. |[TvVA
Commande N° 20200004 du 14/01/2020
36,00 [BOURGOGNE ROUGE - 2018 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750| 15,00 € 540,00 € | EX
36,00 [CHEMIN DES MOINES DE VERGY - 2018 - - 14° EXP6 BT | 0,750| 37,50 € 1 350,00 € | EX
36,00 [BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE - 2018 - Rouge - EXP6 BT 0,750 16,256 € 585,00 € | EX
14°
12,00 (VOSNE ROMANEE - 2018 - Rouge - 15° EXP6 BT | 0,750| 44,00 € 528,00 € | EX
12,00 |VOSNE ROMANEE 1ER CRU - 2018 - Rouge - 15° EXP6 BT | 0,750| 59,00 € 708,00 € | EX
12,00 |[VOSNE ROMANEE 1ER CRU LES CHAUMES - 2018 - Rouge - 13,5° EXP6 BT 0,750 83,75€ 1 005,00 € | EX
18,00 |ECHEZEAUX GRAND CRU - 2018 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750, 95,00 € 1710,00 € | EX
18,00 |CLOS VOUGEOT GRAND CRU - 2018 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750, 95,00 € 1 710,00 € | EX
30,00 |RICHEBOURG GRAND CRU - 2018 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750| 280,00 € 8 400,00 € | EX
6,00 |GRAND ECHEZEAUX GRAND CRU - 2018 - Rouge - 14° EXP6 BT | 0,750( 187,00 € 1122,00 € | EX
TRADE TERM EX CELLAR FROM BEAUNE
Taux BaseH.T. Montant Total H.T. 17 658,00 €
EX BASE TVA EXPORT HORS CEE 17 658,0 0,00 €
Net H.T. 17 658,00 €
DAE n°: 20FRG8592400592507627
36 COLIS Montant réglé 17 633,00 €
EXPORTATION HORS CEE
MARCHANDISE EXONEREE en VERTU de L'ARTICLE 2621 du C.G.|
Pas d'escompte en cas de paiement anticipé.
FDA n° 13103653998
P Net a payer 25,00 €
CHINE : Registration N° 25012002225
SUIVANT ACCORD

Query N°12728523

Sarl au capital de 3000 € - RCS DIJON - 493856595
- Siret 49385659500027 - TVA FR42493856595
- Accise FROO7859E0656 - APE 46347 -

au 31/01/2021 VIREMENT

Paxyé par : VIREMENT

Facture N° 20200024 du 02/11/2020

Code Client :

Net a payer: 25,00 €

RUBYRED




SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

Facture N° 20200023 du 02/11/2020

T
SARL C A*Qf}‘iﬂf“cﬁf gSAREN RUBY RED FINE WINE
By ASS S aeons N°41B, Underground Cellar Tian Shan
tﬁ e - FRANCE N° 2 Borough,
Gl o ;493856 895, Zun Yi Road
e i o7 350 £ 069 . SHANGHAI
Chine
Référence : PO 2020/01/15
Quantité Désignation Embal. |Litrage| PUHT. MtH.T. |[TVA
Commande N° 20200003 du 14/01/2020
WINES BELOW ARE LABELLED DOMAINE AF GROS
240,00 |BOURGOGNE ROUGE - 2018 - Rouge - 13° EXP128T| 0,750| 16,25€ | 3 900,00 € | EX
120,00 |BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE - 2018 - Rouge - EXP12BT| 0,750| 16,25€ | 1 950,00 € | EX
12,5°
120,00 |VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2018 - Rouge - 13,5° EXP12BT| 0,750| 43,50€| 5220,00€ | EX
60,00 [VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE - 2018 - Rouge - 13°  EXP12BT| 0,750| 43,50 € | 2610,00 € | EX
60,00 [POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES - 2018 - Rouge - 13,5° EXP12BT| 0,750/ 55,00€| 3 300,00 € | EX
24,00 |RICHEBOURG GRAND CRU - 2018 - Rouge - 13,5° CAISSE B| 0,750( 380,00 € | 9 120,00 € | EX
WINES BELOW ARE ALBELLED AF GROS
120,00 |MOREY SAINT DENIS - 2018 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750 39,00€ | 4 680,00 € | EX
24,00 |NUITS ST GEORGES 1ER CRU LES SAINTS GEORGES - 2018 - - EXP12BT| 0,750| 75,00€ | 1 800,00 € | EX
14°
ADMINSTRATIVES CHARGES OF 150€ HT ARE
EXCEPTIONNALY OFFERED
TRADE TERM EX CELLAR FROM BEAUNE




SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

¢ “ROLINE PARENT
& A SSOCIES

Facture N° 20200023 du 02/11/2020

RUBY RED FINE WINE
N°41B, Underground Cellar Tian Shan
N° 2 Borough,

4 = ra= des Naigeons Zun Yi Road
B I VR e
nG BEAUNE - FRANCE . SHANGHAI
~C2DIJON 493 856 59 Chi
Aceiss FR 007 869 E 0856 ine
Référence : PO 2020/01/15
Quantité Désignation Embal. |Litrage| PUKT. | MtH.T. |TVA
Taux BaseH.T. Montant Total H.T. 32 580,00 €
EX BASE TVA EXPORT HORS CEE 32 580,0 0,00 €
Net H.T. 32 580,00 €
DAE n°: 20FRG8592400592504633
66 COLIS Montant réglé 32580,00 €
EXPORTATION HORS CEE
MARCHANDISE EXONEREE en VERTU de L'ARTICLE 262-1 du C.G.1
Pas d'escompte en cas de paiement anticipé.
FDA n° 13103653998 . FACTURE
r €
CHINE : Registration N° 25012002225 Net a paye ACQUITTEE

Query N°12728523

Sarl au capital de 3000 € - RCS DIJON - 493856595
- Siret 49385659500027 - TVA FR42493856595
- Accise FRO07859E0656 - APE 4634Z -

Payé par : VIREMENT




cofrac

%2 CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE
- N° 10228
' ’ - PORTEE
- DISPONIBLE
1 www cofrac Ir
— ESSAIS
Certificate of analysis
AF GROS
Rapport d'analyse N°E2004.2531.2533
Extrait du rapport N°2004.2531.2533 / 0 1, Place de I'Europe
Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020
Analyses exécutées du:  28/04/2020 au: 29/04/2020 21630 POMMARD
N° demande: 163629 EXT Client: 61174
Réf. client: 28/04/2020/49

Désignation du produit
:Product Name

Paramétres
Parameters

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

'ACIDE SALICYLIQUE

salicylic acid

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif
sorbicacid

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C
alcohol content % by volume

'ACIDITE TOTALE

total acidity g/L. lartaric acid

ACIDE L-MALIQUE
_malic acid

FER

iron

CUIVRE

copper

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE

|free sulfur dioxyde

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL

total sulfur dioxyde

EXTRAIT SEC TOTAL
:total dry extract (by grams per liter)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE
:glucose and fructose

ACIDITE VOLATILE CALCULEE
volatile acidity (as acetic acid)

ACIDE ACETIQUE
acetic acid

Rapport établi le:  29/04/2020

VIN ROUGE N°20042532M - MOREY SAINT DENIS - 2018

Dossier suivi par TERRELIS

Résultats -
Results

*0,9904 glcm3

Non détecté < limile de détection de la
| méthode 2 mg/l
* non détecté < limite de détection de la
méthode 2 mg/l

*134 % VOL

*57 il acide tarrique
75,9 meqll

* < limite de quantification 0.1 g/l
*1,5 mgll
* < limite de quantification 0,05 mg/

* 26 mg/l

*73 mgll

i Méthodes/Incertitudes
| Uncertainty in measurement

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
#(0,0003 g/cm3)
Recherche par CCM
LD=2mg/l
Recherche par CCM
LD=2mgl
IRTF
+(0,2 % VOL)
IRTF
(0,3 g/l acide tartrique) -
Méthode automalisée enzymatique et spectrophatométrique U.V-visible
LD=0,03 g/l
ICP-OES
+(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l
ICP-OES
-LD=0,02 mg/l B
Spectrophatoméirie U.V-visible automatique en flux injecté
+(7 mgll) - LD=0,2 mg/l

Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
+(15mg/l) - LD=2mg/|

22484l

*04 gl
*0,77 gt acide acétique

Méthode densimétrique

_#{1.0g/)

Méthode automatisée enzymatﬁue et spectrophotométrique U.V-visible

+(05g) - LD=0,02g/

Méthode enzymatique automatisée

1282 meq :+(0,08 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique —

* 0.35 g/l acide acétique
12,50 meq/l .

Analyses valigde

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
+(0,06 g/l acide acétique)

UGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

111




CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCAREDITATION

N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac it
ESSAIS
Certificate of analysis
AF GROS
Rapport d'analyse N°E2004.2531.2533
Extrait du rapport N°2004.2531.2533 1 0 1, Place de I'Europe
Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020
Analyses exécutées du: 28/04/2020 au: 29/04/2020 21630 POMMARD
N° demande: 163629 EXT Client: 61174
Réf. client: 28/04/2020/49
171

'Désignation du |_)roduit
Product Name

VIN ROUGE N°20042531P - NUITS SAINT GEORC_-EES 1ER CRU LES SAINTS GEORGES - 2018 |
Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results | Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C u 955 gh:;nf! Densimélrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C S— e [2(0.0003g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détecion dela  Recherche par CCM

salicylic acid ! méthode 2 mg/l _LD=2 mgll

ACIDE SCRBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détectiondela  Recherche par CCM

sorbic acid méthode 2 mg/l LD=2 mg/|
'DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *14.0 % VOL IRTF
.alcohol content % by volume ' +(0,2 % VOL)

ACIDITE TOTALE *5,5¢fl acide tartrique IRTF
‘total acidity g/l tartaric acid 73,3 meqll +(0,3 g/l acide faririque)

Qg:g;aMAUQUE * < fimite de quantification 0_1_9 " LMgl%ogg :ltlnomatlsee enzymatique et spe_ctrophotométnque U.V-visible
FER . ICP-OES

ion 20 mgl +(0,5 mg/) - LD=0,20 mgl B

CUIVRE N |ICP-OES

copper 0,07 mg/l +(0,06 mg) - LD=0,02mg/l _ -

DIOXYDE QE SOUFRE LIBRE + 15 mgl Spectrophotométrie U.V-visible aulomatique en flux injecte

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - LD=0,2 mgh -
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *66 mgl Spectrophotornétrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde B ’ +(15 mafl) - LD=2 ma/l

EXTRAIT SEC TOTAL *26.8 g Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,00f)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 04l ‘Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucase and fructose 3 ’ #(0,5gll) - LD=0,02 g/l N

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,86 g/l acide acétique Méthode enzymatique automalisée

volalile acidity (as acetic acid) 14,35 meq/| +(0,09 g/f acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique -
ACIDE ACETIQUE * 0,85 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acefic acid 14,10 meall | £(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  29/04/2020
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Désignation du produit

VIN ROUGE N°20042530J - RICHEBOURG GRAND CRU - 2018

Product Name A o
Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résultats Methodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9910 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non detecte < limite de détection de

Recherche par CCM

salicylic acid la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/I LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C * 132 % VOL IRTF
alcohol content % by volume Dl *(0,2 % VOL)
" 5,4 g/l acide tartrique IRTF

iACIDIT_E TOTALE
|total acidity g/L tartaric acid

71,8 meq/|

+(0,3 g/l acide tartrique)

|ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

[malic acid LD=0,03 g/l

FER N ICP-OES

iron 2.1 mgh +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE * ICP-OES

copper 0,06 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mgll

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 29 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde g +7 mg/l) - LD=0,2 mg/t

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 78 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(15 mgll) - LD=2 mgll

EXTRAIT SEC TOTAL « 258 g/l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ©9 +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0,5gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5 gl) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,80 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,36 mea/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,78 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 13,07 meqg/I +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 29/04/2020

b R e Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

| r rapport d'analyses ne concerne que les ohjets soumis A l'analyse Seules ceraines prestations rappartées dans ce document sont cauvertes par l'accréditation.Elles sont identifiées par
le symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autcrisée que sous sa forme inlégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.ripe
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Désignation du produit

VIN ROUGE N°20042522H - POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES - 2018

Product Name . o
Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Resultats Methodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

* 0,9905 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection de |Recherche par CCM
salicylic acid la méthode 2 mg/! LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/i

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C * IRTF

alcohol content % by volume 13,7 % VoL +0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

71,8 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER N ICP-OES

iron 2,1 mgll +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE . ICP-OES

copper 0.05 mg/l +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/Il

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 18 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +7 mg/l) - LD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 55 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique sequentielle
total sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l) - LD=2 mgil

EXTRAIT SEC TOTAL * 25 8 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ©g +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.4 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,81 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,57 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,80 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrie U.V-visible
acetic acid 13,28 meg/! +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 29/04/2020

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis a I'analyse Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont idenlifiées par
le symbole * La reproduction de ce rapport n'est aulorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015 ripe
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Désignation du produit

VIN ROUGE N°20042528K - VOSNE ROMANEE - CLOS DE LA FONTAINE - 2018

Product Name . T
Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

Densimétrie électronique par résonateur de flexion

* 0.9906 gfem3 +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non detecté < limite de détection de |Recherche par CCM

salicylic acid la méthode 2 mg/I LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.2 % VOL IRTF

alcohol content % by volume e 0 +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,2 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

68,8 meq/! +(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < fimite de quantification 0.1 g/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

iron 1.2 mg/l +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l

CUIVRE + ICP-OES

copper 0.06 mg/t +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/I

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 16 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde g (7 mg/l} - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 52 mall Spectrophotomeétrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL « 245 gll Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) 29 +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE <03l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible

glucose and fructose

+0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,82 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,63 meg/! +(0,09 g/l acide acétique} - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,80 g/l acide acetique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrie U.V-visible
acetic acid 13,35 meg/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 29/04/2020

Hr e e Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyses ne concerne que les obijets soumis & 'analyse.Seules certaines prestations rapporiées dans ce document sont couvertes par l'accréditation Elles sont identifiées par
le symbale * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.rtpe
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Désignation du produit

VIN ROUGE N°20042526E - VOSNE ROMANEE - AUX REAS - 2018

Product Name . A
Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Methodes/Incertitudes
Parameters ' Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9905 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non détecte < limite de détection de

Recherche par CCM

salicylic acid la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C * 3.5 % VOL IRTF

|alcohal content % by volume ' +(0,2 % VOL)
|ACIDITE TOTALE = 5,3 g/l acide tartrique IRTF

|total acidity g/L tartaric acid

70,2 meg/]

+(0,3 g/l acide tartrique)

|ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

malic acid LD=0,03 g/l

FER « ICP-OES

iron 1.5 mg/l +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/!

CUIVRE . ICP-OES

copper 0,07 mg/t +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 99 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free suffur dioxyde 9 +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/!

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 61 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l) - LD=2 mg/I

EXTRAIT SEC TOTAL * 253 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) 29 +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE * 0,6 g/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

+(0,5g/l) - LD=0,024g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,72 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,95 meq/! +(0,09 g/l acide acétique)} - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,70 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 11,58 meq/! +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 29/04/2020

............

e Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyses ne concerne que les cbiets soumis a 'analyse Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditalion.Elles sont identifiées par
le symbcle * La reproduction de ce rapport n'esl autorisée que sous sa forme intégrale. Formutaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.ripe
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:Désignation du produit R
Product Name

~ VIN ROUGE N°20023107C - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2018

Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9915 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' #(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/t LD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection | Recherche par CCM
sarbic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mgfl
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *12.8 % VOL IRTF
alcohol content % by volume ' (0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,9 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

78,8 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

1 ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

‘malic acid LD=0,03 g/t

FER . ICP-OES

iron 2.1 mgh 1?0,5 mgll) - LD=0,20 mg/!

CUIVRE R P-OE

copper 0.08 mg/! I:?{LO% n?g!i) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE D_E SOUFRE LIBRE * 19 mgh Spectrophotométrie U.V-visible automatigue en flux injecté

free sulfur dioxyde | (7 ma/l} - LD=0,2 ma/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 59 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde +(15 mgll) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL ) * 25,8 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' (1,0 g/l)

:D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,6 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucuse and fructose ’ (0,5 g/t) - LD=0,02 g/l |
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,78 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,03 meq/i (0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique

|ACIDE ACETIQUE * 0,76 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
lacelic acid 12,72 mea/l +(0.06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  24/02/2020

" Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenclogue - Responsable technique.
SETT
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_DésiEnatidn du produit

VIN ROUGE N°200231060 - BOURGOGNE PINOT NOIR - 2018

Product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats | Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
|MAS_SE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0,9909 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitalif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *12.9 % VOL IRTF
alcohol content % by volume ' +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF

_total acidity g/l tartaric acid

71,4 meq/l +(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U. V-visible

malic acid LD=0,03 g/l
FER . ICP-OES
iron 3.0 mg/ Iz(o.s mg/l) - LD=0.20 mg/!
IVRE . -OE
SOLIJJper 0,05 mg/t L‘[’So% n?gfl] - LD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 19 mg/! Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
.free sulfur dioxyde (7 mg/l) - LD=0,2 mg/l
DIOXYDE DIE SOUFRE TOTAL - 53 mgll Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde (15 ma/l) - LD=2 mag/l
EXTRAIT SEC TOTAL *24.5 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' 1,0 gll)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE “0.4gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |
glucose and fructose ' £(0,5 g/l) - LD=0,02 g/l |
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,64 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity {as acetic acid) 10,70 meqg/| #(0,09 g/l acide acetique) - LD=0,012 gfl acide acétique

ACIDE ACETIQUE
acetic acid

Rapport établite:  24/02/2020

* 0,62 g/l acide acétique lMe’thode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
10.27 mea/l (0,06 g/l acide acétique)

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.
~G\QUF
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W‘Ter re] ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

—== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Morey Saint Denis Rouge/Red 2018
Product / Producto Nuits Saint Georges 1*" Cru Les Saints Georges Rouge/Red 2018
Elaboré par : AF GROS

Elaborated by / Elaborado por 1, Place de I'Europe
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a: RUBY RED FINE WINE
Destined to / Destinado al SHANGHAT - CHINE

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a l'étranger. Je certifie que ce vin, d'apreés I'analyse réalisée sur I'échantilion fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Sequn los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 04/09/2020
Aurélie PREVOT, cenologle

TERRELIS SCOP ARL

=== 21, rue des Capucines 21200 BEAUNE - Email : analyses@tarrelis.com - RCS DIJON — Siret 794 311 175 00010 — AFE 71208 g —— S
___ . ——
[ |/} § lﬂﬂ'ﬂlls COM i




W.Ter re] ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), asequro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2018
Product / Producto Bourgogne Hautes Cdtes de Nuits Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Aux Réas Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Clos de la Fontaine Rouge/Red 2018
Pommard 1* Cru Les Pézerolles Rouge/Red 2018
Richebourg grand Cru Rouge/Red 2018
Elaboré par : Domaine AF GROS

Elaborated by / Elaborado por 5, Grande Rue
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a: RUBY RED FINE WINE
Destined to / Destinado al SHANGHAT - CHINE

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Sequn los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 04/09/2020
Aurélie PREVOT, cenologue

SIRET-794-971 175 00028

21, rue des Capucines 21200 BEAUNE - Email ; analyses@terrelis.com - ACS DIJON - Sirst 794 311 175 00010 — APE 7120 ™
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Rapport d'analyse N°2002.3178.3188 /0

Echantillons remis le: 20/02/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:20/02/2020 au:24/02/2020

Analyses exécutées du: 20/02/2020 au: 24/02/2020
24102/2020
162494 EX Client: 37850
ANALYSE DE VIN Export MULTI-EXPORT

Rapport établi le:
N° demande:
Réf. client:

Domaine GROS Frére et Soeur
6 rue des grands crus
21700 VOSNE ROMANEE

Page: 3

Désignation du produit VIN ROUGE

N°2‘0023180X - BOURGOGNE 2018

Paramétres Résuitats

Méthodes/Incertitudes

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

density at 20°C *0,9917 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mgfl

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C IRTF

* 0,
alcohol content % by volume LEHD 0 VG

+(0,2 % VOL)

SUCRES TOTAUX 1,50 g/ Défécation, hydolyse, iodométrie manuelle

TOTAL SUGAR ’ +(0,33 g/l) - LD=0,015 g/l

ACIDITE TOTALE * 4,7 gfl acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 63,3 meqg/l (0,3 g/l acide tartrique)

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 26 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde g +(15 mg/l) - LD=2 mgll

EXTRAIT SEC TOTAL *28.1 all Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) 18 +(1,0 g/l)

EXTRAIT SEC REDUIT ol e

REDUCED DRY EXTRACT 27,6 9/ Densimétrie

PLOMB B ICP-OES

lead 22 ugh (11 pgll) - LD=7 pg/l

i Inférieur 2 0,8 g/l K2S04 | Méthode semi-quantitative de Marty

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0,6 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.\-visible
glucose and fructose : +(0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

METHANOL *107 mg/l Distiliation et CPG-FID

methanol +(12 mgfl) - LD=2 mgl/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE " 0,89 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,84 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,88 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 14,62 meqg/l +(0,06 g/l acide acetique)

* Analyses validées par Bruno

SARL CAROLINE PARENT

& ASSOCIES
10 B rue des Naigeons
21200 BEAUNE - FRANCE

RCS DIJON 493 856 585
Accise FR 007 859 E 0856

HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.
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BOTTLING CERTIFICATE

We certify that the following wines has been bottled by Domaine Gros Frére et Sceur

Appellations N° de lot Date d’embouteillage
Bourgogne Rouge 2018 L B MILL 17/02/2020
Bourgogne Hautes Cétes de L HCB MILL 03/02/2020
Nuits Blanc 2018
Bourgogne Hautes Cétes de L HCR MILL 24/02/2020
Nuits Rouge 2018
Vosne Romanée 2018 L VR MILL 12/02/2020
Vosne Romanée 1° cru 2018 L VR1 MILL 11/02/2020
Vosne Romanée 1° cru Les L VRC MILL 11/02/2020
Chaumes 2018
Echezeaux 2018 L E MILL 10/02/2020
Clos de Vougeot 2018 L CV MILL 07/02/2020
Grands Echezeaux 2018 L GE MILL 06/02/2020
Richebourg 2018 L R MILL 05/02/2020
Pinot Noir 2018 L PN MILL 14/02/2020
Chemin des Moines de Vergy L CMV MILL 13/02/2020
2018 (VSIG)

SARL CAROLINE PARENT

) Société Civile d’Exploitation
Signature :  GROS Frére et Sceur
6 Rue des Grands Crus

21700 VOSNE-ROMANEE FRANCE
RCS DIJON 778 269 373

& ASSOCIES
10 B rue des Naigeons
21200 BEAUNE - FRANCE

RCS DIJON 493 850G 995
Accise FR 007 859 E 0656
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Rapport d'analyse N°2002.3178.3188 / 0

Echantillons remis le: 20/02/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:20/02/2020 au:24/02/2020

Analyses executées du: 20/02/2020
Rapport établile:  24/02/2020

N° demande: 162494 EX
Réf. client:

Client:
ANALYSE DE VIN Export MULTI-EXPORT

au: 24/02/2020

37850

‘Domaine GROS Frére et Soeur

6 rue des grands crus
21700 VOSNE ROMANEE

Page : 2

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20023179H - VIN Dé FRANCE CHEMIN DES MOINES DE VERGY 2018

Paramétres Résuitats | Méthodes/Incertitudes |
MAS§E VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9909 g/em3 Densimeétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' %(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/I LD=2 magfl
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection | Recherche par CCM |
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/!
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C IRTF

alcohol content % by volume

*14,0 % VOL

(0,2 % VOL)

SUCRES TOTAUX “1.40all Défécation, hydolyse, iodométrie manuelle
TOTAL SUGAR U8 +(0,31 g/l) - LD=0,015g/
ACIDITE TOTALE “ 4,8 gfl acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 64,1 meq/! +(0,3 g/l acide tartrique) ]
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 31 mg/ Spectrophotomeétrie U.V-visible -Automatique séquentielie |
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - LD=2 mg/l '
EXTRAIT SEC TOTAL 27,9 g/ Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) +1,0g/)
EXTRAIT SEC REDUIT -
REDUCED DRY EXTRACT 20sig) P
PLOMB N ICP-OES
lead 24 ugh +(12 pg/l) - LD=7 g/l
FmaleS Inférieur 0,8 g/l K2SO4 | Méthode semi-quantitative de Marty |
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,4 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |
jlucose and fructose ’ +(0,5 g/l) - LD=0,02 g/l
METHANOL * 108 mg/l Distillation et CPG-FID
mnethanol +(12 mg/l) - LD=2 mg/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,85 gfl acide acétique Méthode enzymatique automatisée
Jolatile acidity (as acetic acid) 14,17 meg/! (0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,84 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
icetic acid 13,92 meq/l +(0,06 g/l acide acétique) |
& i : Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.
RENT
SARL CAROLINE PsA
g& ASSOCIES
10 B rue deﬁENaigeO”
BEAUNE -
& 2233 DIJON 493 856 595

Accise

FR 007 859 E 0656

Page: 2 Suite page: 3
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Rapport d'analyse N°2002.3434.3434 /0

Echantillons remis le: 24/02/2020 par le demandeur
Analyses accreditées exécutées du:24/02/2020 au:26/02/2020

Domaine GROS Frére et Soeur

Analyses exécutées du:  24/02/2020 au: 26/02/2020 6 rue des grands crus
Rapport établi le: 2610212020 21700  VOSNE ROMANEE
N° demande: 162547 EX Client: 37850 |
Réf. client: ANALYSE DE VIN Export MULTI-EXPORT -
Page : 1
VIN ROUGE N°20023434V - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2018 |
) Paramétres -ﬁésultats Méthodes/Incertitudes
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A20°C + 0.9899 g/om3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C 099 g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mgfl
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C “14.0 % VOL IRTF
alcohol content % by volume " +(0,2 % VOL)

SUCRES TOTAUX

Déeféecation, hydolyse, iodométrie manuelle

TOTAL SUGAR 1409/ (0,31 g/l) - LD=0,015 g/l

ACIDITE TOTALE * 5,1 g/t acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 67,6 meq/l +(0,3 g/l acide tartrique)

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 39 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL “250 g/l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) 28 (1,0 g/l)

EXTRAIT SEC REDUIT o

REDUCED DRY EXTRACT s e

IZ;?MB * non détecté pg/l :_CDZ';) E;'

- Inférieur 4 0,8 gl K2504 | Méthode semi-quantitative de Marty

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0.4 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |
glucose and fructose i +0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

METHANOL “84 mall Distillation et CPG-FID

methanol 9 +(12 mg/l) - LD=2 mg/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

volatile acidity (as acetic acid) 14,19 meq/|

* 0,85 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée
(0,09 g/l acide acétique) -" LD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE
acetic acid

13,93 meg/l

* 0,84 g/l acide acétique

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
+(0,06 g/l acide acétique)

SARL CAROLINE PARENT

& ASSOCIES
10 B rue des Naigeons
21200 BEAUNE - FRANCE

RCS DIJON 493 856 595
Accise FR 007 859 E 0656

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.
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Rapport d'analyse N°2002.3178.3188 /0

Echantillons remis le: 20/02/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:20/02/2020 au:24/02/2020

Analyses exécutées du:  20/02/2020
Rapport établile:  24/02/2020

N° demande: 162494 EX
Réf. client:

Client:
ANALYSE DE VIN Export MULTI-EXPORT

: 24/02/2020

37850

Domaine GROS Frére et Soeur
6 rue des grands crus
21700 VOSNE ROMANEE

Page: 5

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20623182G - VOSNE ROMANEE 2018

Paramétres Reésultats Méthodes/Incertitudes |
MAS_SE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9900 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion '
density at 20°C ’ +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/| LD=2 mgfl
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *14.8 % VOL IRTF
alcahol content % by volume ’ +0,2 % VOL)

SUCRES TOTAUX

Défécation, hydolyse, iodométrie manuelie

TOTAL SUGAR “iciigl +(0,31 g/l) - LD=0,015 g/t |
ACIDITE TOTALE *5,0 gl acide tartrique IRTF '
total acidity g/L tartaric acid 66,9 meq/l +(0,3 g/l acide tartrique)

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 52 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL +27.6 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ (1,0 g/t

EXTRAIT SEC REDUIT =——

REDUCED DRY EXTRACT 27.2 Eenamelic

PLOMB i ICP-OES

lead 20 1gh +(10 ug/l) - LD=7 g/l

f:ff';':::Es Inférieur 2 0,8 g1 K2S04 | Méthode semi-quantitative de Marty

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |

glucose and fructose odel +0,5 gll) - LD=0,02 g/l |
METHANOL * 121 mg/l Distillation et CPG-FID |
methanol #(12 mg/l) - LD=2 mg/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,76 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,74 meq/l (0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique |
ACIDE ACETIQUE * 0,75 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible |
acetic acid 12,42 meq/| +(0,06 g/l acide acétique)

SARL CAROLINE PARENT

& ASSOCIES
10 B rue des Naigeons

EAUNE - FRANCE
o ZggsBDuON 493 856 595
Accise FR 007 859 E 0656 -

Analyses validées par Bruno

HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE
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ACCREDITATION
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-~ PORTEE
DISPONIBLE
} SUR
www, cofrac fr

Rapport d'analyse N°2002.3178.3188 /0

Echantillons remis le: 20/02/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:20/02/2020 au:24/02/2020

Analyses exécutées du: 20/02/2020
24/02/2020
162494 EX

Rapport établi le:
N° demande:
Réf. client:

Client:
ANALYSE DE VIN Export MULTI-EXPORT

: 24/02/12020

37850

Domaine GROS Frere et Soeur
6 rue des grands crus
21700 VOSNE ROMANEE

Page : 6

Désignation du produit

VIN ROUGE N°200231 8‘32 - VOSNE ROMANEE 1ER CRU 2018

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
MAS$E VOLUMIQUE DES VINS A20°C *0,9899 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ! +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM '
sorbic acid de fa méthode 2 mg/| D=2 mg/
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A20°C ~14.8 % VOL IRTF
alcohol content % by volume ’ +0,2 % VOL)
SUCRES TOTAUX “1,30gh Défécation, hydolyse, iodométrie manuelle
TOTAL SUGAR ’ +(0,29 g/l) - LD=0,015 g/l
ACIDITE TOTALE * 5.4 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 72,4 meq/l +(0,3 g/l acide tartrique)
DIOXYDE D!E SOUFRE TOTAL * 45 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde (15 mg/l) - LD=2 mg/t |
EXTRAIT SEC TOTAL ) *27.4 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' (1,0 g/l)
EXTRAIT SEC REDUIT e e
REDUGED DRY EXTRACT 2hite] Ben=ipeme
PLOMB E, ICP-OES
ead 21 ugh +(11 ugll) - LD=7 pg/l
SSSfI;I:eA;'ES Inférieur a 0,8 g/l K2S04 Méthode semi-quantitative de Marty .
J-GLUCQOSE + D-FRUCTOSE 0,4 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |
Jlucose and fructose i +0,5 g/l) - LD=0,02 g/l
VETHANOL * 120 mg! Distiliation et CPG-FID
nethanol +(12 mg/l) - LD=2 mg/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,73 g/t acide acétique Méthode enzymatique automatisée
solatile acidity (as acetic acid) 12,16 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,71 g/l acide acétique Méthode automnatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
icefic acid 11,80 meg/l (0,06 g/l acide acétique) .

SARL CAROLINE PARENT

& ASSOCIES
10 B rue des Naigeons

21200 BEAUNE - FRANCE
RCS DIJON 493 856 595
Accise FR 007 859 E 0656

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenolog

e - Responsable technique.
\’OG\ QUE 0@
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Rapport d'analyse N°2002.3178.3188 / 0

Echantillons remis le: 20/02/2020 par le demandeur
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Désignation du produit

VIN ROUGE N°20023184Z - VOSNE ROMANEE 1ER CRU LES CHAUMES 2018

T

| Paramétres Résultats Méthodesl/Incertitudes

MAS$E VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0,9898 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C 3 +(0,0003 gfcm3)

| ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM

salicylic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *14.8 % VOL IRTF

alcohol content % by volume ’ (0,2 % VOL)

SUCRES TOTAUX *1,40 g/ Défécation, hydolyse, iodométrie manuelle

TOTAL SUGAR ’ (0,31 g/l) - LD=0,015 gfi

ACIDITE TOTALE * 4,7 gl acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 62,2 meg/t +(0,3 g/l acide tartrique)

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 37 mg/! Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL ) 271 g/l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

EXTRAIT SEC REDUIT T =

REDUCED DRY EXTRACT 26,7 9/ R

PLOMB N ICP-OES

lead 25 pgl (13 pgll) - LD=7 yg! |
Sﬁ;ﬁgEs Inférieur a2 0,8 g/l K2S04 Méthode semi-quantitative de Marty

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 049l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +0,5 g/l) - LD=0,02 g/l

METHANOL * 125 mg/l Distillation et CPG-FID

methanol +(12 mg/l) - LD=2 mg/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,87 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,55 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétiqgue

ACIDE ACETIQUE * 0,86 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 14,32 meq/! |+(0,06 g/l acide acétique)

SARL CAROLINE PARENT

& ASSOQCIES
10 B rus des Naigeons

21200 BEAUNE - FRANCE ~
RCS DIJON 483 856 595
Accise FR 007 859 E 0656

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

LABORATOIRE
AGREE
BEAUNE

2 rapenrt Fanaiyses 12 G¢

CEMe QU 1230

fmealz 7 La raproriohion de g2 MonGi RS Rikitrls

1S 3CUMES 30 3nalyse 324

i

i85 sertainas prastaticns rapoortees ¢ans o2 o

30U 33 Iorme nRgaie Fomulare T4 Rav G5 U B2 2

Page: 7 Suite page: 8

bt cowvares car aooradiianon Siles sonf mentiives car le




IDésignation du produit

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ACCREDITATION

o POR
olsPoniBLE

J SUR
swr, caliae ¢

ESSA1S

Rapport d'analyse N°2002.3178.3188 /0

Echantillons remis le: 20/02/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:20/02/2020 au:24/02/2020

Analyses exécutées du: 20/02/2020
Rapport établile:  24/02/2020

N° demande: 162494 EX
Réf. client:

au: 24/02/2020

37850

ANALYSE DE VIN Export MULTI-EXPORT

Domaine GROS Frére et Soeur
6 rue des grands crus
21700 VOSNE ROMANEE
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VIN ROUGE N°200231‘85X - ECHEZEAUX GRAND CRU 2018

| Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes

MAS_SE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9807 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ’ 4(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM [
salicylic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/! |
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C IRTF

alcohol content % by volume

*13,9 % VOL

+(0,2 % VOL)

SUCRES TOTAUX *1,30g/ Défécation, hydolyse, iodométrie manuelle

TOTAL SUGAR ' +(0,29 g/l) - LD=0,015 g/l

ACIDITE TOTALE * 5,0 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 66,7 meg/l +0,3 g/l acide tartrique)

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 39 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL ) * 26,8 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/)

EXTRAIT DUI N -

e ERTRCT 26,5 g/l Densipetie

PLOMB . ICP-OES

lead 24 ught +(12 pgll) - LD=7 g/l

fjfLa':eAsTEs (nférieur 0,8 g/l K2S04  |Méthode semi-quantitative de Marty ,
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE +0,3g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ’ (0,5 gl) - 1.D=0,02 g/l

METHANOL * 93 mg/ Distillation et CPG-FID

methanol +(12 mg/l) - LD=2 mg/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,83 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,90 meg/! +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/t acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,82 g/l acide acétique Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 13,63 meq/! +(0,06 g/l acide acétique)

SARL CAROLINE PARENT

& ASSOCIES
10 B rue des Naigeons

21200 BEALFIJEG’ E;FR5
RCS DIJO 58
Acclse FR 007 859 E 0656

*** Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenclague - Responsable technique.
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Rapport d'analyse N°2002.3178.3188 /0

Echantillons remis le: 20/02/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:20/02/2020 au:24/02/2020

Analyses exécutées du: 20/02/2020
Rapport établile:  24/02/2020

N° demande: 162494 EX
Réf. client:

au: 24/02/2020

Client: 37850

ANALYSE DE VIN Export MULTI-EXPORT

Domaine GROS Frere et Soeur
6 rue des grands crus
|21700 VOSNE ROMANEE

Page: 9

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20023186lj - CLOS DE VOUGEOT GRAND CRU 2018 ;

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes .
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9909 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion '
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3) ‘
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM |
salicylic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l |
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/! |
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C “14.1 % VOL IRTF |
alcohol content % by volume ! (0,2 % VOL) ‘
SUCRES TOTAUX 1,40 g/ Défécation, hydolyse, lodométrie manuelle [
TOTAL SUGAR ’ 0,31 g/l) - LD=0,015 gfl
ACIDITE TOTALE * 4,8 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 63,5 meq/l #(0,3 g/l acide tartrique)
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 33 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - LD=2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL ] +27.9 g/l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ! +1,0 g/l)
EXTRAIT SEC REDUIT n
REDUCED DRY EXTRACT 27500 Densimétrie
::IégMB * <limite de quantification 20 pg/l :_%F:;) 551
f&ff';':g ES Inférieur 3 0,8 g K2S04  |Méthode semiquantitative de Marty
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0,4 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |
glucose and fructose ’ (0,5 g/f) - LD=0,02 g/l |
METHANOL *108 mg/l Distillation et CPG-FID
methanol +12 mg/l) - LD=2 mg/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,87 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,57 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,86 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 14,33 meq/l 1(0,06 g/l acide acétique)
S e B e Gz Y‘.{nalyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.
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Rapport d'analyse N°2002.3178.3188/0

Echantillons remis le: 20/02/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:20/02/2020 au:24/02/2020

Analyses exécutées du:  20/02/2020
Rapport établile:  24/02/2020

N° demande: 162494 EX
Réf. client:

Client:
ANALYSE DE VIN Export MULTI-EXPORT

au: 24/02/2020

37850

Domaine GROS Frére et Soeur
6 rue des grands crus
21700 VOSNE ROMANEE

Page : 11

|Désignation du produit

VIN ROUGE N°200231 éBU - RICHEBOURG GRAND CRU 2018

Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
ACIDITE VOLATILE EN ACIDE ACETIQUE * 0,93 gfl acide acétique Entrainement a la vapeur, titrimétrie
volatile acidility (as acetic acid) 15,51 meg/l (0,07 g/l acide acétique) - LD=0 g/l acide acétique
MAS§E VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0,0898 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ! +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM
salicylic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mgfl
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *14.2 % VOL IRTF
alcohol content % by volume 2K (0,2 % VOL)

SUCRES TOTAUX

Défécation, hydolyse, iodométrie manuelle

TOTAL SUGAR ol (0,24 gfl) - LD=0,015 g/l

ACIDITE TOTALE *4,7 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 63,3 meg/l (0,3 g/l_acide tartrique)

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 32 mg Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total suifur dioxyde +(15 mg) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL DENSIMETRIQUE — Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ #(1,0g/1) - LD=0gN

EXTRAIT SEC REDUIT -

REDUCED DRY EXTRACT 2524/ Densimétrie

PLOMB . ICP-OES

lead 27 ugh +14 ugll) - LD=7 gl

33;’:::55 Inférieur 2 0,8 g1 K2S04 | Méthode semi-quantitative de Marty

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |

glucose and fructose T01g1 +(0,5 g/l) - LD=0,02 g/l
METHANOL . Distillation et CPG-FID
methanol d00jman |5(12 mght) - LD=2 mg/
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Rapport d'analyse N°2002.3178.3188 / 0

Echantillons remis le: 20/02/2020 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:20/02/2020 au:24/02/2020 Domaine GROS Frére et Soeur

Analyses exécutées du:  20/02/2020 au: 24/02/2020 6 rue des grands crus

Rapport établile:  24102/2020 2lt0 NOSEEROMANES

N° demande: 162494 EX Client: 37850 |
Réf. client: ANALYSE DE VIN Export MULTI-EXPORT |

Page : 10

Désignation du produit L
| . B VIN ROUGE N°20023187D - GRANDS ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 —JI
| :
| Paramétres Résultats Méthodes/incertitudes
'ACIDITE VOLATILE EN ACIDE ACETIQUE * 0,93 gt acide acétique Entrainement a la vapeur, titrimétrie

volatile aciditity (as acelic acid) 15,51 meg/l +(0,07 g/l acide acétique) - LD=0 g/l acide acétique

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9907 g/cm3 Densimetrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ’ +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < limite de détection |Recherche par CCM

salicylic acid de la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection |Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mgl/l LD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *14.2 % VOL IRTF

alcohol content % by volume e (0,2 % VOL)

SUCRES TOTAUX *1,30 g/ Défécation, hydolyse, iodométrie manuelle

TOTAL SUGAR ’ #(0,29 g/l) - LD=0,015 g/ I
ACIDITE TOTALE * 4,8 g/l acide tartrique IRTF i
total acidity g/L tartaric acid 64,1 meg/l (0,3 g/l acide tartrique) |
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 35 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle |
total sulfur dioxyde #(15 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL DENSIMETRIQUE <2769l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ; #1,0g/l) - LD=0g/l

EXTRAIT SEC REDUIT L

REDUCED DRY EXTRACT 27,39/ DEElEE ,
PLOMB - ICP-OES i
lead 24 ugh +12 pg/l) - LD=7 ygl

=hhe Inférieur & 0,8 g/l K2S04 | Méthode semi-quantitative de Marty

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose “esg 0,5 gll) - LD=0,02 g/
METHANOL * 109 mg/ Distillation et CPG-FID
methanol 12 mg/l) - LD=2 mg/
Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenalogue - Responsable technique.
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BOTTLING CERTIFICATE

DOMAINE A.F. GROS

_
Désignation Vintage Bottling date
- BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 14/01/2020
.chwooozm HAUTES COTES DE NUITS | 2018 15/01/2020
VOSNE mo_<_>2mm AUX REAS 2018 14/04/2020
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2018 16/04/2020
POMMARD 1"*® CRU LES PEZEROLLES 2018 17/04/2020
RICHEBOURG GRAND CRU 2018 20/04/2020

SARL CAROLINE PARENT

Aomwn. ASSOCIES
rue des Naigeon o
21200 BEAUNE - _ummbzmm

RCS DIJON 493 856 595

Accise FR 007 859 E 0656




BOTTLING CERTIFICATE

A.F. GROS
Désignation Vintage Bottling date
MOREY SAINT DENIS 2018 20/04/2020
NUITS SAINT GEORGES 1*¥® CRU LES SAINTS GEORGES 2018 20/04/2020

SARL CAROLIN E PARENT

Swu ASSOCIES

- L fuz des Naigeon

mﬁom;wmmczm - wmmbzm_m
RCS DIJON 493 856 595
Accise FR 007 859 E 0658




LISTE DE COLISAGE

GROS FRERE ET SOEUR
Nombre et type emballage no._._mmmm Degré Couleur Désignation et Marque Code Nc <o._c3m Poids Brut
litres % vol Litre kgs
2X6 0.75 15° | Rouge VOSNE ROMANEE 1¥® CRU 2018 220421433374 9 18
2X6 0.75 |[13.5°| Rouge | VOSNE ROMANEE 1E®R CRU LES CHAUMES 2018 | 220421433374 9 18
3X6 0.75 14 ° | Rouge ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 220421431314 13 .5 27
3X6 0.75 14° | Rouge CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2018 220421431316 13.5 27
6X6 0.75 14° | Rouge BOURGOGNE ROUGE 2018 220421436396 27 54
6X6 0.75 14° | Rouge | BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2018 220421436400 27 54
2X6 0.75 15° | Rouge VOSNE ROMANEE 2018 220421433373 9 18
6X6 0.75 14° | Rouge CHEMIN DES MOINES DE VERGY 2018 220421824VSIG 27 54
1X6 0.75 14° | Rouge GRAND ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 220421431314 4.5 9
5X6 0.75 14° | Rouge RICHEBOURG GRAND CRU 2018 220421431314 22.5 45
36 cartons de 6 bts 162 324
Total

3ARL CAROLINE PARENT
& ASSOCIES

10 B rue des Naigeons
21200 BEAUNE - _um‘mzom
BCS DIJON 493 856 595
Accise FR 007 859 E 0656




LISTE DE COLISAGE

MAISON PARENT GROS
Nombre et type emballage Colisage Degré Couleur Désignation et Marque Code Nc Volume Poids Brut
litres % vol Litre kgs
10X 12 0.75 12.5° Rouge BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2018 220421436400 90 180
10X 12 0.75 13,5° Rouge VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 220421433373 90 180
5X12 0.75 13° Rouge VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2018 220421433373 45 90
5X 12 0.75 13,5° Rouge POMMARD 1} CRU LES PEZEROLLES 2018 220421432345 45 90
20X 12 0.75 13° Rouge BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 220421436396 180 360
4X6 0.75 13,5° Rouge RICHEBOURG GRAND CRU 2018 220421431314 18 36
10X 12 0.75 13° Rouge MOREY SAINT DENIS 2018 220421433369 90 180
NUITS SAINT GEORGES 1** CRU
2X12 0.75 °
7 14 Rouge LES SAINTS GEORGES 2018 220421433372 18 36
66 colis S| o 576 1152
S b Ao ARU N sty =
Total > R eTES

5 MAalg _fJJm




