Maison PARENT-GROS

Pommard, Céte d’Or, France

Our company SAS Frang¢ois PARENT, incorporated and existing in accordance with the law of France,

having its head office at 1 place de I'Europe 21630 Pommard, France, officially declares that we have
a bottling line number EMB 21054N with the address of production at 16 rue Pierre Joigneaux 21200
Beaune, France.
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Greffe du Tribunal de Commerce de Dijon

13 BD CLEMENCEAU Code de vérification : KLwvlIxgRe
BP 69 https://www.infogrefle. fr/controle
21072 DIJON CEDEX

N° de gestion 1998B80141

Extrait Kbis

EXTRAIT D'IMMATRICULATION PRINCIPALE AU REGISTRE DU COMMERCE ET DES SOCIETES
4 jour au 17 mars 2021

IDENTIFICATION DE LA PERSONNE MORALE

Immatriculation au RCS, numéro 420 425 969 R.C.S. Dijon

Date d'immatriculation 13/10/1998

Dénomination ou raison sociale FRANCOIS PARENT

Forme juridique Société par actions simplifiée
Capital social 32 000,00 Euros

Adresse du siége 1 Place de 1'Europe 21630 Pommard
Dureée de la personne morale Jusqu'au 12/10/2097

Date de cloture de l'exercice social 31 juillet

GESTION, DIRECTION, ADMINISTRATION, CONTROLE, ASSOCIES OU MEMBRES

Président

Nom, prénoms PARENT Mathias Jean-Jacques Louis Maxime

Date et lieu de naissance Le 30/05/1990 a Dijon (21)

Nationalité Frangaise

Domicile personnel la Garelle 5 Grande Rue 21630 Pommard
Directeur général

Nom, prénoins PARENT Caroline Daphné

Date et lieu de naissance Le 19/04/1977 a Dijon (21)

Nationalite Francaise

Domicile personnel 14 Rue Pierre Joigneaux 21200 Beaune

Commissaire aux comptes titulaire

Dénomination CABINET COUREAU

Forme juridigue Société par actions simplifiée

Adresse 6 Boulevard Georges Clémenceau 21000 Dijon
Immatriculation au RCS, numéro 389513 201 RCS Dijon

RENSEIGNEMENTS RELATIFS A L'ACTIVITE ET A L'ETABLISSEMENT PRINCIPAL

Adresse de l'établissement 1 Place de I'Europe 21630 Pommard

Nom commercial MAISON PARENT-GROS

Enseigne JEFFERSON'S CLUB

Activité(s) exercée(s) Exploitation d'un fonds de commerce de vins, spiritueux, eaux de vie, alcools,

et toutes boissons (achat de raisins, vinification, transformation...) Achat,
vente et exploitation de licence IV sous toutes ses formes. Evénementiel,
oenotourisme. L'exploitation de tous domaines viticoles et agricoles, de toutes
parcelles de terres plantées ou non plantées et de tous immeubles batis ou
non batis dépendant des domaines ou pouvant étre utiles a ceux-ci. La société
pourra créer, acquérir. vendre, prendre ou donner a bail, gérer et exploiter
directement ou indirectement tous vignobles et toutes terres, tous batiments,
tous matériels et objets mobiliers. La constuction, la rénovation, la prise 4 bail
et l'exploitation de gites, chambres d'hotes et tables d'hotes, I'organisation de
réunions, de séminaires et d'excursions, la location de salles et d'espaces pour
tous types de réception, l'achat et la vente de produits régionaux (vegétaux ou
non) huile d'olives et de souvenirs. Galerie d'art, équipements de Fa maison
et de la personne

Date de commencement d'activité 01/09/1998

R.C.S. Dijon - 18/03/2021 - 15:44:59 page 172



Greffe du Tribunal de Commerce de Dijon
13 BD CLEMENCEAU

BP 69

21072 DIJON CEDEX

N¢ de gestion 1998B80141

Origine du fonds ou de l'activité

Mode d'exploitation

Création

Exploitation directe

OBSERVATIONS ET RENSEIGNEMENTS COMPLEMENTAIRES

- Mention du 01/01/2009

W/
PARENT
pS FRANCO\§N1 _GROS »

S - BN
MAISON GAR‘!‘-quQ pommard

R.C.S. Dijon - 18/03/2021 - 15:44:59

En application du décret n® 2008-146 en date du 15 février 2008, modifiant le
si¢ge et le ressort des tribunaux de commerce, l'ensemble des dossiers inscrits
au registre du commerce ¢t des sociétés du greffe du tribunal de commerce
de Beaune ainsi que les dossiers d'inscriptions de siretés et priviléges ont &té
transférés au rr\%‘fc du tribunal de commerce de Dijon. Cette modification
prend effetau ler janvier 2009, Le greffe de Dijon décline toute responsabilité
sur toute mention ou inscription erronée ou omise par le fait du greffe
précedemment compétent.

Le Greffier

FIN DE L'EXTRAIT
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Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d’Or, France

CERTIFICAT DE CONFORMITE

Par le présent document, nous, SAS Frangois Parent, certifions que nous produisons les vins
en conformité avec les standards et les normes de I'Union européenne. La production de nos
vins répond au systéme de contréle HACCP ce qui garantit un controle a toutes les étapes de

production de nos vins.

Le 10/02/2021
SAS FRANCOIS PARENT

« MAISON PARENT-GROS »

1 Place de I'Europe - 21630 Pommard
Tél. 0380226185

SIRET 420 425 969 00029
T.V.A. FR 14 420 425 969

Signature \

Tampon

1 Place de I'Europe, 21630 Pommard Tél +33 (0)3 80 22 61 85 email contact@af-gros.com
SIRET 420 425 969 000 29 SIREN 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FRO98117E0150
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www.af-gros.com

Our company, SAS Domaine A.F GROS, officially declares that for production of
all our wines:

We don’t use:

- Rectify ethyl alcohol,

- Alcohol grape must or other must;
- Wine distillate;

- Fruit distillate.

We also hereby declare that all our wines do not contain the concentrated must or
rectified concentrated must.

OMAJNE AF GROS

Rug’- 21630 Pommard
T 343 967 346 00016
83 967 346

elPX

General Manager

Car

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD * TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 OOU 1b » SIREN 383 967 346 » ID T.V.A. FR84383967346 » ACCISKE FR 93 117 K 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d’Or, France

Our company, SAS Francois Parent, officially declares that for production of all
our wines:

We don’t use:

- Rectify ethyl alcohol;

. Alcohol grape must or other must;
- Wine distillate;

= Fruit distillate.

We also hereby declare that all our wines do not contain the concentrated must
or rectified concentrated must.

ON PARENT-GROS »

I'Eufope - 21630 Pommard
2l/03 80 2261 85
420 425 969 00029

TVA.F
pARENT R 14 420 425 969

SAS§RANCOIS PARENT

Car

General manager

1 Place de I'Europe, 21630 Pommard Tél +33 (0)3 80 22 61 85 email contact@af-gros.com
SIRET 420 425969 000 29 SIREN 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR098117E0150




DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER
WINE NAME: Bourgogne Pinot Noir

CLASSIFICATION:
AOC Dry Red Wine

ALCOHOL BY VOLUME: 13%
GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France
SOIL: _ Chalky

GRAPE VARIETIES: 100% Pinot noir
VINIFICATION:

For the winemaking process, we use stainless steel tanks and oak barrels. Cold maceration (5°C)
is done for about 3-5 days to extract flavor and color. During that time, we do some remontage
(pump over) to keep a good contact between solid and liquid parts. After 5 days, the tanks are
heated up to 25-30°C for over 10 days.

The wood for the oak barrels comes primarily from forests of Chatillonais and Fontainebleau.
Two thirds of this wine is aged for an average of 12 months (10% new oak).

STANDARDS:

AOC. Traditionnal vinification conform to the legislation ot its appellation.

1 —Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)
Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (S02)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

Best regards, A
est regards mhbx / SAS DOMAINE AF GROS

Signature and stam 5 Grande Rue - 21630 Pommard
SIRET 383 967 346 00018
TVA. FR 84 383 967 346




DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER

WINE NAME: Pommard Premier Cru Les Pézerolles
CLASSIFICATION: AOC DRY RED WINE

ALCOHOL BY VOLUME: _13%

GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France

SOIL: CHALKY

GRAPE VARIETIES: 100% PINOT NOIR
VINIFICATION:

For the winemaking process, we use stainless steel tanks and oak barrels. Cold maceration (5°C)
is done for about 3-5 days to extract flavor and color. During that time, we do some remontage
(pump over) to keep a good contact between solid and liquid parts. After 5 days, the tanks are
heated up to 25-30°C for over 10 days.

The wood for the oak barrels comes primarily from forests of Chatillonais and Fontainebleau.
Two thirds of this wine is aged for an average of 12 months (50% new oak).

STANDARDS:

AOQOC. Traditionnal vinification conform to the legislation ot its appellation.

1 —Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)

Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (SO2)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

Best regards, /m-’ '

Signature and stamp

GAS DOMAINE AF GRCS

rande Rue - 21630 p

SIRET 383 957 346 Oug?énlard
TVA FR84 383967 346




DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER
WINE NAME: Bourgogne Pinot Noir 2017 AF GROS

CLASSIFICATION:
AOC Dry Red Wine

ALCOHOL BY VOLUME: 12.5%
GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France
SOIL: __ Chalky

GRAPE VARIETIES: 100% Pinot noir
VINIFICATION:

For the winemaking process, we use stainless steel tanks and oak barrels. Cold maceration (5°C)
is done for about 3-5 days to extract flavor and color. During that time, we do some remontage
(pump over) to keep a good contact between solid and liquid parts. After 5 days, the tanks are
heated up to 25-30°C for over 10 days.

The wood for the oak barrels comes primarily from forests of Chatillonais and Fontainebleau.
Two thirds of this wine is aged for an average of 12 months (10% new oak).

STANDARDS:

AOC. Traditionnal vinification conform to the legislation ot its appellation.

1 —Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)
Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (SO2)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

Best regards,

Signature and stamp Ts Urope



DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER
WINE NAME: Moulin-a-Vent en Mortperay

CLASSIFICATION: AOC dry red wine

ALCOHOL BY VOLUME: 13%
GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France
SOIL: argylo and sand

GRAPE VARIETIES: 100% Gamay
VINIFICATION:

100% Manual harvesting- The clusters of grapes arrive at the winery in small cases, and
in air-conditioned trucks. The grapes are first sorted on a vibrating table to eliminate
any water, insects and leaves. Whole bunches are sorted manually, then distributed
among 3 different tanks.

Tank n°1 (1/3 of the harvest): is completely closed for carbonic fermentation for 6 to 8
days. The fermentation is done % of the way, then the grapes are devatted and pressed

Tanks n°2 and 3: are open tanks with whole bunches. The fermentation is started
directly. Daily pumping over of the must, daily crushing of the cap to liberate the sugar
levels in the berries, and feed sugar to the yeasts. The vatting lasts about 15 days. The
grapes are then devatted and pressed.

They mature for 8 to 9 months, partially in a large wooden tank, called a “foudre”, of
5000 liters (about 50% of the crop), and the rest in three-four years old 228L barrels.

STANDARDS:

AOC. Traditionnal vinificatlon conform to the legislation ot its appellation.

1 —Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)
Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (S02)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

Best regards, SAS DOMAINE AF GROS
5 Grande Rue - 21630 Pommard
Signature and stamp SIRET 383 967 346 00016
TVA. FR 84 383 967 346




DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER
WINE NAME: Savigny les Beaune Premier Cru Clos des Guettes

CLASSIFICATION: AOC dry red wine

ALCOHOL BY VOLUME: 13%
GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France
SOIL: Chalky

GRAPE VARIETIES:100% pinot noir
VINIFICATION:

For the winemaking process, we use stainless steel tanks and oak barrels. Cold maceration (5°C)
1s done for about 3-5 days to extract flavor and color. During that time, we do some remontage
(pump over) to keep a good contact between solid and liquid parts. After 5 days, the tanks are
heated up to 25-30°C for over 10 days.

The wood for the oak barrels comes primarily from forests of Chatillonais and Fontainebleau.
Two thirds of this wine is aged for an average of 12 months (50% new oak).

STANDARDS:

AOC. Traditionnal vinificatlon conform to the legislation ot its appellation.

1 —Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)
Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (SO2)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

/
\ SAS DOMAINE AF GROS
5 Grande Rue - 21630 Pommard

Best regards,

Signature and stamp SIRET 383 967 346 00016

TV.A FR 84 383 967 346




DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER
WINE NAME: Vosne-Romanée Aux Réas
CLASSIFICATION: AOC DRY RED WINE
ALCOHOL BY VOLUME: 13.5%
GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France
SOIL: CHALKY
GRAPE VARIETIES:100% PINOT NOIR
VINIFICATION:
For the winemaking process, we use stainless steel tanks and oak barrels. Cold maceration (5°C)
is done for about 3-5 days to extract flavor and color. During that time, we do some remontage
(pump over) to keep a good contact between solid and liquid parts. After 5 days, the tanks are
heated up to 25-30°C for over 10 days.
The wood for the oak barrels comes primarily from forests of Chatillonais and Fontainebleau.
Two thirds of this wine is aged for an average of 12 months (50% new oak).

STANDARDS:

AOC. Traditionnal vinification conform to the legislation ot its appellation.

1 — Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)

Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (SO2)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

‘ 5 Grande Rue - 21630 Pommard
Signature and stam SIRET 383 967 346 00016

TV.AA FR 84 383 967 346

Best regards, (Wﬁh\\ SAS DOMAINE AF GROS



DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER

WINE NAME: Beaune Premier Cru Les Montrevenots

CLASSIFICATION: AOC DRY WHITE WINE

ALCOHOL BY VOLUME: 13%
GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France
SOIL: _ CHALKY

GRAPE VARIETIES: 100% CHARDONNAY

VINIFICATION:

100% Manual harvesting

The clusters of grapes arrive at the winery in small cases, and in air-conditioned trucks.
The grapes are first sorted on a vibrating table to eliminate any water, insects and
leaves. They are sorted manually then pressed (pneumatic pressurizer at 25 Ibs./square
inch for 2 hours), cooled at 12°C (53.6 Fahrenheit), and left to settle naturally for 24
hours. They are put in barrels where first occurs the alcohol fermentation, then the
malolactic fermentation. No stirring of the lees. The CO2 and SO2 levels are adjusted
after the malolactic fermentation.

Maturing is done for 12 months with an average of 50% new barrels
STANDARDS:

AQOC. Traditionnal vinification conform to the legislation ot its appellation.

1 — Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)
Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (SO2)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

.

L

\ SAS DOMAINE AF GRS
Grande Rue - 21630 Pormnmard
Signature and stamp \}\QJA SIRET 383 967 345 00016

Best regards,

s

TV.A. FR 84 383 967 346



DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER
WINE NAME: Richebourg Grand Cru

CLASSIFICATION: AOC DRY RED WINE

ALCOHOL BY VOLUME: 13.5%
GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France
SOIL: _CHALKY

GRAPE VARIETIES: 100% PINOT NOIR
VINIFICATION:

For the winemaking process, we use stainless steel tanks and oak barrels. Cold maceration (5°C)
is done for about 3-5 days to extract flavor and color. During that time, we do some remontage
(pump over) to keep a good contact between solid and liquid parts. After 5 days, the tanks are
heated up to 25-30°C for over 10 days.

The wood for the oak barrels comes primarily from forests of Chatillonais and Fontainebleau.
Two thirds of this wine is aged for an average of 12 months (100% new oak).

STANDARDS:

AOC. Traditionnal vinification conform to the legislation ot its appellation.

1 — Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)
Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (S02)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

Best regards,

Signature and stamp 5 Grande Rue - 21630 Pommard

SIRET 383 967 346 00016
TVA. FR 84 383 967 346

\@u\ SAS DOMAINE AF GROS



DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER
WINE NAME: Echezeaux Grand Cru
CLASSIFICATION: AOC DRY RED WINE
ALCOHOL BY VOLUME: 13.5%
GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France
SOIL: CHALKY
GRAPE VARIETIES: 100% PINOT NOIR
VINIFICATION:
For the winemaking process, we use stainless steel tanks and oak barrels. Cold maceration (5°C)
is done for about 3-5 days to extract flavor and color. During that time, we do some remontage
(pump over) to keep a good contact between solid and liquid parts. After 5 days, the tanks are
heated up to 25-30°C for over 10 days.
The wood for the oak barrels comes primarily from forests of Chatillonais and Fontainebleau.
Two thirds of this wine is aged for an average of 12 months (100% new oak).

STANDARDS:

AOC. Traditionnal vinification conform to the legislation ot its appellation.

1 — Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)
Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (S02)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

Best regards, /i\\%«\
‘ AS DOMAINE AF GROS
Signature and stamp Airande Rue - 21630 Pommard

SIRET 383 967 346 00016
TV.A. FR 84 383 967 346



DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER
WINE NAME: Gevrey Chambertin
CLASSIFICATION: AOC DRY RED WINE
ALCOHOL BY VOLUME: 13%
GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France
SOIL: ARGYLO CHALKY
GRAPE VARIETIES: 100% PINOT NOIR
VINIFICATION:

For the winemaking process, we use stainless steel tanks and oak barrels. Cold maceration (5°C)
is done for about 3-5 days to extract flavor and color. During that time, we do some remontage
(pump over) to keep a good contact between solid and liquid parts. After 5 days, the tanks are
heated up to 25-30°C for over 10 days.

The wood for the oak barrels comes primarily from forests of Chatillonais and Fontainebleau.
Two thirds of this wine is aged for an average of 12 months (50% new oak).

STANDARDS:

AOC. Traditionnal vinification conform to the legislation ot its appellation.

1 — Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)
Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (S02)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

SAS FRANCOIS PARENT

1 p«f MAISQN PARENT—GROS »
ace de ‘! Europe - 21630 Pomm
" Tél. 0380 22 6185 ard
TI RET 420 425 969 00029
V.A.FR 14 420 425 969

Best regards,

Signature and stamp



DATE 18.03.2021
TO WHOM IT MAY CONCERN

PRODUCTION PROCESS LETTER

WINE NAME: Morey-Saint-Denis
CLASSIFICATION: AOC DRY RED WINE
ALCOHOL BY VOLUME: 13%
GEOGRAPHIC AREA: Bourgogne, France
SOIL: ARGYLO CALCEROUS
GRAPE VARIETIES: 100% PINOT NOIR
VINIFICATION:

For the winemaking process, we use stainless steel tanks and oak barrels. Cold maceration (5°C)
is done for about 3-5 days to extract flavor and color. During that time, we do some remontage
(pump over) to keep a good contact between solid and liquid parts. After 5 days, the tanks are
heated up to 25-30°C for over 10 days.

The wood for the oak barrels comes primarily from forests of Chatillonais and Fontainebleau.
Two thirds of this wine is aged for an average of 12 months (50% new oak).

STANDARDS:

AOC. Traditionnal vinification conform to the legislation ot its appellation.

1 — Meet hygienic requirements (Regulation (EC) 1852/2004 OF THE European Parliament and
29 april 2004 on the hygiene of foodstuffs.

2- Concil Regulation (EC) 1493/1999 of 17 May 1999 on the common organization of the

market wine.)
Global Location Number (GLN):

CONTENT: NATURAL WINE + SULPHITES (SO2)
DO NOT CONTAINS SORBIC ACID

Best regards, SAS FRANGOIS PARENT
A\ « MAISON PARENT-GROS »
/ 1 Place de 'Europe - 21630 Pommard
Tél. 0380226185
SIRET 420 425 969 00029
T.V.A. FR 14 420 425 969

Signature and stamp



Grefie du Tribunal de Commerce de Dijon
Bp 69, 13 Boulevard Clémenccau
21072 Dijon Cedex

N° de gestion 1992B80002

Extrait Kbis

EXTRAIT D'IMMATRICULATION PRINCIPALE AU REGISTRE DU COMMERCE ET DES SOCIETES
a jour au 24 février 2021

IDENTIFICATION DE LA PERSONNE MORALE

Immatriculation an RCS, numéro 383 967 346 R.C.S. Dijon

Date d'immatriculation 07/01/1992

Denomination ou raison sociale DOMAINE A.F GROS

Forme juridique Société par actions simplifiée

Capiral social 137 500,00 Euros

Adresse du siége la Garelle 5 Grande Rue 21630 Pommard
Durée de lu personne morale Jusqu'au 06/01/2090

Date de cléture de l'exercice social 31 juillet

GESTION, DIRECTION, ADMINISTRATION, CONTROLE, ASSOCIES OU MEMBRES

Président

Nom, prénoms PARENT Anne-Frangoise

Date et lieu de naissance Le 30/01/1957 &4 DIJON

Nationalité Francaise

Domicile personnel la Garelle 5 Grande Rue 21630 Pommard
Directeur général

Nom, prénoms PARENT Caroline Daphné

Date et lieu de naissance Lc¢ 19/04/1977 & Dijon (21)

Nationalité Frangaise

Domicile personnel 14 Rue Picrre Joigneaux 21200 Beaune

Directeur général

Nom, prénoms PARENT Mathias

Date et lieu de naissance Le 30/05/1990 a Dijon (21)

Nationalité Frangaisc

Domiicile personnel la Garelle 3 Grande Rue 21630 Pommard

Commissaire aux comptes titulaire

Dénomination CABINET COUREAU

Forme juridique Société a responsabilité limitée

Adresse 6 Boulevard Clémenceau 21000 Dijon

56 ,

Commissdaire aux comptes suppléant SIRE?- 3U ~ 21 5% Gﬁo

Nom, prénoms TOURRE Didier Tvg A 53 967 gﬂp O, 3

Nationalité Frangaise 84333957030576‘ g

Donicile personnel ou adresse 4 Tmpassc de Biaune 21160 Corcelles-ies-Monts g

professionnelle

RENSEIGNEMENTS RELATIFS A L'ACTIVITE ET A L'ETABLISSEMENT PRINCIPAL

Adresse de V'établissement la Garelle 5 Grande Rue 21630 Pommard

Activité(s) exerceée(s) Exploitation de tous domaines viticoles et agricoles, de toutes parcelles
de terres plantées ou non plantées et de tous immeubles batis ou non
batis dépendant des domaines ou pouvant étre utiles & ceux-ci. la soci¢le
pourra créer, acquerir, vendre, prendre ou donner 4 bail, gérer et exploiter

R.C.S. Dijon - 24/02:2021 - 11:08:24 page /2



Greffe du Tribunal de Commerce de Dijon
Bp 69, 13 Boulevard Clémenccau
21072 Dijon Cedex

N° de gestion 1992880002

Date de commencement d'activité
Origine du fonds ou de l'activité

Mode d'exploitation

directement ou indirectement tous vignobles et toutes terres, tous batiments,
tous matériels et objets mobiliers. construction, rénovation, prise & bail
et exploitation de gites, chambres dhotes, organisation de réunion, de
séminaires et d'excursions, location de salles et d'espaces pour tous types
de réception. achat et vente de produits régionaux (végéteaux ou non) et
de souvenirs. galerie d'art, vente de meubles contemporains, d'objets de
décoration, de luminaires, d'équipements de la maison el de la personne,
Achat et vente de licence IV sous toutes ses formes, evenementiel,
oenotourisme

01/01/1992
Création

Exploitation dirccte

RENSEIGNEMENTS RELATIFS A L'AUTRE ETABLISSEMENT DANS LE RESSORT

Adresse de Uétablissement

Activité(s) exercée(s)

Date de commencement d'activité

Origine du fonds ou de l'activité

I Place de I'Europe 21630 Pommard

Exploitation de tous domaines viticoles et agricoles, de Toutes parcelles
de terres plantées ou non plantées et de tous immeubles batis ou non
bétis dépendant des domaines ou pouvant étre utiles a ceux-ciy La Société
Pourra créer, acquérir, vendre, prendre ou donner a bail, gérer et exploiter
tous vignobles et Toutes terres, tous batiments, fous matériels et Objets
mobiliers, Construction, Rénovation, prise &' bail et exploilation gites,
chambres hoétes, Organisation de réunions, de séminaires et d'excursions,
locations de salles et d'espaces pour tous tyes de réception, achat et vente de
produits régionaux (végétaux ou non) et de souvenirs. Galerie d'art, vente de
meubles contemporains, d'objets de décoration, de luminaires. d'équipements
de la maison et de la personne. Achat et vente de licence IV sous toutes ses
formes, evénementicl. oenotourisme

01/01/2018

Création

OBSERVATIONS ET RENSEIGNEMENTS COMPLLEMENTAIRES

- Mention du 01/01/2009

RALS. Dyon - 24/02/2021 - 11:08:24

En application du décretn® 2008-146 en date du 15 février 2008, modifiant le
siége et le ressort des tribunaux de commerce, Fensemble des dossiers inscrits
au registre du commerce et des sociétés du grefte’du tribunal de commerce
de Beaune ainsi que les dossiers d'inscriptions de/siiretés et priviléges ont éte
transférés au greffe du tribunal de commerce de Dijon. Cette modification
prend effet an Ter janvier 2009, Le grette de Dijon décline toute responsabilite
sur toute mention ou inscription erronée ou omise par le fait du greffe
précédemment compétent,

Le Greffier

S

FIN DE L'EXTRAIT

page 2/2
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POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

MOULIN-A-VENT

ert

2018

DOMAINE A.F. GROS

Moulin & Vent en Mortperay 2018

Appellation d'Origine Protégée
100% Gamay

O NE AF GROS The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite

d'Or & Beaujolais in B dy. These wines ar
5 Gtande Rue - 21630 Pommard crafted by M:i:i:ss Parem“mnd{stribuced worldwid:
SIRET 383 967 346 00016 by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
TVA. FR 84 383 967 346 to avoid chemical use & respect their natural qualities.

Wine is a living thing, Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13 % VOL CONTAINS SULFTTES - Lot n° : MAV18 75 cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD - TEL. (33) 03 80 22 61 85 « FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 QUU 16 » SIREN 383 Y67 346 * D I.V.A. FR84383967346 ¢+ ACCISE FR 93 117 B 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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g POMMARD. COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR, FRANCE

PREMIER CRU

L Chigine Protizé

DOMAINE A.F. GROS

Savigny les Beaune ler Cru Clos des

Guettes 2018
Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

AS DOMAlNE AF GROS The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte

d'Or & Beaujolais in B dy. Th l
5 rande Rue - 21630 Pomemard crafted by ;n::i:ss P:nntu:i‘;ndz;tn'bu?; :onr::w:;:
SlRET 383 967 346 0001 by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
TVAFR 84 383 967 346 to avoid chemical use & respect their natural qualities.

Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13%VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : SACG18 75 CI

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -+ TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 80 24 03 16
SIRET 383 967 346 000 16 * SIKEN 383 Ub/ 346 * 1D T.V.A. FR843839067346 » ACCISE FR 93 117 K 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PINOT NOIR

Spellation d Origine Vrotégée

DOMAINE AF. GROS

Bourgogne Pinot Noir 2018

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should atways be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - VIN DE BOURGOGNE
13%VOL CONTAINS SULFITES -Lotn" :BPN8 75 (]

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD = TEL. (33) 03 80 22 61 85 « FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 283 9A7 346 000 16 +» SIREN 383 967 346 » ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A.-F, GROS

POMMARD, COTE-D'OR. FRANCE

Ww

PINOT NOIR

Appollation & Origine Protipé

DOMAINE A.F. GROS
Bourgogne Pinot Noir 2017

Appeliation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

SAS DOMAINE AF GROS e G g T

Grande Rue - 21630 POMMAIY 4"Ciron Pret. he i re v oty
SIRET 383 967 346 00016 to avoid chemical use & respect their natural qualities.
TV.A.FR 84 383 967 346 Wine is a living thing. Qur wines are not systematically

filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - VIN DE BOURGOGNE

125 % VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : BPNL7 75 Cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -« TEL. (33) 03 80 22 61 85 « FAX (33) 03 80 24 03 16
SIRET 383 967 346 U0V 16 * SIKEN 383 Yb'7 346 ¢ 1D T.V.A. FRB4383Y6/346 » ACCISE FR 93 117 K 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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AF. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PINOT NOIR

U prollation o Okigene @w@ég

5+ FRANGOIS PARENT AF.GROS
MaisoN PARENT-GROS » Bourgogne Pinot Noir 2017
Siane e PEurope - 21630 Pommard Appellation d'Origine Protégée
' Ta 1380226185 100% Pinot Noir

QIRET 120 425 969 00029

: "R 14 420 4 25 Q69 The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cote
V= 2

d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing, Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between $4°F ( 12°C) and 60 °F (15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.
www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCE OF FRANCE - VIN DE BOURGOGNE

12'5 % VOL CONTAINS SULFITES - Lot n° : BPN17 75 CI

SAS FRANLUIS PAREN [ - MIAISUN PAREN I -GROS
1 PLACE DE L'EUROPE 21630 POMMARD Tel (33) 03 80 22 61 85 email : af-gros@wanadoo fr
RCS DIJON B 420425969 1D T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 98 117 E 0150 SIRET 42042596900029
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é’ POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

AUX REAS

Appollation & Crigine Protigée

DOMAINE A.F. GROS

Vosne Romanée aux Réas 2018

Appeliation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

SAS DOMAINE AF GROS

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Céte

5 Grande Rue - 21630 Pommard d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
SIRET 383 967 346 00016 crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
VA, FR 84 383 967 346 by Caroline Parent. The soils sre cultivated tradionally

to avoid chemical use & respect their natural qualities,
Wine is a living thing. Qur wines are not systematically
filiered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our ceflars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15 °C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

135% V0L CONTAINS SULFITES - Lot n° : VR1B T5¢

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD = TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 VU0 16 * SIREN 383 967 346 « 1D I'V.A. FR84383967346 = ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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J POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

I 2 POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

';‘Q DOMAINE A.-F. GROS

'

PREMIER CRU
LES MONTREVENOTS

Appollation d Crigine Proliyée

DOMAINE AF. GROS
Beaune ler Cru les Montrevenots 2018
SAS DOMA‘NE AF GROS Appellfggg c:_’;(r)lrig;ne Protégée
% Chardonnay
5 Grande Rue - 21630 Pommard

SIRET 383967 346 00016 Py b e L T
TVA FR 383 967 346 crafted by Ma::ia.ss Pnrentu:fll:indg;tribuled :ol:-ldw‘i(ll.:

by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
j filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in 2
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

WIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13%VOL CONTAINS SULFTTES - Lot n® : BEMO18 75 Cl

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD e« TEL. (33) 03 80 22 61 85 » FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 « ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

www.af-gros.com

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

GRAND CRU

ppollation d Origine Vrotégée

DOMAINE A.F. GROS

Richebourg Grand Cru 2018

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cbte

SAS DOMAlNE AF GROS d'Or & Beaujolsis in Burgundy. These wines are

crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
5 Gfaﬂde RUG - 21 630 Pf}mmafd by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
SERET 38 BGT 345 000‘16 to avoid chemical use & respect their natural qualities.
383 967 346 Wine is a living thing. Our wines are not systematically
A F filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellars

for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
{I54V0L  COMANSSULATES-Late” A3 75¢

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD = TEL. (33) 03 80 22 61 85 « FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 » ID T.V.A. FR84383967346 « ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE

J www.af-gros.com

>
.

GRAND CRU

S prolledion J@@m @«o@efe

DOMAINE AF.GROS

Echezeaux Grand Cru 2018

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domsine AF GROS cultivates 33 acres in Clte
d'Or & Beaujolais in Burgondy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide

n by Careline Pa The soils Itiv radionall
5 Grand Rue - 21 630 Pommard toy av;ir; :::mic::'::;e &er:pec:rt::i: :Ill:l::l :;utli‘;;:.'y
SIRET 383 967 346 00016 Wine is a living thing. Our wines are not systematically
T.VA.FR 84 383 967 346 filtered, it is possible that some noble & natural

sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F (15°C),and in a
relative humidity between 80-85 %.

www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

13'5 % VOL CONTAINS SULFITES - Lot n* : EC18 75 cl

i . 16
LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD -+ TEL. (33) 03 80 22 61 85 * FAX (33) 03 8?127413051264
SIRET 383 967 346 000 16 * SIREN 383 967 346 » ID T.V.A. FR84383967346 * ACCISE FR 93
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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pppellation o Origine Prolégée

A.F.GROS

AS FRANCOIS PARENT Gevrey Chambertin 2016
S

Appellation d'Origine Protégée
« MAISON PARENT-(ggon?r;;r d 100% Pinot Noir
1 -21630 Po
4 Place de | Europe 22 61 85 The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cite
Tél.038 d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wi
* 969 00029 r ujo.ans in Burgun y ] ese wines a‘lre
ET 42 4 5 25 969 crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
; 420 4 by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionatly
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
/ Wine is a living thing. Our wines are not systematically
| filtered, it is possible that some noble & natural
b sediment settles at the bottom of the bottle,
This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.
www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCE OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
13%VOL CONTAINS SULFITES - Lotn®: GC 75d

SAS FRANCUIS PAREN - MAISUN PAREN | -GRUS
1 PLACE DE L'EUROPE 21630 POMMARD Tel (33) 03 8022 61 85 email : af-gros@wanadoo.fr
RCS DIJON B 420425969 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 98 117 E 0150 SIRET 42042596900029
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A.-F. GROS

FRANCOIS PARENT

WAV RS, ha r.v\v-nhpnm mar(l.gnxn

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

ppollation d Origine Prolégée

SAS FRANCOIS PARENT

« MAISON PARENT-GROS »

1 Place de 'Europe - 21630 Pommard
Tél. 0380226185
SIRET 420 425 969 00029
TV.A.FR 14 420 425 969

y

A.F.GROS

Morey Saint Denis 2016

Appellation d'Origine Protégée
100% Pinot Noir

The Domaine AF GROS cultivates 33 acres in Cate
d'Or & Beaujolais in Burgundy. These wines are
crafted by Mathias Parent and distributed worldwide
by Caroline Parent. The soils are cultivated tradionally
to avoid chemical use & respect their natural qualities.
Wine is a living thing. Our wines are not systematically
filtered, it is possible that some noble & natural
sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellars
for 2 years. To properly conserve this wine and provide
an optimal evolution, the bottle should always be kept
between 54°F ( 12°C) and 60 °F ( 15°C ), and in a
relative humidity between 80-85 %.
www.af-gros.com

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N
PRODUCE OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
H%VOL CONTAINS SULFITES - Lotn® : MSD %d

SAS FRKANCUIS PAREN | - MAISUN PAKEN | -GRUS

1 PLACE DE L"'EUROPE 21630 POMMARD Tel (33) 03 80 22 61 85 =mall
RCS DIJON B 420425965 ID T.V.A FR14420425969 ACCISE FR 98 117 E 0150 SIRET 42042596900029

af-sros@wanadoo.fr



cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR

| CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

i _A3CRATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLSGIGUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LiNAD

hhhhhh ~ s

-08-0.Ccom

5 rue du i2eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei03.30.26 23 73 - Fax 03 30 25.23 73 - Cournel :abcratora@c www cofrac.fr
S A aconsel de survaillance st directoire au capital de: 431 300€ N°Siret. 312 145 149 20022 ESSAIS
Certificate of analysis
A.F GROS
Rapport d'analyse N°2102.0633.0643
1 place de I'Europe
Echantillons remis fe: 16/02/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 16/02/2021 au: 17/02/2021
21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 16/02/2021 au: 17/02/2021
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 16/02/2021/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°21020642 - MOREY SAINT DENIS - 2016
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9899 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C St +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de Ia Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/i SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
|sorbic acid la methode 2 mg/l SD=2 mg/|
= 0
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *13,3% VoL IRTF
alcohol content % by volume +(0,1% VOL)
PH +349 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,5 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 72,9 meqg/l +(0,2 g/l H2S04)
AC IPE L'-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/I
FER . ICP-OES
iron 0.9 mg/ +{0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/
CUIVRE N ICP-OES
cooper 006/ $SD=0,02 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *14 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 42 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde 9 +(15mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE 051l IRTF
carbon dioxyde <19 +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 2324l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) 9 +(1,0 g/l
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “01ql Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 9 +(0,5.gll) - SD=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,70 g/ acide acetique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,62 meq/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,67 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,23 meql/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoaraphie papier
MALVIDOL ABSENCE romalographie pap
B . SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établile:  17/02/2021'
[.\R
C° GRO>
5 FRP‘N NT"
E\l 2’2
\ ce 0’3 80 96 g9 00




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ..

LABCRATCIRE AGREE DANALY3ES ENOLCGIQUES - LABORATOIRE HASILITE PAR LINAC DIE:EETE:E!LE
3 rue du 15eme Chasseurs 21200 3EAUNE - Tard3 39 2523 73 - Fax U3 30,25 23 .75 - Courneliabcratore@c-ce-b com ms:i?m,,
S A aconsel de surveillance 2t giractoire 3u capital 3e 431 300€ N>3iret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2102.1352.1589 AFGROS
Echantillons remis le: 16/02/2021 par le demandeur 1 place de I'Europe
Analyses accréditées exécutées du:16/02/2021 au:17/02/2021
Analyses exécutées du:  16/02/2021 au:  17/02/2021 21630 POMMARD
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 16/02/2021/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°21021456H - GEVREY CHAMBERTIN 2016
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Reésultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MAS§E VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9898 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non deétecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid fa méthode 2 mgfl SD=2 mgl
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C . IRTF
alcohot content % by volume 13.2% VoL +(0,1 % VOL)
PH . POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH 3,58 +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,0g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 67,1 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIDE L-MALIQUE ) . Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
_ * < seuil quantification 0.1 g/l
malic acid SD=0,03 g/l
!:ER “15mgl ICP-OES
iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l
CUIVRE L S ICP-OES
Gooper <seuil de quantification 0,05 mg/| $D=0,02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE R Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 23 mgh +(7 mgh) - SD=0,2 mg/t
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL R Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde 55 mg/ +(15mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,66 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *2244/ Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,09/)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “02gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophofométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,81 meq/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,69 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,43 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE o
malvidol diglucoside s

Rapport %tabii le: 171022021
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= CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE
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ESSAlS

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.cofrac.ir

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2102.3064.3066

Echantillons remis le: 16/02/2021 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du: 16/02/2021au: 17/02/2021
Analyses exécutées du:  16/02/2021 17102/2021

148534 EX

N° demande:

Réf. client: 16/02/2021/34

A.F.GROS

1 place de I'Europe

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°21023066L - BOURGOGNE PINOT NOIR - 2017

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9902 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ) +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 ma/l SD=2 ma/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C . IRTF

alcohol content % by volume s +(0,1 % VOL)

PH 351 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *54 g/l H2804 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 71,8 megll +(0,2 g/l H2804)

ACIPE lT-MALIOUE * < seul quantification 0.1 g Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

!:ER *11 mgl ICP-OES

iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/|

CUIVRE N ICP-OES

cooper 0.07 mgl SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 18 gl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL “42 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE “0,8041 IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 2244l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 03¢l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE 0,60 g H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 10,01 meq/l +(0,07 g/A H2504) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,57 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 9,55 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Giromaographie papier

MALVIDOL ABSENCE SD=0

malvidol diglucoside

B!_kappargftatﬁ le: 17/02/2021




5] CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www_cofrac.ir

ESSAIS

Certificate of analysis

Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°E2102.2520.2530 /0

5, Grande Rue
Echantillons remis le:16/02/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:16/02/2021 au:17/02/2021

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 16/02/2021 1710212021
N° demande: 163628 EXT 60340
Réf. client: 16/02/2021/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°21022529P - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2018
product Name Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9902 a/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C i +(0,0003 glcm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectionde la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 ml/|
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/l §D=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C . B IRTF
alcohol content % by volume 136 % VOL 2(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *5,3 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 71,0 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique
ACIPE L.-MALIQUE * < imite de quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid 8D=0,03 g/l
FER 12 mall ICP-OES
iron o +(0.5 mg/l) - SD=0,20 mgf
CUIVRE . _— ICP-OES
T < limite de quantification 0.05 g/l SD=0,06 ma/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE +93 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde . +(7 mgfl) - SD=0.2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *69 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique séquentiefte
total sulfur dioxyde g +(15 mg/l) - SD=2 mgl|
EXTRAIT SEC TOTAL 248 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ©4 +(1,0g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 05l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 9 +(0,54a/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,78 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,01 meg/l +(0,09 g/l H2504) - SD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE *0,76 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 12,70 megq/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  17/02/2021
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Certificate of analysis

D i ROS A.F.
Rapport d'analyse N°E2102.2520.2530 / 0 OMAIASIS

5, Grande Rue
Echantillons remis le: 16/02/2021 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:16/02/2021au:17/02/2021

21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  16/02/2021 au: 17/02/2021
N° demande: 163628 EXT Client: 60340
Réf. client: 16/02/2021/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°21022530J - RICHEBOURG GRAND CRU - 2018
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9910 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2 ml/t
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgl|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C R L IRTF
alcohol content % by volume IO +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 71,8 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique
ACIPE L.-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER 921 mall ICP-OES
ron__ - +(0.5 mg/l) - SD=0.20 mg/
g 006y 0-002 )
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *29 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *78 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde g +(15 mg/l) - SD=2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL . *258 g/ Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per fiter) +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 05l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5q/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,80 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,36 megq/| +(0,09 g/l H2S04) - SD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE *0,78 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 13,07 meg/| +(0,06 g/l acide acétique)
Rapport établile:  17/02/2021
Rue - 21630 Pommard
|RET 383 967 340 00026
TVA FR g4 383 967 3
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ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2102.3106.3109

Echantillons remis le: 16/02/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:16/02/2021 au:17/02/2021

Domaine GROS A.F.

La Garelle 5, Grande Rue

21630 POMMARD

Analyses exécutées du: 16/02/2021 au: 17/02/2021
N° demande: 162467 EXT Client: 60340
Réf. client: 16/02/2021/34
Désignation du produit VIN BLANC N°21023109Q - BEAUNE PREMIER CRU LES MONTREVENOTS - 2018
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9879 afem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C *13.1% VOL IRTF
alcohol content % by volume e +(0,1 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,5 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

72,7 megll

+(0,.2 g/l H2S04)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER “14 mgf ICP-OES

iron ' +(0,5 mg/l) - $D=0.2 mg/l

CUIVRE *0,10 gl ICP-OES

cooper ' SD=0,02 mall

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *57 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 ma/l) - SD=1,1 mg/|

EXTRAIT SEC TOTAL 1754 Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 a/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 054l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ! +(0,549/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,40 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 6,63 meg/l +(0,07 g/ H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,36 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 6,00 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

Rapport établile:  17/02/2021
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i CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ESSAIS

ACCREDITATION
N° 10228
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SUR

www cofrac fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2102.2520.2530/ 0

Echantillons remis le: 21/02/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:16/02/2021au:17/02/2021

21630

Domaine GROS A.F.

5, Grande Rue

POMMARD

Analyses exécutées du: 16/02/2021 au: 17/02/2021
N° demande: 163628 EXT Client: 60340
Réf. client: 16/02/2021/34

Désignation du produit

VIN ROUGE N°21022525E -VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2018

glucose and fructose

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

|MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9905 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 ml/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en CCM

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *135% VOL IRTF

alcohol content % by volume i +(0,2 % VOL)

ACIDITE TOTALE ~ 5,3 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 70,2 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique

ACIPE L‘-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l

_FER *1,5mgfl ICP-OES

iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/l

CUIVRE . ICP-OES

cooper 0,07 maf SD=0.06 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “22 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *61 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL “253 i Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 06l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

+(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,72 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,95 meqll +(0,09 g/l H2804) - SD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE 0,70 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 11,58 megq| +(0,06 g/l acide acétique)

1710212021

Rapport établi le:

Analyses validées par Bruno HU
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g CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE
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ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac. fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2102.2520.2530/0

Echantillons remis le: 16/02/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:16/02/2021 au:17/02/2021

Analyses exécutées du: 16/02/2021
N° demande: 163628 EXT
Réf. client: 16/02/2021/34

au; 17/02/2021

Client: 60340

Domaine GROS A.F.

5, Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°21022521C - SAVIGNY LES BEAUNE 1ER CRU CLOS DES GUETTES - 2018

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9909 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil detectiondela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2 ml/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/! SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *133% VOL IRTF
alcohol content % by volume ' +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,1 g/ acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 67,8 meg/! +(0,3 g/l acide tartrique
AClPE L.-MALIQUE * < limite de quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER *1,7 mgl ICP-OES
iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/!
CUIVRE N ICP-OES
cooper 0,06 mg/ SD=0,06 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *17 mgh Spectrophotométrie U.V-visibie automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l} - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL +52 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=2 ma/l
EXTRAIT SEC TOTAL *255 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “04gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/t
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,81 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity {as acetic acid) 13,49 meg/| +(0,09 g/l H2S04) - SD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE 0,79 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 13,20 meql| +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  17/02/2021

werr Analyses validées par Bruno HU
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ACCREDITATION
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DISPONIBLE
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S A aconsell de survaillance et directoire au capital de: 431 3C0& MNSiret: 312 149 149 00022

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2102.3106.3109

Echantillons remis le: 16/02/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:16/02/2021 au:17/02/2021

Domaine GROS A.F.

La Garelle 5, Grande Rue

21630 POMMARD

Analyses exécutées du: 16/02/2021 1710212021
N° demande: 162467 EXT 60340
Réf. client: 16/02/2021/34

Désignation du produit

VIN ROUGE N°21023108R - MOULIN-A-VENT-EN-MORTPERAY- 2018

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9909 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C 4 +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectionde la  [Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *13.1 9% VOL IRTF

alcohal content % by volume ’ +(0,1 % VOL)

ACIDITE TOTALE *5,1 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 68,4 meg/l +(0,2 g/l H2804)

ACIF)E L.-MALIQUE * < seuil quantfication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER N ICP-OES

iron 1,0 mg! (0,5 mgfl) - SD=0.2 mg/

CUIVRE N ICP-OES

cooper 0,11 mg/ SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *24 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mglt) - SD=0,2 mgll

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *64 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL 250l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 05l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(05g/) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,78 g/l acide acétique Meéthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,01 meg/l +(0,07 g/ H2SO4) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE *0,76 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 12,70 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

Rapport établi le:  17/02/2021

Analyses validées par Bruno H




CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ACCREDITATION
N° 10228

LABCRATCIRE AGREE D'ANALYSES (ENCLOGIQUES - LABCRATOIRE HABILITE PAR L'INAC n;gg;?:ﬁ
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S A a consell de surveillance st directoire au capital de: 431 300€ NSiret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°2101.3064.3066 / 0
La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 14/01/2021par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:14/01/2021au:15/01/2021
21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 14/01/2021 au: 15/01/2021
N° demande: 148534 Client: 60340
Réf. client: 14101/2021/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°21013066L - BOURGOGNE - 2017
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0.9902 aem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C AL, +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non défecté < seuil détectiondela  [Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 ma/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantifatif * non détecte < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l S5D=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C *12.8% VOL IRTF
alcohol content % by volume o +(0,1 % VOL)
PH *351 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ’ +(0,04)
ACIDITE TOTALE *54 g H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 71,8 meg/| +(0.2 g/l H2504)
ACi_DE L‘-MALIQUE * < sauil quantification 0.1 g/ Met_hode automatisée enzymatique et specirophotomeétrique U.V-visible
malic acid SD=0,03g/l
FER . ICP-OES
ifon 1.1 mgh +(0,5 mgf) - SD=0,2 mgl
CUIVRE R ICP-OES
cooper 0,07 mg/ $D=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *18 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde . +(7 mgh) - SD=0,2 mgl
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 49 mal Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l) - SD=1,1 ma/l
DYOXYDE DE CARBONE *0.80 g IRTF
carbon dioxyde 209 (0,10 g/)
EXTRAIT SEC TOTAL «924gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) 8 +(1,0 9/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 034l FMéthode automatisee enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ~8 +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,60 g/t H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 10,01 meg/l +{0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,57 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acelic acid 9,55 meq/l +(0,05 afl acide acetique) - SD=0,01 g/l acide acétigue
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoarachie oavier
MALVIDOL ABSENCE e ographie pap
malvidol diglucoside ; /

Rapport établi le: 15/01/2021

\E AF GROS
¢ - 21630 Pommard

: 0016
RET 383 967 346 00016
TVA FR 84 383 967 348

*** Analyses validées par Bruno HU
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2102.3106.3109 /0

Echantillons remis le: 16/02/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:16/02/2021au:17/02/2021

Analyses exécutées du: 16/02/2021 17102/2021

N° demande:

Réf. client: 16/02/2021/34

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°210231060 - BOURGOGNE PINOT NOIR - 2018

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C " Densimétrie électronique par résonateur de flexion

) 5 0,9909 g/cm3

density at 20°C +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  [Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/I SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *12.9.9% VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)

ACIDITE TOTALE *5,4 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L_ tartaric acid 71,4 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIF)E L‘-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid $D=0,03 g/l

EER *30 mgl ICP-OES

iron +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE *0,05 mg/ ICP-OES

cooper SD=0,02 mgll

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mgfl) - SD=0,2 mg/!

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *53 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15mg/l) - SD=1,1 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL . <254l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 afl)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “04 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible

glucose and fructose ' +0,5g/) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,64 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 10,70 meg/| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,62 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 10,27 meg/l +(0,05 g/l acide acétigue) - SD=0,01 g/l acide acétique

Rapport établile:  17/02/2021

* Analyses validées par Bruno HU




