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Facture N° 5010685 du 12/11/2020

Reéférence : COMMANDE SEPT 2020

TS PLUS

27 M KRASNOV STREET
. KYIV

Ukraine

Page N° 1

Degré | Conditionnement |Quant Désignation

P.u. H.T.

Montant H.T.

Tva

Commande N° 5010578 du
10/08/2020

13,00|Blle(s) 0.750 24| VOSNE ROMANEE "CLOS DE LA
FONTAINE" 2017

13,00|Blle(s) 0.750 42 POMMARD 1ER CRU "LES
ARVELETS" 2017

13,03Blle(s) 0.750 12| RICHEBOURG GRAND CRU 2013

13,00Blle(s) 0.750 48| SAVIGNY 1ER CRU "CLOS DES
GUETTES" 2018

13,00/Blle(s) 0.750 24 BEAUNE 1ER CRU
"MONTREVENOTS" 2017

13,00|Blle(s) 0.750 24 POMMARD 1er CRU les CHANLINS
2016

THIS PROFORMA is the reflect of our
definitive invoice. If the format doesn't
correspond to your requirement, then
we won't validate this reservation *as
we cannot modify our accounting
software.

Payment terms: Payment before
collection
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LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD « TEL. (33) 03 80 22 61 85 » FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 » SIREN 383 967 346 « ID T.V.A. FR843839067346 + ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr
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www.af-gros.com

TS PLUS
Facture N° 5010685 du 12/11/2020 27 M KRASNOV STREET
. KYIV
Ukraine
Référence : COMMANDE SEPT 2020
Page N° 2
Degré | Conditionnement | Quant Désignation P.u. H.T. Montant H.T. [ Tva
Incoterm 2010 Ex cellar
Tva Libelie Taux Base H.1T. iviontant Total H.T. 8 991,60
EX | BASE VENTES HORS CEE 8 991,60 0,00
NetH.T. 8 991,60
Date d'échéance : 12/11/2020 Mode de réglement : VIREMENTS TVA. 0.00
Total T.T.C. 8 991,60
Montant réglé 8 991,60
DAE N°: 20FRG8592400595474770
FACTURE HORS TVA FRANCAISE é A -
LIVRAISON EXONEREE EN VERTU DE L'ARTICLE 262-1 DU 3
PRIX DEPART DOMAINE g S : ( Net a payer 0,00 €)
IRE
<
REGLEMENT A CREDIT AGRICOLE BOURGOGNE TV. . Facture N° 5010685 du 12/11/2020
IBAN FR76 1100 6210 0406 4423 4000 175 Montant 0.00
Code client TLPLUS

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD » TEL. (33) 03 80 22 61 85 ¢ FAX (33) 03 80 24 03 16
SIRET 383 967 346 000 16 = SIREN 383 967 316 » ID T V.A. FR81383967316 * ACCISE FR 93 117 F 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



BOTTLING CERTIFICATE

Domaine AF GROS
4 Millésime / Vintage 2018
Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE PINOT NOIR 2018 14/01/2020 13° BPN18
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2018 15/01/2020 12,5° HN18
MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2018 17/07/2019 13° MAV18
BEAUNE 1® CRU LES MONTREVENOTS 2018 16/01/2020 13° BEMO18
BEAUNE 17 CRU LES BOUCHEROTTES 2018 16/04/2020 13,5° BEBO18
SAVIGNY LES B%%%]\TI%;R CRU CLOS DES 2018 15/04/2020 13° SACG18
POMMARD 1® CRU LES PEZEROLLES 2018 17/04/2020 13,5° PPEZ18
POMMARD 1® CRU LES ARVELETS 2018 16/04/2020 13° PARV18
POMMARD 1¥® CRU LES CHANLINS 2018 15/04/2020 13° PCHA18
CHAMBOLLE MUSIGNY 2018 15/04/2020 13,5° CMI38
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2018 14/04/2020 13,5° VRIS
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2018 16/04/2020 13° VCF18
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2018 16/04/2020 13° VCl18
ECHEZEAUX GRAND CRU 2018 20/04/2020 13,5° EC18
RICHEBOURG GRAND CRU 2018 20/04/2020 13,5° RII8

\ & Grande Rye - 21630 Pomé
IRET 383 967 346 111115
A FR 84383 967 5.4

SAS DOMAINE AF G




BOTTLING CERTIFICATE

Domaine AF GROS

Millésime / Vintage 2017

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE PINOT NOIR 2017 19/12/2018 12,5° BPN17
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2017 19/12/2018 12,5° HN17
MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2017 18/06/2018 12,° MAV17
BEAUNE 1*® CRU LES MONTREVENOTS 2017 19/12/2018 13° BEMO17
BEAUNE 1*® CRU LES BOUCHEROTTES 2017 21/03/2019 13° BEBO17
SAVIGNY LES B%%%I‘TH%ESR CRU CLOS DES 2017 06/04/2019 13° SACG17
POMMARD 1*® CRU LES PEZEROLLES 2017 13/03/2019 13° PPEZ17
POMMARD 1%® CRU LES ARVELETS 2017 13/03/2019 13° PARV17
POMMARD 1*® CRU LES CHANLINS 2017 13/03/2019 13° PCHA17
CHAMBOLLE MUSIGNY 2017 21/03/2019 13° CM17
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2017 14/03/2019 13° VR17
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2017 13/03/2019 13° VCF17
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2017 15/03/2019 13° VC17
ECHEZEAUX GRAND CRU 2017 30/04/2019 13° EC17
RICHEBOURG GRAND CRU 2017 30/04/2019 13° RI17

OMAINE AF GRGS

ande Rue - 21630 Pomma-
SIRET 383 967 346 00016
TV.A FR 84 383 967 346




BOTTLING CERTIFICATE

Domaine AF GROS

Millésime / Vintage 2016

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE PINOT NOIR 2016 15/12/2017 12 ,5° BPN
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2016 15/12/2017 12,5° HN
BEAUNE ¥ CRU LES BOUCHEROTTES 2016 22/02/2018 13° BEBO
SAVIGNY LES B%%Lélﬁ ég“ CRU CLOS DES 2016 21/02/2018 130 SACG
POMMARD [*f CRU LES PEZEROLLES 2016 26/04/2018 13° PPEZ
POMMARD 1*® CRU LES ARVELETS 2016 26/04/2018 13° PARV
POMMARD 1%® CRU LES CHANLINS 2016 26/04/2018 13° PCHA
CHAMBOLLE MUSIGNY 2016 21/02/2018 13° CM
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2016 20/02/2018 13° VR
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2016 19/02/2018 13° VCF
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2016 19/02/2018 13° VC
ECHEZEAUX GRAND CRU 2016 26/04/2018 13° EC
RICHEBOURG GRAND CRU 2016 26/04/2018 13° RI

nde Rue - 21630 Pomn'c

SIRET 383 967 3¢6 0”\1 €
TV.A. FR 84 383 967 .17




BOTTLING CERTIFICATE

Domaine AF GROS

Millésime / Vintage 2013

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE PINOT NOIR 2013 03/02/2015 12 ,5° BPN
BEAUNE 1™ CRU LES BOUCHEROTTES 2013 03/02/2015 13° BEBO
SAVIGNY LES Bgﬁg}i F}Z“ CRU CLOS DES 2013 06/02/2015 130 SACG
POMMARD 1™ CRU LES PEZEROLLES 2013 05/03/2015 13° PPEZ
POMMARD 1® CRU LES ARVELETS 2013 05/03/2015 13° PARV
POMMARD 1** CRU LES CHANLINS 2013 05/03/2015 13° PCHA
CHAMBOLLE MUSIGNY 2013 06/02/2015 13° CM
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2013 03/02/2015 13° VR
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2013 03/02/2015 13° VCF
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2013 03/02/2015 13° VC
VOSNE ROMANEE MAIZIERES 2013 03/02/2015 13° VM
ECHEZEAUX GRAND CRU 2013 05/03/2015 13° EC
RICHEBOURG GRAND CRU 2013 05/03/2015 13° RI

SAS DOMAINE AF GROS

rande Rue - 21630 Pommard
SIRET 383 967 346 00016
TVA FRB4 353 867 346
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7 CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

ACCREDITATION

N° 1-0228
LABCRATSIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABCRATOIRE HABILITE PAR LINAO m:gg,T‘f:LE
3 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 8(.25 23 78 - Fax 03 30 25 23 79 - Cournel'labcratore@c-oe-b com Msgli':nc['

3 A aconseil de surveillance st directoire au capital de: 431 300€ N>Siret: 312 143 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2004.0633.0643

Domaine GROS A.F.

Echantillons remis le: 27/04/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:27/04/2020 au:28/04/2020

Analyses exécutées du: 27/04/2020

N° demande: 138694EX
Réf. client: 27104/2020/34

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
au: 28/04/2020

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20040541V - RICHEBOURG GRAND CRU - 2013

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9905 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/I SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif ™ non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C R IRTF
alcohol content % by volume [ +(0,1 % VOL)
PH +359 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ¥ %(0,04)
ACIDITE TOTALE * 5,20 g/ H2S04 IRTF
total acidity g/L. tartaric acid 69,82 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACI'.DE L.-MA'LIOUE * < seil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
- ICP-OES
i bl 1,3 mgl +(0,5 mg/l) - SD=0.2 mg/l
CUIVRE . , i ICP-OES
dooper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “15 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/t) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *58 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE “0.70 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 gll)
EXTRAIT SEC TOTAL 2344l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 gfl)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE "0,61g/1H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,65 meq/l +(0,07 g H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,75 g/t acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,53 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/t acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  28/04/2020

Analyses validées par Bruno HU




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE €Ofrac oo

N®1-0228

—— LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO Rl
6 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - mi’-'ﬁ:“ i
S.A. a conseil de surveillance etdirectoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°2004.2520.2530/0
. . | Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 28/04/2020 par le demandeur 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:28/04/2020 au:29/04/2020 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  28/04/2020 au: 29/04/2020
N° demande: 163628 EXT  Client: 60340 |
Réf. client:  28/0412020/34 "
Page : 1

Désignation du produit | v]N ROUGE N°20042521C - SAVIGNY LES BEAUNE 1ER CRU - CLOS DES GUETTES - 2018

(( . . .
Productiame Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results

Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9909 g/cm3

Densimétrie électronique par resanateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE
salicylic acid

Non détecté < limite de détection de |Recherche par CCM

la méthode 2 mg/|

LD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-guantitatif

* non deétecte < limite de détection |Recherche par CCM

sorbic acid de la méthode 2 mg/I LD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.3 % VOL IRTF

alcohol content % by volume oo +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,1 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

67,8 meg/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.

1/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER . ICP-QES

iron 1.7 mg/ +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/!

CUIVRE « ICP-OES

copper 0.06 mg/ +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 17 mail Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde mg +7 mg/l) - LD=0,2 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 52 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde mg {15 mg/l) - LD=2 mgl/l

EXTRAIT SEC TOTAL * 25 5 gfl Méthode densimétrique

total dry exiract (by grams per liter) © g +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.4 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5gll) - LD=0,02 g/

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,81 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

wolatile acidity (as acetic acid) 13,49 megq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,79 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 13.20 megq/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le: 29/04/2020

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis a I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont identifiées par
le symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.rtpe

Page: 1/Total pages: 1 Page FIN



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

| LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENCLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAD

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac it

3 rue du 1eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel 03 30 23 23 73 - ax 03 30 25.23 79 - Courrel laboratore@c-oe-b com

S A 3 consell de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ NSiret 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Domaine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°2004.4099.4112/0
La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 27/04/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 27/04/2020 au: 28/04/2020
21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 27/04/2020 au: 28/04/2020
N° demande: 151549 EX Client: 60340
Réf. client: 27/04/2020/34 Page : 10

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20044108G - VOSNE ROMANEE - CLOS DE LA FONTAINE - 2017

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9910 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectionde la  [Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/! SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgl|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C +13.3% VOL IRTF
alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)
PH v POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
3,64
pH +0,04)
ACIDITE TOTALE *5,5 g H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 72,7 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE lT-MALlQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER N ICP-OES
iron 0.8 mg/! +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l
CUIVRE . ICP-OES
cooper 0.07 mgf SD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 21 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/!
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *57 mgf Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *056 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL +25,8 gl Méthode densimétrique
total dry exiract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 04 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,91 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 15,22 megl| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,90 g/l acide acétique Meéthode enzymatique automatisée
acetic acid 15,02 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papler
MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établi le:  28/04/2020




CENTRE

NOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

LABORATCIRE AGREE D'ANALYSES EENOLOGIQUES - LABCRATGIRE HABILITE PAR LINAD

5 rue du 13eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 84 25 23.73 - Fax 03 30.26.23 75 - Courrel iaboratoire@c-ce-b com

S A a consell de surveillance et diracteire au capital de” 431 300€ N>Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

ACCREDITATION
N*|-ozm
PORTEE
DISPONIBLE
SUR

werm.cofractr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2004.4099.4112 / 0

Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur

28104/2020

Analyses exécutées du: 27/04/2020
N° demande: 151549 EX

Réf. client: 27104/2020/34

au:

Client: 60340

28/04/2020

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Page : 7

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20044105Z - POMMARD PREMIER CRU LES ARVELETS - 2017

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0.9901 afem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20 ° C . IRTF

alcohol content % by volume LRI +(0,1 % VOL)

PH *371 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,1 g/l H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 68,0 meq/l +(0,2 g/l H2S04)

AC IF)E lT-MALIC)UE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l

FER “1 gl ICP-OES

iron +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE N ICP-OES

cooper 0.07 mgh SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *18 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/I

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *66 mg! Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 ma/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE *0,55 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 250 g/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,82 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,67 meq/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,80 g/l acide acétique Meéthode enzymatique automatisée

acetic acid 13,38 meg/! +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE SD=0

malvidol diglucoside

Rapport établi le: _ 28/04/2020

Analyses validées par Bruno HUGKENH«Oencloghe:

=/ ABGRATOIRE

LAGR
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.cafrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°20043064.3066

Echantillons remis le: 27/04/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 27/04/2020 au: 28/04/2020

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 27/04/2020 28/04/2020
N° demande: 148534 EX Client: 60340
Réf. client: 27104/2020/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°20043064W - BEAUNE PREMIER CRU MONTREVENOTS - 2017

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +(,9882 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ! +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.4% VoL IRTF

alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)

PH *33) POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE * 5,8 g/l H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 77,6 megll +(0,2 g/l H2504)

ACIPE L.—MALIQUE * < seil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

{ER 13 mg ICP-OES

iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE . . I ICP-CES

booper < seuil quantification 0,05 g/l $D=002 gl

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *31 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 98 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE “0.86 gf IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL “188 g/ Meéthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 074l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,47 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 7,87 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE *0,44 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 7.30meql| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE

malvidol diglucoside




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

LABCRATDIRE AGREE D'ANAL'YSES EENCLOGIIUES - LABCRATCIRE HABILITE PAR LINAC

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE

S A 3 consell de surveillance et directoire au capital de 431 300€ N’Siret: 312 143 149 00022

5 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tes:03 85 26 23 73 - Fax:(3 30 25 23 75 - Courrel iaporatorei@c-0e-b com

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2004.0633.0643

i
H

Echantillons remis le: 27/04/2020 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:27/04/2020 au:28/04/2020

Analyses exécutées du: 27/04/2020

138695EX
2710412020/34

N° demande:

Réf. client:

au: 28/04/2020

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°20045412V - POMMARD PREMIER CRU LES CHANLINS - 2016

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9900 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 glem3)

ACIDE SALICYLIQUE Non detecté < seuil détection dela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecte < seull détection de  |Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 ma/| SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *13.3% VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)

PH ‘358 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,3 gl H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 68,9 meg/| +(0,2 g/l H2504)

ACIFJE L'AMALIOUE * < seuil quantfication 0.1 g/ Met_hade automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER *0,5 mg/ ICP-OES

iron ' +(0,5 mg/) - SD=0,2 mg/|

;%':ETE * < seul quantification 0,05 g/ ’:;ggs -

DIOXYDE DE SCUFRE LIBRE 23 mgl Spectrophotometrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *60 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

{otal sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 ma/l

DYOXYDE DE CARBONE 071 gl IRTF

carbon diaxyde ' +(0,10 o/l)

EXTRAIT SEC TOTAL “239/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter} ' (1,0 9/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “024] Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,72 gl H2SO4 Methode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,23 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE 0,72 g/ acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,80 meg/l +(0,05 g/l acide acetique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromalographie: papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établi le:  28/04/2020

i A T R A

Analyses validées par Bruno HU

# \

BEAUNE

Le rapcort ¥anaivses ne conceme gque les objets scumis 2 'anaiyse Salies ceraines presiations rappcrtees dans ce decument sont couvertes par f2ccreditation Elies sontigenafiees oar e

symecie * L3 reprsduction de e rapocn n 88t utorisee que SCus 3a ‘orme Iniegraie Fomulaire B0 Ray O qu 08140




W.Ter re] ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

A LA SOURCE DES VINS

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)

certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit :

Product / Producto

Elaboré par:
Elaborated by / Elaborado por

Destiné a:

Destined to / Destinado al

Bourgogne Pinot Noir

Bourgogne Hautes Cotes de Nuits
Moulin a Vent En Mortperay
Beaune 1% Cru Les Montrevenots
Beaune 1%% Cru Les Boucherottes
Savigny les Beaune 1% Cru Clos des Guettes
Pommard 1R Cru Les Pezerolles
Pommard 1% Cru Les Arvelets
Pommard 1%® Cru Les Chanlins
Chambolle Musigny

Vosne Romanée Aux Réas

Vosne Romanée Clos de la Fontaine
Vosne Romanée Les Chalandins
Richebourg Grand Cru

Echezeaux Grand Cru

Domaine AF GROS
5, Grande Rue
21630 POMMARD - FRANCE

EXPORT

Rouge/Red
Rouge/Red
Rouge/Red
Blanc/White
Rouge/Red
Rouge/Red
Rouge/Red
Rouge/Red
Rouge/Red
Rouge/Red
Rouge/Red
Rouge/Red
Rouge/Red
Rouge/Red
Rouge/Red

2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016
2016

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'apres I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis I have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

TERRELIS SCOP ARL

21 rue d, aplcines_.
21200¢ .
ﬁAﬁFCE

SIRET%T; 311175 00028

= 21, rua des Gapuss

n#% 21200 BEAUNE - Email : analyses@terrelis.com - RCS DIJON — Siret 794 311 175 00010 — APE 712
— —_—

www.terrells.com

1208 —

Beaune, le : 04/11/2020
Aurélie PREVOT, cenologue



W.Ter rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

——== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2018
Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2018
Moulin a Vent En Mortperay Rouge/Red 2018
Beaune 1%* Cru Les Montrevenots Blanc/White 2018
Beaune 1% Cru Les Boucherottes Rouge/Red 2018
Savigny les Beaune 1%® Cru Clos des Guettes Rouge/Red 2018
Pommard 1R Cru Les Pezerolles Rouge/Red 2018
Pommard 1R Cru Les Arvelets Rouge/Red 2018
Pommard 15® Cru Les Chanlins Rouge/Red 2018
Chambolle Musigny Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Aux Réas Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Clos de la Fontaine Rouge/Red 2018
Vosne Romanée Les Chalandins Rouge/Red 2018
Richebourg Grand Cru Rouge/Red 2018
Echezeaux Grand Cru Rouge/Red 2018

Elaboré par :

Domaine AF GROS

Elaborated by / Elaborado por 5, Grande Rue
21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a : EXPORT
Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine francaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés |'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Sequn los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

TERRELIS SCOP ARL,  Beaune, le:04/11/2020
21 rue de apucmeiﬂ Aurélie PREVOT, cenologue
00 BEAUNE
_FRANCE
SIRET-754 311175 00028

== 21, rue des Capucines 21200 BEAUNE - Email : analysest@turrais com - ACS DLIDN = Siret 794 311 175 00010 = APE 71208 ™
—— e —— —

— — WWW, [BrTallS.COM T—




W.Ter re] ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

=== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997

JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2017

Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2017
Moulin a Vent En Mortperay Rouge/Red 2017
Beaune 1% Cru Les Montrevenots Blanc/White 2017
Beaune 1%® Cru Les Boucherottes Rouge/Red 2017
Savigny les Beaune 1%* Cru Clos des Guettes Rouge/Red 2017
Pommard 1R Cru Les Pezerolles Rouge/Red 2017
Pommard 1R Cru Les Arvelets Rouge/Red 2017
Pommard 1® Cru Les Chanlins Rouge/Red 2017
Chambolle Musigny Rouge/Red 2017
Vosne Romanée Aux Réas Rouge/Red 2017
Vosne Romanée Clos de la Fontaine Rouge/Red 2017
Vosne Romanée Les Chalandins Rouge/Red 2017
Richebourg Grand Cru Rouge/Red 2017
Echezeaux Grand Cru Rouge/Red 2017

Elaboré par: Domaine AF GROS

Elaborated by / Elaborado por 5, Grande Rue

21630 POMMARD - FRANCE

Destiné a :
Destined to / Destinado al

EXPORT

Est un produit d'origine francaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés |'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 04/11/2020
Aurélie PREVOT, cenologue

TERRELIS SCOP ARL
21 rue d apucin
M{i@ﬁé%
FRANCE
SIRET-754 911 175 00028

i
= 21, rue des Cipucinas 21200 BEAUNE - Email - analyses@terralis.com - RCS DIJON — Slret 794 311 175 00010 — APE 71200 " mmemems
== —
— WWW. [RITEIIS,COM S————




CERTIFICATE OF ANALYSIS,
SANITARY STATE, FREE SELLING AND CONSUMPTION

This person, laboratory manager, is designated: BURGUNDIA OENOLOGIE
29 RUEBUFRFON
21200 BEAUNE—France

by the French government to give out certificates of purity that must come with the products with a French
origin, destined to exportation, certificates proving the wine, well labeled, and the products it is made of are
natural quality legal and sellable products, as well as certificates saying this product can be drunk and sold in
the country it was made in. This wine exclusively comes from grape fermentation, and doesn’t contain any
esters nor artificial extracts. These wines fit human consumption and fulfill all sanitary conditions for its free
selling on the national and export markets.

EXPEDITEUR/FROM:  Domaine AF GROS - 1 place de I'Europe — 21630 POMMARD - France
DESTINATAIRE/TO : TS PLUS UKRAINE
VINS : RICHEBOURG GRAND CRU (ROUGE/RED) MILLESIME 2013

Le soussigné Directeur du Laboratoire : BURGUNDIA OENOLOGIE
29RUEBURFON
21200 BEAUNE—France

habilité par le gouvernement frangais (arrété ministériel du 15 juillet 1982, modifi€) pour délivrer les certificats
d'analyse et de pureté des produits agricoles et plus spécialement des vins a I'exportation, certifie que la
marchandise décrite ci-dessus est un produit de qualité loyale et marchande. Ces vins sont aptes pour la
consommation humaine et ils remplissent les conditions sanitaires pour la vente libre sur le marché national et
a 'exportation.

Fait a Beaune, le 19102020

Signataire :




N° 11012*01

1. Expéditeur {(nom, adresse, pays) Consignor ~Expedidor _
J—— el B A Ormpasurens s 201
Domaine AF.GROS S.A.S N O gt ORIGINAL
La Garelle
5 Grande rue

21630 F- POMMARD COMMUNAUTE EUROPEENNE
GE&KN%%M EUROPEAN COMMUNITY EOMUNIDAD EUROPEA

REPRODUCTION INTERDITE

) = S oy, a s garall
2. Destinataire (nom, adresse, pays onsignee estinatario Bk iﬁﬂ # B f*

= ST ahuk EBPONENCKOE COOEIIECTBO
CERTIFICAT D'ORIGINE

TS PLUS CERTIFICATE OF ORIGIN CERTIF};:?E% DE ORIGEN
27 M KRASNOV STREET L__awadl dole 2 E B
KYIV CEPTUDHUKAT O MPOUCXOXJTEHUHN TOBAPA
Ukraine 3. Pays d'origine  Country of origin ~ Pais de origen
i)l SR = HE  CrpaHa MPOHCXOKICHUA
UNION EUROPEENNE - FRANCE
4. Informations relatives au transport {(mention facultative) 5. Remarques  Aemarks Observaciones
Transport details- Expedicion  ah 1 5 & L. 32 M3 wl— bada FEH g cryxeGHBX OTMETOK

Bun TPaHCNnopTa ¥ MapupyT CIe10BaHHUs ( HACKOJIBKO 3TO U3BECTHO )

Page N° 1
6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises 7. Quantité Quantity Cantitad
ftem number.; marks, numbers, number and kind of packages ; description of goods sl
N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias Konnyectso

Sg bll da by sass oy ,bll S doMally Julisdl [ 5 caslalll wliol ye
FS MG SH SRR BMER: RS

nOpﬂAKOBHﬁ HOMED, MADKHPOBOYHBIC 3HAKH, HYMEPAIUA, KOJMYECTBO MECT Y BHA YNAKOBKH; ONIHCAHUE TOBapa

4 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 24 Blle(s) 0.750 = 18 litres
VOSNE ROMANEE "CLOS DE LA FONTAINE" 2017 - 13°

7 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 42 Blle(s) 0.750 = 31,5 litres
POMMARD 1ER CRU “LES ARVELETS" 2017 -13°

4 Carton EXPORT de 3 Blle(s) 0.750 12 Blle(s) 0.750 = 9 litres
RICHEBOURG GRAND CRU 2013 -13°

8 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 48 Blie(s) 0.750 = 36 litres
SAVIGNY 1ER CRU "CLOS DES GUETTES" 2018 - 13°

4 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 24 Blle(s) 0.750 = 18 litres
BEAUNE 1ER CRU "MONTREVENOTS" 2017 - 13°

4 Carton EXPORT de 6 Blle(s) 0.750 24 Blle(s) 0.750 = 18 litres

POMMARD 1er CRU les CHANLINS 2016 - 13°

Soit un total de 31 caisses pour un total de 174 bouteilles Soit un total de 130,5 litres

8. L’autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figurant dans la case N°3
THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE IN THE COUNTRY SHOWN IN BOX 3
LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS DEL PAIS INDICADO EN LA CASILLA N°3
¥ops, JEadl 56,5830 S)l e yaae a)sl B, pSae)l atladl gl elosl Gasgelt ALl aeis
ERABUELMREL LABRRETFHEILNFTEAMNER

Toanucasnmit ymoTHOMOUCHHBIH OPraH yJOCTOBEPSET, YTO BEIUENDHBEIEHHEIE TOBAPEL |zp01[cxW.

o |

-

k PourIeP _gdent

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de I’autorité compétente A7 6

Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority ,.Ja'he P ULER)
Lugar y fecha de expedicion ; designacion, firma y sello de la autoridad compstente / s

il Tl iy gty Eeaniy ey ol RIEM S E B RS R E K E TR ;f

MceTo U DaT0 BROAYE HaNMCHOBAHIIC, IOAITNCEH M MCHATH YNOJIHOMOYCHHOIO OPraHa.

ret. 36011 @GMI  www.gmiphoenix.com N O 4756831



