


3. MILLESIMES Cette information permet aux lecteurs de bien gerer leur cave.

A boire A boire, mais pouvant attendre A attendre 

Millesimes L...LJ L...LJ L...LJ LLJ L...LJ L...LJ L...LJ LLJ LLJ L...LJ LLJ LLJ L...LJ L...LJ LLJ LLJ L...LJ LLJ 
L...LJLLJ LLJ LLJLLJ LLJ L...LJ LLJLLJ LLJ LLJLLJ L...LJ LLJ LLJ LLJLLJ LLJ 

4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE _________ _
ATTENTION : toutes ces informations peuvent etre reproduites dans le guide. Elles ne concernent que le VIN PRESENTE. Soyez tres precis.

NATURE DU SOL I ___.____.____._...._......_..._ .............. __.____._,...._....._......_ ........................ ___.____. ___ ....._....._ ........ _l,...._.....__.I AGE MOY EN DES VIG N ES L..l....JI I I I I I 

. 

r 
I 

CEPAGES POUR 
CE VIN (pourcentage I

si assemblage) 
I

I I I I 

I 

DATE DE DEBUT DES VENDANGES POUR LA RECOLTE CONCERNEE 

MODE DE VINIFICATlON DU VIN PRESENTE 

I L..l....J % I 

L..l....J % 

L..l....J % 

LE f'.JOM DE LA CUVEE PRESENTEE NECESSITE-T-IL UNE EXPLICATION ? PRECISEZ 

SPECIALITES GASTRONOMIQUES EN ACCORD AVEC CE VIN I APERmF 

GIBIERS IJ I POISSONS 

CUISINE DU 
MONDE 

SPECIALITES 
FRAN AISES 

I I I I I I I I I L..l....J% 

L..l....J % 

L..l....J % 

VENDANGE MAN UELLE []lE] ii NON I

DESSERTS 111 FROMAGES FRUITS DE MER,

VIANDES 
111 

VIANDES 
1
1 

I VOLAILLES I BLANCHES BQl!GES 

TYPE DE CONDITIONNEMENT -----------------------------------­

GARDE CONSELLEE: I DANS L'ANNEE II ii 1 A 3 ANS I 13 A 5 ANS I !5 A 10 ANS! jj10 ANS ET +I

5. VOTRE PROPRIETE OU MARQUE

DATE DE CREATION DU DOMAINE OJ DE LA MARQUE 

DEPUIS QJAND ETES-VOUS A LA TETE DE LA PROPRIETE ? 

EST-CE VOTRE PREMIER MILLESIME POUR CE DOMAINE? IIJmD I NON Ii 
QUELLES AUTRES MARQUES OJ CUVEES PRODUISEZ-VOUS? 

( Precisez /'AOC OU /'/GP) 

merci de nous indiquer uniquement /es eventueHes mcxJifications.)

Merci de bien vouloir deposer ce questionnaire avec vos echantillons. L 'insertion dans le 
Guide Hachette des Vins est entierement gratuite et libre de toute publicite, directe 
au indirecte. L 'envoi et la reception de ce questionnaire n 'impliquent aucune obligation 
pour Hachette de proceder a cette insertion. En depit du soin apporte a la realisation de 
cet ouvrage, les omissions involontaires au les erreurs qui pounaient s'y glisser ne sau­
raient engager la responsabilite de l'editeur. En outre, aucune personne n'est habilitee a 
vous demarcher en notre nom. 

Entourez la ( les ) reponse(s) desiree(s). 

a: 

Nam et Prenom 

le: 

Cachet et signature • 

IMPORTANT : pour les bouteilles sans CRD, en cochant cette case, je certifie que les droits de circulation sont acquittés

HISTOIRE ET DESCRIPTION DE VOTRE PROPRIETE OU MARQUE : (si vot,e propriete faff deja J'objet d'un descriptif dans un Guide Hachette anterieur,
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