FICHE TECHNIQUE VIN L’EXELLENCE

NOM DU VIN
Avec cet ordre
· NOM DU VIN CHAMBOLLE MUSSIGNY
· VINTAGE : 2009
· MENCION GEOGRAPHIQUES : CHAMBOLLE MUSSIGNY , BOURGOGNE
· ELABORATEUR : DOMAINE ANNE FRANÇOIS GROS
· MENCION DE QUALITÉE (1er cru, Reserve,etc..) : 
· TYPE DE VIN: blanc, rouge, etc... : ROUGE
· ESPÉCIFICATION EN LE TYPE DE VIN: mousseux, fortifié, doux : TRANQUIL 
· FORMAT : 75 cL
IMAGES

· LOGO DOMAINE
· PHOTO BOUTEILLES
Vous devais m’envoyer une photo de la bouteille en un document adjoint et votre logo. Merci
INFORMATION VITICULTURE

· SOLS … ?
· TAILLE … ?
OBSERVATION SPÉCIFIQUES – milieu écologique, milieu biodynamique, agriculture raisonné … 
· Nous exploitons 39 ares, répartis sur plusieurs parcelles.
· différents lieux-dits : Fremières, Le Pas de Chat, Derrière le Four, Les Athets. Tout est vendangé et vinifié dans la même cuve en raison de la petitesse des parcelles, toutes en Appellation Village.
INFORMATION VINICULTURE

· VARIÉTÉ OU VARIÉTÉES : PINOT NOIR
· FERMENTATION ALCOHOLIQUE  
· RÉCEPTACLE … ?.
· ÉLEVAGE + 
· TEMPS ET RECEPTACLE (MATERIAL) … ?.
· OBSERVATION SPECIFIQUE –vin natural, vin biodynamique,etc … ?
· BOUTEILLES ÉLABORÉES  … ?
BRÈVE DÉSCRIPTION ORGANOLEPTIQUE
C’EST NOUS QUI COMPLÉTERRONS CETTE PART
LOGO L’EXELLENCE 

