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N° Echantillon / Sample # : 2302694
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Analysis
Résultats Unité

Code QR d'authentification

code :  Tvw9V

Scannez ce QRCode pour authentifier le rapport d'analyses en ligne, ou 

rendez-vous à l'adresse suivante :

https:/ /auth.oeno.link/?g=AFB58B60-0E6D-4932-941C-C7E4A4AF1ABF

MéthodeAnalyses
Results Unit Method

AOC Clos de Vougeot Grand Cru rouge 2021  Lot n° L CV MILL 

RAPPORT D'ANALYSES 33005
ANALYTICAL REPORT FOR EXPORTATION

Titre Alcoométrique Vol.
Alcoholic % vol. (20°C)

méthode IRTF

FTIR method

*% Vol13.52

Acidité Totale
Total Acidity

méthode IRTF

FTIR method

*g (H2SO4)/L3.55

Acidité Totale
Total Acidity

méthode IRTF

FTIR method

*meq/L72.39

Acidité Volatile
Volatil Acidity

méthode IRTF

FTIR method
g (H2SO4)/L0.81

Acidité Volatile
Volatil Acidity

méthode IRTF

FTIR method

meq/L16.52

CO2
CO2

méthode IRTF

FTIR method

*mg/L600

Cuivre
Copper

spectrométrie d'absorption atomique

atomic spectrometry method

*mg/L<0.09

Masse Volumique à 20°C
Specific Weight 20°C

méthode IRTF

FTIR method

*g/cm30.9910

Extrait Sec total
Total Dry Extract

méthode densimétrique (calcul)

densimetric method (calcul)

*g/L26.6

Fer
Iron

méthode colorimétrique automatisée

automatized colorimetric method

*mg/L1.2

Glucose+ fructose
Glucose+ Fructose

méthode enzymatique automatisée

automatized enzymatic method

*g/L<LD

Acide L- Malique
Malic Acid

méthode enzymatique automatisée

automatized enzymatic method

*g/L<LD

pH
pH

méthode IRTF

FTIR method
3.95

Dioxyde de soufre libre
Free Sulphur dioxyde

colorimétrie automatisée

colorimetric method

*mg/L19

Dioxyde de soufre total
Total Sulphur Dioxyde

méthode colorimétrique automatisée

colorimetric method

*mg/L39

Acide sorbique
Sorbic acid

chromatographie sur papier

paper chromatography

*Absence

Sucres Totaux (Réducteurs)
Total Sugar

spectrophotométrie UV visible automatisée

automatized spectrophotometry

g/L0.8

Methanol
Methanol

** GC /FID (Laboratoire sous-traitant: 33270 FLOIRAC)

**GC / FID (Subcontracted laboratory: 33270 FLOIRAC)

mg/L152

Sulfates totaux
Totals sulphates

**Chromatographie ionique (Laboratoire sous-traitant: 33270 FLOIRAC)

** Ion Chromatography (subcontracted laboratory: 33270 FLOIRAC)

g/L K2SO40.26

Extrait Sec réduit
Réduct Dry Extract

méthode densimétrique (calcul)

densimetric method (calcul)

g/L25.8
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Without specific indication, the sample upon receipt is deemed to be compliant. The sample and its identification information were provided by the applicant. This report relates only to the sample analyzed. Il ne couvre ni 
l'interprétation ni la conclusion qui relève de la compétence propre du laboratoire. L'accréditation par le COFRAC atteste de la compétence du laboratoire pour les seules analyses couvertes par l'accréditation qui sont 
suivies d'un astérisque. Les analyses précédées de deux astérisques ont été sous-traitées. La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous forme de fac-similé photographique intégral avec l'autorisation du directeur 
du laboratoire.The analysis report does not cover either the interpretation or the conclusion which falls within the competence of the laboratory. COFRAC accreditation certifies the competence of the laboratory for the only 
analyzes covered by the accreditation which are followed by an asterisk. Analyzes preceded by two asterisks have been under-processed. Reproduction of this report is authorized only in the form of a complete photographic
facsimile, with the authorization of the director of the laboratory.

Jennifer WALTER, Oenologue
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