
DOMAINE AF GROS
MAISON PARENT-GROS

EXPORT PRICE LIST
Tarifs HT valables jusqu’au 31/12/2025 – Prix par unité en € départ cave

Appellation Millésime Étiquette Prix unitaire HT (€)Quantité max Notes

Moulin-à-Vent En Mortperay 2022 Domaine AF Gros 17,5 800 Si >600 bt : 15 € HT

Moulin-à-Vent En Mortperay 2023 Domaine AF Gros 17,5 800 Si >600 bt : 15 € HT

Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits Blanc 2023 Domaine AF Gros 20 84

Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits Rouge 2023 Domaine AF Gros 18 60

Bourgogne Pinot Noir 2023 AF Gros 17,5 800

Chambolle-Musigny 2023 Domaine AF Gros 69 60

Vosne-Romanée Maizières 2023 Domaine AF Gros 69 36

Vosne-Romanée Aux Réas 2023 Domaine AF Gros 69 48

Gevrey-Chambertin 2023 AF Gros 76 300

Gevrey-Chambertin 2022 AF Gros 76 300

Gevrey 1er Cru Combe au Moine 2023 AF Gros 151 60

Gevrey 1er Cru Combe au Moine 2022 AF Gros 165 24

Chambolle-Musigny 1er Cru Aux Échanges2023 AF Gros 161 60

Beaune 1er Cru Les Montrevenots Blanc 2023 Domaine AF Gros 56 60

Monthélie Village 2023 AF Gros 25 600

Savigny-lès-Beaune Village Les Pimentiers2023 AF Gros 26 600

Savigny-lès-Beaune 1er Cru Le Clos des Guettes2023 Domaine AF Gros 44 180

Savigny-lès-Beaune 1er Cru Le Clos des Guettes2022 Domaine AF Gros 44 24

Signature Mathias Parent VSIG 2023 AF Gros 38 60

Pommard 1er Cru Les Arvelets 2023 Domaine AF Gros 89 120

Pommard 1er Cru Les Pézerolles 2023 Domaine AF Gros 89 180

Pommard 1er Cru Les Chanlins 2023 Domaine AF Gros 89 300

Pommard 1er Cru La Chanière 2022 AF Gros 89 60

Volnay 1er Cru Les Brouillards 2023 AF Gros 76 240

Corton Grand Cru Rouge 2023 AF Gros 149 60

Échezeaux 2023 Domaine AF Gros 277 60

Échezeaux 2022 Domaine AF Gros 277 60

Richebourg 2023 Domaine AF Gros 710 60

Richebourg 2022 Domaine AF Gros 710 60

Clos de Vougeot 2023 Domaine AF Gros 269 60

Clos de Vougeot 2022 Domaine AF Gros 269 60



CONDITIONS DE VENTE

Les Grands Crus ne sont pas vendus seuls et doivent être assortis d’un ensemble d’autres vins pour une valeur financière
équivalente. Un nombre raisonnable de bouteilles de vins génériques, incluant notamment le Moulin■à■Vent, doit être intégré
dans cet équilibre. Un équilibre cohérent entre les vins de la Côte de Beaune et ceux de la Côte de Nuits est requis.

Conditionnement : le conditionnement standard est possible en cartons de 6 ou 12 bouteilles de 750 ml.

Commandes & validité : les proforma et confirmations de commande sont valables pour une durée maximale de 12 mois.
Au-delà de ce délai, la disponibilité des vins n’est plus garantie et les vins peuvent être remis en allocation s’ils ne sont pas
expédiés.

Transport : afin de préserver la qualité des vins, nous refusons le chargement entre avril et octobre dans des camions non
climatisés. Les conditions de transport font partie intégrante de la qualité finale des vins.


