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Description automatically generated]Vinification
30% de vendange entière. Pour le processus de vinification, nous utilisons des cuves en béton émaillé et des cuves en bois.
Oxygénation avec remontage quotidien pour maintenir un bon contact entre les parties solides et liquides. 
Elevage 80% en futs de chêne des forêts du Chatillonais et de Fontainebleau, durant 15à 18 mois  (30 % de barriques neuves).
100% Pinot Noir
Ce vin provient de la partie sud de l'appellation, une parcelle de 0,30 Ha, située à côté de Pommard, à une altitude de 260 mètres.
Forte variabilité du sol, sols calcaires bruns, marnes blanches et jaunes, dépôts de fer, éléments calcaires jaunes et rouges et éléments argileux.
Nous utilisons une gestion traditionnelle des vignobles basée sur les principes de durabilité. Nous pratiquons une taille sélective, un effeuillage et une récolte en vert au besoin ainsi qu’un labour des sols.
Les raisins sont ramenés à la cuverie dans des petites caisses moins de 10 minutes après leur coupe, pour éviter tout bourrage.
Pas de pesticides et pas d'insecticides, utilisation de confusion sexuelle.
100% récolte manuelle.

Dégustation

Avec des notes de violette, de cerise noire et de cassis et une touche finale de boisée, les Beaune 1er Cru les Boucherottes du Domaine AF GROS offrent une forte puissance aromatique qui le prédestine à accompagner des viandes musquées et fermes comme le gibier rôti ou braisé.
Accord parfait avec les fromages de Bourgogne comme l’ Epoisses et le Soumaintrain.
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