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Chère Madame,

Je vous remercie de votre fax, et vous confirme la commande sur les 1999

 telle que vous souhaitez la modifier –c’est à dire

3000 Bouteilles Bourgogne Hautes Côtes de Nuits rouge  1999  à  42.00 FF

  
360 Bouteilles Savigny 1er cru "Le Clos des Guettes" 1999 à 85.00 FF

  
120 Bouteilles Chambolle Musigny 1999 à 100.00 FF

  
480 Bouteilles Vosne Romanée Clos de la Fontaine 1999 à 100.00.FF

  
 36 Bouteilles Echezeaux grand cru 1999 à 210.00 FF

Je comprends pour les Blancs. 

Il est vrai que l’appellation Saint Romain donne  un Chardonnay à la fois végétal et minéral dans sa jeunesse. Le gras et l’acidité sont présents,  mais  l’approche est difficile et on peut trouver au départ le vin un peu vert. Il faut le laisser mûrir pour développer des effluves plus chaleureuses.

Nous vous enverrons dès le début de la semaine prochaine un carton de   2 ?  ,  ou 3   ? bouteilles

de Bourgogne Hautes Cotes de Beaune.

Cependant puisqu’il s’agit de vin de François, c’est sous son étiquette ( = étiquette à la truffe )

qu’il doit être normalement  commercialisé. 

Vous dîtes que les clients ont mal reçu l’étiquette.   

Il est vrai que nos deux styles sont bien différents, mais la législation ne me permet pas de poser mon étiquette sur les vins de François. Quelle solution voyez vous ?……

La truffe, dans tous les autres  pays a été très bien accueillie :  Je vous explique pourquoi ce choix 

Jusqu’en 1830, la Bourgogne était la première région productrice de truffes en France.

La truffe est un produit brut, noble, extrait de la terre, un champignon particulièrement parfumé.

Le raisin, lui aussi, exprime le terroir d’où il provient. Chaque endroit est unique,

 et chaque cépage trouve une expression différente suivant sa terre  d’origine.

Notre choix de la truffe pour décor,  est donc un rappel de l’histoire de la région, et un hommage parfumé à nos crus. 

De  plus, ne dit-on pas souvent  qu’en vieillissant le vin de Bourgogne prend des arômes de truffes ?….

Ci-joint les commentaires du guide hachette décrivant les 1998  expliquant la nouvelle étiquette.


Au Plaisir de vos nouvelles  - A bientôt  -   Meilleures Salutations

Anne-Françoise Parent-Gros

