


APPELLATION : VOSNE ROMANEE aux réas 1990





DOMAINE : Domaine A.F. GROS





CONTENANCE : 75 CL





PRIX DEPART DOMAINE : 88.00 FF





NOMBRE DE BOUTEILLES DISPONIBLES : 1764





COULEUR DU VIN : rouge


COULEUR DE LA CAPSULE : rouge








Notes -


Pinot noir 100 % - Provient d’une vigne en appellation village,


lieu-dit «aux réas»  et qui prolonge le Clos des Réas 1er cru et monopole familial.


Situé au pied de Nuits Saint Georges, la parcelle produit un vin ferme puissant


et très parfumé. Il est très représentatif d’un Vosne village . 


Vinification et élevage :  Vinification traditionnelle avec macération à froid pendant  24 à 48 heures - ensemencement naturel par pied de cuve, contrôle des températures avec maximum 33°. Remontages avant fermentation puis pigeage 


Décuvage 4 à 5 jours après la fin de la fermentation. Pressage par pressoir pneumamtique.


Elevage avec 35 à 40 % de fûts neufs et le reste en fûts de 2 ans.


Recherche de l’équilibre parfait du vin avec juste ce qu’il faut de tannin pour ne mettre en valeur la pureté et l’éclat du fruit.


En fait, habiller d’une pointe de vanille le fruit rouge très cassis de ce cru.


Avec l’age le vin devient soie et velours. Profondeur et douceur.


Vin prêt à boire maintenant et pendant encore quelques années. 





ETIQUETTE


