


APPELLATION : BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 1990





DOMAINE : Domaine A.F. GROS





CONTENANCE : 75 CL





PRIX DEPART DOMAINE : 38.00 FF





NOMBRE DE BOUTEILLES DISPONIBLES : 3000





COULEUR DU VIN : rouge


COULEUR DE LA CAPSULE : rouge








Notes -


Pinot noir 100 % - Provient d’un vignoble planté sur Arcenant.


Plantation larges et hautes, c’est à dire 2 m 50 d’écartement entre les rangs,


0 m80 entre les ceps eux-mêmes et 1m 80 de hauteur de vigne avec au total.


3 500 pied hectare (au lieu de 10 000 sur vigne basse)


Taille en cordon bilatéral, rarement utiliée sur le pinot parce que jugée trop sévère, nous obtenons par une réduction des rendements et une meilleure aération des grappes, des raisins plus mûrs et très sains.


Vinification et élevage :  Vinification traditionnelle avec macération à froid pendant  24 à 48 heures - ensemencement naturel par pied de cuve, contrôle des températures avec maximum 33°. Remontages avant fermentation puis pigeage 


Décuvage 4 à 5 jours après la fin de la fermentation. Pressage par pressoir pneumamtique.


Elevage une grosse partie en foudre pour préserver la jeunesse et le fuité du vin, et un faible pourcentage en fûts pour donner le vanillé et une légère note boisée ; Assemblage de la cuvée  au bout de 18 à 20 mois et mise en bouteilles. 


Recherche d’un maximum de fruit et de parfum avec une rondeur et équilibre.


Vin prêt à boire maintenant et sur les 2 ans qui viennent 





ETIQUETTE


