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APPELLATION   SAVIGNY LES BEAUNE 1ER CRU LE CLOS DES GUETTES

COULEUR                
ROUGE

CEPAGE


Pinot noir 100 %

PARTICULARITES   :  

SUPERFICIE DE LA COMMUNE  - 3598 Hectares

SUPERFICIE VITICOLE EN AOC -   544 Hectares

Aire totale

 de l’appellation village Savigny – 238 hectares 57 ares 56 ca

en appellation savigny  1er cru -   144  hectares 01 ares 88 ca


(il y a une partie des vins en rouge et une partie en blanc)


Nous exploitons   O HA  66 ARES 74 CA en savigny 1er cru le clos des guettes

Historique : acquisition de François PARENT & Anne-Françoise provenantde la vente, 

par la famille Pinoteau de Rodinger en 1995 de cette vigne qui était ,à l’origine, un premier cru

en clos   monopole,  situé au Coeur du village. 

Partagé entre plusieurs propriétaires, ce clos reste un premier cru, mais a perdu

sa notion de monopole 

Notre vigne produit  des raisins très petits,…. comme des baies de cassis ,qui donnent

 Chaque année un vin très concentré, aux arômes puissants.

Toujours remarqué, et très bien noté dans les guides, le vin a obtenu le coup de Coeur 

du guide Hachette sur le millésime 2000,  et est régulièrement cité avec plusieurs étoiles, ou 

commentaries élogieux  


Vinification :    
vendanges manuelles  - egrappage 100 %

Macération à froid pendant les 24 premières heures avec lessives matin et soir. 

Limitation de la température maximale à 34°. Pointe de température recherchée ; Décuvage 

4-5 jours après la fin de la fermentation alcoolique. Remontages 2 fois par jour jusqu’à la fermentation de la moitié des sucres. Puis bâchage des cuves et pigeages traditionnels 2 fois par jour.

Pressage par pressoir pneumatique.

Elevage  = totalement en fûts avec une proportion de 50 % de fûts neufs  provenant de différents tonneliers pour assemblage de divers parfums.




Commentaires de dégustation :

Parfait exemple  de la typicité de  son appellation, 

le vin présente un…..  Elégant bouquet, aux puissants arômes de griotte, cassis, framboise, évoluant vers la fraise et le sous-bois après quelques années.

On note une acidité un peu marquee sur des tannins soigneusement rabotés

Le corps est charpenté  avec beaucoup de caractère et de typicité;

Ce vin peut se garder de 4 à 10 ans suivant les millésimes – A servir sur  viandes rouges ou gibier à plumes et peut aussi accompagner les fromages;
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