





BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE





	issu d’une parcelle située sur la commune de Nuits Saint Georges,


 au lieu-dit «Les Defois», ce vin est très caractéristique de l’ appellation avec des notes un peu sauvages, et en même temps beaucoup de fruit.


 Suivant les millésimes il est  charmeur  dès sa jeunesse et il peut se consommer presque immédiatement et sur 5 ans ; 


ou d’autres années il est plus austère, un peu fermé mais concentré et riche : dans ce cas il faudra attendre sa pleine  maturité et le consommer entre 3 et 6 ans.


Vinification traditionnelle et élevage en fûts de chêne dont 15 % de fûts neufs


Mise en bouteilles après 18 mois.











VOSNE ROMANEE





	Très aromatique et bien équilibré ce vin  séduit par sa finesse et son élégance.


A consommer sur viande rouge et volaille au bout de 3 à 8 ans suivant les millésimes.





Vin élevé pour 1/3 en fûts neufs














CLOS VOUGEOT musigni





	Provient d’une parcelle dans le haut du Clos, et contre le château .


Vin magnifiquement expressif, coloré et charnu il allie puissance et finesse.


A attendre sagement 2 à 5 ans.


Elevage ½ en fûts neufs 





	





GRANDS ECHEZEAUX








	Féminin, et racé ce vin est subtil. Un bouquet très délicat et une bouche


soyeuse.


L’elevage se fait pour moitié en fûts neufs.





	





RICHEBOURG  





	Profond et un peu mystérieux..:. Il faudra attendre pour découvrir un bouquet intense et concentré alors qu’au palais éclateront des crescendos  de puissance puis 


de finesse. C’est un vin de contrastes parfaits.! 


Elevage ½ en fûts neufs. 





	


