





























BOURGOGNE ROUGE 1992

















	Provenant de terroirs situés sur la commune de Pommard, au bas du village


et longeant la route nationale 74 , ces terres sont de nature graveleuse et


étaient avant le reclassement de 1936 en zone d’appellation.





	Cette zone est réputée pour être une des meilleures terre à Bourgogne.








	Des rendements très maitrisés par une taille sévère, permettent d’obtenir une


vendange saine et parfaitement mûre..


La vinification est traditionnelle avec pigeage manuel 3 fois par jour pendant 20 minutes


et contrôle des températures.


L’élevage est fait en foudre pour garder un maximum de fruit et de fraîcheur au vin.


La mise en bouteille est faite après 18 mois.





Plein, rond et très aromatique, le vin exhale des notes de fruits rouges très séduisantes,


Du fait de son millésime : 1992 le vin est tendre et aromatique.


Sa structure pourtant lui permettra  de vieillir si on le désire encore un ou deux ans suivant


le palais du consommateur. 


Il prendra avec le temps des nuances plus amples et typées avec des notes plus fauves de vieux bourgogne  conformes à sa typicité.
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