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BEAUNE 1ER CRU LES EPENOTTES 1992





	Très aromatique, tendre mais ferme, ce 1er cru de Beaune (dont la vigne située à la limite des Beaune coté Pommard a été partiellement replantée en 1985 ).


La cuvée provient de l’assemblage des 2 parcelles : jeune vigne et vieille vigne qui ont été vinifiées séparément.


Elevage en fûts neufs à 20 % 


Mise en bouteille au bout de 20 mois environ


Le vin sur le millésime 1992 est très typé de son année  : très aromatique et expressif, 


souplesse douceur et finesse, avec au nez des notes de fruits rouges.


Le vin parait presque prêt à boire. La pointe d’acidité cependant lui permettra de vieillir


encore 3 à 6 ans suivant le palais du consommateur.





	Prix de vente  :  85 Francs T.T.C.  départ domaine























POMMARD 1ER CRU LES CHAPONNIERES 1992








	Issu d’un petit clos presque dans le centre du village, au pied des Rugiens,


Ce 1er cru de Pommard s’ouvre relativement vite ; d’autant sur le millésime 1992


Toujours ces notes de fruits rouges très présentes avec une ampleur et une rondeur


délicate au palais. 


Vinifié traditionnellement avec une macération lente, un pigeage manuel 3 fois par jour il est élevé à 30 % en fûts neufs,et le reste dans des fûts de 2 ans.


Mise en bouteilles après 20 mois.


 


	Prix de vente : 120 Francs T.T.C. départ domaine
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POMMARD 1ER CRU LES EPENOTS 1992








	Plus concentré que les Chaponnières tant au nez qu’au palais, le vin est toujours


très harmonieux.


D’une jolie longueur en bouche, très soyeux, il laisse une impression de finesse et de puissance en même temps. Un équilibre parfait


Mêmes renseignements sur la vinification et l’élevage que précédemment








	Prix de vente  : 130 francs T.T.C. départ domaine























CORTON (rouge)  1992








	Issu de la parcelle des Renardes, une moitié de la vigne a été replantée en


Chardonnay il y a 4 ans, tandis que l’autre partie reste en Pinot.


Encore fermé,  un peu austère, s’épanouira  d’ici 2 à 3 ans pour devenir 


plus ample, racé et sauvage avec des effluves de mousse et de champignons des bois. 


Il pourra être conservé pendant 6 à 10 ans	.





	Prix de vente : 145.00 francs T.T.C. départ domaine
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