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La couleur des vins. ..

Notre premier contact avec le vin est visuel. La couleur
est donc le premier élément d’appréciation dont dispose
I'amateur de vin.

Initialement pourpre, teinté de reflets bleus selon son
acidité, I'age donne au vin rouge une nuance grenat, puis
rubis, jusqua ce qu'il devienne quasiment acajou,
tout en perdant de son éclat et de son intensité. Ce
brunissement et cette décoloration sont nettement
. perceptibles lorsque I'on incline son verre contre
un arriere-plan blanc.

Alinverse, le vieillissement d’un vin blanc se traduit
par un renforcement de sa teinte, qui peut méme
finir par rejoindre celle d’un trés vieux vin rouge.

La composition des raisins utilisés, cest-a-dire
la concentration et la nature des pigments qu'ils
contiennent, est le premier facteur explicatif de la
couleur du vin.

Mais c’est certainement la vinification qui a l'influence la
plus grande, surtout pour les vins rouges dont la couleur
provient des peaux. Il est donc logique que, par exemple, le
temps de macération de ces peaux donne des couleurs plus ou moins
intenses. De méme, les conditions d’élevage ou de conservation du
vin influenceront I'évolution de sa couleur tout au long de sa vie.
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