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Le caractere généti
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que de la matiére premiére

La vigne est une liane désignée sous le terme générique de Vitis viniferapour les variétés
qui donnent du vin.

Comme pour de nombreux végétaux cultivés par 'lhomme, il n’existe pas qu'une seule variété
de vigne, mais des milliers : ce sont les cépages. Le terme de cépage ne correspond pas a
une entité botanique stricte, mais a des groupes d’individus (souches) présentant un
nombre de caractéres communs (feuilles, baies, formes et couleurs de grappes...). Chaque
cépage donne une couleur, des arémes différents au vin.

Le Pinot noir : Lorigine de ce cépage a raisins rouges est trés certainement bourguignonne.
Les raisins sont de couleur noire bleutée a violet foncé, la pellicule est épaisse et riche en
matiere colorante. Le Pinot noir produit un vin de belle couleur qui fait la réputation de
nombreuses appellations bourguignonnes.

Le Gamay est un cépage typiquement bourguignon. Les baies sont d'un intense noir violet.
Il donne un vin d'un beau rouge vif, intense, limpide et brillant. Il est revétu de pourpre, de
carmin, de cerise, de vermillon ou décline toutes les nuances du rubis. Il peut aussi étre grenat
mais jamais tres foncé. Il se pare souvent de reflets violets.

Le Chardonnay est un cépage a raisins blancs trés cultivé en Bourgogne. Dans I'appellation
Chablis, il est I'unique cépage présent. Ses baies sont de couleur jaune ambrée au soleil. Avec
une production raisonnable, il donne un vin d’une grande finesse possédant un fort potentiel
aromatique.

Suite aux infestations au XIX® siecle des vignes européennes par le Phylloxera (insecte
d'origine américaine s'attaquant aux racines des ceps), la vigne est aujourd’hui greffée
en Europe sur un porte-greffe obtenu par hybridation et sélection a partir d’espéces
américaines. En effet, les vignes aux Etats-Unis étant peu sensibles a ce parasite, on a utilisé
ces porte-greffes pour replanter les vignobles francais et européens. La nature du porte-
greffe joue elle aussi un role indirect sur la couleur du vin.
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