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Analyses exécutées du: 15/06/2018

N° demande: 91771 EX
Réf. client: 15/05/2018/35

La Garelle 5, Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18054892V - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS 2012
Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/incertitudes
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9907 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Absence f scherche par CCM
y - * non détecté < seuil détection de  |Chromatographie en Couche Mince
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif la méthode 2 mg/ SD=2 ma
.17 o0 IRTF
DEGRE ALCOOLIQUE 12,9% VOL +(0.1 % VOL)
PH +350 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
+(0,04)
*3.50/1H2504 IRTF
(\CIDITE TOTALE 71.4meql +(0.2 g/l H2SO4)
ACIDE L-MALIQUE *non détecté g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
SD=0,03 g/l
R ICP-OES
FER 3.3 mgl +(0,5 mfl) - SD=0.2 mg
R ICP-OES
CUIVRE 0.19 mgf +(0,06 mal) - SD=0,02 mg/
. Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 13 mg/l +{7 mal) - SD=0.2 mal
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *54 mgll Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
+(15 ma/) - SD=1,1 malt
N IRTF
DYOXYDE DE CARBONE 0,609/ +(010 /)
EXTRAIT SEC TOTAL 240/ jethode densiméirique
+(1.0 all)
' | N — Méthade automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE non détecté g/l +(05 gll) - SD=0,02 gl
* 0,59 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée
ACIDITE VOLATILE CALCULEE 12,02 meq/ +(0,07 a/l H2S04) - SD=0.010 gl 2S04
* 0,67 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
ACIDE ACETIQUE 11,15 meg/ +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 gl acide acétique
FAiECHIED%?_HE DU DIGLUCOSIDE BU ABSENCE Chromatographie papier

Rapport établi le:  16/05/2018
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ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1806.0633.0643

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:08/06/2018

Analyses exécutées du: 08/06/2018

N° demande: 138695EX
Réf. client: 08/06/2018/34

au: 08/06/2018
Client: 60340

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°180606330 - CHAMBOLLE MUSIGNY - 2016

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0 9896 a/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C 909 +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/! SpD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < seuil detection de  |Chromatographie en Couche Mince

malvidol diglucoside

sorbic acid la méthode 2 ma/| 5D=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C . IRTF

alcohol content % by volume 13:3% VoL +(0.1 % VOL)

PH *358 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE “5,2 g/l H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 69,5 meq/l +(0,2 g/l H2S04)

ACI_DE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/l Methode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible
malic acid SD=0.03 g/l

FER R ICP-OES

iron 0.6 ol +(0,5 mgll) - SD=0.2 mg/

Eol-(l)l:eRrE * < seuil quantification 0,05 g/l Is?;x-g Eg mgi

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 14 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte

free sulfur dioxyde +(7 mgll) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *36 mgl Spectrophotomeétrie L. V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mgll) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 0,79/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL *235g) Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1.0a/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “01gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrigue U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5qfl) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE 0,74 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,33 meg/| +{0,07 g/l H2804) - SD=0,010 g/ H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,72 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,98 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acetique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0 “

Rannod sfablile......11/06/2018

Analyses validées par Bruno' HUGUENIN--Qenologue - Responsable technigue.
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Le rapport d'analyses ne conceme que les objets soumis & lanalyse Seules certaines pr&statioﬁé Fapponéé’s’dans ce document sont couvertes par l'accréditation.Elles sont identifiées par le
symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE
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ACCREDITATION
N° 1-0228
PGRTEE
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ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1806.0633.0643

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:11/06/2018

Analyses exécutées du: 08/06/2018

138695EX
08/06/2018/34

N° demande:

Réf. client:

au: 11/06/2018
Client: 60340

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18060638Q - POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES - 2016

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9896 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ’ +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la  [Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  [Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 ma/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C N IRTF

alcohol content % by volume 13,12% VOL +(0.1% VOL)

PH 355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE "5,1¢/1H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 67,3 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seull quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER R ICP-OES

iron 06 mgl +(0,5 mgf) - SD=0,2 mg

CUIVRE . . - ICP-OES

tooper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 ma

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “24 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/!

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL +59 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mgll) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE “0,69 g/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 o/l)

EXTRAIT SEC TOTAL *23.2gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,73 g/l H2SO4 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,11 meq/l +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE *0,71 g/ acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,75 meq/l +{0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol digluceside

Rapport établi le:  11/06/2018
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ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1806.0633.0643

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:11/06/2018

Analyses exécutées du: 08/06/2018
138695EX
08/06/2018/34

N° demande:

Réf. client:

au: 11/06/2018

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18060639E - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2016

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9898 gfom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 glem3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mgil SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-guantitatif * non detecte < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mall SD=2 mgll

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C . o IRTF

alcohol content % by volume 13:4% VOL (0,1 % VOL)

PH 338 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,8 g/l H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 77,8 meqll +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER N ICP-QES

iron 0 mg/ +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE R ) - ICP-OES

- < seuil quantification 0,05 g/l $D=002 mgl

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mgl Specirophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *51 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +{15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 0,72l IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 2404l Methode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +{1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 02 FMéthcde automatisée enzymatique et spectrophotometrique U V-visible

29/

|glucose and fructose +(05g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,84 g/l H2804 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,93 meal +(0,07 g/l H2504) - 8D=0,010 g/t H2SO4

ACIDE ACETIQUE *0,82 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 13,67 meq/l (0,05 g/l acide acétique) - $D=0,01 g/l acide acetique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE S0=0

Rapport établile: ~ 11/06/2018




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac
ACCREDITATION
N° 10228
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SUR
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ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1806.0633.0643

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:11/06/2018

Analyses exécutées du: 08/06/2018
138695EX
08/06/2018/34

N° demande:

Réf. client:

au; 11/06/2018

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18060640V - RICHEBOURG GRAND CRU - 2016

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9900 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  [Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  [Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mgfi SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C N IRTF

alcohol content % by volume 13,39% VoL +(0,1 % VOL)

PH 355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,3 g/ H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 70,4 megfl +(0,2 g/l H2804)

ACIPE L'-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 o/l

FER . ICP-OES

iron 06 mg/ +(0,5 ma/l) - SD=0,2 ma/l

CUIVRE . . - ICP-OES

cooper < seuil quantification 0,05 g/l SD=0.02 mall

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *22 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *55 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte

total sulfur dioxyde +(15 ma/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 0704/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 /)

EXTRAIT SEC TOTAL *24,0 g/l Méthode densimétrique

total dry extract {by grams per liter) ! +(1,0 a/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “02gH Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5 g/l) - SD=0,02 ¢/

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,77 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,86 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/ H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 12,53 meg/l +(0.05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acetique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE SD=0

Rapport établile:  11/06/2018
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1806.0633.0643

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:08/06/2018
Analyses exécutées du: 08/06/2018 au: 08/06/2018

N° demande: 138695EX

Réf. client: 08/06/2018/34

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18060635T - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2016

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9895 gfom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +{0,0003 glem3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seull délection dela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seull détection de  [Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C R IRTF

alcohol content % by volume 13,3% VOL +(0,1 % VOL)

PH 362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *49 g/l H2804 IRTF

total acidity g/L. tartaric acid 65,5 meq/l +(0,2 g/l H2804)

ACIFJE L.-MALIOUE * < seuil quantification 0.1 g/ Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid S0=0,03 g/l

FER . . I ICP-OES

- < seuil quantification 0.6 g/l 40,5 ma/l) - SD=0.2mal

CUIVRE . ICP-OES

cooper 0054/ $D=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “15 mgi Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mgll) - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL "5 Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

; mg/!

total sulfur dioxyde +(15mgll) - SD=1,1 mgll

DYOXYDE DE CARBONE “0.82g/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL *2294/l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,69 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,44 megl (0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4

ACIDE ACETIQUE * 0,66 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,05 meq/| +(0,05 g/l acide acétique} - SD=0,01 g/l acide acélique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  11/06/2018
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[Désignation du produit

VIN ROUGE N°16052603P - VOSNE ROMANEE - Aux Réas - 2014

Product Name . .
Dossier suivi par TERRELIS
Parameires Resultats [ Methodes/Incertitudes
Parameters Resuits Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C

imétrie é i S flexion
*0,9910 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flex

density at 20°C +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non detecte < seuil détection de la |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/) SD=2 mg/I

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif
sorbic acid

* non détecté < seuit détection de |Chromatographie en Couche Mince
la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C
alcohol content % by volume

N RTF
Rl +(0.1 % VOL)

PH v 350 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04) .
ACIDITE TOTALE *56 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 74,9 meq/l +(0,3)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible !

malic acid SD=0,03 g/l

FER R ICP-OES

iron 1.1 mg/t +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mgl

CUIVRE *0.15 mg/l ICP-OES

copper ’ +(0,06 mg/l) - SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 21 mg/l Spectrophotométrie U V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/!

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 93 mgll Spectrophotomeétrie U V-visible- Automatique en Flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/t) - SD=1,1 mg/l

DIOXY‘D!E DE CARBONE +0,81 g/ IRTF

icarbon dioxyde ' +(0,10 g/y - SD=0g/l

"TEXTRAIT SEC TOTAL ] “255g/l Methode densimeétrique

total dry extract (by grams per liter) ! +(1,0 g/l)

’WGLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.2 gl Methode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U V-visible

|glucose and fructose

+(0,5g/t) - SB=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,73 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,24 meg/! +(0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE = 0,71 g/l acide acetique Methode enzymatique automatisee
!acetic acid 11,88 meq/| +(0,05 g/l acide acétique)
"RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU z =
[MALVIDOL ABSENCE Wpapuer SUE
| malvidol diglucoside 3 N QQl=Es O
s . . \ /e’ &
Rapport établi le : mardi 15 mai 2018 / \ /_:-'g @\
o § \O \

| {2/ s hasaTeinE '.
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Désignation du produit

VIN ROUGE N°16021226W - RICHEBOURG GRAND CRU - 2014
Dossier suivi par TERREL!S

Parameétres

Résultats

Méthodes/Incertitudes

MASSE VOLUM!IQUE DES VINS A 20°C

*0,9917 g/cm3

Densimétrie électranique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3) Y

ACIDE SALICYLIQUE

Non détecté < seuil détection de la

Recherche par CCM

méthode 2 ma/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif non detectg < seuil détection de |Chromatographie en Couche Mince
la méthode 2 ma/l SD=2 mg/l
IRTF
L7 0,
DEGRE ALCOOLIQUE 13,0% VOL +{04 % VOL)
Il *3.47 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

+(0.04)
* 3.6 g/l H2S04 IRTF
{CIDITE TOTALE 75,8 meq/| (0,2 g/t H2S04)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/i

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U V-visible
SD=0,03 g/l

MALVIDOL

N ICP-OES
FER 1.3 mof (0.5 mg/!) - SD=0.2 mgl

pe ICP-OES
pUIVRE 0,19 mg/ £(0.06 mg/l) - SD=0.02 ma!

" Spectrophotométrie U V-visible automatique en flux injecté
DIOXYDE DE SOUFRE LIBB,E 15 mg/! +(7 mally - SD=0.2 mal
DIOXYDE DE SOUFRE T‘6TAL * 74 mg/! Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

+(15 ma/l) - SD=1.1 ma/l
. IRTF
YDE DE CARBONE *
DYOX 0,61 g/l +(0.10 g/l
EXTRAIT SEC TOTAL *26.6 g/l Méthode densimétrique
+(1,0 a/l)
. Methode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U V-visible
-GLUCOSE + D-FRUCTOSE
b-G 0.1 o/ +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l
~ 0,64 g/l H2SO4 Méthode enzymatique automatisée
VOLATILE CA
ACIDITE VO CALCULEE 12,75 meg/| +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04
*0.71 g/l acide acétique Methode enzymatigue automatisée
ACETIQUE .

ACIDE Q 11,88 meqg/l +(0,05 g/l acide acétigue) - SD=001 g/l acide acétigue
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier
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VIN ROUGE N°16021216M - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2014
Dossier suivi par TERRELIS

Désignation du produit

Parametres Résultats Méthodes/incertitudes
o . Densimétrie électronique par résonateur de flexion
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C 0,9914 g/cm3 +(0,0003 g/cm3)
Non détecté < seuil détection de la | Recherche par CCM
ACIDE SALICYLIQUE méthode 2 mg/l SD=2
. st * non détecté < seuil détection de |Chromatographie en Couche Mince
ACIDE SORBIQUE semi-guantitatif la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
IRTF
* 0,
DEGRE ALCOOLIQUE 12,4 % VOL +(0,1 % VOL)
. POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
PH 3,51 +(0,04)
*3,8 g/l H2S04 IRTF
G TOTARE 77,6 meall (0,2 g/l H2504)
ACIDE L-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/l gﬂgihggg le.:tomallsée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
. ICP-OES
RER 1.2 mg/ +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l
CUIVRE *0,08 mg/l ICP-OES

+(0,06 mg/) - SD=0,02 mg/l

* Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 19 mgl/l +(7 mall) - SD=02 mg/l

Spectrophotométrie U.V-visible- Automatique en Flux injecté

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 77 mgll +(15 mgfl) - SD=1,1 mg/l

DIOXYDE DE CARBONE *0,62 gl bo.to al)

EXTRAIT SEC TOTAL 2429 i"ﬁfg";‘f’ densimétrique

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0,3 gl iﬂ(gfgog:jlﬁ a_utgg:gi)tfzzegelrzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
ACIDITE VOLATILE CALCULEE ’ ng; g/:nzi_13;04 iﬂ(gt‘ggd&eﬁézé%i?q? esfjlit(o)t'g?gs;/]est@;

ACIDE ACETIQUE 1082 %I‘Iszcgzqe;lcélique l/l(t(é)tlggdsjleanéz:gﬂg:celuzl;tc)-mggs:%%1 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

MALVIDOL

Rapport établi le : mardi 15 mai 2018

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Cenologue - Responsable technique.

Le rapport d'analyses ne concemne que les objels soumis a 'analyse.Seules certaines prestalions rapportées dans ce document sonlt couvertes par I'accreditation. Elles sont idenlifiées par le

symbale * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme inlégrale Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/122015
Page: 1 Suite page: 2



