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DOMAINE A.-F. GROS
POMMARD, COTE-D'OR. FRANCE
‘WWW.AF-GROS.COM

PREMIER CRU
LES CHANLINS

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
13% vol. PRODUCE OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE 750 ml

CONTAINS SULFITES - L PCHA.




SOCIETE


DOMAINE  A-F GROS 

APPELLATION         POMMARD 1ER CRU  LES CHANLINS
CEPAGE                    PINOT NOIR 100 %

COULEUR
   
ROUGE
Commentaires  sur POMMARD 
Superficie de la commune = 1011 Ha

Superficie viticole en AOC = 670 Ha
Répartition en appellation Village =  211 Ha 65 ares 76 ca

En 1er Cru = 



125 Ha 9 ares 38 ca

Voir source dans ATLAS des Grands Vignobles de Bourgogne par Sylvain PITIOT et Pierre POUPON

Notes et commentaires d'Anne-Françoise   =

 Il faut mentionner la géologie particulière de Pommard …

C'est un village coupé en deux  par une faille géologique qui délimite 2 zones distinctes. cette particularité  donne des vins, qui, selon leur situation géographique, présentent des caractères presque opposés avec  des  textures  et des  saveurs très différentes 
L'image la plus répandue présente le Pommard comme un vin au  caractère ténébreux.

Puissant, corcé,  tanique, mâle, pour des vins de très longue garde

mais

un vin de pommard peut également offrir une palette aromatique différente sur un palais fruité, avec des notes puissantes mais une expression  joyeuse et harmonieuse et velouté.

Pour résumer et comprendre le village et le style des pommard, il faut retenir que  : 


Le coté de Volnay, au sud, offre avec les  Rugiens, les Chanlins, les  Poutures, les Jarollières,  les Fremiets, … une palette de 1er cru aux notes plus puissantes et plus tanniques dûes à  la composition du sous-sol  ( forte présence de minéraux de fer qui colorent la terre d’une teinte ocrée)

Le coté de Beaune (coté nord du village) avec les Epenots,  les Pézerolles,  les  Arvelets,  les Argillières , le clos de la Commaraine, la Refène et Clos Blanc, sont issus de terrains plus calcaires et caillouteux. La terre est plus blanche sur cette partie des sols du village

POMMARD 1ER CRU LES CHANLINS
la totalité de l'appellation  Chanlins  représente 4 Ha 43 ares 37 ca
Nos parcelles : 
Nous exploitons en Pommard Chanlins 1er Cru une superficie 

     de  O HA  13  ares 34 

Localisation :  au sud du village, coté Volnay,  la parcelle des CHANLINS 

borde  celle des pommard 1er cru les rugiens 

elle est séparée de son illustre voisine  seulement de la largeur d’un fossé

la terre est rouge,  ferrugineuse

Style des vins :  une teinte grenat , un corps velouté et suave, des arômes 

légèrement épicés ,le Chanlins signe son terroir  de Pommard , avec, en plus, 

l’harmonie et la subtilité

A servir  - sur viandes rouges, gibiers, fromages

Anne-Françoise a acheté récemment cette parcelle  (autrefois propriété de la famille PARENT)

La première vinification a été réalisée en 2005

La production, quasi-confidentielle,  est d’environ 600 bouteilles par année .

C’est la raison pour laquelle il y a peu de commentaires de presse.

