FICHE TECHNIQUE VIN L’EXELLENCE

NOM DU VIN
Avec cet ordre
· NOM DU VIN VOSNE ROMANÉE « AUX REAS » 
· VINTAGE : 2008
· MENCION GEOGRAPHIQUES : VOSNE ROMANÉE , BOURGOGNE
· ELABORATEUR : DOMAINE ANNE FRANÇOIS GROS
· MENCION DE QUALITÉE (1er cru, Reserve,etc..) : 
· TYPE DE VIN: blanc, rouge, etc... : ROUGE
· ESPÉCIFICATION EN LE TYPE DE VIN: mousseux, fortifié, doux : TRANQUIL 
· FORMAT : 75 cL
IMAGES

· LOGO DOMAINE
· PHOTO BOUTEILLES
Vous devais m’envoyer une photo de la bouteille en un document adjoint et votre logo. Merci
INFORMATION VITICULTURE

· SOLS … ?
· TAILLE … ?
· OBSERVATION SPÉCIFIQUES – milieu écologique, milieu biodynamique, agriculture raisonné …
· Ce cru est une appellation village situé au pied de Nuit-Saint-Georges dans le prolongement du "Clos des Reas"
· Nos parcelles : Nous exploitons 1 Ha 65 ares 32 ca sur la parcelle des Réas.
INFORMATION VINICULTURE

· VARIÉTÉ OU VARIÉTÉES : PINOT NOIR
· FERMENTATION ALCOHOLIQUE  
RÉCEPTACLE …-  Vinification : Macération à froid et extraction de couleur maximale. Puis au cours de la fermentation, limitation de la température maxi à 34 °. Une pointe de température est volontairement recherchée : au moins 30°. Pigeages traditionnels 2 fois par jour.Macération 10 à 14 jours en cuve-Pressage par pressoir pneumatique.
· ÉLEVAGE + 
TEMPS ET RECEPTACLE (MATERIAL) Élevage : Élevage avec 40 % de bois neuf - et le reste dans des fûts de 2, 3 ou 4  vins pour rechercher  une harmonie afin de mettre le fruit en évidence et non le boisé, ne déstructurent ainsi pas le vin. L'élevage en barrique pendant environ 18 mois puis assemblage de la cuvée en foudre avant les mises en bouteilles.
· OBSERVATION SPECIFIQUE –vin natural, vin biodynamique,etc … ?
· BOUTEILLES ÉLABORÉES  … ?
BRÈVE DÉSCRIPTION ORGANOLEPTIQUE
C’EST NOUS QUI COMPLÉTERRONS CETTE PART
LOGO L’EXELLENCE 

