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        EMAIL af-gros@wanadoo.fr
HISTORIQUE DU  MILLESIME      2013
Rappel Climatique :        « Un millésime bien arrosé !… »
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Un automne pluvieux,  puis un hiver humide,  et un printemps  fleuri ….de perles de pluie.
Travailler à la vigne était compliqué  à tous niveaux et toute l’année 
La végétation a été timide et lente,  et la pluie sur la fleur a généré une importante coulure  (dont la conséquence a été une perte significative d’une partie de la récolte et des grappes fortement millerandées)
Au printemps, les petites feuilles étaient jaunes  (et non d’un vert profond)  en carence de chaleur pendant leur croissance.
Les températures finalement sont remontées fin juin avec  - enfin- Soleil et Chaleur. 
Mais l’humidité contenue dans le sol a créé un climat lourd et les orages ont éclaté avec une violence dévastatrice et grêle le 23 Juillet sur  le vignoble - majoritairement sur la Côte de Beaune  entre Volnay, Pommard, Beaune et Savigny les Beaune,  où les vignes ont perdu 50% de leurs fruits.
Il faut remarquer que depuis les deux derniers millésimes, la grêle a frappé les mêmes zones géographiques…. sur les mêmes appellations !. 

Le beau temps s’est stabilisé réellement fin Juillet et Aout a vu les températures monter  pendant plusieurs semaines à 30 °c  (ce qui a cicatrisé les plaies des vignes grêlées et dopé la pousse de la végétation). Les nuits restaient fraiches.

Septembre a été mitigé avec des alternances de fraicheur et de pluie sur un ciel toujours chargé et un manque de luminosité qui est finalement la caractéristique de cette année 2013.
Les vendanges et le millésime : 

Les vendanges ont commencé, pour la Côte le 4 Octobre  c’est-à-dire 100 jours après la fleur  (et il faut remonter aux années 1980 pour avoir des récoltes si tardives – sachant que nous comptons toujours entre 90 et 100 jours après la floraison de la vigne pour déterminer la date de la récolte) 
Puis  nous avons enchaîné la vendange  des Hautes Côtes  directement et sans attendre avec la même équipe  le 10 octobre , craignant la pourriture car la pluie était revenue  si bien que tenant compte de l’époque  tardive, il n’était plus envisagé  une maturation  supplémentaire sous de beaux hospices.
 Il fallait assurer la récolte et cueillir vite  avec une grosse équipe. 
Comme toujours 

·  des vendanges  à la main  exclusivement, et sur toutes nos parcelles.
· 5 niveaux de tris des raisins pour que seules les grappes parfaites arrivent dans la cuve. 
· Une vinification adaptée au millésime pour en extraire sa substance chaque année différente  et signer l’authenticité du terroir à travers chaque appellation.
LE STYLE 

Les vins rouges ont été vinifiés et élevés pour bénéficier de l’Atout principal du millésime :   le Fruit  (et le Cépage Pinot Noir sait exprimer  merveilleusement   la variation des parfums de fruits rouges et noirs sur les vins jeunes).

La bouche est charnue sur une belle matière (grâce aux petits rendements) avec des nuances soyeuses et un fruité gourmand 

Si bien que les vins se révèlent plein de charme, et nous conseillons de  les boire dans un délai de 3 à 5 ans : presque en primeur  (même si les grands crus peuvent vieillir un peu plus)
Commentaires de Presse

