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Rappel Climatique : 

L’automne a été pluvieux et l’hiver relativement long et gris

Par contre les températures sont  montées très vite depuis le 1er avril  

Nous avons planté la parcelle des Beaune Montrevenots en février sous le brouillard

Nous avons  jalonné et planté les Beaune courant Mars, mis en bouteilles une partie des cuvées de 2009. Puis, nous avons fait le mur de vignes des Beaune début avril et en parallèle il fallait organiser les travaux à la fois d’arrachage des Hautes cotes (1 ha 30) pour les travaux de défonçage, dessouchage, le 18 avril.

Il fallait poser le 19 et le 20 les racks dans les parcelles de Vosne et de Chambolle.

Le mois d’avril est étonnamment chaud et sec. Dans les vignes, la croissance des jeunes pousses s’emballe. Dans tous les vignobles de France, la végétation a presque 15 jours d’avance. Quand la vigne a de l’avance, forcément le vigneron prend du retard !

Le printemps a été normal pour la saison, un peu humide, mais avec une sortie de bourgeons régulière, et un beau temps entre le 1er et le 15 mai, qui a favorisé la pousse et la régularité des bourgeons. 

Le mois de juin a été traversé par quelques orages qui ont amené des contaminations de mildiou observées sur certaines parcelles mais très maîtrisées par le positionnement des traitements (au cuivre). 

Au moment de la floraison, il y a eu un passage pluvieux et des nuits fraîches pendant une petite semaine. La floraison a ainsi mis 2 semaines pour passer.

Juillet a été froid mais pas trop humide. Cela a provoqué une vigilance certaine pour les blancs, a cause de l’oïdium.

Août a été un peu humide, avec des nuits fraîches pour la saison jusqu’à début septembre. 

Des le 6 septembre, le beau temps est revenu, avec un grand vent du Nord qui a fait sécher les baies mais avec une fraîcheur des nuits plus importante que la moyenne. 

Les vendanges et le millésime : 

Nous avons démarré les vendanges le 1ER SEPTEMBRE avec une maturité et un état sanitaire satisfaisant.
Le positionnement des traitements de départ ainsi que l’aspect cultural (effeuillage, éclaircissage) ont été déterminants pour avoir un raisin sain au moment des vendanges.
 GUIDE HACHETTE DES VINS 2014

Parution en Septembre 2012

En page 459:   

FRANCOIS PARENT - MOREY SAINT DENIS 2011 *
Comme toujours, François Parent a opté pour un élevage « luxueux » de dix huit mois en barrique pour son  Morey , issu de son négoce. Fin et ouvert, le nez puise son inspiration dans les fruits rouges (groseille) et noirs (cassis) frais, la annelle et la vanille ; La bouche offre la même complexité  et le même raffinement, se montre suave, ronde, tapissée de jolis tannins mûrs et fins qui lui donnent de l’ampleur  et un touché soyeux. Une bouteille à boire aussi bien dans sa prime jeunesse que patinée par la garde (cinq ans). Un coq au vin sera le bienvenu. Le seul défaut de cette cuvée : la confidentialité
En page 466: 

FRANCOIS PARENT  - CLOS-DE-VOUGEOT  2011  **
Le 2010 fut coup de cœur de l’édition précédente. Le négoce de François Parent François Parent tient son rang avec le 2011.Paré d’une robe cerise noire, le vin dévoile un bouquet ouvert et complexe, où l’on perçoit des fruits noirs, le café torréfié et encore la truffe. La bouche se montre généreuse, bien texturée, tannique mais sans agressivité, et s’achève sur une longue finale poivrée. Une bouteille de noble extraction, à laisser vieillir au moins quatre ou cinq ans avant de le servir sur un lièvre à la royale.

En page 469 : 

Domaine A.F GROS  - VOSNE ROMANEE aux Réas 2011 **
Coup de cœur sur le millésime précédent pour ses Maizières, François Parent brille ici avec les Réas, un climat classé en communale  et situé dans le bas de la pente du Clos des Réas. Il en tire un vin rouge soutenu, au nez complexe, toasté, fruité, poivré et un rien animal.  Discret en première approche, le palais monte en puissance, se fait riche et tannique, épaulé par un noble boisé. Un vin « haut en bouche » conclut un dégustateur, qui conseille d’attendre trois à cinq ans minimum avant de le servir sur un mets de choix, une poularde farcie aux cèpes et foie gras par exemple 

En page 471 : 

Domaine A.F GROS  - RICHEBOURG GRAND CRU 2011 (
Un autre héritage de Citeaux, voisin du Clos de Vougeot. Anne-Françoise Gros en détient une jolie part : 60 ares , ce qui constitue une superficie importante pour un grand cru . Dans une  année moyenne, cela donne 2400 à 3000 bouteilles par an ; Il n’y aura que 1850 flacons de ce 2011, les humeurs changeantes et orageuses de l’été étant certainement à l’origine d’une telle parcimonie,  Et pourtant ce Richebourg s’est ri de ce millésime dont il sort triomphant ; La robe intense aux reflets rubis laisse les larmes sur les parois du verre, Tout aussi intense, le nez affiche une complexité captivante : on y respire du fruit noir, légèrement confit (pâte de cassis), de la rose et une touche de sous-bois moussu. Malgré les vingt mois d’élevage en fût, le bois n’a rien d’écrasant : aunez comme au palais, il se contente de souligner les parfum du pinot par ses fragrances épicées . La mise en bouche confirme les bonnes dispositions de ce vin qui conjugue la  puissance du grand cru et une extrême finesse – le millésime ?  le doigté du vinificateur ? Toujours est-il que le dégustateur est comblé. La longueur atteste la grande réussite de ce Richebourg qu’il faudra laisser dormir pendant trois ou quatre ans pour le moins  On pourra encore l’apprécier en 2025. Les 1996 et 1998 avaient obtenus la même distinction, et déjà, on avait salué leur élégance  
En page 501: 

FRANCOIS PARENT  - CORTON GRAND CRU 2011   
Les lecteurs du Guide n’ont guère eu l’occasion de découvrir le travail de François Parent sur le chardonnay. Le grand cru élu coup de cœur dans la dernière édition devait tout au pinot noir : un Clos de Vougeot. Un double statut de vigneron et de négociant permet à la maison d’élargir sa gamme. Voilà donc un Corton- Charlemagne confidentiel toutefois. Or limpide aux reflets verts, ce  2011 est dominé par un boisé beurré, évoquant presque le caramel, qui laisse percer une touche florale et confite. Le palais ne laisse pas non plus oublier un séjour de seize mois en fût. Il dévoile une sensation de gras et de tendre suavité équilibrée par une fine acidité. On laissera le boisé s’estomper deux ans en cave, avant de le servir avec un soufflé de langouste.  

En page 504 : 

Domaine A.F GROS  - SAVIGNY LES BEAUNE 1ER CRU LE CLOS DES GUETTES 2011  *
Une femme sur l’étiquette,  une femme aussi, Anne-Françoise, à la direction de ce domaine bien connu des lecteurs, et un homme aux commandes de la cave et des vinifications, François Parent signe un Clos des Guettes plein de fruit à l ‘olfaction, les dix huit mois de barrique ne laissant qu’une empreinte très légère, délicatement vanillée. Des nuances de rose et de poivre viennent compléter la palette aromatique dans une bouche équilibrée, longue fraiche et bien structurée. Une bouteille pleine de charme, à découvrir dans deux ans, pourquoi pas sur un mets exotique – un cari d’agneau par exemple -  pour mettre en valeur son caractère épicé

En page 511 : 
Domaine A.F GROS - BEAUNE 1ER CRU LES BOUCHEROTTES 2011 (
On ne compte plus les coups de cœurs  obtenus  par ce domaine pommardois, la dizaine assurément. Le dernier en date concernait justement ces mêmes Boucherottes, version 2010, un nom de climat que l’on retrouve aussi côté Pommard ; Et il y a des airs de famille entre les deux millésimes. Une même finesse et une même intensité aromatiques, mêlant les petits fruits rouges confitures aux notes grillées de la barrique. Une même fraicheur et une  même élégance aussi en bouche, où de délicats tannins accompagnent une chair consistante, riche et souple. Le boisé  est bien fondu, la finale longue et réglisse, et l’ensemble déjà très harmonieux. Deux ou trois ans de garde sont recommandés.

En page 516 : 
Domaine A.F GROS  - POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES 2011
Un domaine bien connu des amateurs de vins bourguignons, propriété d’Anne-Françoise Gros et de François Parent son époux et maître de chais (voir plus loin), dont on ne compte plus les étoiles et coups de cœur, et ce dans les deux Côtes.  Ici un Pommard au nez discret de fruits rouges et de boisé toasté, équilibré en bouche autour de notes fruitées et épicées et de tannins élégants. A découvrir dans deux ou trois ans sur une terrine de perdreaux.

En page 518: 

FRANCOIS PARENT – Les Arvelets 2011  *

Les incontournables François et Anne-Françoise Parent (voir DOM AF GROS) Parent vinifie les vins du domaine d’A.-F. Gros son épouse et ceux de son vignoble propriétaires-récoltants de 10 ha à Pommard, vendent 90 % de leur production à l’étranger dans plus de trente pays. François Parent possède aussi à Beaune, son vignoble et son négoce en propre, d’où est issu ce 2011. La truffe, dont le parfum singulier caractérise parfois les vieux Pommard, orne toujours l’étiquette, que les jurés du Guide n’avaient bien sûr pas sous les yeux à l’heure de la dégustation. Ces derniers  ont découvert d’abord un vin sous l’emprise de la barrique, plus ouvert sur les fruits rouges confits après aération, doté d’un palais dense, ample, vineux et solidement charpenté.  Un Pommard  bien typé, à attendre de deux à cinq ans.

Jancis Robinson ( Richard Hemming) January 2013

DOMAINE A F GROS



Dom A F Gros, aux Maizières 2011 Vosne-Romanée 17+ Drink 2015-2025
Lovely mineral qualities, light and gentle but really shows the qualities of the appellation. Something of a scorched earth note. Very distinctive. (RH) 13%
£45 RRP (imported by Charles Hawkins)
Dom A F Gros, Grand Cru 2011 Richebourg 17+ Drink 2016-2036
Ripe but not indulgent red fruit, lip-smacking tannins and finely judged acid. Really long and memorable. Noble and elegant, but as with their Echezeaux, this vintage doesn’t quite express the full potential. (RH) 
£280 RRP (imported by Charles Hawkins)
Dom A F Gros, Aux Réas 2011 Vosne-Romanée 17 Drink 2016-2026
Not so evocative as their Maizières bottling, but still captures the gracefulness and poise of the appellation. Savoury and rather tannic on the finish. (RH) 13%
£45 RRP (imported by Charles Hawkins)
Dom A F Gros, Les Pézerolles Premier Cru 2011 Beaune 17 Drink 2015-2025
Dry, quite firm – very Pommard, then! It is gratifying when appellations are true to type. For me, it’s not as enticing as the Vosne-Romanées, but that's is personal bias. (RH) 13%
£58 RRP (imported by Charles Hawkins)
Dom A F Gros, Grand Cru 2011 Échezeaux 17 Drink 2014-2026
Plenty of luscious oak scent, and velvety red fruit in support. Spicy and rich and with just the right tannic complement. Doesn’t soar as high as Échezeaux can, but does have lovely fragrance, and the oak is really attractive. (RH) 
£112 RRP (imported by Charles Hawkins)
Dom A F Gros, Clos des Guettes Premier Cru 2011 Savigny-lès-Beaune 16.5 Drink 2013-2020
Earthy, open, satisfying nose – seems very advanced in development. Soft, furry tannins – very approachable. For the impatient! (RH) 
£38 RRP (imported by Charles Hawkins)
Dom A F Gros, Les Boucherottes Premier Cru 2011 Beaune 16.5 Drink 2013-2023
Delicate, lifted floral notes. Tannin bites back on the finish, but the mouthwatering acid works well with it. Tight structure but generously fruity in a savoury mode. (RH) 13%
£38 RRP (imported by Charles Hawkins)
Dom A F Gros 2011 Chambolle-Musigny 16 Drink 2014-2020
Classic and typical with tight structure and medium weight. Not terribly exciting, but nicely made and persistent on the finish. (RH) 13%
£45 RRP (imported by Charles Hawkins)
Dom A F Gros 2011 Hautes-Côtes de Nuits 15.5 Drink 2013-2017
Rather less enjoyable than the François Parent Bourgogne. Fruit is less fruity and fun – aimed at a more traditional or gastronomic palate, perhaps? (RH) 13%
£23.70 RRP (imported by Charles Hawkins)
FRANÇOIS PARENT



François Parent, Grand Cru 2011 Clos de Vougeot 17+ Drink 2016-2031
Lovely purity of fruit, lots and lots of tannin. Hints of fragrance emerging, but it’s a chewy and compact mouthful at the moment. (RH) 13%
£112 RRP (imported by Charles Hawkins)
François Parent, Les Epenots Premier Cru 2011 Pommard 17+ Drink 2016-2030
More floral fragrance than the Pezerolles Pommard by Dom A F Gros, but just as much tannin and firmness. Lingering finish. (RH) 13%
£90 RRP (imported by Charles Hawkins)
François Parent 2011 Bourgogne 16.5 Drink 2012-2016
Seductive, opulent red fruit, really tame tannins, very immediate and appealing. Absolutely enjoyable, and finishes with a whisper of new oak. (RH) 12.5%
£21 RRP (imported by Charles Hawkins)
François Parent 2011 Morey-St-Denis 16.5 Drink 2015-2025
Expressive red cherry and raspberry fruit, charming violet hints. Smooth tannins, very savoury finish. (RH) 13%£42.50 RRP (imported by Charles Hawkins)
François Parent, Frémiets Premier Cru 2011 Volnay 16 Drink 2014-2020
Really bright fruit here – light brush of tannins and not the deepest example – doesn’t have the power of some 2011s – but then perhaps Volnay shouldn’t anyway. (RH) 13%
£50 RRP (imported by Charles Hawkins)
Allen Meadows’ 2nd Quarter, 2013 
Issue 50 
B U R G H O U N D . C O M® 
The Ultimate Burgundy Reference 

In This Issue – 140 Producers & 1174 Wines Reviewed

Domaine Anne-Françoise Gros (Pommard/Beaune) 
2011 Beaune “Boucherottes” 1er 
red
 (89-91) 
2011 Bourgogne 
red 
85 
2011 Bourgogne-Hautes Côtes de Nuits 
red 
86 
2011 Chambolle-Musigny 
red
 (88-91) 
2011 Echézeaux Grand Cru 
red
 (90-92) 
2011 Richebourg Grand Cru 
red
 (91-93) 
2011 Savigny-lès-Beaune “Clos des Guettes” 1er 
red
 89 
2011 Vosne-Romanée “Clos de la Fontaine” 
red
 87 
2011 Vosne-Romanée “Maizières” 
red
 88 
2011 Vosne-Romanée “Aux Réas” 
red
 88
François Parent (see herein for reviews of these wines), who is married to Anne-Françoise Gros and directs both his domaine and that of his wife’s, describes 2011 as a “surprisingly good vintage that produced entirely classic wines of fruit and pleasure. We began picking on the 2nd of September and brought in slightly lower yields that required some sorting but really no more than usual. Still, I’m happy that we started when we did as I noticed that rot pressure was clearly present in some neighboring vineyards that weren’t picked around the same time. Sugars were correct if not high with potential alcohols in the 12 to 12.5% range. We fermented at slightly lower temperatures than normal to help preserve freshness and the purity of the fruit. As to the wines, they’re highly aromatic and very much built on their fruit, which of course makes them suppler than their 2010 counterparts. I think that they will drink well young but age reasonably well too.” My sense of the Gros and Parent 2011s is that their quality is basically in-line with the general quality of the vintage. (Cellar Door Selections, www.cellardoorselections.com, Columbia, MD, New Castle Imports, www.newcastleimports.com, Myrtle Beach, SC, C&D Wines c/o Fruit of the Vines, Inc., www.cndwines.com, Long Island City, NY; Bibendum Wine Ltd., www.bibendum-wine.co.uk, La Réserve and Tanners Wine, www.tanners-wines.co.uk, all UK). 

2011 Bourgogne: (note that the same wine is also sold under the Domaine François Parent label). A ripe, fresh and rustic nose of earth red and dark berries leads to supple, round and delicious flavors that are quite forward while offering acceptable depth and length. This is already enjoyable. 85/now 

2011 Bourgogne-Hautes Côtes de Nuits: A slightly fresher if more sauvage nose of pungent earth and wild dark currants gives way to vibrant, well-detailed and lightly mineral-inflected middle weight flavors that are shaped by ripe and relatively soft tannins on the focused and balanced finish. There is a bit more underlying material though this too could easily be appreciated now. 86/2014+ 

2011 Vosne-Romanée “Clos de la Fontaine”: (a monopole of the domaine). A spicy, very fresh and markedly more complex nose of spice elements along with violet, red currant and plum scents combines with supple, round and almost soft medium-bodied flavors that terminate in a saline-infused finish of moderate depth and length. This is very forward and clearly meant for early drinking. 87/2015+ 

2011 Vosne-Romanée “Maizières”: (from 45+ year old vines). Here the aromatic profile is similar but with the addition of game and smoked tea hints. There is good richness and punch to the middle weight flavors that offer good volume on the delicious, balanced and lingering finish. This is more typical of the appellation. 88/2017+ 

2011 Vosne-Romanée “Aux Réas”: This is almost a hypothetical mix of the Maizières and the Clos de la Fontaine as it borrows aromas from both before dissolving into silky-textured, dusty and mouth coating medium-bodied flavors that possess a bit less volume and power but are finer. There is fine balance and this too should drink relatively well early on. 88/2016+ 

2011 Savigny-lès-Beaune “Clos des Guettes”: (from a vineyard purchased in 1995). An exceptionally fresh nose offers up notes of game, earth, red currants and plenty of Savigny style pungent earth aromas. There is an enticing touch of minerality to the delicious, supple and attractively well-detailed flavors that possess a lovely sense of vibrancy as well as a refreshing saline character on the solidly persistent and complex finish. Good stuff. 89/2017+ 

2011 Chambolle-Musigny: An exuberantly spicy and quite fresh nose of wild red cherries, mineral nuances and a top note of violets introduce textured and attractively intense middle weight flavors that possess plenty of verve on the delicious finish that is shaped by firm but not hard tannins that are well-integrated. This will require a few years of patience. (88-91)/2018+ 

2011 Beaune “Boucherottes”: This is also exceptionally pretty with high-toned red berry fruit combining with more deeply pitched cassis and soil notes that also suffuse the beautifully intense and detailed medium-bodied flavors that possess good vibrancy. The moderately firm finish is serious, complex and well-balanced and should reward 6 to 8 years of cellar time. Note that it will probably not drink especially well for the first 3 to 5 years. (89-91)/2018+ 

2011 Echézeaux: (from a .26 ha parcel of vines planted in 1931 in the climat Champs Traversin, which is occasionally referred to as Le Petit Citeaux). A discreet but not invisible touch of wood toast surrounds the ripe and fresh dark berry fruit liqueur and broad range of spice scents that give way to supple, round and quite seductively textured medium weight plus flavors where there is so much extract that they seem rather forward and accessible. The finish however tightens up sufficiently to suggest that 8 to 10 years of cellar time will be required. Note however that in contrast to some of the wines in the range, this will probably be approachable relatively young. (90-92)/2019+

2011 Richebourg: (the Richebourg parcel now totals .6 ha after it was combined with the vines that formerly belonged to Michel Gros, which he agreed to exchange so that he could keep the Vosne 1er Clos de Réas as a monopole of Domaine Michel Gros. The Richebourg vines have been replanted 3 times and they are now 15+, 25+ and 70+ years of age). A spicy, wonderfully fresh and cool nose is comprised of notes of plum, violets, anise, cinnamon, sandalwood and red pinot fruit liqueur scents. There is an opulent mouth feel to the velvety yet distinctly powerful broad-shouldered flavors that possess excellent volume before culminating in a balanced, impressively long and mouth coating finish. As classic examples of Richebourg go, this should drink well somewhat earlier yet will still require the better part of a decade to be enjoyable. (91-93)/2021+
François Parent (Pommard/Beaune) 
2011 Beaune “Les Boucherottes” 1er 
red
(89-91) 
2011 Clos de Vougeot Grand Cru 
red
(91-94) 
2011 Morey St. Denis
red
88 
2011 Pommard “Les Arvelets” 1er
red
(89-91) 
2011 Pommard “Pézerolles” 1er 
red
(89-92) 
2011  Pommard “Epenots” 1er 
red
(90-92) 
2011 Volnay “Frémiets” 1er 
red
(86-89?) 
François Parent also directs and makes the wine for his wife’s domaine, A.-F. Gros (see above); please see Domaine A.-F. Gros for Parent’s vintage comments and other specifics. (New Castle Imports, www.newcastleimports.com, Myrtle Beach, SC and Cellar Door Selections, www.cellardoorselections.com, Columbia MD; Bibendum Wine Ltd., www.bibendum-wine.co.uk, La Réserve and Tanners Wine, www.tanners-wines.co.uk, all UK). 

2011 Morey St. Denis: (from purchased grapes). Reduction renders the nose impossible to fairly evaluate. There is good energy and fine detail to the supple and very round middle weight flavors that possess a just of austerity on the otherwise persistent finish that is trimmed in enough wood to notice. 88/2017+ 

2011 Beaune “Les Boucherottes”: (from 50+ year old vines). An exceptionally pretty and quite elegant nose features both red and dark pinot fruit as well as soil and spice tones. There is fine energy to the solidly intense, pure and well-delineated medium weight flavors that terminate in a firm, serious, complex, balanced and lingering finish. This is not really a refined Beaune yet neither is it rustic either. (89-91)/2018+ 

2011 Volnay “Frémiets”: This is also exceptionally pretty with a perfumed nose of spicy essence of red pinot fruit that is liberally laced with wet stone nuances that can also be found on the round, supple and equally mineral-inflected medium weight flavors. There is a plush mouth feel to the mid-palate that doesn’t have quite the same underlying tension of the Boucherottes and there is a mild touch of dryness on the backend the cuts the finish somewhat short. The tannins seem ripe and thus it’s not clear what the source of the dryness might be. (86-89?)/2017+ 

2011 Pommard “Pézerolles”: A completely different aromatic profile is present here with its ripe and distinctly earthy nose of red currant, dark pinot fruit and plenty of humus, game and underbrush characters. There is a beautifully refined mouth feel to the medium-bodied mineral-inflected middle weight flavors that possess good verve as well as really lovely depth and length. There is a bit of wood that shows up on the saline suffused finale but it should be absorbed in due course. (89-92)/2019+ 

2011 Pommard “Les Arvelets”: Somewhat curiously given its considerable altitude relative to the Pézerolles, the nose is a bit riper with extract of raspberry, red currant, cherry, earth and spiced tea aromas. There is a restrained mouth feel to the intensely mineral-driven medium weight flavors that display plenty of underlying tension that adds a sense of lift to the delicious and persistent finish where the only nit is a discreet hint of warmth. (89-91)/2019+ 

2011 Pommard “Epenots”: (50% each from Grands and Petits). A distinctly ripe yet reserved nose grudgingly offers up notes of plum, violet, red currant and plenty of soil tones. There is excellent richness to the mouth coating big-bodied flavors that are underpinned by an equally ripe and notably firm tannic spine, all wrapped in a powerful though not especially rustic finish of very solid length. This is a well-balanced and built-to-age Epenots. (90-92)/2021+ 

2011 Clos de Vougeot: A cool and quite restrained nose of a ripe, earthy and very fresh mélange of various wild red berries gives way to vibrant, detailed and impressively intense broad-shouldered flavors that possess moderate power and plenty of underlying tension. There is outstanding depth to the focused, youthfully austere and impeccably well-balanced finish that delivers excellent persistence. This is really very good and worth a look. (91-94)/2023+
