CLOS DE VOUGEOT
Derrière la robe cerise, le nez se révèle fruité et boisé. La bouche offre
une attaque ronde, une matière fruitée, une finale longue et équilibrée.
Les dégustateurs soulignent à la fois la complexité des tanins et la finesse du vins,
inhabituelle pour un Clos, mais qui offrent une alternative aux vins massifs.
Ce vin se gardera 5 à 6 ans avant de se déguster sur une escalope de veau à la
crème.

FRANCOIS PARENT  - CLOS-DE-VOUGEOT  2011  **
Le 2010 fut coup de cœur de l’édition précédente. Le négoce de François Parent tient son rang avec le 2011.Paré d’une robe cerise noire, le vin dévoile un bouquet ouvert et complexe, où l’on perçoit des fruits noirs, le café torréfié et encore la truffe. La bouche se montre généreuse, bien texturée, tannique mais sans agressivité, et s’achève sur une longue finale poivrée. Une bouteille de noble extraction, à laisser vieillir au moins quatre ou cinq ans avant de le servir sur un lièvre à la royale.

2012 Clos de Vougeot: This is also notably restrained and understated with its reticent but beautifully complex aromas of red currant, earth, underbrush and a touch of the sauvage that are trimmed in just enough wood toast to notice. There is fine concentration and plenty of palate coating dry extract that imparts a seductive texture to the large-scaled and powerful flavors that possess excellent volume on the dusty finish. This is moderately austere but not really rustic thanks to the relatively finegrained tannins. Note though that patience will be required because even though the tannins are fine they are also dense. (91-93)/2024+

The 2012 Clos de Vougeot Grand Cru comes from contracted vines that yields just one or two
barrels that Caroline Parent hopes to increase in the future when the Gros family exchange
parcels with Bernard Gros’ current holding. It has a very perfumed, very floral bouquet that is
actually reminiscent of Bonnes-Mares. The palate is medium-bodied with a succulent entry, black
currant pastilles and cassis. It is well-defined and full of joie-de-vivre.


Au Nord de la Côte de Beaune, “La Montagne de Corton” est couronnée par
le bois. Des sols calcaires durs laissent apparaître des terres blanches propices aux
vins blancs. Ce grand cru à la robe jaune doré est très fruité sur des notes
de poires, d’ananas. Les fruits exotiques explosent. La bouche est ample et
voluptueuse. On trouve déjà sur le jus de raisin ces notes particulières qui font
la signature de ce grand cru.

FRANCOIS PARENT  - CORTON GRAND CRU 2011   
Les lecteurs du Guide n’ont guère eu l’occasion de découvrir le travail de François Parent sur le chardonnay. Le grand cru élu coup de cœur dans la dernière édition devait tout au pinot noir : un Clos de Vougeot. Un double statut de vigneron et de négociant permet à la maison d’élargir sa gamme. Voilà donc un Corton- Charlemagne confidentiel toutefois. Or limpide aux reflets verts, ce  2011 est dominé par un boisé beurré, évoquant presque le caramel, qui laisse percer une touche florale et confite. Le palais ne laisse pas non plus oublier un séjour de seize mois en fût. Il dévoile une sensation de gras et de tendre suavité équilibrée par une fine acidité. On laissera le boisé s’estomper deux ans en cave, avant de le servir avec un soufflé de langouste.  

The 2012 Corton Blanc Grand Cru is limited to just one new piece. It has a beguiling, mineraldriven
bouquet that is full of tension and vigor – very focused with subtle notes of white peach
and passion fruit. The palate is very well-balanced, the new oak keeping everything rounded and
seductive but without detracting from the character of the lieu-dit. There is just a touch of spice
on the finish. Long and tender in the mouth – this is a superb Corton-Blanc.


There are just two barriques of the 2012 Chassagne-Montrachet 1er Cru Les Morgeots. The
nose is well-defined with precise citrus, orange blossom and white peach scents. The palate is
ripe and rounded on the entry with light honeyed tones and a sweet apricot and peach tinged
finish that is very graceful and pure. Very fine.

Paré d’une élégante robe doré soutenu, ce Chassagne Montrachet 1er Cru Les Morgeot 2012 délivre des parfums intenses et viennoiserie, de fleurs blanches, d’amande et de poire mûre. En bouche, il se révèle ample, gras, corpulent, généreux, avec en soutien un boisé bien intégré et une belle vivacité aux tonalités citronnées. Un ensemble très équilibré. A consommer 2017-2022
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