Domaine A-F GROS & Frangois PARENT

Anne-Francoise est la fille de Jean GROS de Vosne-Romanée.

Le domaine AF GROS est crée en 1988 lorsque Jean et Jeanine GROS décident de commencer
a transmettre le domaine familial connu initialement sous les noms de domaine GROS-
RENAUDOT, puis Domaine Louis GROS et Jean GROS

Dans le méme temps, Anne-Francoise reprend avec son mari, Frangois PARENT, un domaine
sur Flagey- Echezeaux, puis achéte en 1995 des vignes sur Savigny les Beaune

En 1996 Jean et Jeanine GROS décident de se mettre complétement en retraite et choisissent
de diviser le domaine JEAN GROS entre leurs trois enfants Michel, Bernard et Anne-Frangoise
afin que chacun exploite et vinifie la terre de ses ancétres.

Chacun des Domaines GROS est totalement autonome et indépendant : Dormaine Michel GROS a Vosne-Romanée, Domaine
GROS Frére & Sceur dirigé par Bernard & Vosne-Romanée Domaine Anne-Frangoise GROS a Pommard.

il existe également le domaine Anne GROS & Vosne Romanée (cousine d’Anne-Frangoise).

Les Domaines GROS sont donc au nombre de 4......

En 2004, Anne-Francoise fascinée par le terroir de Pommard achete une vigne de Pommard
ler cru sur la parcelle des Chanlins (qui voisine les célebres Pommard Rugiens).....

Frangois PARENT

Frangois Parent- Fils de Jacques Parent a Pommard, a d’abord travaillé avec son pére sur le
domaine familial de 1973 a 1997 ou il a signé les vinifications et procédé au travail de la
vigne aux cOtés de son pére sous |’ étiquette du domaine PARENT.

Puis en 1998 Francgois a joint son vignoble a celui d'Anne-Frangoise et ils exploitent
maintenant ensemble 10 hectares de vignobles, de Chambolle- Musigny a Vosne- Romanée,
ainsi que sur Savigny les Beaune, Beaune, Pommard, Bourgogne et Bourgogne Hautes Cotes
de Nuits etc...avec plusieurs premiers crus et grands crus.

Francois a également installé une maison de négoce traditionnelle pour compléter et étoffer
la palette des crus dans le méme esprit de vinification et la méme éthique de travail.

Frangois et Anne-Francoise habitent 8 Pommard, mais ils ont acheté tout leur batiments
professionnels : caves et cuverie a Beaune en plein coeur de la vieille ville

Ces batiments (ancienne maison de vin typique des années 1900 avait été construite par des
négociants champenois et bordelais , la maison CANCAR , dans le quartier de la Madeleine)

Il faut signaler qu‘il existait des dizaine de maison de ce type a cette époque et Beaune
était un phare au niveau de |'élaboration et du commerce des vins

Les batiments ont été totalement réhabilités entre 2006 et 2010 pour étre adaptés aux
exigences du travail actuel

Ainsi les raisins arrivent aprés la cueillette de la céte de nuits ou de la cte de beaune en
moins d'une heure par rotation de petits camions

Tous les espaces sont climatisés séparément selon qu'il s'agisse de la vinification, de I'élevage
ou du stockage

Nous travaillons par gravité

Voir fiche jointe - vigne et vins



Avec Anne-Francoise et Frangois, 2 de leurs enfants sur les trois : Mathias et Caroline ont
rejoints le Domaine, et travaillent I'un a la partie technique -vigne et Vin aux c6tés de
Francois, tandis que Caroline gére I'aspect commercial et la communication du domaine avec
Anne-Frangoise.

Ensemble, ils perpétuent la tradition familiale depuis 13 générations et cultivent tous les jours
avec passion et pour chaque millésime la complexité du Pinot noir et du Chardonnay pour en
extraire la richesse, la concentration, ainsi que la finesse des ardbmes nés de ce territoire
unique et magique qu’est la Bourgogne.

Chaque millésime est I'occasion d’une remise en question pour progresser,

La philosophie du domaine est de pousser en avant la signature de chaque millésime tout en
extrayant les subtilités de chacun des terroirs par appellation .

les vins sont distribués dans plus de 30 pays



Informations concernant le domaine et les vins produits

Nom du domaine : :DWQ»U“LAFGROS
Superficie du domaine : JQH@.L\'QAQI}
Eventuellement superficie en propriété : JQ‘I‘LQ.L\'Q"IES

Encépagement : proportions ou superficie des différents cépages :
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Vinifications :

- Les grandes lignes : (éraflage, foulage, levurage, contréle des t°, pigeage, macération,
pressurage, etc)

- Quelles techniques pour quels objectifs :

- Elevage : durée, soutirages, collage, filtration.....Utilisation du bois % flits neufs, etc

Commercialisation :
Nombre de bouteilles commercialisées, principaux marchés, export, tC.......oi.

D’aprés vous quels caractéres ont vos vins ? Que recherchez-vous ?
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