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Francoise PARENT-GROS

DE CHARMONIE

Entretien avec Anne Frangoise PARENT-GROS

Ce qui m'a frappé lors de nofre premier  mémes conditions climatiques. Ainsi
entretien c’est votre enthousiasme. A qui  jusqu'au dernier jour avant les ven-
ou a quoi le devez-vous ? danges les parametres se modifient
mon métier | Dans mon travail  (jus, taux de sucre, acidité...). On na-
aucun jour ne se ressemble. Le cli-  vigue & vue, & l'instinct. Il nous faut
mat joue avec nous et la nafure ne  apprivoiser I'instant, le saisir. A partir ;
cesse de nous lancer des défis. Nous  de I on ne reproduira jamais la 'n.,mmﬁ
avancons au gré de ses humeurs et méme chose, chaque vin est g
quelques fois de ses caprices. Nos ma-  unique. C'est ce qu’on appelle les
tieres premiéeres sont'eau quitombe du  millésimes.
ciel, le vent qui va, le soleil et bien sirla
terre. Depuis vingt ans que j'exerce ce  Voire méfier est vivant, il embrasse la
fravail nous n'avons jamais eu les  vie.

Oui et c'est une des raisons pour la-
quelle on ne peut qu'étre joyeux. On est
au cceur méme des sensations. Ainsi le
premier plaisir est la couleur du vin. J'ai
toujours en téte la merveilleuse phrase
de Gaston Roupinel : « le vin de Bour-
gogne prend toutes les nuances du so-
leil levant au soleill couchant. Tout
d'abord des reflets améthystes puis rubis
intenses jusqu'd des orangés couleur
feu.n C'estla robe du vin. Le second
plaisir est une promenade qui nous per-
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met de découvrir le nez du vin et toutes
ses fragrances (mares, groseilles, fram-
boises, cerises mais aussi cuir, champi-
gnons, sous bois, truffes...) Une harmonie,
une suite de notes, une palette aroma-
fique ou se mélent subtilement nos sou-
venirs, mais aussi les soleils et les ombres
du présent. Le troisieme plaisir est & la fois
plus sensuel et plus infime. Il s'agit de la
rencontre du palais et du vin. Selon I'ap-
pellation on parle de puissance et finesse
ou subtil et délicat... Une rare com-
plexité. Chaque vin a un visage.

Et puis il y a les rencontres.

IIl'y a en premier lieu la rencontre du vin
avec vous-méme. Venir en Bourgogne
c'est prendre le femps de respirer au vrai
sens du mot. Prendre le temps de vivre et
de vibrer. Saisir chaque moments de

DOMAINE A.E GROS

cette halte magique afin de se recons-
fruire. C'est aussi naturellement une ren-
confre avec les autres, I'occasion d'un
vrai partage. Le vin est une communion,
un tfrait d'union entre les hommes d'ou
qu'ils soient. Le vin a suffisamment d'es-
prit pour lier les générations entre elles et
suffisamment de cceur pour étre encore
et toujours le meilleur ambassadeur de la
Bourgogne.

Vous parlez de tout cet univers comme
d'une féte en continu, mais vous le savez
autant que moi-méme le plus beau feu
d'artifice a une fin. Le vin bu que reste-t-
il?

Un souvenir 2 Une émotion 2 En fait
beaucoup plus que cela. Un client asia-
tique m'a dit un jour : « Madame dans
notre culture nous croyons ¢ la réincar-
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nation 2 aussi le vin que nous avons bu
fait partie intégrante des milliers de parti-
cules qui nous composent aujourd’hui.
Donc pour I'éternité nous en sommes &
la fois la mémoire et les fransmetteurs... ».
Un bien joli message.

Je comprends mieux vofre passion.
Pour autant il ne faut pas oublier que
c'est un métier ou nous sommes tres fra-
giles, frés vulnérables. Il offre une grande
exposition aux aléas de la nature mais
aussi aux humeurs du public. Chaque
millésime est une aventure aux frontiéres
méme de I'art. On vit les mémes doutes
qu'un grand couturier qui se met en dan-
ger a chaque collection. On se doit
d'avancer mais avec beaucoup de mo-
destie, étre ef rester simple.

C’est presque une legon de vie.

Oui caril faut jour aprés jour pérenniser
un terroir familial et ce malgré les
contraintes quotidiennes et Dieu seul
sait si elles sont nombreuses dans les
métiers de la vigne et du vin. Mais la
joie est toujours présente et nous pro-
met des futurs possibles. Mes enfants,
et j'en suis frés fiere, ont commencé &
prendre le relais. Demain est un nou-
veau chant... Bourguignon bien sOr !

Pierre Anglade

DOMAINE A.F GROS
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