SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

Facture N° 20180033 du 17/10/2018

RUBY RED FINE WINE

o i .
SARL CAROLINE PARENT N°41B, Underground Cellar Tian Shan
& ASSQCIES N° 2 Borough,
10 B i deR)ajasons Zun Yi Road
21 2383 SN B ot . SHANGHAI
Accise 859 € 0356 Chine
Référence : 1ST PICK UP
Quantité Désignation Embal. |Litrage| PUHT. MtH.T. |[TvAa
Commande N° 20180011 du 20/06/2018
WINES BELOW ARE LABELLED GROS FRERE ET SOEUR
36,00 [BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS BLANC - 2016 - Blanc-  EXP12BT| 0,750 18,12 € 652,32 € | EX
13°
36,00 |BOURGOGNE ROUGE - 2016 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750 14,40 € 518,40 € | EX
36,00 [BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE - 2016 - Rouge - EXP12BT| 0,750 15,65 € 563,40 € | EX
13°
12,00 [VOSNE ROMANEE - 2016 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750 42,50 € 510,00 € | EX
WINES BELOW ARE LABELLED DOMAINE AF GROS
360,00 [BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE - 2014 - Rouge - EXP12BT| 0,750| 16,25€ | 5 850,00 € | EX
12,5°
120,00 |[VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2014 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750/ 40,00€ | 4 800,00 € | EX
120,00 [VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2016 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750/ 40,00€ | 4 800,00 € | EX
180,00 [VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE - 2014 - Rouge - 13°  EXP12BT| 0,750/ 40,00€| 7200,00€ | EX
60,00 [POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES - 2016 - Rouge - 13° EXP12BT| 0,750 50,00€| 3 000,00 € | EX
TRADE TERM EX WORKS




SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

J

Facture N° 20180033 du 17/10/2018

RUBY RED FINE WINE

N°41B, Underground Cellar Tian Shan
N° 2 Borough,

Zun Yi Road

& AssoCIESAREMHANGHAl

10 B ry i
ASS DijoN 4g3hssF~RANCE
Ise FR 5 595
007 859 & g5
Référence : 1ST PICK UP
Quantité Désignation Embal. |Litrage| PUHT. MtHT. |TVA
Taux BaseH.T. Montant Total H.T. 27 894,12 €
EX BASE TVA EXPORT HORS CEE 27 8941 0,00 €
Net H.T. 27 894,12 €
DAE n°: 18FRG8592400381015679
80 COLIS
EXPORTATION HORS CEE
MARCHANDISE EXONEREE en VERTU de L'ARTICLE 2621 du C.G.I
Pas d'escompte en cas de paiement anticipé.
FDA n° 13103653998
L Net a payer 27 894,12 €
CHINE : Registration N° 256012002225
Query N°12728523 SUIVANT ACCORD
au 31/12/2018 VIREMENT
Sarl au capital de 3000 € - RCS DIJON - 493856595 x<
- Siret 49385659500027 - TVA FR42493856595
: Facture N° 20180033 du 17/10/2018
- Accise FRO07859E0656 - APE 46342 - Code Client: RUBYRED
Neta payer: 27 894,12 €




W.Ter rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministere de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certlificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Vosne Romanée Aux Réas Rouge/Red 2016
Product / Producto Pommard 1%* Cru Les Pézerolles Rouge/Red 2016
Elaboré par : Domaine GROS A.F.
Elaborated by / Elaborado por La Garelle

5, Grande Rue

21630 Pommard - FRANCE

Destiné a : RUBY RED FINE WINE

Destined to / Destinado al N° 41B, Underground Cellar Tian Shan
N° 2 Borough,
Zun Yi Road

SHANGHAI - CHINE

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
al'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanijtarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 18/07/2018
Aurélie PREVOT, cenologue

Siret 794 311 175 00010

=
== 21, run des Capucinns 21200 BEAUNE - Email - anstypnasdterrells con - RCS DIJON ~— Slret 784 311 175 00010 - APE 71200 Mo

a2 ——
e —— ——— e torrolis.com =_




CERTIFICATE OF ANALYSIS, PURETY,
SANITARY STATE, FREE SELLING AND CONSUMPTION

This person, laboratory manager, is designated: BURGUNDIA OENOLOGIE
29RUEBUFFON
21200 BEAUNE—France

by the French government to give out certificates of purity that must come with the products with a French
origin, destined to exportation, certificates proving the wine, well labeled, and the products it is made of are
natural quality legal and sellable products, as well as certificates saying this product can be drunk and sold
in the country it was made in. This wine exclusively comes from grape fermentation, and doesn’t contain any
esters nor artificial extracts. These wines fit human consumption and fulfill all sanitary conditions for its free
selling on the national and export markets.

EXPEDITEUR/FROM: SAS GROS AF. — LA GARELLE — 5 GRANDE RUE — 21630 POMMARD - France

DESTINATAIRE/TO : RUBY RED FINE WINE — SHANGHAI - CHINA
VINS BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS (ROUGE/RED) MILLESIME 2014
VOSNE ROMANEE AUX REAS (ROUGE/RED) MILLESIME 2014
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE (ROUGE/RED) MILLESIME 2014
Le soussigné Directeur du Laboratoire : BURGUNDIA OENOLOGIE
29RUEBUFFON

21200 BEAUNE —France

habilité par le gouvernement francais (arrété ministériel du 15 juillet 1982, modifié) pour délivrer les certificats
d‘analyse et de pureté des produits agricoles et plus spécialement des vins a I'exportation, certifie que la
marchandise décrite ci-dessus est un produit de qualité loyale et marchande . Ces vins sont aptes pour la
consommation humaine et ils remplissent les conditions sanitaires pour la vente libre sur le marché national et
a l'exportation.

Fait a Beaune, le  05/09/2078 Signataire :




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES TENCLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAD PORTEE
8 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80,26 23 78 - Fax 03 80 26.23 79 - Cournel-laboratoire@c-oe-b com
S.A 3 consetl de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228

DISPONIBLE

SUR
www.cofrac.fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1806.0633.0643

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:08/06/2018

Analyses exécutées du: 08/06/2018 au: 08/06/2018

N° demande: 138695EX Client: 60340

21630 POMMARD

Réf. client: 08/06/2018/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°18061216M - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Resuits Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9914 gfom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ) +(0,0003 glem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  [Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitafit * non détecté < seuil détection de  |Chromatcgraphie en Couche Mince
| sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mag/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C . o IRTF
alcohol content % by volume 1ZApeiiL +(0,1 % VOL)
PH +351 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ) +(0,04)
ACIDITE TOTALE *3.80/IH2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 77,6 megll +(0,2 g/l H2504)
AC'PE |-_*W'|-!QUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
. . ; ot ICP-OES

-FEB iron < seuil quantification 0.6 g/t +(05 mafl) - SD=0,2 mg/
CUIVRE . ICP-OES
cooper 0,08 g/l SD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 g/ Spectrophotométrie U V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *77 mg! Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
tatal sulfur dioxyde +{15mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,62gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10a/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *2.2g) Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +{1,0g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0,39l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ! =+(0,59/1) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,45 g/l H2504 Méthade enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 9,16 meg/! +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,52 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 8,65 mea/l +(0.05 g/l acide acetique} - SD=0.01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU . .
MALVIDOL ABSENCE Chromategraphie papier

e . SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établile:  11/06/2018

** Analyses validées par Bruno H




= CENTRE C(ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.colrac.ir

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1806.0633.0643

Domaine GROS A.F.

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:08/06/2018

au: 08/06/2018

Analyses exécutées du: 08/06/2018

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 08/06/2018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18061223D - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9919 aem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi—quanm * non détecte < seuil détection de  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C . N IRTF
alcohol content % by volume [ +(0,1% VOL)
PH +347 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *3,6 g/ H2SO4 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 731 +(0,2 g/l H2804)
ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid $SD=0,03 ol
; R . e ICP-OES
FER iron < seuil quantification 0.6 g/l 40,5 mall) - SD=0,2 ma
CUIVRE N ICP-OES
cooper 016/ $D=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *16 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *67 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde . +(15 ma/l) - SD=1,1 ma/l
DYOXYDE DE CARBONE 051 all IRTF
carbon dioxyde =4 +(0,10 a/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *96 6 all Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) °9 +(1,0 gl
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *01 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 19 +(0,5 g/l - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,63 g1 H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,34 meg/l +(0,07 g/t H2S04) - SD=0,010 g/I H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,72 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,47 meall +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 o/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU ch toaraphie papier
MALVIDOL ABSENCE Mg oot pep

malvidol diglucoside

Rapport établile:  11/06/2018

** Analyses validées par Bruno H

LABORATOIRE
g




CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENCLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAD
& rue du 18éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel.03.30 26 23.73 - Fax 03 30 25 23 79 - Courriel-laboratoire@c-oe-b com

S A 4 consell de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N’Siret: 312 149 149 00022

¢ofrac

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac.fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1806.0633.0643

Domaine GROS A.F.

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:08/06/2018

au: 08/06/2018
Client:

Analyses exécutées du: 08/06/2018
N° demande: 138695EX
Réf. client: 08/06/2018/34

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18060634Q - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2016

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9895 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecte < seuil détectionde la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 ma/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  [Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *13.5% VOL IRTF
alcohol content % by volume ' +(0.1 % VOL)
PH +354 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,0 g/l H2S04 IRTF
total acidity a/L. tartaric acid 66.7 meq/! +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ lMét_hode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 a/l
. R y Fr— ICP-OES
FER iron < seuil quantification 0.6 g/I +(05 mg/l) - SD=0.2 g
CUIVRE N ICP-OES
cooper 005/ SD=0,02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *25 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 ma/l) - SD=0,2 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *58 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1.1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,69 g/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL “274l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +1.0a/)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0.2g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ! +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,78 meg/| +(0,07 g/t H2804) - SD=0,010 g/t H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,68 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,40 mea/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  11/06/2018

=+ Analyses validées par Bruno HUG




S A 4 conseil de surveillance st directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

= LABORATOIRE AGREE DANALYSES (ENCLOGIQUES - LABCRATOIRE HABILITE PAR LINAO
6 rue du 18éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 30 26 23 73 - Fax:03 80 2523 79 - Courmiel laboratoire@c-oe-b com

cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.cofrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1810.0633.0643

Echantillons remis le: 08/10/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/10/2018 au:09/10/2018

Analyses exécutées du: 08/010/2018
138695EX
08/10/2018/34

N° demande:

Réf. client:

au; 09/10/2018

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18101222T - VOSNE ROMANEE - CLOS DE LA FONTAINE - 2014

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9919 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuit détection de la  [Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 ma/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatit * non détecté < seuil détectionde | Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid _ la méthode 2 mg/| SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *12.75 % VOL IRTF
alcohol content % by voiume ' +(0,1 % VOL)
PH *343 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ’ +(0,04)
ACIDITE TOTALE *3,5 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 72,1 meqll +(0,2 g/l H2S04)
ACIF)E L.-MAL!QUE * < seuil quantification 0.1 g/ Mét_hode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 Jg{l
; N . —_ ICP-OES

FER iron < seuil quantification 0.6 g/l +{05 mgll) - $D=0,2 mg!
CUIVRE * ICP-OES
cooper 0179/ SD=0,02 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *16 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *68 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mafl) - SD=1,1 ma/l
DYOXYDE DE CARBONE <0530 IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 afl)
EXTRAIT SEC TOTAL *26,6 g/ Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 all)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “01gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5 g/l) - SD=0,02¢/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,62 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,21 meq/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/| H2804

IDE ACETIQUE *0,71 gl acide acetique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,34 mea/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papler
MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établile:  09/10/2018

s Analyses validées par Bruno HU




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAC
3 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - T2i:03.830 26 23 78 - Fax:03 80 26 23 79 - Cournet-laboratoire@c-oe-b com
S A a consell de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

cofrac

ESSAIS

ACCREDITATION
N® 1528
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
e cofrac fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1806.0633.0643

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:11/06/2018

Analyses exécutées du: 08/06/2018
N° demande: 138695EX
Réf. client:  08/06/2018/34

Client:

11/06/2018
60340

Domaine GROS A.F.

La Garelle, 5 Grande Rue

21630 POMMARD

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18060638Q - POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES - 2016

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9896 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/em3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détecfionde la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mgil SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif *non détecté < seuil détection de  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 ma/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *13.1% VOL IRTF
alcohol content % by volume ! +(0,1% VOL)
PH 355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH : +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,1 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 67,3 meqll +(0,2 g/l H2504)
ACIDE LIM‘\UQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 all
; S ICP-OES

Z'ZR - il 0.6 mg! +(05 mg/l) - 5D=0.2 mg/

IV . ; I ICP-OES
ik < seuil quantification 0,05 g/l SD=0,02 gl
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 24 g/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mgll) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 59 mgll Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte
total sulfur dioxyde +(15 mgfl) - SD=1,1 ma/|
DYOXYDE DE CARBONE “0,69g/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 23,24/ Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
[glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0.73 gl H2304 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,11 meqll +(0,07 g/l H2504) - §D=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE * 0,71 g/l acide acétique Methode enzymatique automatisée
acetic acid 11,75 meq/l +(0,05 g/l acide acétigue) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCGCSIDE DU , .
MALVIDOL ABSENCE g;fg”‘awgmph'e papier

Rapport établile:  11/06/2018

Analyses validées par Bruno HU

| (AGRES
\ BEAUNE
.(/’f/
I.-\/\)
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BOTTLING CERTIFICATE

We certify that the following wines :

- Bourgogne Hautes Cétes de Nuits Blanc 2016 has been bottled on 05/02/2018 lot n° L HCB MILL
- Baurgogne Rouge 2016 has been bottled on 09/02/2018 ot n° L B MILL

- Bourgogne Hautes Cétes de Nuits Rouge 2016 has been battled on 15/02/2018 lot n° L HCR MILL
- Vosne Romanée 2016 has been bottied on 08/02/2018 lot n° L VR MILL

- Vosne Romanée 1er Cru 2016 has been bottled on 07/02/2018 lot n° L VR1 MILL

- Vosne Romanée ler Cru Les Chaumes 2016 has been bottled on 67/02/2018 fot n° L VRC MILL

- Echezeaux 2016 has been bottled on 26/02/2018 lot n° L € MILL

- Clos de Vougeot 2016 has been bottied on 06/02/2018 lot n° L CV MILL

- Grands Echezeaux 2016 has been hottled on 02/02/2018 lot n° L GE MILL

- Richebourg 2016 has been bottled on 01/02/2018 lot n° L R MILL

By Domaine Gros Frére & Soeur

Signature :

Martine GRQOS

S 7"— Z
,gﬁ”zrn'ur (/grd s gz.f)'z el Cﬂ:—ma,

6. RUE DES GRANDS CRUS, 21700 VOSNE-ROMANEE - FRANCE
Suciéié Civile d'exploitation au Caplral de 3 555 00D € - SIRET J78 269 173 0016 - R € Dljon D 778 269 373
Tel - +33{0)3 8061 1243 Fan: +33 (013 80 61 J205 wwwdnmaine-gras-frere-et-soeur fr
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N° 11012*01

1. Expéditeur {(nom, adresse, pays)

En application du Code des Douanes Communautaire, les copies signées et visées par I'autorité compétente en méme temps que |‘original, ont méme valeur que ce dernier.

In compliance with Community Customs Code, copies signed and stamped by the competent authority at the same time as the original, have the same value as the latter.

En aplicaccién del Cédigo Aduanero Comunitario, las copias firmadas y estampilladas por la autoridad competente al mismo tiempo que el original, tienen el mismo valor que esta ultimo.

Consignor  Expedidor

CAROLINE BARENT BT ASSOCIES

10 B rue des Naigeons
21200 BEAUNE-FRANCE

N © Ne

5395 COPIE

. Destinataire (nom, adresse, pays)

Consignee  Destinatario

adl U oo e A [onyyarens
RUBY RED FINE WINE

N° 41B, UNDERGROUND
CELLAR TIAN SHAN
N°2 BOROUGH,

ZUN YI ROAD
SHANGHALI - CHINE

COMMUNAUTE EUROPEENNE
EUROPEAN COMMUNITY COMUNIDAD EUROPEA
'A._"._,.J;J_,!I a_:‘,...MJI
BN H*E K
EBPONENCKOE COOBUIECTBO
CERTIFICAT D'ORIGINE
CERTIFICATE OF ORIGIN CERTIFICADO DE ORIGEN
1 foedl  Bol 2 JR 7= M SE B
CEPTH®HKAT O NPOUCXOXIAEHUK TOBAPA

3. Pays d’origine

Country of origin  Pais de origen
Licall o L™ E  CTpana mpoucxoxaeHus

UNION EUROPEENNE - France

. Informations relatives au transport {mention facultative)

Transport details ~ Expedicion ah_.l 5. & L. . 1Z % 5

5. Remarques

Remarks  Observaciones
el bkads FEH  dna cmyxeGHbIX OTMETOK

BPUI TPAHCNIOPTa K MApUIPYT CIEAOBAHHUA ( HACKOJIBKO 3TO H3BECTHO )

6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis ; désignation des marchandises 7. Quantité Quantity Cantitad
Item number ; marks, numbers, number and kind of packages ,; description of goods oSl
N° de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; designacion de las mercancias Konuyectso
S bl haby sas oy bl ps,e GeMalle Judunl 4, ;asladl wliol ge
FE: iR 95 RS EMER: &%
“9"’“‘"‘"’6%5&%“@%’1 Y3PKHDOBUHEYS JHAKH, HYMEPALMS, KOMHYECTBO MECT M BH/L YNAKOBKM; OIIHCAHHE TOBAPA
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS blanc - 13° 2016 36 bouteilles =27 litres
Domaine GROS Frére et Sceur
3 Caisse de 12 bouteilles de 0.75 |
BOURGOGNE PINOT NOIR - Domaine GROS Frére et Sceur — 13° 2016 36 bouteilles =27 litres
3 Caisse de 12 bouteilles de 0.75 | -
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS rouge - 13° 2016 36 bouteilles = 27 litres
Domaine GROS Frére et Sceur
1 Caisse de 12 bouteilles de 0.75 1 -
VOSNE ROMANEE - Domaine GROS Frére et Sceur - 13° 2016 12 bouteilles =9 litres
30 Caisses de 12 bouteilles de 0.75 1
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS rouge — 12.5° 2014 360 bouteilles = 270 litres
Domaine AF GROS
10 Caisse de 12 bouteilles de 0.75 | 120 bouteilles =90 litres
VOSNE ROMANEE AUX REAS - Domaine AF GROS — 13° 2014
10 Caisse de 12 bouteilles de 0.75 | 120 bouteilles 90 litres
VOSNE ROMANEE AUX REAS - Domaine AF GROS - 13° 2016
15 Caisse de 12 bouteilles de 0.75 | 180 bouteilles = 135 litres
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE - 13° 2014
Domaine AF GROS
5 Caisse de 12 bouteilles de 0.75 | 60 bouteilles = 45 Ii
POMMARD 15! CRU LES PEZEROLLES — Domaine AF GROS 13° 2016 s~ - 1Hes
oit 960 bts =720 L
TOTAL : 80 CARTONS DE 12 BOUTEILLES DE 0.75 L

REPRODUCTION INTERDITE

FRZESREXTELABSR-FEILEAFEANER

8. L'autorité soussignée certifie que les marchandises désignées ci-dessus sont originaires du pays figurant daps la casg N°3
THE UNDERSIGNED AUTHORITY CERTIFIES THAT THE GOODS DESCRIBED ABOVE ORIGINATE IN THE COUNTRY $HOWN IN BOX 3
LA AUTORIDAD INFRASCRITA CERTIFICA QUE LAS MERCANCIAS DESIGNADAS SON ORIGINARIAS DEL PAIS INDICADG EN LA CASILLA N°3
T opS, JEs 56, Sasll o)l e jaas aMsl 3, gSaall acla ol eleol dasgoll bl fuc sz

HO)IHHCBBU.IP[F] [IOJIHOMOYEHHBIH OpraH yA0CTOBE €T, YTO BbILIEIPHUBEICHHBIC TOBAPEI [IPOHCKOMNT U3 Cigdnnl, yrasatuhli B rpade N° 3
P premy

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de I'autorité compétente
Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de expedicion ; designacion, firma y sello de la autoridad competente

MecTo 1 narta BeIAa4M | HAUMEHOBAHUE, NOANMUCH W NTEYATh YIIOJHOMOYEHHOI'0 ODraHa.

hazsall dbll pisy aadaiy daamty go,liye oS R EMSFH B RIEY R K 2R

CCIP/GEFI  Réf. 36012 - CHAMBRE DE COMMERCE ET D'INDUSTRIE DE PARIS

En vente chambres de ce et d'industrie et librairies spécialisées

N© 2473395

IMP. STi (112) - REF. IMC 006



IO‘ MisStGeoes  Certificat de pureté sanitaire, de libre vente et de consommation
Certificate of health, purity, free trade and consumption
Rédvdions vatre différence

v

Designation du produit / Name of the product

AOC AOP Vosne-Romanée Rouge 2016
Rapport d'analyse n°16927

“Produit apte a la consommation humaine / Good for Human Consumption”

Déclaration de I'expéditeur / Shipper's statement

Expéditeur/ Shipper: Domaine GROS Frére & Soeur
6 rue des Grands Crus
21700 VOSNE ROMANEE
FRANCE

Je, soussigné, responsable de ces marchandises destinées & l'exportation, certifie les informations ci-dessus et que /I, undersigned, responsible

for these products for export, certify the above informations and :
- ces lots de produits sont conformes aux exigences du pays de destination /these batches of products are in compliance with the requirements of

the country of destination
- ces lots de produits sont conformes aux exigences du pays d'origine /these batches of products are in compliance with the requirements of the

country of origin
- ces lots de produits sont aptes 2 la consommation humaine /these batches of products are fit for human consumption

Date: 31.\!0 3| 1oJ¥

Nom et signature de'l'expé

(SRol

Certificat du laboratoire / Laboratory's certificate

Vu I'habilitation, pour les vins, de laboratoires délivrant les certificats d'analyse et de pureté relatifs aux produits alimentaires ou agricoles d'origine
frangaise destinés & l'exportation (arrété du 06/10/97, JO du 30/11/97). Dans la limite des déterminations analytiques effectuées, le soussigné
certifie que le produit pour lequel il a été déliveé la présente altestation et qui, d'aprés la déclaration des intéressés fait l'objet de ['expédition dont le
détail suil, est un produit de bonne qualité loyale et marchande et qu'il répand & toutes les exigences de la loi du 1% aoit 1805 sur la répression
des fraudes dans la vente des marchandises et nolamment 2 toutes les prescription énumérées aux décret du 19 aoiit 1921 et du 21 avril 1972
portant réglement d'administration publigue pour l'application de la loi précitée.

« Les résultats de ces analyses sont strictement conformes & la législation frangaise ». Il s'agit d'un vin loyal et marchand, bon pour la
consommation humaine et la libre vente en France comme & ['étranger.

This laboratory being enabled to deliver analysis and purity certificates related to wines of French origin intended for exportation (arrété du
06/10/97, JO du 30/11/97). Within the analytical determination carried out, the undersigned certifies that the product for witch the present analysis
certificate has been delivred, is the object of the shipment detailed bellow, and is a good product, honest, and commercial quality end fulfills all
requirement of the august 1, 1905 law on fraud repression of goods sale and all texts referring to its application.

"The results of these tests are strictly in accordance with French law."

The undersigned centifies that product matches health conditions for its free trade on the national market and for exportation.

Nuits Saint Georges , le 12/02/2018
Jennifer WALTER, Oenologue

3 I0C Nuits Saint Georges
7 rue Aristide Briand
21700 NUITS SAINT GEORGES
Tel : +33 (0)3 B0 61 02 09

Mail : labo-puits@ioc.eu.com
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Révdlens vocre différance DISPONIBLE SUR

www.coffec fr
7 rue Aristide BRIAND ESSAIS
21700 NUITS SAINT GEORGES
SIRET : 50124172300078
125“0 ?laat?o‘-s;u(i)éé?oc.eu.com Domaine GROS Frére & Soeur

6 rue des Grands Crus
21700 VOSNE ROMANEE
RAPPORT D'ANALYSE N°16927 FRANCE
Nuits Saint Georges, le 12/02/2018
N° Labo : 1801811 Remis le : 09/02/2018 Mesuré le : 12/02/2018
Désignation produit : AOC AOP Vosne-Romanée Rouge 2016
Analyses Résultats Unité Méthodes
Titre Alcoométrigue Vol. 13.45 % Vol méthode IRTF A
Alcoholic % vol. FTIR method
Acidité Totale 3.99 g (H2S04)/L méthode IRTF ¥
Total Acidity FTIR method
Acidite Totale 81.44 mEq/L calcul *
Total Acidity calcul
pH 3.66 méthode IRTF *
pH FTIR method
Acidité Volatile 0.87 g (HzS0.)/L spectrophotomeétne UV-visible aufomatisée *
Volatil Acidity automalized spectrophotometry
Acidité Volatile 17.76 mEq/L calcul -
Volaiil Acidity calcul
Glucose+ fructose <0.2 gL méthode enzymatique automatisée *
Glucose+ Fructose automatized enzymatic method
Dioxyde de soufre libre <3 mg/L colorimétnie automatisée 3
Free Sulphur dioxyde colorimetric method
Dioxyde de soufre total <10 my/L méthode colorimétrique automalisée L
Total Sulphur Dioxyde colorimetric method
Acide L- Malique <01 g/lL méthode enzymatique automatisée o
Malic Acid automatized enzymatic method
Cuivre <0.09 mg/L spectrométrie d'absorption atomique *
Copper atomic spectrometry method
Fer 1.1 ma/L méthode colorimétrigue automatisée N
Iron automatized colorimetric method
Diglucoside du Malvidol Absence chromatographie sur papler *
Malvidin Diglucoside paper chromatography
Acide sorbique Absence chromatographie sur papier ¥
Sorbic acid paper chromatography
Acide salicylique Absence chromatographie sur papler
Salfcylic Acid paper chromatography
Turbidité 9.9 NTU néphélométrie
Turbidity nephelometry
Masse Volumigque & 20°C 0.9901 g/lcm3 méthode IRTF »
Specific Weight 20°C FTIR method
Extrait Sec total 24.0 gl méthode densimétrique (calcul) =
Total Dry Extract densimetric method (calcul)
coz 680 mg/L. méthode IRTF
coz FTIR method NI-GEp
- S-S

gjle la version francaise fait foi. « The French version is legally acceptable »

Sans indicalion spécifique ['atat de ['échantilon & réception est répulé conforme. Le présent rappart ne conceme que I'echantiion prélevé par e demandeur at présents 31
laborataire. Il ne couvre ni [ntargrétation nl la canclision qui reléve de la compélenca prapre du laboratoire, L'accréditation par le COFRAC alteste de la compétance du
laboratoire pour les seules analyses couveries par Paccréditation qui sont suivies d'un astérlsque. Les analyses précédées de deux astérisques ont & sous-trailées. La
repraduction de ce rapport n'est autorisée que scus forme de fac-similé phatographique intégral avec ['autorisation du directeur du |aboralaire.



Io il SiGeoges - Certificat de pureté sanitaire, de libre vente et de consommation

7 Certificate of health, purity, free trade and consumption

Révaions votre diffdrenca

Designation du produit / Name of the product

AOC AOP Bourgogne Rouge 2016
Rapport d'analyse n°16926

“Produit apte a la consommation humaine / Good for Human Consumption”

Déclaration de I'expéditeur / Shipper’s statement

Expéditeur/ Shipper: Domaine GROS Frére & Soeur
6 rue des Grands Crus
21700 VOSNE ROMANEE
FRANCE

Je, soussigné, responsable de ces marchandises destinées 3 l'exportation, certifie les informations cl-dessus et que 11, undersigned, responsible

for these products for export, certify the above informations and :
- ces lots de produits sont conformes aux exigences du pays de destination /these batches of producte are in compliance with the requirements of

the country of destination n
- ces lots de produits sont conformes aux exigences du pays d'origine fthese batches of products are in comphiance with the requirements of the

country of origin
- oes lots de produits sont aptes a la consommation humaine /these batches of products are fit for human consumption

Date - éU\O?: 10/\?

Nom et signature de 'cxpédite

GRoN

Certificat du laboratoire / Laboratory’s certificate

Vu I'habilitation, pour les vins, de laboratoires délivrant les certificats d'analyse et de pureté relsiifs aux produits aimentaires ou agricoles d'origine
frangalse destinés 4 I'exporiation (amété du 06/10/87, JO du 30/11/97). Dans la limite des déterminations analytiques effectuées, le soussigné
certifie que le produit pour lequel 1l a été délivré [a présente attestation et qui, d'aprés la déclaration des intéressés fait lobjet de {expédition dont e
détail suit, est un produit de bonne qualité foyale et marchande st quil répond & toutes les exigences de Ia [oi du 1¥ aolt 1903 sur fa répression
des fraudes dans la vente des marchandises et notamment 3 toutes les prescription énumérées aux décret du 18 aot 1921 et du 21 avril 1572
portant réglamant d'administration publique pour Papplication de la loi précitée.

« Les r3sultats de ces analyses sont strictement conformes 2 la (égisiation frangaise ». Il s'agit d'un vin loyal et marchand, bon pour la
consommation humaine et [a libre vente en France comme a ['étranger.

This laboratary being enabled 1o deliver analysis and purity certificates related to wines of French origin intended for exportation (améte du
0610/97, JO du 30/11/97). Within the analytical determination camied out, the undersigned certifies that the product for witch the present analysis
certificate has been delivred, is the abject of the shipment detailed bellow, and is a good product, honest, and commercial quality end fulflls all
requirement of the august 1, 1905 law on fraud repression of goods sale and all texts referring to its application.

"The results of these tests are strictly in accordance with French law.”

The undersigned certifies that product matches health conditions for its free trade on the national market and for exportation.

Nuits Saint Georges , le 12/02/2018
Jennifer WALTER, Oenologue

10C Nuits Saint Georges

7 rue Aristide Briand

21700 NUITS SAINT GEORGES
Tel: +33 (0)3 8061 0205
Mail : faho-nuits@igc,eu.cam
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Ravdlant weten Siffdrance DISPONIBLE SUR

‘weet Exdene 1
7 rue Aristide BRIAND ESSAIS
21700 NUITS SAINT GEORGES
SIRET : 50124172300078
Tel: 0380610209
i its@i Domaine GROS Frére & Soeur
email . labo-nuits@ioc.eu.com 6 rue des Grands Crus
21700 VOSNE ROMANEE
RAPPORT D'ANALYSE N°16926 FRANCE
Nuits Saint Georges, le 12/02/2018
N° Labo : 1801810 Remisle: 09/02/2018 Mesuré le : 12/02/2018
Désignation produit : AOC AOP Bourgogne Rouge 2016
B Analyses Résultats Unité Méthodes
Titre Alcoométrique Vol. 1315 % Vol méthoda IRTF .
Alcoholic % vol, FTIR method
Acidits Totale 3.1 g (H2S0WIL_méthode IRTFE 5
Total Acldity FTIR method
Acidité Totale 83.39 mEQ/L caicul .
Total Acidity calcyl
pH 3.59 méthode IRTF o
pH FTIR method
Acidite Volatile 0.82 g (HzS04)IL specirophotoméing UV-visible automatisée il
Volatll Acidity automnatized spectrophotometry
Aciditée Volatile 16.74 megiL caicul n
Volaifl Acidity calcul
Glucose+ fructose <0.2 git mélhode enzymatique aulomatisée *
Glucose+ Fructose autornatized enzymatic method
Dioxyde de soufre fibre =] mgil colorméirnie sulomatisée o
Free Suighur dioxyde colorimetric method
Dioxyde de soufre total <10 mg/l méifiode colonmeélnque automatisée -
Total Suiphur Dioxyde colorimeiric method
Acide L- Malique <0.1 gl méthode enzymatique aulomalisée -
Malfc Acid automatized enzymatic method
Cuivre <0.09 mg/L spectroméinie d'sbsorption alomique »
Copper atomic spectrometry method
Fer 10 mgiL méthode colonmetrique aufomatisée .
Iron automatized colorimetric method
Diglucoside du Malvidol Absence chromatographie Sur papler *
Malvidin Digiucaside paper chromatography
Acide sorbigue Absence chromalographie Sur papier *
Sorbic acid paper chromatography
Acide salicylique Absence chromatographie sur papier
Salicyljc Acid paper clyomatography
Turbidite 1.6 NTU naphelomeétrie
Turbidity nephelometry
Masse Volumique 3 20°C 0.8904 g/lcm3 méihode IRTF "
Specific Weight 20°C FTIR method
Extrait Sec total 27 gL méthode densimétriqize (calcul) :
Total Dry Extract densimetric method (calcul)
coz 880 mag/l métnode IRTF L
coz FTIR method :
Jennifer WALTER, Oenulg
Seule la version francaise fait foi. a Thae French ion Is legally ptable » o

2)
Sans indication spécifique ratnt do réchantiion 4 néseguan ast rdputd conforme. Le présent rigpon ne concame qua l'scharnbiion prélave par 2 demande |‘ -‘ P ETE 7
laboratolre, || ne couvre ni Mnterpratation ni @ canciusion qui reléva de ls compétence propre du |abaratoire Lacoréditation par in COFRAC alleste de |8 AhepAlaithh
laboralaire pour les seules anaiyses couvertes par ‘aceredimtion qui sent suivies dun astinisque. Les analysos pracédées do deux asidrisques ant 98 scusralEes.
repraduction de ce repport n'rst autoriste que ous farme de fae-simil shetegraphique integrl avec 'autorisation du dircisur du labaratnire.




IO‘ MuikStGeoges  Certificat de pureté sanitaire, de libre vente et de consommation
4 Certificate of heaith, purity, free trade and consumption

Révdlons verra dffdranca

Designation du produit / Name of the product

AOC AOP Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Blanc 2016
Rapport d'analyse n°16933

“Produit apte a la consommation humaine / Good for Human Consumption”

Déclaration de I'expéditeur / Shipper's statement

Expéditeur/ Shipper: Domaine GROS Frére & Soeur
6 rue des Grands Crus
21700 VOSNE ROMANEE
FRANCE

Je, soussigné, responsable de cee marchandises destinées 2 |'exportation, certifie les informations cl-dessus et que /I, undersigned, responsible
for these products for export, certify the above informations and :

- ces lots da produits sont conformes aux exigences du pays de destinafion these batches of products are in compliance with the requirements of
the country of destmation

- ces lots de produits sont conformes aux exigences du pays d'origine fthese batches of products are in compliance with the requirements of the
country of origin

- ces lots de produits sont aptes 3 la consommation humaine /these batches of products are fit for human consumption

pue: 24|03 | 2018

Nom et signature de l'expiditeur ©

GRoS

Certificat du laboratoire / Laboratory's certificate

Vu thabiitation, pour les vins, de laboratoires délivrant les certificats d'analyse et de pureté relatifs aux produits alimentaires ou agricoles d'origine
frangaise destinés & l'exportation (arrété du 06/10/97, JO du 30/11/97). Dans ka limite des déterminations analytiques effechiées, le soussigné
certifie que le produit pour lequel il a &fé délivré la présente attestation et qui, d'aprds Ia déclaration des intéressés fait I'objet de I'expédition dont le
détail suit, est un produit de bonne qualité loyale et marchande et qu'il répond a toutes les exigences de Ia foi du 1% aolt 1905 sur la répression
des fraudes dans la vente des marchandises et notamment a toutes les prescription énumérées aux décret du 19 aodt 1921 et du 21 avil 1972
portant idglemnent d'administration pubfique pour Fapplication de !a loi précitée.

« Les résultats de ces analyses sont striciement conformes 2 la législation francaise ». Il s'agit d'un vin loyal et marchand, bon pour la
consommation humaine et fa fibre vente en France comme & I'éranger.

This laboratory being enabled to deliver analysis and purity cedificates related to wines of French origin intended for exportation (amété du
06/10/97, JO du 30/11/97). Within the analytical determination camied out, the undersigned caertifies that the product for witch the present anslysis
cerlificate has been delivred, is the object of the shipment detailed bellow, and is a good product, honest, and commercial quality end fulfils all
requirement of the august 1, 1905 law on fraud repression of goods sale and alf texts refering to its application.

“The results of these tests are strictly in accordance with French law."

The undersigned certifles that product matches heaith conditions for its free frade on the national market and for expastatl

Nuits Saint Georges , le 12/02/2018
Jennifer WALTER, Oenologue

10C Nuits Saint Georges

7 rue Aristide Briand

21700 NUITS SAINT GEORGES
Tel : +33 (0)3 80 61 02 09

4 Mail : Iabo-nuits@ioc.en.com
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7 rue Aristide BRIAND ESSAIS
21700 NUITS SAINT GEORGES
SIRET : 50124172300078
Tel: 0380610209 . 5
email : labo-nuits@ioc.eu.com Domaine GROS Frére & Soeur
6 rue des Grands Crus
21700 VOSNE ROMANEE
RAPPORT D'ANALYSE N°16933 FRANCE
Nuits Saint Georges, le 12/02/2018
N° Labo ;1801817 Remis le : 09/02/2018 Mesuré le : 12/02/2018

Désignation produit : AOC AOP Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Blanc 2016

Analyses Résultats Unité Méthodes
Titre Alcoométrique Vol. 13.05 % Vol méthode IRTF =
Algoholic % vol. FTIR method
Acidité Totale 363 g (H2804)/L méihods IRTF -
Total Acidity FTIR method
Acidité Totale 74.09 mEg/L calcul ”
Total Ackifty calcul
pH 352 méthode IRTF *
pH FTIR method
Acidité Volatile 0.61 q (H:804)/L spectrophafomdirie UV-visible aulomatisée -
Volat!] Acidity aulomatized spectrophotometry
Acidité Volatile 12.45 megiL calcul s
Volatll Acidity calcul
Giucose+ fructose <0.2 gL méthode enzymalique automatisée -
Gilucose+ Fruciose aulomatized enzymatic method
Dioxyde de souire libre <1 mgiL colonmétrie aulomalsés o
Free Sulphur dioxyde colonimetric method
Dioxyde de soufre total <10 mgiL mélhode colonmétrique automatisée .
Total Sulphur Dioxyde coforimetric method
Acide L- Mallque <0.1 alL mélhode enzymatique automatisée R
Mallc Acid automatized enzymatic method
Culvre <0.09 Mg/l Specirometne d'absarphion slomique -
Copper atomic spectrometry method
Fer 0.4 mg/L méifode coforiméliigue aulomatisee -
Iron automatized coforimetric method
Digiucoside du Malvidol Absence chromatographie Sur papier =
Malidin Diglucoside paper chromatography
Acide sorbique Absence chiromatographie Sur paprer .
Sorpic acid paper chromatography
Acide sajicylique Absence chromalographie Sur paper
Salfcylic Acid paper chromatography
TurbidiHé 16 NTU néphélométne
Turbidify nephetometry
Masse Volumique 3 20°C 0.98383 glem3 méthode IRTF -
Specilic Weight 20°C FTIR method
Extrait Sec total 18.3 giL méthode densimétngue (calcul] .
Total pry Extract densimetric method (calcu))
co2 860 mg/l méthode IRTF "
co2 FTIR method e

Jennifer WALYER, Oenologue

Seule ta versian Frangaise fait foi. « The French version is legally acceptable »

Sana mdicafinn spéeifinin fdtal do Tichanifion & rcepfion est rdpute conforme. | @ prisent rappart nA coneAmma Qe rarhantilon priimet per

dence propre du | ire, L'mcorédilation par (& COFRAC altests de la compiftonca
laboratoira pour les seules anat;rms couvertas par 'accreditalion qui sont suivies dUn asidrisque. Les analyses précédecs do deux asidrsques ont été sous-raitess, La
reproduction de ca mpport n'esi aunsés que scus forme da fsc-5imilé pholograshique intégral aves Mautonsation du dirsciour du faboraicine

|aboratolre 1l ne couvre ni interprétation ol la conclusion qui midve dela




IO‘ Mk SiGeorges  Certificat de pureté sanitaire, de libre vente et de consommation
Certificate of health, purity, free trade and consumption

Bdvdlons votre difféeance

Designation du produit / Name of the product

AOC AOP Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge 2016
Rapport d'analyse n°16943

“Produit apte a la consommation humaine / Good for Human Consumption”

Déclaration de I'expéditeur / Shipper's statement

Expéditeur/ Shipper: Domaine GROS Frére & Soeur
6 rue des Grands Crus
21700 VOSNE ROMANEE
FRANCE

Je, soussigné, responsable de ces marchandises destinées i l'exportation, certifie les informations ci-dessus et que /I, undersigned, responsible
for these products for export, certify the above informations and :

- ces lobs de produits sont conformes aux exigences du pays de destination fthese batches of products are in compliance with the requirements of
the country of destination

- ces lots de produits sont conformes aux exigences du pays d'origine Mhese batches of products are in compliance with the requirements of the

country of origin
- ces lots de produits sont aptes a la consommation humaine Ahese batches of products are fit for human consumption

pe 2103 | Ll
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Certificat du laboratoire / Laboratory's certificate

Vu Phabilitation, pour les vins, de laboratoires délivrant les certificats d'analyse et de pureté relatifs aux produits allmentaires ou agricoles d'arigine
frangaise destinés a f'exportation (arrété du 06/10/97, JO du 30/11/97). Dans k fimite des déterminalions analytiques effectuées, le soussigné
certifie que le produit pour lequel il a été délivié la présente attestation et qui, d'aprés la déclaration des intéressés fait 'objet de lexpédition dont le
détail suit, est un produit de bonne qualité loyale et marchande et qufl répond a toutes les exigences de la ki du 1% aolt 1905 sur la répression
des fraudes dans Ia vente des marchandises et notamment  toutes les prescription énumérées aux décret du 19 aolt 1921 et du 21 avril 1972
portant réglement d'administration publique pour 'application de Ia loi précitée.

« les résultats de ces analyses sont sirictement conformes 2 la législation frangaise ». I s'agit d'un vin loyal el marchand, bon pour la
consommation humaine et la fbre vente en France comme 2 Fétranger.

This laboratory being enabled to deliver analysis and purity certificates related to wines of French origin intended for exportation (améé du
06/10/97, JO du 30/11/97). Within the analytical determination camied out, the undersigned certifies that the product for witch the present analysls
certificate has been defivred, is the object of the shipment detailed bellow, and is a good product, honest, and commercial quality end fulfills all
requirement of the august 1, 1905 law on fraud repression of goods sale and all fexts refering to its application.

“The results of these tests are strictly in accordance with French law."

The undersigned certifies that product matches health conditions for #s free trade on the national market and for exportation.

Nuits Saint Georges , le 16/02/2018
Jennifer WALTER, Oenoclogue

7 S
EOC Nuits Saint Georges %mmﬁ“
7 rue Aristide Briand

21700 NUITS SAINT GEORGES
Tel : +33 (013 80 6102 09
Mail : jabo-nuits@ioc.eucom
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7 rue Aristide BRIAND ESSAIS
241700 NUITS SAINT GEORGES
SIRET : 50124172300078
Tel: 0380610209
il - ey Domaine GROS Frére & Soeur
email : iabo-nuits@ioc.eu.com 6 rue des Grands Crus
21700 VOSNE ROMANEE

RAPPORT D'ANALYSE N°16943 FRANCE
Nuits Saint Georges, le 16/02/2018
N° Labo : 1801991 Remis le : 15/02/2018 Mesuréle : 16/02/2018
Désignation produit : AOC AOP Bourgogne Hautes Cétes de Nuits Rouge 2016
r Analyses Résultats Unité Méthodes I
Titre Alcoométrique Vol. 13.20 % Vol méthode IRTF =
Alcaholic % vol. FTIR method
Acidité Totale 419 o (H:S04)L_méihode IRTT -
Totul Acidity FTIR method
Acidits Totale 85.52 mEgiL caleul =
Total Acidity calcul
pH 3.65 méthode IRTF *
oH FTIR method
Acidité Voiatile 0.96 gILF:S0;  enirainement & a vepeur ot dinimeéiria .
Volatii Acidily
Acidite Volatile 19.59 mEg/L caicul .
Volatil Acidity calcul
Glucose+ fructose <0.2 g méinode enzymatique aulomatisée .
Glucose+ Fructose awloimatized anzymatic mathod
Dioxyde de souire libre =] mgiL colonmétrie automatisée -
Free Sulphur dioxyds colorimetric method
Dioxyde de soufre total <10 mgiL méihode coloriméirique aufomalisée 7
Total Sulphur Dioxyde colorimetric method
Acides L- Malique <01 g/l méihode enzymatique automalisée N
Malic Acid automatized erzymatic method
Cuivre <0.09 mgiL specirométrie dahsorption atomique -
Copper atomic spectrometry method
Fer 11 mg/L ‘méihode colonmeingue aulomalisée =
Iron aulomatized colorimetric method
Diglucoside du Walvidol Absence chromatographie Sur papier =
Malvidin Diglucoside paper chromatograply
Acide sorbigue Abserce chmmatographie SUT" papier b
Sorbic acid paper chromatography
Acide salicylique Absence chromaiographie sur papier
Salicylic Acid paper chromatography
Turbidité 938 NTU néphéiomdtiie
Turdidily nephelometry
Wiasse Volumique & 20°C 0.9307 gfcm3a  methode IRTF i
Specific Waight 20°C FTIR method
Extrait Sec total 248 o méthode densimaltnique (caici) s
Total Dry Extract densimetric method (calcu))
co2 840 mgiL méthooe IRTF "
co2 FTIR mathod

Seule a versian frangaise fait fcl. « The French version fs legally acceptable »

Cann indication cpécifique \'étal da 'dchantilon & receplion est dpule confarme | @ prtsent rappoit ne Goncerne que Tachantillon préfeve parie deiy % i -
mboratoire. [f ne couvre ni 'nterprétation ni ‘2 fusion qui reldve de s compét propre du ire. L dilaticn par le COFRAC atfests *" e
laborutaire pour les soules anatyses par ' accréditation qui sont sulvies dun astérisque. Les analyses pricédess de doux astérisques ont &9 sbwear] ik

raproduction de ce rapport n'ast aulorsée qua sous ‘orme de fac-simi ph & intégral avec |'sutonsation du directs du jaborato



