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FICHE A REMPLIR RECTO VERSO ET A DEPOSER AVEC L'ECHANTILLON
(Entourez les bonnes répanses)

Agrafer ici 'ETIQUETTE
et la CONTRE-ETIQUETTE
du vin présenté.
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2. VIN PRE SENTE Vous reconnaissez que vous éles habilité comme opérateur dans ceile appellation.

Reportez les mentions figurant sur I'étiquette
APPELLATION
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3. MILLESIMES Cette information permet aux lecteurs de bien gérer leur cave.
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4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE

ATTENTION : toutes ces informations peuvent étre reproduites dans le guide. Elles ne concernent que le VIN PRESENTE. Soyez trés précis
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MODE DE VINIFICATION DU VIN PRESENTE

LE NOM DE LA CUVEE PRESENTEE NECESSITE-T-IL UNE EXPLICATION ? PRECISEZ
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5. VOTRE PROPRIETE OU MARQUE

o
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JEPUIS QUAND ETES-VOUS A LA TETE DE LA PROPRIETE 7

'ST-CE VOTRE PREMIER MILLESIME POUR CE DOMAINE? | O NON

WELLES AUTRES MARQUES OU CUVEES PRODUISEZ-VOUS ?
( Précisez I'AOC ou I'1GP)

IISTOIRE ET DESCRIPTION DE VOTRE FROPRIETE CU MARQUE : (si votre propriété fait dgja F'objet d’un descriptif dans un Guide Hachette antérievr,
merci de nous indiquer uniquement les éventualies modifications.)

Le domaine a été créé en 1988 par Anne Frangoise Gros et son mari Frangois PARENT a
Pommard, village emblématique de la céte de Beaune.
Leurs enfants perpétuent aujourd’hui la tradition des grands vins de Bourgogne et exploitent
14 hectares répartis sur la c6te de Nuits et la cte de Beaune, ainsi que sur le Beaujolais
(récente acquisition en Moulin a Vent )
Les sols sont travaillés mécaniquement et les vendanges sont entiérement manuelles. La
vinification reste traditionnelle pour mettre en évidence la finesse, la précision et I'élégance.
Elevage 12 a 18 mois en fiit de chéne francais.
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