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2. VIN PRE S ENTE Vous reconnaissez que vous étes habilité comme opérateur dans ceite appellation.
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3. MILLESIMES Cette information permet aux lecteurs de bien gérer leur cave
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4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE

ATTENTION : toutes ces informations peuvent étre reproduites dans le guide. Elles ne concernent que le VIN PRESENTE. Soyez trés précis
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IISTOIRE ET DESCRIPTION DE VOTRE FROPRIETE CU MARQUE : (si votre propriété fait déja F'objet o’'un descriptif dans un Guide Hachette antérieur,
merci de nous indiquer uniquerment les éventuelies modifications.)

Le domaine a été créé en 1988 par Anne Frangoise Gros et son mari Frangois PARENT a
Pommard, village emblématique de la cote de Beaune.

Leurs enfants perpétuent aujourd’hui la tradition des grands vins de Bourgogne et exploitent
14 hectares répartis sur la c6te de Nuits et la c6te de Beaune, ainsi que sur le Beaujolais
(récente acquisition en Moulin a Vent )

SAtS

Les sols sont travaillés mécaniquement et les vendanges sont entiér i s. La
vinification reste traditionnelle pour mettre en évidence la finessé Ffﬁ?p@%%IgQNep é‘?ég HENT
Elevage 12 a 18 mois en fiit de chéne francais. ?'é} U"'Ope

s 521 00s
‘A RR 425 969785 mma,u

\j 420 4 029

Merci de bien vouioir décoser ca questionnaire avec vos schantilions, L'insertion danrs le a
Guide Hachette des Vins est entiérement gratuite et libre de toute publicité, directe
ou natrecre L'anyoi 2t ja r;c—oﬁon de ce quesﬂornalrc 2l rmp/lquenf aucune obl:aaf/or

MNom er P
ours qm ;:mrmcnm sy gl/%e: ne sau-
raien! snpager la r@_# cnsabiliie de l'eciteur. En culre, aucune personne n’est habilitée &
vous démarcher en notre nom.

Entouraz fa { les i réponseis) désirées)




