'I__;I hachette Guide Hachette des Vins 2020

LIVRE 38 rue Jean Bleuzen - CS 70007 - 92178 Vanves
guidehachettedesvins@ hachette-livre.fr N' DE DEGUSTATION
Agrafer ici 'ETIQUETTE | FICHE A REMPLIR RECTO VERSO ET A DEPOSER AVEC L'ECHANTILLON

et la CONTRE-ETIQUETTE |
du vin présenté. |

1. INFORMATIONS GENERALES
AISON SOCIALE DE LENTREPRISE_SAS  + KRACO n;; Pﬁl [} hL
nﬁh SOM) P/irzq,t’—{ < S SIRENL | L L | & ]

SIRET |Q|&|S2]Q]L{Sl3 é i|g)1g;5;|‘ |3

\DRESSE COMPLETE DU DoMaNe U1 T lace el N EOROPE 1 1 11 1

(Entourez les hannes réponses)

NOM DU DOMAINE VITICOLE

ex : hameau. lieu-cit} ] N Y N O O O S [ O Y I O (O O VI | | r
SODE POSTAL o] Iﬁi,QIDICOMMUNE PoMMARDL L L L
FELEPHONE, 3 &l o w212 16 U] 9

= MAIL :
STE WEB : c»j’ O o

Etes-vous? [ Viticulteur | [{Négociant ) [ Coopérative

0 Pour le champagne [NM] [RM] [cM] [RC] [SR] [Mm¢
Nomduprésident || | | 1 | 1 1 | | | | | L Y 4
Nom dudirecteur LL L1 | | 1 | | | | | | , Nomderléaborateur |
Proposez-vous au particulier : '
SIS OGS G ES our (o) Nom du maitre de chai [MIA lf' Il'l LAS| IPACR N 1?'
» DEgUStAtion . .. ... ((Cour DnoN Nomdelcenologue |1 | | 1 1 | | | | | |
» \Vente a la propriéte ........... QUI_| ) NON
RIRRE Disposez-vous sur votre domaine de :
Sur rendez-vous | QU = Gite rural Qul | Prix moyen par semaine en haute saison
(NON) (si “non” précisez les horaires o'cuverture) [[eedwe| [deXradce] [des0rasie] [Hiaswe] [-eekf]

Rions LA | e L3 [ e B Bim | * Chambres d'héte.;“ oul !) Prix moyen par nuit en haute saison :

rrﬂun.d.l._
cwéuece LRI 13101 a (4120 1S [Gewe] [w5atse [fef6axke]  [deaiaicne] [ -deiooé |

s A131h Blo] & AL Lil_g * Tables d'hétes [OUI | [NON| * Restaurant [OUl | [NON ]
d"" u“f‘{-’; Q*—*t- —&3:;41]"\4_1# AC)LL [oh oo o |Rnoo
enode de iermelure annuese |

= = Vous reconnaissez que vous éles habilité comme opérateur dans ceite appellation.
2. VIN PRESENTE g pérateur e appellatio

Reportez les mentions figurant sur |'étiquette
APPELLATION

g e e BOO R GHOIGINIEL P10 ot 1Mo S
SOMDL M S 0 VI A O O T 0 Y TN T N D PO T OO O

Zhiteau, domaine. margue)

JENOMINATIONS EvenTuees L1t L L ¢ L p bbbt b b et bl
Clirat n Ba.-rg;g‘e: norn cle cwvee, weu-cit, ELEVAGE - DUREE

Jane de Llanes vercanges farcives, 2lc.)
cuve |

CERTIFICATION BIO [en conversion| | acquise ] Pour cette cuvée et ce millésime i___l
AILLESIME PRESENTE | CLASSEMENT OFFICIELL [ | | | | | [
WINEES DASEENELAGE POURLE CHAMPAGNE SA L_l__’ I___I_l l_l_l I_Ll
TYPE DEVIN [rouge ) rosé | blanc | | sec [ moelleux [liquoreux | SUCRE RESICUEL i) [
| eff_;r:ascent | tranquille | Si atorvescent, dosage - | extra-brut | brut | extra-dry | sec | demi-sec

3UPERFICIE DE LA PROPRIETE icutann LI 1} Jha Lt Ja
SUPERFICIE DES VIGNES CULTIVEES POURCEVIN L 1 | 1ha L L 1 5 woigators
JOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES POUR CE MILLESIME (obligatoie) L1 L 1 1 | | |
PRIX TTC D'UNE BOUTEILLE départ cave a la date de réception de ce questionnaire :

moins | |"de5 | ~desd | de 11 | deis | /[ de20 D de 30 | ~de 50 ' | de75 | plus de
des€ | |a799€ |  |a1099¢€ 214,99 € 219,99 € @! 24999 ¢ 274,99 € a9999€  100€
\TI'ENTION Psriafeurchetta de onx n'est pas renseignés, 'snragistis r“er" g The sera automaticuement ejgta par e svstéme infermatigue

Tournez SVP -



3. MILLESIMES

Ceatta information germet aux iectaurs o

le bier gérer ie

ur o

A nare A cors, mais couvant atiendrs A atiendre
silesimes | LI IL L IL L UL L N O T T I O N
(O O O ) O 0 [N AN N X O T O O J1 T ]

4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE

AT AT -
w4l A \_/ i

NATUREDUSOL [ | I | | | | 1 1 |

ToLEs Tes nformalions gsuvant Stra reprcu

it=3 dans ‘e guice. Elles ne concernent que le VIN PRESENTE. Scyer iras pricis.

S -

| AGE MOYEN DES VIGNES

_ "PuiNoET INMOE R L L1t s Lt (T O T A
CEPAGESPOUR
CE VIN fpeurcentage *‘\ | I | ] i | | i | [ l | ] | | i | ] i i ] l | I | | | t i
si asserrklage) LI S I () () [ [ - L1 | [ 1 1 Edb f=l—)%
DATE DE CEBUT DES YENDAMGES FCUR LARECCLTECONCERNEE | 1 ¢ | L | | | VENDANGE MANUELLE w
MODE DE VINIFICATION CU VIN PRESENTE
LE NCM DE LA CUVEE PRESENTEE NECESSITE-THL UNE EXPLICATICN ? PRECISEZ
. 2 k . T
SPECIALITES GASTRONCMICUES EN ACCCRD AVEC CEVIN | APERIMIF ‘ CUISINE BU | DESSERTS FROMAGES || FRUITS DE MER,
MONDE || { CRUSTACES
GIBIERS ! POISSONS || SPECIALITES VIANDES VIANDES VOLAILLES
FRANCAISES BLANCHES ROUGES

TYPE DE CONDITIONNEMENT AmT DDn ol e ('-) ?‘( Ll

3ARDE CCNSEILLEE : [CANSUANNEE] [1A3ANS| [3A5ANS| [5A10ANS| [1CANS ET +]

5. VOTRE PROPRIETE OU MARQUE
ATE DE CREATICN DU DCMAINE OU DE LA MARGUE A998 |

EPUIS QUAND ETES-/CUS A LA TETE CE LA PRCPRIETE ?

ST-CE VOTRE PREMIER MILLESIME PCUR CE DOMAINE ? | CUI | I NCN |
WELLES AUTRES MARQUES CU CUVEES PRCDUISEZ-VCUS ?

{ Précisez 'AOC ou I'GP)

ISTCIFE ET CESCRIPTICN CE VOTRE PRCPRIETE CU MARCUE | tsi volre propriéte fait déia I'objet d'un descriptif dans un Guide Hachette antérieur,
merci de nous indiquer uniguement les éventuellies modifications.)
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fins N PARENT GRe
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hachette  Guide Hachette des Vins 2020

LIVRE 38 rue Jean Bleuzen - CS 70007 - 92178 Vanves i
) _pne cuidehachettedesvins@hachette-livre.fr : A s TaTOn
Agrafer ici I'ETIQUETTE | FICHE A REMPLIR RECTO VERSO ET A DEPOSER AVEC L'ECHANTILLON

et la CONTRE-ETIQUETTE |
du vin présenté.

1. INFORMATIONS GENERALES
3AISON SOCIALE DE L'ENTREPRISE Q/L_ R ArdCO LS Dﬁ RZ/%L

(Entourez les bonnes réponses)

HAaison TD/WZFF G2 as GRENL L Lt | | 1} |

VOM DU DOMAINE VITICOLE
SIRET) (Lp016 1US 31618 101010 249
\DRESSE coMPLETE DU DoMAINE U1 T hace ider IVEMRIOPE 1 1 1 1 14 g 4
ex : hameau. fleu-dif S ) S S Y O A I ) 0 O W O T )y
SODE POSTAL el 1613101 commuNe (POMMIAIRDL | 1 1 1111111t ||

22 611 RIS
C y e ey
Etes-vous? | Viticulteur | (Négociant_))[ Coopérative

Pour le champagne [NM]  [RM] [CM] [RC] [sR] @
1 Y

FELEPHONE fatil=Y
ZMAIL : i

STEWEB :_ o L-Chn=> o

Nomduprésident |_| I | [ | | [ [ [ [ | |
T LT ] VA O s 0 1 Nom de I'élaborateur [
Proposez-vous au particulier : ]
e . [E@) Nom du maitre de chai [M|A Ihl'l 1 AS] Pﬁlmw {I—
» Dégustation . ................ C QUL NCN Nomdelcenologue || I | [ t | | | | | |
» Vente ala propriété ........... our |
R Disposez-vous sur votre domaine de :
Sur rerdez-vcus | OUl * Gite rural QUI | Prix moyen par semaine en haute saison
(swnm"mamdvcwm} [(ce3Ce] [ceZTadfz]  [ced72iCeé] [ceS0iallC:] [-ceele]
Jours [ SWEE | ] e S B | Dim | » Chambres d'hﬁt’ Prix moyen par nuit en haute saison
C:tmérede DR 1301 & 412 131D [Ge0€] [te51abe|  [de66AB0Z]  [dediat0e] [ =ge 0% ]
' de I AB [ 310] a L7 n LIS | e Tables d'hotes [Tu] [NGN] » Restaurant [ G0 NON
eroce e lermeiura annueie |

2 VIN PR E SENTE’ Vous reconnaissez que vous éies habilité camme opérateur dans cette appellation.

Reportez les mentions figurant sur I'étiquette
APPELLATION

Créc alement, N
s canec e (M0 sy 1 1l ET CRUILEST BicoiwibARAS) |
oL IO TS T 0 5, 5 P T SV 0 10 P [ T = T (6. o (5| S 1, 5 1) 1 A

TRateau, Semairg, inargue,
JENOMINATIONSEVENTUELLES L L It [ [ ¢ | [ ¢ [ bt bbb v bbby

Chmat 2n Bourgogns, nom g Suvee. jeu-at, z =
ianc Je GIaNCS. /ercanges [arsves, elc.: ELEVAGE » DUREE

cuve | ®»
SERTIFICATION BIO len conversion | acquise | Pour celte cuvée et ce millésime L—]
AILLESIME PRESENTE LI_L'TI_ CLASSEMENT OFFICIEL || | | | | | g Lt
JNEES D ASSENIBLAGE 7 E CHAMPS sal ot et
FYPE DE VIN _|rouge ) rose | blanc | | sec | moelleux [liquoreux | SUCRE BESICUEL g1 |
Y

| effervescent | tranquille | Si eftarvescent. ucsage . | extra-brut | brut | extra-dry | sec | demi-sec
3UPERFICIE DE LA PROPRIETE (facuitat £ ool lsilahagelssls | a
SUPERFICIE DES VIGNES CULTIVEESPOURCEVIN L | | lha L L | a swovigators;

JOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES POUR CE MILLESIME (ebiigatorre) L1 1 | 1 | | |

3RIX TTC D'UNE BOUTEILLE départ cave a la date de réception de ce questionnaire :

moins | “des | [ desd | [ det1t | [ deis de 20 | de30 | [ deso | [ de75 | [ plusde
de5€ a788 € é10.99€ al4,39 € ai1399 € a 29, 99€ |a 45,39 € 374,99 € aB98,89 € 100 €
ATTENTION ! 3t oz rcormrelie te Orx 7~ 28t nas -arsannds, 'srragmiramant Jela '1::*& 12 ALEITALGLETENT M SA S 3YSIEN e nichnalcue

Tournez SVP ,




A peore. mais geouvant attendrs A attzandrs

| -
I_J_IU_JLLJLL_ILI_ILLJ!llllllllllll!ll!lJ!llllll!lll]||'
(0 N O O [

Millesimes

4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE

ATTENTICN * toutas cas informarncens tauvent 2ire racrodites dans e Guine. Elles ne concernent que le VIN PRESENTE. Scyez trés criais

NaTuReousoL L | | @ & L b 1 L b b bt f 111§ 111 1 |AGEMOYEN DES VIGNES |

, Pumnot Mol R N N S N 1 e s e o o (O O

CEPAGES POUR |

CEVIN(pcurcemageiIJ_l[]|]||1!l[l]||-":llil|l|[i[[|IIJ||-

o iace) I

cl s+ N S O ™ 0 0 0 O A O

DATE DE CEBUT OES VENDANGES PCUR LARECCLTECONCERMEE | |« | | | | | VENDANGE MANUELLE ‘M

MODE DE VINIFICATION DU VIN PRESENTE

LE NOM DE LA CUVEE PRESENTEE NECESSITE-T-IL UNE EXPLICATION ? PRECISEZ

SPECIALITES GASTRONOMICUES EN ACCORD AVEC CEVIN | APERMIF CUSINEDU || pESSERTS FROMAGES | |FRUITS DE MER,
MONDE i CRUSTACES

GIBIERS POISSONS || SPECIALITES VIANDES VIANDES || yoLAILLES

FRANCAISES BLANCHES ROUGES | |

rvee oe conpmonnement — Do € D0, N Of 45 O =

3ARDE CONSEILLEE : [DANSLUANNEE ! [1A3SANS] [3ASANS| [SA10ANS| [10ANSET +]

;. VOTRE PROPRIETE OU MARQUE
ATE DE CREATION DU DCMAINE CU DE LA MARGUE ‘dﬂ-&‘%—’

EPUIS QUAND ETES-VCUS A LA TETE CE LA PRCPRIETE ?
ST-CE VOTRE PREMIER MILLESIME POUR CE DOMAINE ? | CUl NON I

UELLES AUTRES MARQUES CU CUVEES PRCDUISEZ-VCUS 7
{ Précisez I'A0C au 1'1GP)

ISTCIRE ET CESCHRIPTICN CE VCTRE FRCPRIETE CU MARCUE : {si votre propriélé fait dgia I'objet d'un descriptif dars un Guide Hachette antérieur,
merci de nous indiquer uniquermnent ies éventueles modifications.)

SAS F
« MA_!SQN PAD,EMTLnnp
1 Place de 'Europ

Tél.03 80226185
§_IﬁE_T 420 425 969 00029
TVATFR 14420425 969

o Porfard 1fe/1_o(,{;z(4g i

Vlisgeon 0 IRr vRsow 5
Guide Hachette des Vins
o ZOTE . 7

entierement gratuiti
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v
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-'_—J hachette Guide Hachette des Vins 2020

LIVRE 538 rue Jean Bleuzen - CS 70007 - 92178 Vanves
Agrafer ici ' ETIQUETTE FICHE A REMPLIR RECTO VERSO ET A DEPOSER AVEC L'ECHANTILLON

et la CONTRE-ETIQUETTE
du vin présente.

|
guidehachettedesvins@hachette-livre fr ‘ N DE DEGUSTATION
(Entourez les bonnes réponses) |

1. INFORMATIONS GENERALES :
JAISON SOCIALE DE LENTREPRISE_R3 . IXOMAInE AF GRO.S
SREN L [ | | | | | ¢ |

srEN B 815986 F 31416106
\DRESSE COMPLETE DU DOMAINE 41 PLACE 1 1a (EHROPE | 11 111 (11 | |

NOM DU DOMAINE VITICOLE InHAIne AF (GRQS

|
ox.: hameadl fe-oiy = e oo g e e ST AT (Y
SODE POSTAL 2116 COMMUNE _[ROIMIMIAIRIDN 1 1 1 1111111
[ELEPHONE Gl (RS

N

. MAIL : ) ;
Etes-vous? (Viticulteur Negociant Coopeérative
STEWEB : (P~ Qacs o O | Viticutteur /| | Nég | [Coop
Jd_d Pour le champagne [NM| [RM] [cM] [RC] [SR]| [M
Nomdupresident || | | | [t | 1 | 1 | | R Y r
Nom du girecteur It i § - 4 E £ 5 3. 0 Nom de I'élaborateur [
Proposez-vous au particulier : {_ ~
i ' , @
Sy e Nom du maitre de chai IMIALEIHIT IAS IPH AN
» Dégustation ... .............. {ou ) Nomdelcenologue |_| | | | 1 1 )| | | | |
» Vente & la propriété ........... | [NON | ) .
Disposez-vous sur votre domaine de :
e Gite rural [ou] prix moyen par semaine en haute saison -
[cest0e| [GeiTad0e] [cedGiasthe| [deSLiatmd|  [-deelCe|
® Chambres d’h@[ Prix moyen par nuit en haute saison :
[ -desC¢ ] [ce51385¢ | [ced6as0E] [cediaicte] [+ ceT®e]
L A * Tables d’hdtes * Restaurant
Pericde de fermeture annuelle : | 1—?r007fm
o 08 O .
2. VIN PRESENTE Vous reconnaissez que vous étes habilité comme opérateur dans cetie appellation.
Repartez tes mentions figurant sur |'étiquette
éPPELLATION -
Soisez totalernent, - ] =
!:%‘B‘;f’i(;?:-‘(i:/alré!‘ Bergerac sec..) LBD!)RGO [.::r.k-.! ‘L: | HA!Q".E.E_:’ | 0(4'2&; ™ E | Nl‘ f(—f‘; | |
JOM DU VIN
10M DU Vi e O Y IS Y T Y V) I VI S O e A A N A A A A T L s ) O
JENOMINATIONSEVENTUELLES L ! !V 1V L ¢+ v ¢ vt ¢ ¢ ¢ b v v v b bbb bbb
Tinat e01 Baurgogne, norm e cuvee, i, z <
anc ge barcs, vencanges 1archves, 2o ELEVAGE = DUREE
cuve | ® |
SERTIFICATION BIO |en conversion| | acquise | Pour celte cuvéa et ce millésime
AILLESIME PRESENTE | \ li CLASSEMENTOFFICIEL [ | | | | [ | [ |
W EES O ASSENIBLAGE PCUR LE CHAMFASNE SA L_l_l |_L_l l_l_l Ll_]
FYPE DE VIN /{rouge [) rose | blanc | [ sec | moelleux [liquoreux | SUCRE RESIDUEL fgit |
fe
| effervescent [ tranquille | St affervascent. cosage . | extra-brut | brut | extra-dry | sec | demi-sec
SUPERFICIE DE LA PROPRIETE ittt L1 Ailbine IO a
SUPERFICIE DES VIGNES CULTIVEES POURCE VIN L_L | e ha 12 Ly a (obligatairs)

JOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES POUR CE MILLESIME (obligatcirsy .
2RIX TTC D’'UNE BOUTEILLE départ cave a la date de réception de ce questionnaire :

moins | de 5 | des | de1t | [ det15 | [de20 N [ de3o de 50 | de75 | [ plusde
de5€ | .é7,99€I (21099 € 214,99 € |219,99 € 129,99 €] |a49,99 € av7499 € 499,99 € 100 €
ATTENTION ! si ta fourcheite de grix n'sst pas renseignees, Venregistrament de la fiche sera autematiciement rejste car ls systéme inicrmaticua.

Tournez SVP -



A T = Cow=s Mals Louhant anercrs f A enppe
Millesines e e A L0 | Y LJLu_g_u;_
et o R L0 O 0 O O [

4. RENSEIGNEMENTS TECHNIQUES SUR LE VIN PRESENTE

TTENTIG! LTSS 8 IO S LALVENE S ranens ras cars s Sjuine Elles ne concernent que fe VIN PRESENTE. 5 =~ ES preie
NATURE DU SOL | oLt bbb bbb bbb L | AGE MOYEN DES VIGNES

- T~y i O 4 |

TEFITAN [l V0 Y1 = ST I I S Y Y A O (0 ST B
CEPAGES POUR | '
CEMNpruresrmge L L L 1 [ ¢ | | | N I S N T N (S N A N S S CH G S A A
s 35serclage) I TN (O (N IO T I 1 " [T S O T L ]

-

CATE CE CEEUT CES VENDANGES PCUR L ARECCLTECCNCERMNEE |4 | o | 1 | | | VENCANGE MANUELL

MCECE CE VINIFICAT.CM CU VIN FFESENTE

LE NCM 2E LA CUVEE PRESENTEE NECESSITE-T-IL UNE EXELICATICN ? PRECISEZ

4 . i Hi I i 1
SPECIALITES GASTR IGUES CCEVN| APERMF | CUSINEDU || pessepts FROMAGES | |FRUITS DE MER, |
ECIALITES GASTRONCMIQUES EN ACCORE AVEC CE VIN _[ | el ] et |
[ POISSONS || SPECIALTES |[  VIANDES VIANDES T '

OLAILLES
- [ 'SSONS || FrancaisEs || BLANCHES ROUGES !

TPE DE CONDITIONNEMENT oo it Qﬂ 2 O/ _‘FS 4&.{'}@#

3ARCE CCNSEILLEE - [DANS UANNEE | [iAZans] [SAS5ANS] [5A10aNg] [iCANSET +]

i. VOTRE PROPRIETE OU MARQUE

/ATE CE CREATICN Tl CCMAINE CU CE LA MARGUE 2 g : )
EFLIS QUANC ETES-VCUS A LA TETE CE LA FRCPRIETE 7 L
§7-CE YCTRE PREMIER MILLESIME PCUR CE CCMAINE 7 | CUT | @

WELLES AUTRES MARQUES OU CUVEES PRODUISEZ-VOUS ?
{ Précisez 'ACC ou "GP}

ISTCIRE ST CESCRISTICM CE WCTRE FRCFRIETE CU MARCLE  isi votre prepniété fait dgia I'chjet d'un descriptif dans un Guide Hachette antéreur,
merci de rous indiquer uniguement ies évertueles medifications.)

Le domaine a été créé en 1988 par Anne Frangoise Gros et son mari Frangois PARENT a
Pommard, village emblématique de la cote de Beaune.

Leurs enfants perpétuent aujourd’hui la tradition des grands vins de Bourgogne et exploitent
14 hectares répartis sur la c6te de Nuits et la cdte de Beaune, ainsi que sur le Beaujolais
(récente acquisition en Moulin a Vent )

Les sols sont travaillés mécaniquement et les vendanges sont entiérement manuelles. La
vinification reste traditionnelle pour mettre en évidence la finesse, la précision et I'élégance.
Elevage 12 3 18 mois en fit de chéne francais.

| SAS DOMAINE AF GROS
= e D S " r':,:\ : AF e sy Lnse 5 r()nqﬁ Q—D 5 Grande RUB 21 630 Pommard
\?ult’:.e -*acr'e.ne ,—:a;Vu":: ?st erft,eremen at | rn_f? toute "ubh : S]RET 383 96? 346 00018

/4 @H 2_( A T.V.A. FR 84 383 967345

P Ao, GRS 2



1:|:| hachette Guide Hachette des Vins 2020 ~—

I—IVR E 538 rue Jean Bleuzen - CS 70007 - 92178 Vanves
cuidehachettedesvins@hachette-livre ft ' NDE DEfUSTATO
Agrafer ici I'ETIQUETTE | FICHE A REMPLIR RECTO VERSO ET A DEPOSER AVEC L'ECHANTILLON

et la CONTRE-ETIQUETTE

Skl e [ (Entourez les bonnes réponses) |

1. INFORMATIONS GENERALES :
JAISON SOCIALE DE LENTREPRISE A3 . IYIMAiInNe AF GROS

BRENL 1 1L | | | | | |

NOM DU DOMAINE VITICOLE ToHAinje AF (KOS

SRS 8 13086 ¢ Rikibioop e
\DRESSE COMPLETE DU DoMaNE (41 PLACe | Ia L/IEI}R_DPELI N T Y O O
AR Q) S I O S Y [ O O O O 0 0 S OO G O S O 1 O
>ODE POSTAL 16153 commune  [FOMIMIAIRIDG | L 1 1111111
FELEPHONE & il 8BS
ZMAIL : L2

Etes-vous? Qiticulteurj | Ne’gociarﬂ | Cooperative
—

Pour le champagne |[NM| [RM] [CM] [RC] [SR] [_’V_/
Nomduprésident |_ | | | 1 | | | | | | | ] S, N’
Nom de I'élaborateur ‘

STEWER : (O P = oA
J 0

Nomoudiecteur L1 1 1 1 | | | [ | | [ |
DrCfp_osez-vous au particulier : ) . MA ]L hii AL ?H @z _l,
TR e | " Nom du maitre de chai  [IALT 1N 1 | I 1< INJ|
» Dégustation .............. ... l’ Nomaefcenologue L 1t 1 | 1 | 1 | | | |
» Vente & la propriété ... ........ oul )

Disposez-vous sur votre domaine de :

Sur rendez-vous | QUI e Gite rural OQUI | Prix moyen par semaine en haute saison -
] isi "non” précisez les oraires d'cuverture) [-'L°SCO€| [de30’ a4t¥)€| |d€-,40? a:._‘w€| [deSGT 3%‘3(1 +det3€}3-i]

6”‘1«7 [ J i ./ Ven @E e Chambres d’hét Prix moyen par nuit en haute saison
h | O s A1n 150 [Cdexct]  [dediamee| [deceasce] [oarwe [=deXe]

de h 1D I_Iil 3] | . Tables d'hétes [OUl | [NON| © Restaurant [0UI | [NON

o et DI 1D & | [FoN] [Fon]
Periode de fermeture annuelle T_W&— hg-«
! ,d.\’.. L0 O

2. VIN PR E SENTE Yous reconnaissez que vous étes habilité comme opérateur dans celte appellation.

Cuvertura de

Reportez les mentions figurant sur I'étiquette
APPELLATION

Sricisez tolalement

'\ : EC(L.’;&UX c/%[ré!, Bergerac set.. ) ﬁDD M M H R_ hllen[ CJ-ULLJ i l ﬂ:Q P&j&ﬂ‘@l 'fa lS| l l | | | | l

JOMDUVIN T T L e o O M v o ' v RO DO O O R G
Chatedu, domaine, marguei b1 . - 0 1 . o L - - - ‘
JENOMINATIONSEVENTUELLES | 1 !t & | t | | ¢ v bt t ¢ v bty bbb bt

Cimat 2n Bourgogne, nom Je cuvee, -, - 3
ane de Bancs. vendanges rarives, eis.: ELEVAGE » DUREE
| —|

cuve »

SERTIFICATION BIO len conversionl' | acquise |  Paur celle cuvée et ce millésime
! —
ALLESIME PRESENTE ilil CLASSEMENTOFFICIELL | | | | [ | [m7—"| | | | | |
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Le domaine a été créé en 1988 par Anne Frangoise Gros et son mari Francois PARENT 3
Pommard, village emblématique de la cote de Beaune.

Leurs enfants perpétuent aujourd’hui la tradition des grands vins de Bourgogne et exploitent
14 hectares répartis sur la cdte de Nuits et la cote de Beaune, ainsi que sur le Beaujolais
(récente acquisition en Moulin a Vent )

Les sols sont travaillés mécaniquement et les vendanges sont entiérement manuelles. La
vinification reste traditionnelle pour mettre en évidence la finesse, |a précision et I'élégance.
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