S A a conseil de surveillance et directoire au capital de” 431 300€ N’Siret: 312 145 149 00022

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

: LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (EMOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAD PORTEE
6 rue du 15éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03.30 26 23 78 - Fax:03 80.26 23 79 - Courrnel laboratoire@c-oe-b.com

ACCREDITATION
N° 1-0228

DISPONIBLE

SUR
www.cofrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.1352.1645

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018

Analyses exécutées du:  18/12/2018 au:  19/12/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 18112/2018/34

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT
14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Désignation du produit VIN BLANC N°18121612F - CHASSAGNE MONTRACHET PREMIER CRU - Morgeots - 2012

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9899 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatit * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C *13.1 % VOL IRTF

alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)

PH +318 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE 6,10/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 82,9 megl +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid $D=0,03 a/l

FER 2.8 mgl ICP-OES

iron ' +(0,5 ma/l) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE — e ICP-OES

L ooper <seuil de quantification 0,05 mg/I $D=0.02 mall

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “18 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 98 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 ma/l

DYOXYDE DE CARBONE *0,65l IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 al)

EXTRAIT SEC TOTAL “193 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “1gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose +(0,5g/) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,52 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 8,47 meg/l +(0,07 g/ H2S04) - SD=0,010 g/t H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,48 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 7,92 meg/l +(0,05 g/t acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU — & papler

MALVIDOL ABSENCE SD’%’"" il

malvidol diglucoside - /

Rapport établi le:  19/12/2018

s Analyses validées par Bruno HU
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ACCREDITATION

= CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

N° 1-0228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO FORTEE
6 rue du 18eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel 03 80 26 23 78 - Fax 03 80 26 23 79 - Courriel laboratoire@c-0e-b com o st

S A a conseil de surveillance et directoire au capital de' 431 3006 N°Siret 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

CHATEAU DES GUETTES - F is PARENT
Rapport d'analyse N°1812.1352.1687 rangois

14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018
21200 BEAUNE

Analyses exécutées du: 18/12/2018 au: 191122018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 18112/12018/34

Désignation du produit VIN BLANC N°18121548B - CHASSAGNE MONTRACHET PREMIER CRU - Morgeots - 2013

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9903 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C 139 VoL IRTF

alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)

PH +316 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *6,1g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 82,9 megll +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L'-MALIQUE + < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 git

FER N ICP-OES

iron 2,75 mgl +(0,5 mg/l) - SD=0,2 ma/l

CUIVRE " . . ICP-OES

" <seuil de quantification 0,05 mg/| $0=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *16 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l} - SD=0,2 mg/|

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *97 mgl Spectrophatométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mgh) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE *0,65gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10g/)

EXTRAIT SEC TOTAL 19,2/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “1gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose +(0,5 g/l - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,51 gl H2S0O4 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 8,46 meg/l +(0,07 g/t H2SO4) - SD=0,010 g/l H2SO4

ACIDE ACETIQUE *0,4 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 7,97meq/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE

malvidol diglucoside

Rapport établile: 1911212018

ik

Analyses validées par Bruno H
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CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ...

N° 10228

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENCLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO PORTEE

DISPONIBLE
6 rue du 13éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26 23 78 - Fax:03 80 25 23 79 - Courrel:laboratorre@c-0e-b com wwwsel::?mfr
S A 4 conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N>Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
CHATEAU DES GUETTES - Francois PARENT
Rapport d'analyse N°1812.1352.1456
14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018
21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au:  19/12/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/12018/34
Désignation du produit VIN BLANC N°18121545H - CHASSAGNE MONTRACHET PREMIER CRU - Morgeots - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9885 afem3 Densimétrie éiectronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mgl| SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C 131 % VOL IRTF
alcohol content % by volume R +(0,1 % VOL)
PH *317 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *6,2g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 83,1 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER 8 mall ICP-OES
iron ik +(0,5 mg/l) - $D=0,2 g/
CUIVRE . ICP-OES
cooper 0,06 mg/ SD=0,02 mgll
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 15 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mgfl) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *101 mal Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde 9 +(15 mg/l) - SD=1,1 malt
DYOXYDE DE CARBONE 061 ql IRTF
carbon dioxyde 219 +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 1904/ Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) -9 +(1,0 g/}
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “1ql |Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 9 +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,51 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 8,46 meg/| +(0,07 g H2SO4) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,48 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 7,92 meq/l +(0,05 g/t acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU T —
MALVIDOL ABSENCE - graphie pap
malvidol diglucoside = ,

Rapport établi le:  19/12/2018

Analyses validées par Bruno HU

Le rapoort d'analyses ne concerne que les objets scumis a fanalyse Seules certaines orestaticns rapportées dans ce document sont couvertes par 'accreditation Elles sont dentifiees oar ie

symbele * L3 recroducticn de ce rapocrt A est aulcrisés que 50uS 3a forme ntegrale Formulairs S04 Réy 08 du 03112 2013



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ...

N° 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES TENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAC DIZ%}TIIEBELE
6 rue du 18eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 30 26 23.78 - Fax:03 80 26 23.79 - Courriel:laboratoire@c-ce-b com wwwscuo?ncfr

S A 4 consell de surveillance et directoire au capital de 431 300€ N’Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.8394.8395

Echantillons remis le: 23/01/2019

Analyses accréditées exécutées du: 23/01/2019 au: 24/01/2019
Analyses exécutées du:  20/09/2013 20/09/2018

N° demande: 143577 AG

Réf. client: 23101/2019/34

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18098394L - CORTON CHARLEMAGNE - 2016

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9898 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +{0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgl|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C *13.4% VOL IRTF

alcohol content % by volume ) +(0,1 % VOL)

PH 1338 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *3,8g/ H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 78,2 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.—MALIQUE * < seuil quantfication 0.1 g/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER . ICP-QES

iron 0,6 mg/l +(0,5 mg/l) - $D=0,2 mg/l

CUIVRE . . - ICP-OES

cocper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte

free sulfur dioxyde (7 mg/l) - SD=0.2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *49 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 07241 IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL “ 240l |Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 gll)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 06l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5 gfl) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,50/1 H2504 Methode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 10,21 meg/l +(0,07 gl H2504) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * (0,59 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 9,75 meall +(0,05 afl acide acétique} - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE bu GlitoitatgTaoNe papler

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établile:  24/01/2019

Analyses validées par Bruno HU

Le rapocrt 4'analvses ne concerne que les objets soumis a 'analyse Seules certaines prestarions rapportées dans ce document s0nt couvertes par accreditation Elles sont dertifiées arie

sumeoie * L2 recroduction de ce rapcon n 3st autcrisee Jue scus 3a ‘orme iptegrale Formulars S5 Rav. 08 4u 38 12/2013



= CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ..

NE10zEE
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO oFORTEE
SUR
6 rue du 18éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03 80 25 23 78 - Fax:03 80 26 23 79 - Courriel:laboratoire@c-oe-b com wwow,colra fr
S A 2 conseil de surveillance et directoire au capital de’ 431 3006 N>Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

CHATEAU DES GUETTES -F is PARENT
Rapport d'analyse N°1901.0633.0643 rangots

14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 12/11/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:08/06/2018 au:13/11/2018
21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 23/01/2019 au: 24/01/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340

Réf. client:  23/01/2019/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°18111398R - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2015
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9901 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ) +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non detecte < seuil detection dela  [Recherche par CCM
salicylic acld méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non detecté < seuil detection de  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid fa méthode 2 mg/l SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C R IRTF
alcohol content % by volume 12eEve +(0,1 % VOL)
PH 355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,0 gfl H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 67,1 meq/| +(0,2 g/l H2504)
ACI!JE IT-NMLIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid 50=0,03 g/l
FER R . o ICP-OES
ron < seuil quantification 0.6 g/| +(05 mall) - SD=02 mg/
CUIVRE . ICP-OES
cooper 008 g/ SD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *12 mgl Spectrophotometrie U V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mgil) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL +50 mgl Spectrophotométrie U, V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mgil) - SD=1,1 mg/|
DYOXYDE DE CARBONE “1,00gf IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 gff)
EXTRAIT SEC TOTAL +229¢] Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 gfl)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “03gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,54 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 9,08 meq/l +(0,07 g/l H2804) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,51 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 8,57 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographis papier
MALVIDOL ABSENCE _

. . SD=0
malvidol diglucoside
Rapport établile:  23/01/2019

Bttt Analyses validées par Bruno H

p 0 2 - 5 - 2 ArmAitar = ICPT 6 I3
Le rapport ' analyses ne concerne Jue les Jbjets scumis 3 /anaivse Seules certamnes orestaticns rapportees dans ce document sont ccuveries 2ar faccrediaien = les sont derifiées par e

isala
i - i M lom XS na NR{1DT0AA
sympcie * La recraduction de ce ragpert 7 251 aulcrsés Jue 30uS 33 forme negrale Tarmulaire S0 Ray 08 40 SRZEGYS



3 A 4 conseil de surveillance ot directoire 3u zapital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAG

ACCREDITATION
N s
PORTEE

DISPONIBLE
SUR

5 rue du 13éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei:03 80 26 23.73 - Fax:03 30 26 23.79 - Courrel:laboratoire@c-0e-b.com

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°19801.1254.1235

Echantillons remis le: 23/01/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 23/012019 au: 24/01/2019

Analyses exécutées du: 23/01/2019

138695EX
23/01/2019/34

N° demande:

Réf. client:

au: 24/01/2019

Client: 60340

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19011245H - BEAUNE 1ER CRU LES BOUCHEROTTES - 2012

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9907 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectionde la  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 ma#t SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C R IRTF

alcohol content % by volume 12.8% VOL +(0,1 % VOL)

PH 355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ’ +(0,04)

ACIDITE TOTALE *53,5 g/t H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 68,7 meq/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/t

FER . ICP-OES

iron 16 mg/ +(05 ma/l) - SD=02 ma/l

CUIVRE . . ICP-OES

Cooper < seuil quantification 0,05 g/l $D=0.02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “12mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *57 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 ma/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 0,58 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 gfl)

EXTRAIT SEC TOTAL 242l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ’ +(0,5g/l) - SD=0,02 g

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61g/IH2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,51 meq/l +(0,07 g/l H2SO4) - SD=0,010 g/l H2504

ACIDE ACETIQUE 70,62 gll acide acétique Methode enzymatique automatisée

acetic acid 11,82 meqll +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établi le:  24/01/2019

ki

=* Analyses validées par Bruno H




S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

d LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGICUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L INAO
5 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - T21:03.80 25 23 78 - Fax:03 30 26 23 79 - Courrel ‘aboratore@c-oe-b com

cofrac

ESSAIS

ACCREDITATION

N° 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www.cofrac fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.0633.0745

Echantillons remis le: 23/01/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 23/01/2019 au: 24/01/2019

Analyses exécutées du: 23/01/2019
138695EX
23/01/2019/34

N° demande:

Réf. client:

au: 24/01/2019

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18061221C - BEAUNE 1ER CRU LES SIZIES - 2013

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C «0,9906 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 gfcm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non detecté < seuil detectionde la  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 ma/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitafif * non détecté < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince

|sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOCLIQUE % VOLA20°C . IRTF

alcohol content % by volume 128% VoL +(0,1 % VOL)

PH 355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE * 53,5 o/l H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 68,7 megq/l +(0,2 g/l H2504)

ACIPE L_—MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER * ICP-OES

iron 1.9 mgl +(0.5 mgll) - SD=0.2 mg/

CUIVRE . . ok ICP-QES

e < seuil quantification 0,05 g/l 50=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 12 mgh Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mgll) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *55 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte

total sulfur dioxyde (15 mgll) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE *0,61 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 2424l Méthode densimetrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 /1)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 01 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,59/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 g/l H2S04 Meéthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 12,51 meqg/l +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2SO4

ACIDE ACETIQUE *0,63 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 12,01 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DY Chramatographie papler

MALVIDOL ABSENCE SD=0

Rapport établile:  24/01/2019

* Analyses validées par Bruno HU
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N° 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO o CORTEE
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S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N>Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

CHATEAU DES GUETTES -F is PARENT
Rapport d'analyse N°1901.0633.0643 raneots

14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 23/01/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 23/01/2019 au: 24/01/2019

21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 23/01/2019 au: 24/01/2019

N° demande: 138695EX Client: 60340

Réf. client: 2310112019/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°19010642 - MOREY SAINT DENIS - 2016
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9899 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecte < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecte < seull détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid — la méthode 2 mg/| SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *13.3% VOL IRTF
alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)
PH +349 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,50/1H2804 IRTF
lotal acidity g/L tartaric acid 72,9 meq| +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MAL{OUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible
malic acid 5D=0,03 g/l
FER A ICP-OES
iron 0.9 mgl +(0,5 mgf) - SD=0,2 myl
CUIVRE , ICP-CES
cooper 006/ SD=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 14 mgh Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free suifur dioxyde +(7 mgfl) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *42 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/|
DYOXYDE DE CARBONE 0,51l IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10g/)
EXTRAIT SEC TOTAL *23.2g] Methede densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 /)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “01gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5gfl) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,70 g/ acide acetique Methode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,62 meg/ +(0,07 gl H2504) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,67 g/l acide acétique Méthede enzymatique automatisée
acetic acid 11,23 meg/l +{0,05 g/l acide acétigue) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographle papler
MALVIDOL ABSENCE _

o . SD=0
malvidol diglucoside /

Rapport établi le: 24IO1I201'9

T o e

* Analyses validées par Bruno HU

Le rapport d'analyses ne conceme que ies objets scumis 3 'anaiyse Seules sertaines orestaiicrs rapceriees dans ce Jocument sont couveries car accrediration Elles sont dertifices car e
symEcie * La reoroduction de ce rapeart n 2st autcrisée que 3ous 3a forme ntegraie ¢
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ...

N° 10228
d LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO PoRTEE
§ rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tel:03 80 26 23 78 - Fax:03 80 25.23 79 - Cournel laboratoire@c-0e-b com o satac

S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N>Siret: 312 143 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

CHATEAU DES GUETTES -F is PARENT
Rapport d'analyse N°1812.2728.1217 rangols

14 rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au: 19/12/2018

21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au: 19/12/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 231212018134
Désignation du produit VIN ROUGE N°18121225B - GEVREY CHAMBERTIN - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9918 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mgit SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *13,0% VOL IRTF
alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)
PH *348 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE * 3,5 g/ H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 74,7 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 o/l
FER *19 mgl ICP-OES
iron ' +{0.5 mg/l) - SD=0.2 mg/l
CUIVRE 013 mgl ICP-OES
cooper ' SD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “11 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 59 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mgll
I;Yrg;Yg:xdeiCARBONE *< seuil quantification 0,3 g/l ﬁ;i 0gi)
EXTRAIT SEC TOTAL 238l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 a/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE . . |Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose non détecte g/ +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,46 meqll +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE *0,69 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,52 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chitbisalisgiapiie papier
MALVIDOL ABSENCE

. ) . sSD=0
malvidol diglucoside ,

Rapport établile:  19/12/2018
AR Analyses validées par Bruno HU

LABORATOIRE
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= CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENCLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO
5 rue du 18eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Ti:03.30 25 23 78 - Fax:03 30 26 23.79 - Cournel laboratoire@c-oe-b com
3 A.a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N* 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
W, cafrac fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1812.1352.1589

Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:19/12/2018

19/12/2018

Analyses exécutées du: 18/12/2018 au:
N° demande: 138695EX
Réf. client: 18112/2018/34

Client:

CHATEAU DES GUETTES - Francois PARENT
14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°18121545T - GEVREY CHAMBERTIN 2015

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9905 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ] +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif " non détecte < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C . IRTF

alcohol content % by volume 152 +(0,1 % VOL)

PH 349 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,1g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 67,8 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER *1,5mgl ICP-OES

iron ' £(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/|

CUIVRE — . ICP-OES

cooper <seuil de quantification 0,05 mg/l $D=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *23 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *56 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 ma/l

DYOXYDE DE CARBONE “071gl IRTF

carbon dioxyde ! +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL 23241 Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ £(1,0 g/

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5 g/l) - SD=0,02 ¢/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g/l H2SO4 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,81 mea/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/ H2504

ACIDE ACETIQUE *0,68 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 10,95 meql| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établi le:  18/12/2018

Analyses validées par Bruno H

=
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac ...

N° 10228
LABCRATOIRE AGREE D'ANALYSES TENOLOGIQUES - LABCRATOIRE HABILITE PAR L'INAQ m:gg:f:LE
5 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei:03 30 26 23 78 - Fax:03 30 26 23.79 - Courriel.iaboratoire@c-oe-b com mﬂ'«‘mn
S A 4 conseil de surveillance at directoire au capital de: 431 300€ N>Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT
Rapport d'analyse N°1812.0392.1569
14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:13/12/2018
21200 BEAUNE
Analyses exécutées du:  18/12/2018 au:  18M2/2018
N° demande: 11564EX Client: 61171
Réf. client: 18/12/2018/35
Désignation du produit VIN ROUGE N°18121569B- VOSNE ROMANEE - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C + 0.9925q/cm3 Densimétrie electranique par résonateur de flexion
density at 20°C 9o +(0,0003 glom3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecte < seuil détection de fa Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l S5D=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 ma/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C *13.% VOL IRTF
alcohol content % by volume ° (0,1 % VOL)
PH 4365 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *3,79 g/l H2504 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 76 meq/l +(0.2 g/l H2804)
ACLQE L.—MALIQUE * < seuil quantiication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER N ICP-OES
iron 1.2mgh +(0,5 mgll) - SD=0,2 mg/!
CUIVRE R . e ICP-OES
eoape < seuil quantification 0,05 g/ $D=0,02 mgl
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 26 mall Spectrophotométrie U, V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde & +{7 mg/l) - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *81 mall Spectrophotométrie U, V-visible Automatique en flux injecte
lolal sulfur dioxyde 8 +(15 mg/l) - SD=1,1 mgl
DYOXYDE DE CARBONE *0.59 gl IRTF
carbon dioxyde S +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL +930gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) -9 +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTQSE +0.24/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
[glucose and fructose . +(0.5g/l) - SD=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,45 g H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 10,5 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,61 afl acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 0,28 meq/| +(0,05 g/l acide acétigue) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoaraphie papier
MALVIDOL ABSENCE s R

malvidol diglucoside

Rapport établile:  18/12/2018

e . ** Analyses validées par Bruno HU

-/ LABORATOIRE
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

Ne 10228
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABCRATOIRE HABILITE PAR LINAO m‘s‘gg;f:'i
5 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Te-03 30 26 23 73 - Fax 03 30 25 23 79 - Courriel taboratoire@c-oe-b com worn colac
S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
. CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT
Rapport d'analyse N°1812.03633.0643
14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au:18/12/2018
21200 BEAUNE
Analyses exécutées du:  18/12/2018 au:  18/12/2018
N° demande: 11564EX Client: 61171
Réf. client: 18/12/2018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18121223D- VOSNE ROMANEE - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0.9919 afems3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C S99 +(0,0003 g/em3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  |[Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/! SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromategraphie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C . N IRTF
alcohol content % by volume 1275 % VOL +{(0,1 % VOL)
PH 1347 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE * 3,6 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/l tartaric acid 73,1 +(0,2 g/l H2804)
ACIDE Q—MALIQUE « < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER * < sl S ICP-OES
i seuil quantification 0.6 g/l +(0,5 mgl) - SD=0,2 mgh
CUIVRE * 016/l ICP-OES
cooper SD=0,02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 16 mall Spectrophotomeétrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mgll) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 67 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
fotal sulfur dioxyde : +(15 mgfl) - SD=1,1 mgl
DYOXYDE DE CARBONE “051gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 gfl)
EXTRAIT SEC TOTAL 266 g/ IMéthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “0.20 Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose “9 +{0,5g/) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,63 g/l H2S04 Meéthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,34 meg/| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE *0,72 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acelic acid 12,47 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoaraohi .
MALVIDOL ABSENCE ographie papier
- ; SD=0
malvidol diglucoside

Rapport établi le:  18/12/2018

** Analyses validées par Bruno HU

L2 rapport 4'analyses ne sencerne que ies objets soumis 2 1 3raiyse Seules certanes prestaticns saccoriees dans se document 3ont couvertes oar 'accrediiation Eiles sont dentifiees 2ar e
sumboie L2 secroducticn 2e ce raccon r2st ALionSEs que sous 3a forme nisgrale Formuiairs F0-4 B2y 88 dutl 1242043

w3 =0



3] CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

d LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO
5 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80 26 23 78 - Fax:03 30 25 23 79 - Courriellaboratoire@c-oe-b com
S A a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www cofrac.fr

ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.0633.0643

Echantillons remis le: 08/06/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 23/01/2019 au: 24/01/2019

Analyses exécutées du: 23/01/2019
N° demande: 138695EX
Réf. client: 23/01/2019/34

Client:

24/01/2019

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19010634Q - VOSNE ROMANEE - 2016

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9895 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C . IRTF

alcohot content % by volume SR +(0,1 % VOL)

PH ‘354 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,0 g/l H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 66,7 meq/l +(0,2 gl H2804)

ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/l

FER 07 mgl ICP-OES

!irﬂ ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 ma/l

CUIVRE N . - ICP-OES

o < seuil de quantification 0,05 mg/l SD=0,02 ma/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *25 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l} - SD=0,2 mg/I

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *58 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mall) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE “0,69gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL + 274l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ! +(1,0 a/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,71 g/l H2804 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid} 11,78 meg/t +(0,07 g/IH2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,68 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 11,40 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acetique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

o Analyses validées par Bruno HU

Le rapoort d'analyses ne concerne que ‘es abjets scumis 3 'analyse Saules cerames orestations rapportees dans ce document sont couveres par jccreditation Eiles sont .dentifiees oar e

sumble * L2 recraduclicn 98 e raccort r 25t aUlCnsee que 3ous sa forme niegrale Formuiars F0-4 Pav 28 dy 08122013
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CHATEAU DES GUETTES -F is PARENT
Rapport d'analyse N°1901.2447.2450 rangols

14 bis rue Pierre Joigheaux
Echantillons remis le: 23/01/2019 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du: 23/01/2019 au : 24/01/2019
Analyses exécutées du:  23/01/2019 au: 24/01/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client:  23/01/2019/34

21200 BEAUNE

Désignation du produit VIN ROUGE N°18100391H - POMMARD 1ER CRU LES ARVELETS 2012

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C 0,907 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 glem3)

ACIDE SALICYLIQUE Non deétecte < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non detecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/| 5D=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C . IRTF

alcohol content % by volume 1 YO +(0,1 % VOL)

PH *362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +{0,04)

ACIDITE TOTALE * 359/ H2504 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 70,6 meql| +({0,2 g/l H2S04)

ACDE L-MALIQUE * < seuil quantfication 0.1 g/ Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid 5D=0,03 g/l

FER . ICP-OES

iron 2.2 mgl +(0,5 mg/) - 5D=0,2 mg/

CUIVRE N ICP-OES

cooper 0,08 mgl $D=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE N Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

) 18 mg/l

free sulfur dioxyde +(7 mgll) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *74 mg) Spectrophotométrie L. V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE ~0,64 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL *25.3g] Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE * non détects g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose +{0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE “0,71 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,40 meg/l +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * (0,80 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acelic acid 13,37 meqgll +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE

malvidol diglucoside

Rapport établile:  24101/2019
e o ok ki Analyses validées par Bruno HU

La raooort d'anaivses ne concerne que 'es abjets soumis 3 ‘anaiyse Seules ceraines prestarions raccorntees dans ce document sont couveries car I'accreditation Elies sonideniifiees car e
3ymbcle * La raoraduction de ce rapesart ¢ 281 auronsée Jue scus 3a forme ntegrale Farmulars -4 Ry O du 081122012
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LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO JPORTEE
]
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S A 2 conseil de survelllance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT
Rapport d'analyse N°1902.0568.1548

14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du:04/02/2019 au:05/02/2019

21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 04/02/2019 au:  05/02/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 04/02/2019/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°19021569F - VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 2011
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9909 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatit * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C +12.9% VOL IRTF
alcohol content % by volume +(0,1 % VOL)
PH *358 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ) +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,71 gl H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 79,6 meg/l +(0,2 gl H2S04)
ACIPE L'-MALIQUE * < seull quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER *1,0 gl ICP-OES
iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0.2 mg/l
CUIVRE ICP-OES
cooper 0,05 mgf 5D=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *25 mgh Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0.2 mall
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL “87 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 ma/l) - SD=1,1 ma/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,40 gl IRTF
carbon dioxyde ' +0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL *245g/ Méethode densimétrique
total dry extract {by grams per liter) ' +(1,09/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 0.1 mg Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,70 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatite acidity (as acetic acid) 14,1 mea/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE * 0,8 g/ acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,68 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE N
ST . SD=
malvidol diglucoside ;

Rapport établi le:  05/02/2019

Analyses validées par Bruno HU

.~/ LABORATOIRE
<\ BEAUNE
N\
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L2 rappert 7'analyses ne ccreems Jue ies cbjets soumis 3 'analyse Seules certaines presiarcrs raceerieas dans oe document sont couveries oar acoreditation Eies sont denufiees sar e
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ESSAIS

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.cofrac. fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0568.1259

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:04/02/2019 au:5/02/2019

05/02/2019

Analyses exécutées du:  04/02/2019
138695EX
04/02/2019/34

N° demande:

Réf. client:

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19021349U - VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 2012

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C 0,990 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ’ +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C R IRTF
alcohol content % by volume 2ot +(0,1 % VOL)
PH +362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *3,6 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 73,7 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
FER . ICP-OES
iron 1.8 mgl +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/
CUIVRE ICP-OES
cooper 0,10 mgf SD=0,02 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE “17 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l} - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL +68 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 ma/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,42 gl IRTF
carbon dioxyde ’ +(0,10 gfl)
EXTRAIT SEC TOTAL *24 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) +(1,0 all)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “non detecté g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,70 g/l H2SO4 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,18 meg/l +(0,07 gl H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE *0,79 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,17 meql/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papler
MALVIDOL ABSENCE _

B . SD=0
malvidol diglucoside /

Rapport établi le:  05/02/2019

i ¥ i

Analyses validées par Bruno HUG
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Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1902.0568.1589

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019

04/02/2019

Analyses exécutées du:
138695EX
04/02/2019/34

N° demande:

Réf. client:

au:  05/02/2019

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE

Client: 60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19021258T - VOLNAY 1ER CRU LES BROUILLARDS - 2013

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9926 glom3 Densimeétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/I SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/|

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C . IRTF

alcohol content % by volume HSERNL +(0,1 % VOL)

PH ‘367 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *3,7 g/H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 74,1 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L.-MALIQUE * < seil quantfication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/t

FER “1,6mgl ICP-OES

iron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE %010 mgf ICP-OES

cooper ' SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 71 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total suifur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE *0.41 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL * 25l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “non détecté g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,70 g/l H2S04 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,18 meg/l +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4

ACIDE ACETIQUE *0,78 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 13,01 mealt +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papler

MALVIDOL ABSENCE 30=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  05/02/2019

Analyses validées par Bruno HU

LABORATOIRE
(AGREE
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Rapport d'analyse N°1902.0633.0643

Echantillons remis le: 04/02/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 04/02/2019 au: 05/02/2019

CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT

14 bis rue Pierre Joigneaux

21200 BEAUNE
Analyses exécutées du:  26/09/2018 au: 27/09/2018
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 04/02/2019/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°19021218V - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2014
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9914 gfem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectionde la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif *non délecte < seuil détectionde  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 ma/l SD=2mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C *13.1 % VOL IRTF
alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)
PH 342 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *3,9 9/ H2504 IRTF
total acidity giL. tartaric acid 77,5 meg/l +(0,2 g/l H2504)
ACIFIE L.-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid 50=0,03 g/l
= N ICP-OES
FER = 13 mgl +(0,5 mgfl) - SD=0.2 mg/
CUIVRE R . o ICP-OES
okl < seuil quantification 0,05 g/l $0=0,02 gl
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *17 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde +(7 mgll) - 8D=0,2 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *69 mgl Spectrophotomeétrie U.V-visible Automatique en fiux injecté
total sulfur dioxyde +{15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,55 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 263l IMéthcde densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 9/1)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 014/l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE 0,72 g H2504 Méthode enzymatique automatisée
valatile acidity (as acetic acid) 14,05 megll +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 12,92 megl| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE
. . SD=0
malvidol diglucoside /

Rapport établile:  05/02/2019

Analyses validées par Bruno HU

Le rapport 3'analyses ne concerne que les 2bjets soumis 2 F'anaiyse Seules certamnes prestatiens rapportees 4ans e Jocument sont couvertes par i'accreditation Elles sont dentifiees dar e

sumecle *La rseroduction de ce rapgert n'ast auterisée que 3cus sa forme niegraie. Formulars S04 Rev 08 du 18i12/2015
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CHATEAU DES GUETTES - Frangois PARENT
Rapport d'analyse N°1812.2728.1217
Extrait du rapport N°1811.2728.1217 14 bis rue Pierre Joigneaux
Echantillons remis le: 18/12/2018 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:18/12/2018 au: 19/12/2018
21200 BEAUNE
Analyses exécutées du: 18/12/2018 au: 19/12/12018
N° demande: 115464 EX Client: 60340
Réf. client: 18/12/2018/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°18121225B - CLOS VOUGEOT - 2014
Dossier suivi par TERRELIS

Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9908 a/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C e +(0,0003 g/em3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 ma/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 ma/l SD=2 mall
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C IRTF

134
alcohol content % by volume +(0.1 % VOL)
PH *3,44 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
it ' £004)
ACIDITE TOTALE *5,8 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/l tartaric acid 77,8 meg/! +(0,2 g/ H2S04)
ACIDE L-MALIQUE * < seull quantification 0.1 g/ Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0.03 g/l
FER *1,8 mgl ICP-OES
iron +0.5 ma/l) - SD=0.2 ma/l
PUIVRE * < seuil quantification 0,05 g/l ICP-OES
cooper $D=0,02 ma/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *19 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0.2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 66 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 ma/l) - SD=1.1 mg/!
DYOXYDE DE CARBONE i RTF
. 0,56 g/l
carbon dioxyde +(010 o/l
EXTRAIT SEC TOTAL 2574l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1.0 aff
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 01 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(05a/) - SD=0.02 o/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,85 g/l H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 14,02 meg/| +(0,07 a/l H2804) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE A_CETIQUE *0,82 ght acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,47 mea/l +(0.05 a/l acide acétigue) - SD=0.01 o/l acide acétigue
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoaraphie papier
MALVIDOL ABSENCE 0graphie pap
S i SD=0

malvidol diglucoside
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