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& POMMARD, COTE-D’OR, FRANCE
» www.af-gros.com
BOUQUET FINE WINE
Facture N° 5010340 du 31/05/2019 6 RUE DES TONNELIERS
21200 BEAUNE
N° de TVA ClienFR06814434890000
Référence :POUR WATSON CHINE
Page N° 1
Conditionnement | Quantité Désignation P.u.H.T. Montant H.T. |Tva
Commande N° 5010142 du 18/02/2019
Blle(s) 0.750 36 [BOURGOGNE PINOT NOIR 2017 13,81 497,16 SU
Blle(s) 0.750 36 |BOURGOGNE HAUTES COTES DE 13,81 497,16 BU
NUITS 2017
Blle(s) 0.750 60 [BEAUNE 1ER CRU "LES 28,69 1721,40 SU
BOUCHEROTTES" 2017
Blle(s) 0.750 120 |[VOSNE ROMANEE LES 34,00 4 080,00 SU
ICHALANDINS 2017
Blle(s) 0.750 60 [VOSNE ROMANEE "AUX REAS" 2017 34,00 2 040,00 SU
Blle(s) 0.750 72 |CHAMBOLLE-MUSIGNY 2017 37,18 2 676,96 SU
Blte(s) 0.750 24 |POMMARD 1er CRU les CHANLINS 42,50 1 020,00 [SU
2017
Blie(s) 0.750 30 |[ECHEZEAUX GRAND CRU 2017 154,70 4 641,00 SU
Blle(s) 0.750 30 |RICHEBOURG GRAND CRU 2017 291,55 8 746,50 SU
Tva Libelle Taux Base H.T. Montant Total H.T. 25920,18
SU | BASE SUSPENSION de TVA 25 920,18 0,00
Net H.T. 25 920,18
Date d'échéance : 31/05/2019 Mode de réglement : VIREMENTS TVA. 0,00
Total T.T.C. 25 920,18
Montant réglé 25 920,18
DAE n° :19FRG8592400446383427 ontant rég
EXONERATION DE TVA EN VERTU DE L'ARTICLE 275 DU
CGl. <
PRIX DEPART DOMAINE ( Net a payer 0,00 €)

REGLEMENT de VOTRE BANQUE A :

CREDIT AGRICOLE 21200 BEAUNE

ETB 11006 GUI 21004 CPT 06442340001 CLE 75
SWIFT AGRIFRPP 810
IBAN : FR76 1100 6210 0406 4423 4000 175

<
Facture N° 5010340 du 31/05/2019
Montant 0,00

Code client BOUQUET

LA GARELLE, 5, GRANDE RUE, F-21630 POMMARD - TEL. (33) 03 80 22 61 85 « FAX (33) 03 80 24 03 16

SIRET 383 967 346 000 16 = SIREN 383 967 346 » ID T.V.A. FR84383967346 » ACCISE FR 93 117 E 0264
e-mail : af-gros@wanadoo.fr



W.Ter rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

=== A LA SOURCE DES VINS CERTIFICATE OF HYGIENE, PURETY, SANITARY STATE, FREE SALE AND CONSUMPTION

le soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2017

Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2017
Vosne Romanée aux Réas Rouge/Red 2017
Beaune 1% Cru les Boucherottes Rouge/Red 2017
Vosne Romanée Les Chalandins Rouge/Red 2017
Pommard 1" Cru Les Chanlins Rouge/Red 2017
Echezeaux Grand Cru Rouge/Red 2017
Richebourg Grand Cru Rouge/Red 2017
Chambolle Musigny Rouge/Red 2017

Elaboré par: Domaine AF GROS

Elaborated by / Elaborado por Maison PARENT-GROS
1 Place de I'Europe
21630 Pommard

Destiné a : BOUQUET FINE WINE
Destined to / Destinado al 21200 BEAUNE

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a l'étranger. Je certifie que ce vin, d'apres I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 24/05/2019
Anthony COLAS, cenologue

TERRELIS JM/

21 Rue deq
21200 2o
_ F NCE
Siret 794 311 175 00010

- .
== 21, rus des Capucines 21200 BEAUNE - Email : analyses@tarrstis.com - RCS DIJON — Slret 784 311 175 00010 - APE 71208 "=
—— e T——

www.terrells.com Sm—

L CES— e— —
——— e ———we




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION

N° 10228
PORTEE
DISPOMIBLE
SUR
www calvae fr
ESSAIS
Certificate of analysis === =
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112 / 0
Domaine GROS AF.
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur |La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/2019
N° demande: 151549 EX Client: 60340
Réf. client: Joo4i201934 —————— =
Page: 2
Désignation du produit | VIN ROUGE N°19044100P - BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2017 -"
Product Name Dossier suivi par TERRELIS - -
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9912 a/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C alagan (0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mgil
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C IRTF

alcohol content % by volume

*12,9 % VOL

(0,2 % VOL)

PH ' 367 Potentiométrie automatisée
pH : (0,04 )
|ACIDITE TOTALE * 5,6 gt acide tartrique IRTF

| total acidity g/L tartaric acid

74.5 meq/!

+{0,3 g/l acide tartrique) |

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |

'malic acid SD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

iron 1.3 mg/ +(0,5mg/l) - SD=0,20 mg/

CUIVRE . ICP-OES
| copper 0.09 mg/ +(0,06 mg/l) - SD=0,02 mg/l
IDIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 20 mg/l | Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
|free sulfur dioxyde (7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
|DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 47 mg/l Spectrophotométrie U.\,visible -Automatique seéquentielle

|total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=2 ma/l

'DIOXYD!E DE CARBONE * 0,66 g/ IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 gfl) - SD=0 g/l

EXTRAIT SEC TOTAL * 25,0 g/l Méthode densimétrique '
total dry extract (by grams per liter) ’ (1,0 g/l) |
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *1,0 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
| glucose and fructose ' 0,5 afl) - S0=0,02 g/l
|ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,79 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 13,17 meq/l +(0,09 g/t acide acetique) - SD=0,012 g/l acide acétique
|ACIDE ACETIQUE * 0,77 gfl acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 12,87 meq/l +(0,06 g/l acide acétique)

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU .

MALVIDOL ABSENCE (i aRgraphie: papier

 malvidol diglucoside

Rapport établile:  02/05/2019

SD=

A

Analyses validé
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION

N" 10228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www eolrac Iy
ESSAIS
Certificate of analysis —_—— =
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112/ 0
Domaine GROS A.F.

Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue

Analyses accréeditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 21630 POMMARD

Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/12019

N° demande: 151549 EX Client: 60340

Réf. client: 30/04/2019/34 =

Page: 11
Désignation du produit VIN ROUGE N°19044109Q - CHAMBOLLE MUSIGNY - 2017
\Product Name § r Dossier suivi par TERRELIS i |
- Paramétres Résultats T Méthodes/Incertitudes |
Parameters Results [ Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9907 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
\density at 20°C ' 9 +(0,0003 gicm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la | Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mg/|

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM '
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *13.1 % VOL IRTF

alcohol content % by volume oo +(0,2 % VOL)

PH * 356 Potentiométrie automatisée

pH ' (0,04 )

ACIDITE TOTALE * 5,8 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

77,1 meqgll

(0,3 g/l acide tartrigue)

| ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible .

malic acid SD=0,03 g/l

FER N ICP-OES

liron 0.9 mg/l +(0,5 mgh) - SD=0,20 mgfl

|CUIVRE N ICP-OES

copper 0.06 mg/| (0,06 mgfl) - SD=0,02 mg/l '
DIOXYDE D_E SOUFRE LIBRE *21 mgi Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde 7 mag/l) - SD=0,2 mg/| |
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 59 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle '
total sulfur dioxyde (15 mg/l) - SD=2 mg/l

DIOXYDI_E DE CARBONE * 0,52 g IRTF

carbon dioxyde ' (0,10 g/) - SD=0g/l

EXTRAIT SEC TOTAL ' * 245 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1.0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0.2 ol Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
|glucose and fructose <8 +(0,5 g/l}) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,93 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acelic acid) 15,59 mea/l (0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,92 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 15.40 meaq/l #(0,06 g/l acide acétique)

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE

malvidol digiucoside

Rapport établi le:  02/05/2019

SD=0

Analyses validées par Bruno HUGUENIN <

aiyse Seules certaines prestations 1appcorees dans e document senl couvertes oar Yaccreciislion Slies sont dentfess garle
£
nrme ntegraie Formuiairz 0-4 Rey 00 o D8, 122015
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ACCREDITATION
N° 10220

PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www.cofrac (r
ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112 /0
Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/2019
N° demande: 151549 EX Client: 60340
Réf. client: 30/04/2019/34
Page : 1
Désignation du produit VIN ROUGE N°19044099W - BOURGOGNE - 2017 '
A IELLD - Dossier suivi par TERRELIS
- Paramétres Résultats T Méthodes/incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9902 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
| density at 20°C w902 g +(0,0003 g/cm3)
| ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la | Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *42.8 % VOL IRTF
alcohol content % by volume e +(0,2 % VOL)
PH 350 Potentiométrie automatisée |
pH : |4(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,4 g/l acide tartrique |IRTF

total acidity g/L tartaric acid

72,4 meqfl

1(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthade automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

| malic acid SD=0,03 g/l

|FER N ICP-OES

iron 1.1 mg/ (0.5 mg/l) - SD=0.20 ma/

CUIVRE N ICP-OES

copper 0.07mg/ +(0,06 mg/l) - SD=0,02 mg/l

DIOXYDE QE SOUFRE LIBRE * 15 mg/l Spectrophotometrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde #7 mg/l) - SD=0,2 mall

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 39 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle [
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=2 ma/l

DIOXYDE DE CARBONE “0.71gl IRTF

carbon dioxyde ' (0,10 gfl) - SD=0g/l

EXTRAIT SEC TOTAL 2244l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1.0 a/l) |
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0.3g0 Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible |
glucose and fructose ' #0,5 g/} - SD=0,02 g/l |
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,60 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée |
volatile acidity (as acetic acid) 10,08 meq/l $(0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique
| ACIDE ACETIQUE * 0,58 g/l acide acétique Méthode automalisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible

| acetic acid 9,62 meq/| (0,06 g/l acide acétique)

aif\};IED%EHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

malvidol diglucoside
Rapport établi le:

02105/2019

Analyses validée

SD—O

Page: 1 Suite page: 2



cofrac

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

N’ 10228
PORTEE
DISPOMIBLE
SuR
www cohiac I
ESSAIS
Certificate of analysis —
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112 /0
Domaine GROS A F.
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 30/04/2019 au: 02/05/2019
N° demande: 151549 EX Client: 60340
Réf. client: 30/04/2019/34 —— —
Page: 12

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19044110P - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2017

Product Name N Dossier suivi par TERRELIS ) 2
B Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0,9903 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la |Recherche par CCM
| salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mg/|
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mal/l
|DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C IRTF

alcohol content % by volume

* 13,7 % VOL

#(0,2 % VOL)

PH

Potentiométrie automatisée

oH e £(0.04 )
ACIDITE TOTALE * 5,5 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 73.5 mea/l 1(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthade automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible '

malic acid SD=0,03 g/l |
FER . ICP-OES ‘
iron 0.7 mg/ +(0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/t

SR * < seuil quantification 005 mg/l |§- 00> \
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE . Spectrophotomeétrie U. V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde 20 mght +(7 mg/l) - SD=0,2 mg

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 65 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle |
total sulfur dioxyde g (15 ma/l) - SD=2 ma/l |
carbon dioxyde 0549 fo10an - sp=oal

EXTRAIT SEC TOTAL * 25,0 g/ Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter} ’ +(1,0 g/l)

ID-GLUCOSE + D-FRUCTOSE . Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 0.5 +0.5 all) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,90 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisee |
volatile acidity (as acetic acid) 14,93 meq/! +(0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * (.88 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 14,72 meq/l +(0,06 g/l acide acétique)

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU . .

MALVIDOL ABSENCE Chromatographie papier

\malvidol diglucoside

Rapport établile:  02/05/2019

Le rapcoit 4'analyses ne concame que (s
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CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCREDITATION
N 1-0228

PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www cofrac Ir
ESSAIS
Certificate of analysis 5 I
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112/0
Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/2019
|
N° demande: 151549 EX Client: 60340 |
Réf. client: 30/04/2019/34 = —
Page: 9

'Désignation du produit

VIN ROUGE N°19044107E - VOSNE ROMANEE - AUX REAS - 2017

Product Name J Dossier suivi par TERRELIS ]
Paramétres Résultats Méthbdesllncertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9907 glcm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

|density at 20°C ' #(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C IRTF

alcohol content % by volume

*13,1 % VOL

(0,2 % VOL)

PH 356 Potentiométrie automatisée
[pH i 40,04 )

[ACIDITE TOTALE * 5,8 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 76,9 meq/l #0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

|malic acid S§D=0,03 g/l

'FER . ICP-OES

iron 0.9 mg/ 0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/

CUIVRE . ICP-OES

copper 0.06 mg/l +(0,06 mg/l) - SD=0,02 mg/!

[DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 20 mall Spectrophotométrie U.\l-visible automatique en flux injecté

|free sulfur dioxyde g 7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 57 mgll Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total suifur dioxyde (15 mg/l) - SD=2 mg/l

DIOXYDE DE CARBONE * 0,47 gl IRTF

carbon dioxyde ' £(0,10g/l) - SD=0g/l

EXTRAIT SEC TOTAL * 24,5 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' (1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 0.2 gf Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' #0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,94 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 15,73 mea/l +{0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,93 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 15.55 mea/l +(0,06 g/l acide acétique)

rF\{AiEVHIED%(I?.HE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

malvidol diglucoside

Rapport établile:  02/05/2019

SD=0

Analyses validées pePE[fi;lﬂ’Q
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

ACCREDITATION

N 10228
PORTEE
DISFONIBLE
SUR
www cofrac fr
ESSAIS
Certificate of analysis —
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112 /0
Domaine GROS A.F.
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur La Garelle 5, Grande Rue
Analyses accréditées exécutées du:30/04/2019 au:02/05/2019 121630 POMMARD
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Désignation du produit

VIN ROUGE N°19044106M - POMMARD PREMIER CRU LES CHANLINS - 2017

Product Name Dossier suivi par TERRELIS L
- Paramétres " Résuitats e Méthodes/incertitudes

| Parameters Results Uncertainty in measurement

fMASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,0902 g/cm?3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

|density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la | Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM

| sorbic acid la méthode 2 mga/i SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *43.7 % VOL IRTF

alcohol content % by volume i +0,2 % VOL)

PH «371 Potentiométrie automatisée

pH ’ (0,04 )

ACIDITE TOTALE * 5,1 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

68,0 meq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

malic acid SD=0,03 g/t

FER N ICP-OES

liron 1.1 mg/t (0,5 mg/l) - SD=0,20 mgil

CUIVRE . ICP-OES

copper sosurel +(0,06 mg/l) - SD=0,02 mgfl

DIOXYDE QE SOUFRE LIBRE * 16 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde (7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 60 mg/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde (15 mg/l) - SD=2 mg/l

DIOXYDE DE CARBONE * 0,55 gl IRTF

carbon dioxyde ' (0,10 g/l) ~ SD=0 g/
|EXTRAIT SEC TOTAL * 25,0 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' (1,0 g/l)

D-GLUCQOSE + D-FRUCTOSE *0,3 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

| glucose and fructose

+(0,5 g/l) - SD=0,02 g/l

iACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,81 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

| volatile acidity (as acetic acid) 13.55 mea/l +(0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique

| ACIDE ACETIQUE * 0,80 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 13.27 meq/| (0,06 g/l acide acétique)

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU 2 z

MALVIDOL ABSENCE Chromatographie papier

malvidol diglucoside
Rapport établi le:

02/05/2019

s

SD=0

'/’ B p—" = - Y
Analyses validé’qﬁ‘pa; Bruno HUGUENIN.~

7. e il A i
/ ( /
1 +
_-_’_'__‘____-rf""'.\_//"'
\

T /

'ulcgue - Respansable technique.

Page: 8 Suite page: 9

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
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Désignation du produit
Product Name

Paramétres
Parameters

VIN ROUGE N°18044111M - RICHEBOURG GRAND CRU - 2017

Dossier suivi par TERRELIS

‘Résultats
Results

Méthodesi/Incertitudes
Uncertainty in measurement

|MASSE VOLUMIQUE DES VINS A20°C
density at 20°C

*0,9912 g/cm3

Densimétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE

Non détecté < seuil détection de la

Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2 mg/t

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM

sorbic acid la méthode 2 mg/I SD=2 mg/!

'DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *43.4 % VOL IRTF

alcohol content % by volume ' (0,2 % VOL)

iPH 369 Potentiomélrie automatisée

{pH ' +(0,04 )

ACIDITE TOTALE * 5.4 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 72,2 meaq/l 1(0,3 g/l acide tartrique) |

ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 g/!

FER N ICP-OES

liron 1.3 mg/| +(0,5 mg/l) - SD=0,20 mg/

CUIVRE » ICP-OES

copper ALl +(0,06 mg/l) - SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 19 mafl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

|DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 63 mg/! Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

|total sulfur dioxyde

+(15 mg/l) - SD=2 mg/l

ggﬁz%igEfARBONE * < seuil quantification 0.3 g/l IsRDT=Fo . '
EXTRAIT SEC TOTAL + 26,6 g/l Méthode densimétrique |
total dry extract (by grams per liter) ' +1,0 g/l) |
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE +0,3gA Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |
|glucose and fructose ' +(0,5 gl) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,89 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,84 mea/t +(0.09 a/l acide acétique) - SD=0.012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,88 gfl acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophatomeétrie U.V-visible
|acetic acid 14,62 meq/| +(0,06 g/l acide acétique)

;ﬁf\l;llglgiHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENCE Chromatographie papier

| malvidol diglucoside
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Désignation du produit VIN ROUGE N°19044112S - VOSNE ROMANEE - LES CHALANDINS - 2017 |
Product Name Dossier suivi par TERRELIS |
[ “Paramétres Résultats I N Méthodes/Incertitudes -
Parameters Results Uncertainty in measurement
|MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C . Densimétrie électronique par résonateur de flexion
| density at 20°C Ooearecms £(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la | Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de |Recherche par CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/ SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C IRTF

alcohol content % by volume

* 13,1 % VOL

+(0.2 % VOL)

PH “356 Potentiométrie automatisée
oH ' 10,04 )
ACIDITE TOTALE * 5,8 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

77.1 mea/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

|ACIDE L-MALIQUE

* < seuil quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

' malic acid SD=0,03 g/t

FER » ICP-OES

liron 0.9 mgf (0.5 mafl) - SD=0.20 mg/l

CUIVRE N ICP-OES

copper 0,06 mg/l 1(0,06 mg/l) - SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 20 mgll Spectrophatométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +7 mafl) - SD=0,2 mg/l

|DIOXYDE D_E SOUFRE TOTAL * 59 mg/! Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde (15 mg/l) - SD=2 mg/|

|DIOXYDE DE CARBONE ~047 gl IRTF

carbon dioxyde s +(0,10 g/l) - SD=0 g/l

|EXTRAIT SEC TOTAL *24.5 gl Méthode densimétrique

|total dry extract (by grams per liter) ' (1,0 g/!)

|D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0.2 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible |
Iglucose and fructose <9 +(0,5 gf!) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,94 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 15,62 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - SD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,93 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 15,43 meq/| +(0,06 g/l acide acetique)

I\Rnif\l;llEDF({)(iHE DU DIGLUCOSIDE DU ABSENGE Chromatographie papier

malvidol diglucoside

Rapport établile:  02/05/2019
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