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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

ACCREDITATION
N° 1-0228

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIGUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'NAD oFORTEE
5 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei:03 30.26 23 78 - Fax:03 80 26 23 79 - Courniel laboratoire@c-oe-b zom s oarac it
S A 4 conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N>Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

D ine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1907.0633.0643 omaine

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 09/07/2019 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du : 09/07/2019 au : 10/07/2019
Analyses exécutées du:  09/07/2019 au:  10/07/2019
N° demande: 138563EX Client: 60340
Réf. client:  09/07/2019/34

21630 POMMARD

Désignation du produit VIN ROUGE N°19071254T - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2013
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9925g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection de la Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 ma/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mg/|
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C *13.0% VOL IRTF
alcohol content % by volume ' +(0,1 % VOL)
PH *355 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *4,1 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 76,0 meg/l +(0,2 g/l H2S04)
ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Mét_hode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0.03 g/l
FER . ICP-OES
firon 12mgl +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l
R . - ICP-OES
CUIVRE cooper < seuil quantification 0,05 g/l SD=0,02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *26 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *81 gl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0,48 gl IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 2424l rMéthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *0.2gf Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,61 g H2S04 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,11 meg/t +(0,07 g/l H2SO4) - SD=0,010 g/l H2504
ACIDE ACETIQUE acetic * 0,75 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acid 9,24 meq/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 all acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE
e . SD=0
maividol diglucoside

Rapport établi le: ~ 10/07/2019

T ) ! * Analyses validées par Bruno H

ORATOIRE
AGREE




] CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac .
| LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO DE?E:];TE:E?.E

8 rue du 15eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tei:03 8025 23 73 - Fax:03 30 25 23 79 - Courrel 1aboratoire@c-oe-d.com wwwsoli?me.lr

3 A 4 conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret 312 149 143 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

D ine GROS A.F.
Rapport d'analyse N°1904.0633.0643 omaine

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 16/04/2019 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du: 16/04/2019 au: 17/04/2019
21630 POMMARD

Analyses exécutées du: 16/04/2019 au: 17/04/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340

Réf. client:  17/04/2019/34

Désignation du produit VIN ROUGE N°19040634Q - VOSNE ROMANEE AUX REAS - 2016
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,0895 glem3 Densimetrie électranique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 gfem3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil défection de la  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecte < seuil détection de  |Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mgll
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C . IRTF
alcohol content % by volume L b0R (0,1 % VOL)
PH *354 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,0 g/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 66,7 meq/! +(0,2 g/l H2S04)
AClFJE L.-MALIQUE * < seul quantification 0.1 g/ Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/
FER N . T ICP-OES
iron < seuil quantification 0.6 g/l +(0,5 mg/l) - $D=02 mgf
CUIVRE . ICP-OES
cooper 0.05 gl $D=0,02 maf
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 25 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mgfl) - SD=0,2 mgll
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL +58 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecte
total sulfur dioxyde +{15mg/l) - SD=1,1 mgll
DYOXYDE DE CARBONE *0,69 g/ IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/ly
EXTRAIT S8EC TOTAL 2274l Methode densimetrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE *024f Methode automatisee enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ’ #05g/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0.71g/ H2504 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,78 meq| +(0,07 g/l H2S04) - 8D=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE * (1,68 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,40 meg/| +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE D=0

malvidol diglucoside

Rapport établile:  17/04/2019
i ' == Analyses validées par Bruno HUG

ng ce d0CUMENT 3201 TOUYERBS RAT | 3norRATAIAN Thas Sant antiiees nar @




CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac .

Ne 1-0228
LABDORATTIRE AGREE D'ANALYSES ENCLOGIQUES - LABCRATOIRE HABILITE PAR L'INAD m:gg;f:ﬁ
: A~ . N TR P - : SUR
6 rue du 132me Chasseurs 21200 BEAUME - T21:03 30 25 23 78 - Fax'03 30 25 23 79 - Courneflaboratoira@c-0e-6.com www cafrac.fr

S A aconsel de surveillance st directoire ai cacital de: 431 300€ NSiret: 312 149 149 00022 ESSAIS

Certificate of analysis

D ine GROS A.F.
Rapport d"analyse N°1904.4099.4112/ 0 malns

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 30/04/2019 au: 02/05/2019

21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  30/04/2019 au: 02/05/2019

N° demande: 151549 EX Client: 60340

Réf. client: 30/04/12019/34 Page : 14
Désignation du produit VIN ROUGE N°19044112S - VOSNE ROMANEE - LES CHALANDINS - 2017
product Name Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

|MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9907 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/em3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  |Recherche par CCM
|salicylic acid méthode 2 mgfl SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecié < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/| SD=2 mgil

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C *13.1% VOL IRTF

alcohol content % by volume : +(0,1 % VOL)

PH <356 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,8 g/l H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 77,1 meq/l +(0,2 g/l H2504)

AClpE L'-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 gl

FER R ICP-OES

iron 0.9 mgl +(0,5 mgl) - SD=0,2 mgl

CUIVRE N ICP-OES

cooper 0.06 mg! SD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *20 g/ Spectrophotométrie U, V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde (7 mgll) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL +59 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15mg/l) - SD=1,1 mg/|

DYOXYDE DE CARBONE 0,47 gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 gfl)

EXTRAIT SEC TOTAL 245l Meéthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “02gh Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ’ +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,94 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 15,62 megl| +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,93 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acelic acid 15,43 meq/l +(0,05 g/l acide acélique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE N

I . SD=0
malvidol diglucoside )

Rapport établi le: 02/05/201§
i * i warisiees Analyses validées par Bruno HU
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= CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ESSAIS

Certificate of analysis

Domaine GROS A'F.
Rapport d'analyse N°1904.4099.4112 /

La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 30/04/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 30/04/2019 au: 02/05/2019

21630 POMMARD
Analyses exécutées du:  30/04/2019 02/05/2019
N° demande: 151549 EX 60340
Réf. client: 30/04/2019/34 Page : 12

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19044110P - ECHEZEAUX GRAND CRU - 2017

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9903 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ’ +(0,0003 g/cm3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C . IRTF

alcohol content % by volume 134% VoL +(0,1 % VOL)

PH *362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE "5,5g/1HZ804 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 73,5 meg/l +(0,2 g/l H2S04)

ACIPE L‘-MALIQUE * < seul quantfication 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 a/l

FER *0,7 mgh ICP-OES

jron ' +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/l

CUIVRE R . . ICP-OES

. < seuil quantification 0,05 mg/l $D=0,02 mg/

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *20 gl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l} - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *55 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE “054 gl IRTF

carbon dioxyde ’ +(0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL +250g] Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “05 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ! +(0,5g/l) - SD=0,02g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,90 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,93 meg/| +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,88 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 14,72 megll +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE D=0

Rapport établi le: 0210512019 m /
e ki iy idé JEMNN querResnonsable techni
Analyses validées par Bruno HU u N-<Oenologl 'v, I, e /g_ue.’7
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= CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

¢cofrac

ESSAIS

ACCREDITATION
N° 1-0228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www.cofrac.fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°1901.3064.3066

Echantillons remis le: 07/11/2019 par le demandeur

Analyses accréditées exécutées du: 07/11/2019 au: 08/11/2019
Analyses exécutées du:  07/11/2019 08/11/2019

148534 EX

N° demande:

Réf. client: 07/11/2019/34

A.F.GROS

1 place de I'Europe

21630 POMMARD

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°19113066L - BOURGOGNE PINOT NOIR - 2017

malvidol diglucoside

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résuitats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C +0,9902 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion

density at 20°C ' +(0,0003 g/em3)

ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM

salicylic acid méthode 2 mg/| SD=2

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince

sorbic acid la méthode 2 mght SD=2 mg/l

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20 ° C R IRTF

alcohol content % by volume 12.8% VOL +(0,1 % VOL)

PH *351 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

pH ' +(0,04)

ACIDITE TOTALE *5,4 gl H2S04 IRTF

total acidity g/L tartaric acid 71,8 meg| +(0,2 g/l H2504)

ACIF)E L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid SD=0,03 o/l

FER *1,1 mg) ICP-OES

iron ! +(0,5 ma/l) - SD=0,2 ma/l

CUIVRE " ICP-OES

cooper 0,07 mgl $D=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 18 mgll Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL “42mg] Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté

total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE +080gl IRTF

carbon dioxyde ' +(0,10 gll)

EXTRAIT SEC TOTAL 244 Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “03gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose ' +(0,5g/l) - SD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,60 g/ H2SO4 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 10,01 mea/l +(0,07 a/l H2S04) - SD=0,010 g/ H2S0O4

ACIDE ACETIQUE *0,57 g/l acide aceétique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 9,55 mea/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique

RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chrormatographle papler

MALVIDOL ABSENCE 3D=0

Rapport établile:  08/11/2019

le techni
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N* 1-0228

31 CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE cofrac

PORTEE
OISPONIBLE
SUR
www cofrac fr
ESSAIS
Certificate of analysis
Domaine GROS AF.
Rapport d'analyse N°1911.0633.0643
La Garelle, 5 Grande Rue
Echantillons remis le: 07/11/2019 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:07/11/2019 au:08/11/2019
21630 POMMARD
Analyses exécutées du: 07/11/2019 au: 08/11/2019
N° demande: 138695EX Client: 60340
Réf. client: 07/111/2019/34
Désignation du produit VIN ROUGE N°19110638Q - POMMARD 1ER CRU LES PEZEROLLES - 2016
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9896 a/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C - +(0,0003 g/om3)
ACIDE SALICYLIQUE Non detecté < seuil détectionde la  |Recherche par CCM
salicylic acid _ méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Chromatographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *13.1% VOL IRTF
alcohol content % by volume e +0,1 % VOL)
PH *3565 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,14a/H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 67,3 meq/l +(0,2 g/l H2504)
ACIPE L.-MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Met_hode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid SD=0,03 g/l
; . ICP-OES
FER on 06 mg +(0,5 mg/l) - SD=0,2 mg/
CUIVRE R . e ICP-OES
e < seuil quantification 0,05 g/l $D=0,02 mg/
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 24 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - SD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 59 mall Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
fotal sulfur dioxyde 9 +(15mgfl) - SD=1,1 mg/l
DYOXYDE DE CARBONE *0.69 o/ IRTF
carbon dioxyde 78 +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL 9392l Meéthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) <89 (1.0 g/l)
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE 024 Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 9 +(0,5g/)) - SD=0,02g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,73 g/ H2804 Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,11 megll +(0,07 g/l H2S04) - SD=0,010 g/l H2SO4
ACIDE ACETIQUE * 0,71 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 11,75 meqht +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acétique
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatoaraphie papier
MALVIDOL ABSENCE romatographie pap
e . SD=0
malvidol diglucoside g

Rapport établile:  08/1 112019

st Analyses validées par Bruno HU
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Désignation du produit VIN ROUGE N°19044104X - POMMARD PREMIER CRU LES PEZEROLLES - 2017
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9902 glem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/em3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détectiondela  |Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mg/l SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non detecté < seuil détectionde  |[Chromatographie en Couche Mince
sarbic acid la méthode 2 mg/l SD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20° C . B IRTF
alcohol content % by volume e W +{0,1 % VOL)
PH £362 POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE
pH ' +(0,04)
ACIDITE TOTALE *5,1¢/l H2S04 IRTF
total acidity g/L tartaric acid 68,2 meg/l +{0,2 g/l H2S04)
iz:izEatl:.i;’MALlQUE * < seil quantiication 0.1 g/ I\Sllgt:hnogg ;;tomatlsée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
FER R ICP-OES
iron 0.9 mgl +(0,5mg/l) - SD=0,2 mg
CUIVRE R . P ICP-OES
oo < seuil de quantification 0,05 mg/l $0=0,02 mal
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 17 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde +(7 mgll) - SD=0,2 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL “54 mgl Spectrophotométrie U.V-visible Automatique en flux injecté
total sulfur dioxyde +(15 mg/l) - SD=1,1 mg/|
DYOXYDE DE CARBONE *0.42gM IRTF
carbon dioxyde ' +(0,10 g/l)
EXTRAIT SEC TOTAL * 245l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/}
D-GLUCOQSE +D-FRUCTOSE “04gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ) £(054a/l) - SD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,83 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 13,76 meq/l +(0,07 g/l H2504) - SD=0,010 g/l H2S04
ACIDE ACETIQUE * 0,81 g/l acide acefique Méthode enzymatique automatisée
acetic acid 13,48 meg/l +(0,05 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acéligue
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier
MALVIDOL ABSENCE

) . . SD=0
malvidol diglucoside )

Rapport établile:  02/05/2019

Analyses validées par Bruno H

* “page 6 QUi page T 7



