Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d’Or, France

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PREMIER CRU
LES BOUCHEROTTES

Apellation d Crigine Protigio

DOMAINE AF.GROS QDJ}"
\&

Beaune ler Crudes Boucherottes
Appellation £ Origine Protégée
2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés
é et il est p qu'avec le temps, un dépét

noble et naturel apparaisse.

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le

conserver sans risque d'altération et lni assurer mne évolntion

optimale, il faut garder la bouteille A nne température constante

de 12° 4157 et & un taux d'’hydrométrie de 0% a 85% minfimum.

Our wines are not systematically filtered. It Is possible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle,
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in 2 relative humidity between B0-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : BEBO19
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Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d’Or, France

DOMAINE A~-F. GROS

POMMARD., COTE-D'OR. FRANCE

AUX REAS

Appollation d Origine Proliyée

DOMAINE AF. GROS

Vosne Romanée
Appellation d'Origine Protégée
Aux Réas 2019

Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés
é et il est possible qu'avec le temps, un dépot

poble et naturel apparaisse.

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le

conserver sans risque d’altération et lui assurer une évolution

optimale, il fant garder 1a bouteille 4 une température constante

de 12° & 15° et 4 un taux d'hydrométrie de 80% & 85% minimem.

Our wines are not systematically fittered. It Is possible that some
noble and natural sediment setties at the bottom of the bottle,
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an eptimal evolution,
the botile should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n®: VR19
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Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d’Or, France
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DOMAINE AF, GROS
Moulin 3 Vent

Appellation d'Origine Protégée
En Mortperay 2019

100 % Gamay o
Le vin est un Elément vivant, Nes vins ne somt pas Gitrés F
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Our wines are not Systematically filtered, It is Ppossible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.

This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years,

To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,

the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F

(15°C), and in a relative humidlty between 80-85%. r ) 0&‘&\
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Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d'Or, France

PINOT NOIR

pppellation o Origine @m@g

100% Pinot Noir

Le vin est un élément vivant. Nos vins me sont pas filtrés
et il est p le qn'avec le temps, un dépét
mle et naturel apparaisse.
Ce vin nous a demandé un soin particuller pendant 2 ans. Pour le
conserver sans risque d'altération et lui assurer une évolution
optimale, il faut garder la bouteille & une température constante
de 12° & 15° et & un taux d’hydrométrie de 80% 2 85% minimum.
Our wines are not sy tically fltered. It is poasible that some
noble and watural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,

the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F .,
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%. é’,/
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

PRODU DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES- Lot n° : BPN19
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Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d'Or, France

DOMAINE A-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR., FRANCE

GRAND CRU

Appellation d Origine Protigée

DOMAINE AF. GROS

Richebourg Grand Cru
Appellation d'Origine Protégée
2019

| Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés
et il est qu’avec le temps, un dépét

noble et naturel apparalsse.
Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le
conserver sans risque d'altération et luf assurer une évolution
optimale, [l faut garder la bouteille & une température constante
de 12° 4 15° et  un taux d*hydrométrie de 80% i 85% minimum.
Our wines are not filtered. 1t is p that some
neble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years,
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F {12°C} and 60°F

| (15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
+ PRODUIT DE FRAMCE - PRODUCT 0F FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SLLFITES - CONTAINS SULPHITES - Lotn®: RIS
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Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d’Or, France

="\ DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

D

PREMIER CRU
LES PEZEROLLES

Apollation d Crigine Protigée

DOMAINE A.F. GROS

Pommard ler Cru les Pezerolles
Appellation d'Origine Protégée
2019

Le vin est un élémenmt vivant. Nos vins me sont pas fltrés
et il est p quavec le temps, un dépét
noble et naturel apparaisse.
Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Pour le
conserver sans risque d’altération et lul assurer une évolution
optimale, il faut garder 1a bouteille 3 une températmre constante
de 12° A 15° et & un taux d'bydrométrie de 80% A 85% mirimum,
Our wines are not fAltered, It is p that some
nobie apd natural sediment settles at the bottom of the bottle;
This wine bas been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle shonld always be kept between 54°F (12°C} and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : PPEZ19

PREGNANCY WARNING
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Maison PARENT-GROS

Pommard, Cote d'Or, France

DOMAINE A.-F. GROS

POMMARD. COTE-D'OR. FRANCE

PREMIER CRU
CLOS DES GUETTES

Appellation & Chigine Protizé

DOMAINE AF. GROS
Savigny les Beaune ler Cru

Clos des Guettes
Appellation d'Origine Protégée
2019

Le vin est un élément vivant. Nos ving ne sont pas Hltrés
et il est possible qu'avec le temps, un dépét

noble et naturel apparalsse,

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans, Pour le

conserver sans risque d'altération et lui assurer une évolution

optimale, il faut garder la boutellle i ane température constante
de 12° 4 13° et 3 un taux d’hydrométrie de 80% & 85% minfmum.

Our wines are not systematically filtered. It is possihle that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the botte.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
{15°C), and in a relative hum|dity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : SACG19
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