DOMAINE AF.GROS
Beaune
Premier Cru les Boucherottes

Appellation dOrigine Protégée
2019

Lemstmﬂﬁnmtﬁmhﬂuvhsnemtpu-trés
et il est p qu'avec le temps, un dépbt
noble et natorel apparaisse.
Ce vin nous a demandé un soin particulier pemdant 2 ans. Pour ke
comserver sams risque d'altération et Iui assurer mne évolution
optimale, il faut garder 1a bouleille 4 une température constante
de 12° A 15° et 3 un tanx Fhydrométrie de 80% 4 85% mimimmm.
Our wines are not systematically filtered. It is paszible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the botde.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evotution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative hnmidity between 80-85%.

MIS EN BOUTERLLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot " : BEBO19
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DOMAINE AF.GROS
Savigny les Beaune
Premier Cru Clos des Guettes
Appellation d"Origine Protégée
2019

uvinestnnélementnmhuosmmmtpasﬂnrés
et 1l est qn'avec le temps, m dépbt

nobleetnatmelappmisse

Ce vin noas a d nnldn

2 ans Pour le

optimale, ﬂfmnpﬁerhhumﬂkémmphmemm
de 12° 3 15° et 3 un tanx d'hydrométrie de 80% & 85% minimmm.

Our wines are not systematically filtered. It is possible that same
noble and natnral sediment settles at the bottom of the botte.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly canserve this wine and provide an optimal evalution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%-

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULATES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : SACG19
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AF. GROS
Morey Saint Denis

Premier Cru Les Monts Luisants
Appeliation d'Origine Protégée

WARMNG
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AF.GROS
Morey Saint Denis
Appeliation d'Origine Protégée

2019

AF.GROS

Gevrey Chambertin
Appellation d'Origine Protégée
Les Corvées 2019

Le vin est on dément vivamt. Nos vins ne sumt pas filtrés
et il est p qu'avec le temps, un dépdt

nobie et naturel apparaisse.

Ce vin nous a demandé un soin particulier pendaut 2 ans. Pour le

conserver sans risque d'altération et tni assurer wme évolutina

uvinstmélénentvivant_hluvinsumtpasﬂ]tr&
et Il est p qu'avec le temps, un dépbr
noble et nature! apparaisss,
Cevlnnmadmndémsohparﬂmﬁapendmtzmmle
conserver sans risque d’aftération et lui assorer une évolution

optimale, §| fant garder la boutellle & une temp

de 12° i 15° et 4 un tanx d'hydrométrie de Bo% A 85% minimum.
Our wines are not systematically filtered. It is possible that seme
noble and natural sediment éettles at the bottom of the bottls.
Mﬁnehubeenmeucnlwslymdfwinmrmﬂzrthyws.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (13°C) and 60°F
{15°C), and in a relative humidity between 80-B5%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULATES - CONTAINS SULPHITES Lot n° : MSD19
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AF . GROS
Nuits Saint Georges

Premier Cru Les Saints-Georges
Appeliation I Origine Protégée
2019

Levinmuusimmﬂmt Noa: vins ne sout pas Gltrés
et il est qu'avec le temps, un dépét

mbleetntnnlappunisse.
Ce vin nous a demandé un soin particulier pendant 2 ans. Poar le
conserver sans risque d'altération et hui assurer ume évolution
optimale, 11 faut garder 1a bonteflle & une température constmte
den’éls‘etinntanxd’hydmﬁtrudzmammmnm.
Onrwinsaremtsysmmaﬂnuyﬂlhered.[tispnedhhmatwm
ooble and natural sadiment settles at the bottom of the bottle.
mlswhehnsbeenmeﬂmlmlymredfwmmmnarfnrzyens.
Topmperlymmvethiswlneandpmﬁdzmnyﬂmnlzvnlnﬁm.
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and In a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULATES - CONTAINS SULPHITES - Lotn®: NSG19

DOMAINE AF.GROS

Moulin a Vent
Appellation d'Origine Protégée

En Mortperay 2019
100 % Gamay

2019
Le vin est nn élément vivant. Nos vins ne sont pas filrés
et il est p qu'avec le temps, un dépét
noble et naturel apparaisse.

Ce vin nous a demandé un soin particulier perdast 2 ans. Pour ke
conserver sans risque d'altération et hni assurer une évolution
optimale, il fant garder la bouteflle 4 une température constante
de 12° & 15° et A un tanx d’hydrométrie de 80% 4 95% minimum.
Our wines are not systematically filtered It is pessible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE

CONTIENT DES SULATES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : MSM19

PREGNANCY WARNING
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Le vin est un élément vivant. Nos vins ne sont pas filtrés
et I est p qu'avec le temps, un dépdt

noble et naturel apparaisse.

Ce vin nous a demandé un soin partinitier pendant 2 ans. Pour le
conserver samns risque d’altération et Ini assurer une évolution

optimale, il faut garder la bonteille 3 une températire constante

de 12° 215° et & un tanx d'hydrométrie de 80% & 859 minimum.
Our wines are not systematically filtered. It is possible that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DU BEAUJOLAIS
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : MAV19
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I il fant garder la boutefile i nne température constante
deu'ils’etimtznxd'hydrmétﬂgdemiﬂs%minimm.
wmamnusymuanyﬁlmnkmhﬁuxme
nobleﬂdnmnlsedimentsetﬂmatthemofﬂ:ebmﬂe.
Tb.iswinehasbemmeﬂculnu}yuredforinmmﬂzriwzyem
Topmpeﬂyeonsavethisw{neandpmvﬂenupﬂmﬂevnlndm,
ﬂuhtﬂeﬂanldalw:y:behpthﬂwemsfl-‘(n“c)andﬁo’}'
(15°C), and in a relative humidity between 30-85%.

MIS EN BOUTEILLE PAR EMB 21054N - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SIAATES - CONTAINS SULPHITES- Lot n° : GCC19
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DOMAINE AF.GROS

Richebourg Grand Cru
Appellation d'Origine Protégée
2019

Le vin est tn &ément vivanmt. Nos vins ne sont pas filirés
et il est p le qu'avec le temps, un dépit
noble et nature] apparaisse.
Ce vin nous a demandé nn soln particulier pendant 2 ans. Pour le
conserver sans risque d"altération et hul assurer une évolution
optimale, il fant garder 1a bouteille A ure température constante
de 12° 4 15° et & un taux d'hydrométrie de 80% a 85% minintam.
Our wines are not filtered. It is p that some
noble and natural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulously cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULFITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n°:RI9
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DOMAINE AF.GROS
Pommard

Premier Cru les Arvelets
Appellation d'Origine Protégée
2019

uvinstmﬂémmtﬁnnhﬂosvhsnemtp:sﬁh&
et il est p qu'avec le temps, un dépbt
nnblzetnatnrelappaﬁjse.
Ce vin Roms a demandé nn soin particlier pendant 2 ans. Pour le
conserver sans Tisque d’altération et lui assurer ume évolution
optimale, 1l fast garder la bouteille 3 une température constante
de 12° & 15° et i un taux d'rydrométrie de Bo% 4 85% mimimmum.
Our wines are not eystematically filtered. It is possible that some
uoble and matural sediment settles at the bottom of the bottle.
This wine has been meticulonsly cared for in our cellar for 2 years.
To properly conserve this wine and provide an optimal evolution,
the bottle should always be kept between 54°F (12°C) and 60°F
(15°C), and in a relative humidity between 80-85%.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE - 21630 POMMARD - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE - GRAND VIN DE BOURGOGNE
CONTIENT DES SULAITES - CONTAINS SULPHITES - Lot n° : PARVI9
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