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- Nez de Truffe -

se dit d'un vin aux arbmes particuliers
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illustration (ci-contre)

ex : Truffe Noire de Bourgogne
Pop:
de truffe, typicisé du parfum
de certains vins rouges de Bourgogne.

LA TRUFFE #.f (lat. tuber).Bos.
Champignon souterrain
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