SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

B rue des Naigeons

ROLINE PARENT
2% ASSOCIES

Facture N° 20230001 du 10/01/2023

MARINE EXPRESS
BOLSHAYA PODYACHESKAYA STR,25

Y1200 BEAUNE - FRANCE LIT. A, 7-N
"~ "RCS DIJON 493 866 595 190068 SAINT PETERSBURG
Accise FR 007 859 E 0656 Russie
Référence : ALLOC 2019
Quantité Désignation Embal. |Litrage | FUHT. MtHT. |[TVA
Commande N° 20210007 du 11/05/2021
ALL THE WINES BELOW ARE LABELLED CAROLINE PARENT
180,00 |BOURGOGNE ROUGE 2019 - 2019 - Rouge - 13° EXP6BT | 0,750| 16,25€ 2925,00 € | EX
6,00 |CORTON CHARLEMAGNE 2019 -2019 - - 1 3}5° CAISSE B| 0,750( 165,00 € 990,00 € | EX
18,00 |MEURSAULT 2019 - 2019 - Blanc - 13° EXP6 BT | 0,750 31,00 € 558,00 € | EX
24,00 [VOLNAY 2019 - 2019 - Rouge - 13° EXP6 BT | 0,750, 29,00 € 696,00 € | EX
48,00 |GEVREY CHAMBERTIN Les Corvées 2019 - 2019 - Rouge - 13° EXP6BT | 0,750 48,00 € 2 304,00 € | EX
48,00 |MOREY SAINT DENIS 2019 - 2019 - Rouge - 13° EXP6 BT | 0,750 43,50 € 2088,00€ | EX
24,00 |MOREY SAINT DENIS 1ER CRU LES MONTS LUISANTS 2019 - EXP6BT | 0,750/ 79,00 € 1 896,00 € | EX
2019 - Rouge - 14°
6,00 [NUITS ST GEORGES 1ER CRU LES SAINTS GEORGES 2019 - EXP6 BT | 0,750, 95,00 € 570,00 € | EX
2019- -14°
60,00 |POMMARD 1ER CRU LES EPENOTS 2011 - 2011 - Rouge - 13° EXP6BT | 0,750 95,00 € 5700,00 € | EX
480,00 |BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2019 - 2019 - EXP6 BT | 0,750 17,00 € 8 160,00 € | EX
Rouge - 13°
228,00 [MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2019 - 2019 - - 12,5° EXP6 BT | 0,750 16,25€ 3705,00€ | EX
72,00 [MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2020 - 2020 - - 14,5° EXP6BT | 0,750 16,25€ 1170,00 € | EX
24,00 [SAVIGNY LES BEAUNE 1ER CRU LE CLOS DES GUETTES 2019 - EXP6BT | 0,750 37,50€ 900,00 € | EX
2019 - Rouge - 13°
24,00 |BEAUNE 1ER CRU LES MONTREVENOTS 2019 - 2019 - Blanc - EXP6BT | 0,750 49,00 € 1176,00 € | EX
14°
6,00 |VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 2019 MAGNUM - 2019 CARTON [} 1,500| 119,00 € 714,00 € | EX
- Rouge - 14°
12,00 |POMMARD 1ER CRU LES ARVELETS 2019 - 2019 - Rouge - 13,5° EXP6BT| 0,750 62,50 € 750,00 € | EX
18,00 |[CHAMBOLLE MUSIGNY 2019 - 2019 - Rouge - 14° EXP6BT | 0,750 53,00 € 954,00 € | EX
48,00 [VOSNE ROMANEE AUX REAS 2019 - 2019 - Rouge - 14° EXP6BT | 0,750/ 55,00 € 2 640,00 € | EX
1,00 [ADMINISTRATIVE CHARGES - - -0° 150,00 € 150,00 € | EX




SARL CAROLINE PARENT ET ASSOCIES
10 B, RUE DES NAIGEONS
21200 BEAUNE

Facture N° 20230001 du 10/01/2023

MARINE EXPRESS

BOLSHAYA PODYACHESKAYA STR,25
LIT. A, 7-N

190068 SAINT PETERSBURG

Russie
Référence : ALLOC 2019
Quantité Désignation Embal, [Litrage | PUHLT. MEH.T. |[TVA
Taux BaseH.T. Montant Total H.T. 38 046,00 €
EX BASE TVA EXPORT HORS CEE 38 046,0 0,00 €

DAE n°: 23FRG8592400852202332

222 COLIS

EXPORTATION HORS CEE
MARCHANDISE EXONEREE en VERTU de L'ARTICLE 262-1 du C.G.|

Pas d'escompte en cas de paiement anticipé.
FDA n° 13103653998

CHINE : Registration N° CFRA23012201181651
USA: FDA 13103653998

Net H.T. 38 046,00 €

Montant réglé 38 046,00 €

FACTURE

Netapayer  ,cquiTTEE

Sarl au capital de 3000 € - RCS DIJON - 493856595
- Siret 49385659500027 - TVA FR42493856595
- Accise FR007859E0656 - APE 46347 -

Payé par : VIREMENT




N° 11012*01

REPRODUCTION INTERDITE

1. Expéditeur {nom, adresse, pays) Cons:gnor “Expedidor
i $

Sl G No. 0 0 .? 3 | ORIGINAL
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2. Destinataire {nom adressé'pays) “Consignee ~Destinatario = "JJ:“ = ~

Al Lol e e A Honyuarens : 2o :

S EBPOIIEHCKOE COOE]IIECTBO
CERTIFICAT D’ORIGINE :
CERT.'F.‘CATE OF ORIGIN CERTIFICADO DE ORIGEN
| oo X

~ b soall Gsle—a  JRPEMEH
-MARINEEXPRESS A S B CEPTHOHUKAT ()HPOHCXO)K,[[DHH]!TOBAP& :

-~ 'BOLSHAYA. PODYACHESKAYA STR 25 :
3 Pays d'ongina Caunrry fo.crgm Pals da arigen

~ LUTATN oL “Crpaa mpoCROTEH
190068 SAINT PETERSBURG = ] _ E}*‘E T cmm _
= _'--'_-Russie : : : : _
4. Informatluns ralatwes au transpart [menﬂon facultative) 5. FlernarqueéJ NIQ%EHR%EEEAN&%FRANCE
Transport details —— Expedicion ab sl g alijye SE R A M c..-zy}xeuamx OTMETOK

B/l TPAHCTIOPTA ¥ MADIEPYT CAEA0BARHA ( HACKOABKO 3TO WABECTHO )

‘Page N° 1
— 6. N° d’ordre ; marques, numéros, nombre et nature des colis'; désngnatlun des marchandises  — ? ‘Quantité Quanrrry Cantltad
Item number-; marks, numbers; number and. kma‘ of packages ; description of goods— : = =Sl il
N?® de orden ; marcas, numeros, nombre y naturaleza de los bultos ; &estgnaclnn de las mercancias : KGBH‘IECTBD

Sy bl aa by saee sy kil g GeMalh Juledll a5 cistla e lasl g
FES TiAR: 200 A R A I

Tlopamronkit HOMEp, Mapmpoao-{m ‘JHARH; nymepawm, KOMIUECTBO MECT ¥ BUjL YIAKOBKH; OHCAHKC TORAPA -

30 EXP6BT BIIe{s}O?SO ST S - 180 Bile(s) 0.750 =135 litres
- BOURGOGNE ROUGE 2019 = S == = ~ ~
1 CAISSEBOIS®BTBIesO0750 | 6Bie(s)0.750=4A5litres
_ CORTON CHARLEMAGNE 2018 - 14° = S ~ :
3~ EXP6BT Bue(s: 0.750 = S ' < = ~ 18 Blle(s):0.750 = 13.5 litres
-~ “MEURSAULT 2018: _-_13_j ' : _ T A : .
4 EXP6BTHle(s)0750 - " 24Bles)0.750 = 18 itres
VOLNAY 2019 - 13° N =~ S ~ ~
8  EXP6BTBIe(s)0750 ~ | 4BBle(s)0750 = 36 itres

GEVREY CHAMBERTEN Les Corvaes 2019 = 13“
2 a ~ EXPSBT Blig(s) 0.750 N
MOREY SAINT: DENfS 2019~ 13° :

4 Exps BT Bile(s) 0.750 : - . A _
~ MOREY SAINT DENIS 1ER CRU LES MONTS LUISANTS 2019 S 14*

1 EXPB BT Blle(s)0.750 - A
_NUITS ST GEORGES 1ER CRU LES SAINTS GEGRGES 2019 14 S

48 Blle(s) 0.750 = 36 litres

- 24 Blle(s)0.750-= 18 litres

6Blle(s) 0750 = 4,5 litres

8. L‘autarité s::nusstgmaaE cartrf‘ ie gue Ims mamhandlses dasngnaas cl-dessus sant orrginatras du pays fI urant .dans I3 case N°3
3 THE COUN RY: SHOW =
LA AUTURIBAD INFRASCHITA CERT]F A QUE J.As MERCANCIAS DESiGNADAS -SON ORIG[NARIAS DEE PAIS INDICADO E_ LA CASILLA N°3 =

: - = I'"J L].:.-dl BJ}S.LAJI ..\}L-J! L!JJ‘.\.- oj.:ll_,\;.ﬁ..hdl C_La_.JI UféL_..Ji' u_-l_,..dl | 5 e ==

= '%‘fi.‘ﬁii%i ﬁﬁ%tﬁﬁnﬂxlﬁf‘?%3ﬁﬁﬁf&ﬂﬂﬂ*}@§

Beaung, le

1 JAN. 2023

Pour le Présid
Francois BRU

O

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de I'autorité compétente
Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de axpediclon designacion, firma y sello de la autoridad competente
hazsall Gl piiy aabsny ety fyloy: ols=ZAEHL AR H #: ﬁﬁﬁ&é‘lﬁﬁ EF A EE

MecTo u nara BEIJIAYH ; HAMMEHOBAHME, N0JIIHCE B MCYaTh YIIOJHOMOYEHHOTO DPFﬁ.‘HB

Réf. 36011 DGALT  www.gmiphoenix.com N o 4873666
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Page N° 2
6 Ne d‘urdre marques, numeros, nurnbre et nature des colis ; désignation des marchandises ~ | 7. Quantité Quanfity Cantitad
“ltem number. ; marks, numbers, number and kind of packages ; descﬂpr:on of goods == A e g :
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Ay bl Aa by anss skl g weMalle bl o5 casla e lisl 5a
e it 5 BREGHRAMER BHHE :

Tlopam.:nnmr{ HOMEP, Mapmpunomc 3HAKH, HYMCPALIAS, KOIHYCSCTRO MECT H BHJ1 ynmtomm ONHGAHNE TOBAPA

10 EXPS BT Blle(s)0.750 ~ : A : 60 Blie(s) 0.750 = 45 litres
POMMARD: 1ER CRU LES' EPENGTS 2011 - 13° == - S =

B0 EXPG BT Blie(s) 0.750 =~ : | 480Blle(s)0.750 =360 litres

~ BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS ROUGE 2019 - 13° - S :
~ 38  EXPBBTBlle(s)0.750 - ' ' o~ == = : 228 Blie(s) 0.750 = 171 litres.

~ MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2019 - 12.5° _ : ' ST

12 EXPBBTBle(s)0750 = S ' 72 Blle(s) 0.750 = 54 litres
MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2020 - 14,5° : - : :

4 EXPBBTBlle(s)0.750 ' S - 24 Bli&(s) 0.750 =18 litres
SAVIGNY LES BEAUNE 1ER CRULE CLOS DES GUEITES 2019 - 13° S - e

4 EXPEBTBle(s)0750 - | 248Biles)0750 = 18litres

BEAUNE' 1ER CRULES ME)NTREVENDTS 2019 -14?

2 CARTON DE 3 MAGNUMS MAGNUM
: — VOSNE ROMANEE CLOS DE LA FONTAINE 20‘[9 MAGNUM 13”

S EXPE BT Blle(s)0.750- Z
: F‘DMMARD 1ER CRU: IJES ARVELETS 2019 = -13 5“

6 MAGNUM = 9 fitres

- 12°Blie(s) 0:750 =9 litres -

8, L‘autorité souss:gnae cartrﬁe que les marchandlses das;gnées ci-dessus sont originaires du pays ﬂgurant dans la\cask N°3
= THE UNDEHS.-‘GNED AUTHORI TY CEHTIF!ES THAT THE GOODS DESCHIBED ABOVE ORIGINATE r'N THE COUNT 1Y S OWN .'N BDX 3

~ Ny J—‘*J"'.__
--E‘&ﬁﬁE.’é’lﬁﬁiiiﬁﬁﬂﬁ}*"?%3ﬁﬁﬁifﬁﬂﬂﬁﬂﬁ

Beaune, le

11 JAN, 203

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de l'autorité compétente
Place and date of issue ! name, signature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de expedlclun designacion, firma y sello de la autoridad com etente :
ezl Gl puiy aiisny Aeeesy g los olse BIEH A H ﬁﬂﬁ%ﬁﬁlfgﬁ‘ T FHEN

Mecro u OaTa BRIIHYH & HOBAHHE, MTONNHCH H NEHATE YIIOITHOMOUSHHOTO OpraHi.

Réf. 36011 @GMJ www.gmjphoenix.com N o 4 8 7 3 6 6 7
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3 EXPGBTBIes)07S0 ~ S | 18Blie(s) 0750 = 135 litres
~ CHAMBOLLE MUSIGNY 2019 - 14° : = S S~
8 EXPSBTBle(s)0.750 = | 48Bile(s)0.750 = 36 litres.

VOSNE ROMANEE AUX REAS 201 9 -14°
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AD_MINFS_TRATIVE -CHAR'GES; Q"-:' _ -

~ Soit un total de 222 caisses pour un total de 1327 bouteilles | Soit un total de 999 itres
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LA AUTDRiDAD INFRASCRITA CEHTIF[CA QUE LAS MERCANCIAS DES]GMDAS SON OBIGINARIAs DEL PAIS | D!CA O EN LA CASILLANCS

Beaune, le

11 JAN. 202

Lieu et date de délivrance : désignation, signature et cachet de l'autorité compétente
Place and date of issue ; name, signature and stamp of competent authority

Lugar y fecha de expedlcmn designacion, firma y sello de la autoridad competente :
saacsall ab Lol c_._v__,,,.‘, u_..q»,_-J t—_,L-:JI u&‘ﬁﬁﬂﬁﬂﬂm ﬁﬁE%%WfE

Mecto n jgara BLI,._’T,ﬂ‘]H HEHMGHOBE.H.HC, NOAMHCE W NeYaTh YIIOAHOMOYEHHOIO Oprasa.

Réf. 36011 @G_@; www.gmjphoenix.com N 0\3-—8—.7 3 6 6 8
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cofrac

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE g
PORTEE
DISPONIBLE
SUR
www.cofrac.fr
ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°E2105.0539.0549 / 0 SARL Caroline PARENT & Associés
Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur 108, rue des Naigeons
Analyses accréditées exécutées du: 05/05/2021au:06/05/2021
Analyses exécutées du;  05/05/2021 au: 06/05/2021 21200 BEAUNE
N° demande: 176415 EXT  Client: 60340
Ref.client : 05/05/2021/34
Page 1

Désignation du
prod?]it VIN BLANC N°210505498 BEAUNE PREMIER CRU LES MONTREVENOTS - 2019
product Name Dossier suivi par TERRELIS

Parameétres Résuitats Méthodes/Incertitudes

Parameters Resuits Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C + 0,9875 glem3 Denslmétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' +(0,0003 g/em3)
ACIDE SORBIQUE semi-quanlitatif * non détecté < seuil détection de Rechche par CCM
|sorbic acid la méthode 2 mafl L0=2 mgll
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA20°C “144%VOL IRTF
alcohol content % by volume oo (0.2 % VOL
ACIDITE TOTALE * 6,5 g/l acide tartrique IRTF
Iotal acidity g/l tartaric acid 86,3 meg/l +{0,3 g/l acide tartrique)
ACIDE L-MALIQUE . ; - Méthode aulomalisée enzymalique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid < seuil quanlification 0.1 g/l L0003 84
FER I ICP-OES
icon < seil quantification 0.6 mg/l +1D5 mafl) - LD=0.20 mg
CUIVRE R " I ICP-OES
oooper < seuil quantification 0 05 mg/l (006 migh - LD =0.02 g
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE -8 mal Spectrophotométrie U V-visible automalique en fluxinjecté
free sulfur dioxyde mg +(7 mg/) - LD=0,2ma/|
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL «67 mal Speclropholométrie U.V-visible Automalique en flux injecté
lotal sulfur dioxyde 9 f(_mall) - LO= 2mgi
EXTRMIT SEC TOTAL 20,900 Méthode densimetrique
Iotal dry exlract { by grams par fiters) ' {100/
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *13gl Méthode automalisée enzymalique et spectrophotomélrique U.V-visible
glucose and fructose ' 050 - [D=002al
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,38 g/l acide acélique Méthode enzymatique automalisée
volatile acidity {as acelic acid) 6.38 mea/l +{0.09 o/l acide acélique) - LD=0.012 o/l acide acétigue
ACIDE ACETTUUE * 0,34 g/l acide acétique | Mélhode enzymalique automalisée et speclrophotomatrie U.V-visible
{acatic acid 5.73 meoll =005 g acide poaligue)
Rapport établile:  06/05/2021

st R Analuces validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Page: 1/Total pages: 1



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE O'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAO
6 rue du 1Beme Chasseurs 21200 BEAUNE - Te03 80 26 23 78 - Fax:03 80 26 23 79 - Courriel:laboratore@c-0e-b com

S A a consell de surveiliance et directoire au capital de: 431 300€ N°Sirel 312 149 149 00022

cofrac

AGCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR
www, cofrac fr

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°2104.0633.0789

SARL Caroline PARENT & Associés

Echantillons remis le: 13/04/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du: 13/04/2021 au: 14/04/2021

Analyses exécutées du: 13/04/2021

N° demande: 138695EX
Réf. client: 13/04/2021/34

au: 1
Client:

10b rue des Naigeons

410412021 21200 BEAUNE

60340

Désignation du produit

VIN ROUGE N°21042563R - POMMARD 1ER CRU LES EPENOTS - 2011

alcohol content % by volume

product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/incertitudes
Parameters Resuits Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9907 alem3 Densimeatrie &lectronique par résonateur de flexion
density at 20°C Saadh +{0,0003 gfom3)
ACIDE SALICYLIQUE Non détecté < seuil détection dela  [Recherche par CCM
salicylic acid méthode 2 mgfl SD=2
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif “non détecte < seull détection de  |Chromalographie en Couche Mince
sorbic acid la méthode 2 ma/l 50=2 mgl
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C * 12,8% VOL IRTF

+{0.1 % VOL)

PH

POTENTIOMETRIE AUTOMATISEE

malvidol diglucoside

oH 3,56 +0,04)

ACIDITE TOTALE 5,72 g/l H2S04 IRTF

lotal acldity g/L tartaric acid 73 +(0,2 g/l H2504)

x;ﬁi;;MALIQUE * < seuil quantification 0.1 g/ Iéisihoogg :,Lilomahsee enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
FER *1.1 mgh ICP-OES

fran ' +(0,5 ma/l) - 5D=0,2 ma/l

;T:;E * < seuil quantification 0,05 g/l lsc;jgzs mgi

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *22 gl Specirophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +{7 mg/l) - SD=0,2 mall

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 88 mgf Specirophoiometrie U.V-visible Automatique en flux injecte
lotal sulfur dioxyde #(15 mg/l) - SD=1,1 mg/l

DYOXYDE DE CARBONE 055/ |FRTF

carbon dioxyde ) +{0,10 g/l)

EXTRAIT SEC TOTAL *232+gl Methode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1.0afl)

D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “02g0 Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
|giucose and fructose ' «(0,5gM - $D=0,02 9/}

ACIDITE VOLATILE CALCULEE “0,79 gt H2504 Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,86 meg/l +(0.07 gfl H2S04) - SD=0,010g/ H2S04

ACIDE ACETIQUE * 0,78 gfl acide acttique Méthode enzymatique automatisée

acetic acid 12.32 meaf| +{0,06 g/l acide acétique) - SD=0,01 g/l acide acetigue
RECHERCHE DU DIGLUCOSIDE DU Chromatographie papier

MALVIDOL ABSENCE SDet graphie pap

Rapport établile:  14/04/2021

Le rapport d'analyses ne conceme (ue ies 0DJe!s S0umis 3 fanaiyse
symipgie " La recroguchon de ce rappart 0 28t autonsee Jue 3oLS sat

Seules seraines prastations rapportees dans ce documeant sont couveries par ‘accredilation
forme nlegrale Formuiaire S0-4 Rév 96 du 28122015

Cies sont identnees oar e



cofrac

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE ACCREDIATION
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO DISPONBLE
6 rue du 168me Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com ezotac

S.A. & consell de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAILS

Certificate of analysis .
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Rapport d'analyse N°E2109.1417.1417
Extrait du rapport N°2109.1417.1417 /0 10B, rue des Naigeons
Echantillons remis le: 08/09/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:08/09/2021 au:09/09/2021
Analyses exécutées du 08/09/2021 au: 09/09/2021 21200 BEAUNE
N° demande: 178584 EXT  Client: 60340
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Désignation
du produit VIN ROUGE N°210914170 MOULIN A VENT - EN MORTPERAY - 2020
Product Name Dossier suivi par TERRELIS

Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0.9902 afem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ! g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection de |Recherche par CCM
sorbic acid la méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C . o IRTF
alcohol content % by volume 145 % VOL +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *6,1 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid 81,8 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique)

ACI.DE L.-MALIQUE 04 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid ' +(0,1g/) - LD=0,03 g/l

_FER £0.9 mgh ICP-OES

iron ! +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/|

CUIVRE . ICP-OES

copper 0,07 mgl +(0,05 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE QE SOUFRE LIBRE * 26 gl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde (7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE D!E SOUFRE TOTAL *73 mgh Specirophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde (10 mg/l) - LD=2 mgl

EXTRAIT SEC TOTAL 2744l Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ’ +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 03 gf Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,1g/) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,89 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,89 meq/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,88 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et specirophotométrie U.V-visible
acetic acid 14,67 meq/l +(0,06 g/l acide acétique) - LD=0,01 g/l acide acétique

Rapport établi le:  09/09/2021

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le laboratoire n’est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis a 'analyse.Seules certaings prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont identifiées par
le symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév, 07.
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Désignation
du produit a MOULIN A VENT - EN MORTPERAY - 2020
ProductName | VINROUGE | N°210914170 Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results . Uncertainty in measurement

Le Iaboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Le rapport d'analyses ne concemne que les objets soumis a I'analyse.Saules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par l'accréditation.Elles sont identifiees par
le symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 07.
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Certificate of analysis -
Rapport d'analyse N°2105.0539.0549 / 0 SARL Caroline PARENT & Associés
Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur 108 ,
Analyses accréditées exécutées du:05/05/2021 au:06/05/2021 » rue des Naigeons
Analyses exécutées du:  05/05/2021 au: 06/05/2021
N° demande: 176415 EXT  Client: 60340 21200 BEAUNE
Réf. client; 05/05/2021/34
@ Page : 1
| Désignation du-
produit VIN ROUGE N°21050542E VOSNE ROMANEE - CLOS DE LA FONTAINE - 2019
fRrogiictbamS Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C
density at 20°C

*0,9905 g/cm3

Densimeétrie électronique par résonateur de flexion
+(0,0003 g/cm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif

* non détecté < limite de détection

Recherche par CCM

total acidity g/L tartaric acid

70,4 meq/|

sorbic acid de la méthode 2 mg/I LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *14.1 % VOL IRTF

alcohol content % by volume B £(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE = 5,3 g/l acide tartrique IRTF

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

malic acid LD=0,03 g/l

|FER N ICP-OES

iron 1.1 mgil +(0,5mg/l) - LD=0,20 mg/!

CUIVRE % ICP-OES

copper 0,07 mg/t +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/i

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE <18 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
|free sulfur dioxyde 9 +(7 mgfl) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 58 ma/l Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde mg +(8 mg/ly - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL “97 1 all Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) g (1,0 g/M)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE *0,4 g/ Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

+0,5g/l) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE

* 0,67 g/l acide acétique

Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,19 meq/| +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,65 g/l acide acétique Methode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 10,78 meq/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile: 06/05/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Page: 1/Total pages: 1

Le rapport d'analyses ne conceme Jue les abjets soumis  'analyse.Seuies certaines prestations raoportées dans ce document sont couvertes par l'accréditation Elles sont identifiees par
le symbale * La reproduction de ce rapport n'est autarisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.rtpe




=] CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO

cofrac

ACCREDITATION
N° 10228
PORTEE

DISPONIBLE
SUR

6 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com www,cofrac.fr
S.A. a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis -
SARL Caroline PARENT et associés
Rapport d'analyse N°E2103.2643.2644
Extrait du rapport N°2103.2643.2644 / 0 10B, rue des Naigeons
Echantillons remis le: 22/03/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:22/03/2021 au:22/03/2021
Analyses exécutées du:  22/03/2021 au: 22/03/2021 21200 BEAUNE
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Réf. client: 22/03/2021/34
171
prodait BOURGOGNE PINOT NOIR - 2019
roduit o
Broduct Name VIN ROUGE N°21032643H . o
Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Resultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 0,9912 gfem3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C wIleg +(0,0003 glom3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection de [a | Recherche par CCM
sorbic acid méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C 4329 VOL IRTF
alcohol content % by volume il +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

72,0 meg/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/l

FER . ICP-OES

iron 1.2 mgf +(0,5mg/l) - LD=0,20 mg/

CUIVRE N ICP-OES

copper 0.10mg/ +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/

DIOXYDE QE SOUFRE LIBRE “ 16 mgl Specirophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l

DIOXYDE D!E SOUFRE TOTAL *57 mgl Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle

total sulfur dioxyde +8 mg/l) - LD=2 mg/l

EXTRAIT SEC TOTAL . “26,1 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' *(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 10l Méthode automatisée enzymatique st spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +(0,5g/) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,87 g/l acide acétique Méthode enzymatique automalisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,51 meg/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,86 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrie U.V-visible
acelic acid 14,27 meg/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le:  22/03/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Le rapport d'analyses ne conceme que les objets soumis a I'analyse.Seules certaings prestations rapportées dans ce document sont couvertes par l'accréditation.Elles sont identifiées par le
symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.
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Rapport d’'analyse N°E2105.0550.0555

Extrait du rapport N°2105.0550.0555 / 0
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Analyses accréditées exécutées du:05/05/2021 au:06/05/2021
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N° demande:
Réf. client:

SARL Caroline PARENT et associés

10B, rue des Naigeons

21200 BEAUNE

111
Désignation du
produit VIN BLANC N°21050555P CORTON CHARLEMAGNE GRAND CRU - 2019
AR Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Resultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C + 0.0885 a/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C =0 g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SORBIQUE semi-guantitatif * non détecté < limite de détection de la  |Recherche par CCM
sorbic acid méthode 2 mg/l LD=2 mgh
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C N IRTF
alcohol content % by volume 14.0% VOL 1(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *6,5 g/l acide tartrique IRTF
totat acidity g/L tartaric acid 86,7 meql +(0,3 g/l acide tartrique)
ACI_DE L'-MALIQUE * < imite de quantification 0.1 g/ Ma’i‘hnde automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid LD=0,03 g/l
FER . N ICP-OES
iron < limite de quantification 0.6 mg/! LD=0,20 mgf
CUIVRE . ICP-OES
copper 005 mg/ +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/|
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 11 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecte
free sulfur dioxyde g +(7 mgfl) - LD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL « 64 mall Specirophotometra U.V-visible -Automalique séquentielle
total sulfur dioxyde g +(9 mg/l) - LD=2mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL | “214al Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) “9 +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 06 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 8 +(0,5gfl) - LD=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE *0,53 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 8,81 meg/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE *0,50 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 8,28 meq/l +(0,06 g/l acide acétique)
Rapport établile:  06/05/2021
i i *** Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis a 'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par l'accréditation.Elles sont identifiées par le
symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.
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CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE o

=

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENDLOGIQUES - LABORATCIRE HABILITE PAR L'INAC DISPONIBLE
SUR
6 rue du 16eme Chassaurs 21200 BEAUNE - Tel:03 36 26 23,79 - Fax 0380 26 23 79 - www.cofrac.fr
ESSAIS

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2105.0550.0555 SARL Caroline PARENT & Associés

Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur 10B, rtue des Naigeons

Analyses accréditées exécutées du: 05/05/2021au:06/05/2021

Analyses exécutées du:  05/05/2021 au: 06/05/2021 21200 BEAUNE

N° demande: 176416 EXT  Client: 61174

Réf. Client: 05/05/2021/49

N
Désignation du
i GEVREY CHAMBERTIN - 2019
produit VIN ROUGE N°21050550V T
lproduct Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement

MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9908 gem3 Densimétriz electronique par résonateur de flexion

densily at 20°C ' (0 0003 glicm3)

ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil détection de Rechche par CCM

sorbic acid la méthode 2 mall LD=2 ma/

DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20° C . IRTF

13.4 % VOL

alcohol content % by volume £(0,2 % VOL)

ACIDITE TOTALE * 5.5 gl acide tartrique IRTF

lotal acidity g/L tartaric acid 73,7 meal £{0,3 o/l acide lartrique)

ACIF)E L‘-MALIQUE * < seil quantification 0.1 g/ Méthode automatisée enzymalique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03g/1

FER 17 maf 1CP-OES

iron /™ =(0.5mafl) - L0=0.20 myg/|

CUIVRE *0,09 mgf |CP-OES

cooper |-+ (0,06 mg - LD =0,02 mg!

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 19 mgf Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté

free sulfur dioxyde +(7 mgh) - LD=0,2 mgll

DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL N Spectrophotomélrie U.V-visible Automatique en flux injecte

° 72 mgil

tota! sulfur dioxyde +{_mofl) - LD=2ma/l

EXTRAI SEC TOTAL 974l Méthode densimétrique

total dry extract { by grams per lilers} ! {1 0aM

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 1391 Méthode aulomalisée enzymatique et spectrophatométrique U.V-visible

plucose and fructose ' +{05a - LD=002g/ _

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,71 g/l acide acélique Méthode enzymalique automatisée

volatile acidity ;as_a’:,eb'c acid) 11,87 mea/l +{0.09 o/l acide acéligue) - 10D=0.012 o/l acide acétiaue

ADE ACETIGUE * 1,69 g/l acide acéligue Méthode enzymatiqua automalisée et spectrophotométrie LV-visible

|zcetic acid 11.50 megll & all atiguer

Rapport établi le:  06/05/2021

o st Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.
* ¥
celies-ci figurant en police ialique sur fe rapport. Page: 1Total pages: 1

Le laboratoiré n'est pas responsabie des informations fournies par le client,

secreditation Elies sont «dentieas par
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE i

PR PORTEE
J | ABORATOIRE AGREE YANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR LINAD DISPONIBLE
- . SUR
§ rue du 18eme Chasseurs 2200 BEAUNE - T2l €3 80 26 23 73 - Fax 03 80.26 2379 - www.cofrme
dn survelllancs st diraciore au saptal de 431 3006 N°Siret 312 143 140 o022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°E2105.0550.0555 SARL Caroline PARENT & Associes
Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur 10B, rue des Naigeons
Analyses accréditées exécutées du: 05/05/2021au:06/05/2021
Analyses exécutées du:  05/05/2021 au: 06/05/2021 21200 BEAUNE
N° demande: 176416 EXT  Client: 61174
réf.client : 05/05/2021/49
n
Désignation du
i MOREY SAINT DENIS - 2019
produit VIN ROUGE N°210550552J o
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C . Densimélria éleclronique par résonateur de flexion
. N 0,9908 glem3
density at 20°C 10,0003 glcmd)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non délecté < seuil détection de Rechche par CCM
sorhic acid I3 méthode 2 maAl LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOLA 20°C *134% VOL IRTF
alcohol content % by volume ~{0.2 % VoL
ACIDITE TOTALE * 5,5 9/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 73,7 megl +(0,3 o/l acide tartrique)
ACIPE L.-MALIOUE * < seuil quantification 0.1 g/ Mathode automatisée enzymalique el spectrophotométrique U V-visible
malic acid LD=0.03 g/l
FER 17 mal ICP-OES
iron 8 +(0.5 mgl) - LD=0,20mgl
! y
CUIVRE «0,00 mg/ ICP-OES
nooper + (0,08 mpft - LD =0.02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 19 mal Spectrophotométrie U.V-visible aulomalique en flux injscte:
free sulfur dioxyde ™ +(7 mgh) - LD=0.2 mgA
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL . Spectropholometiie U.V-visible Automatique en fiux injecte
. 38 mg/
total sulfur dioxyde +[_ma/) - L0=2mg!
EXTRAIT SEC TOTAL 7190 Méthode densimeétrique
\ctal dry extract { by grams per lilers) ! ~{1.0al
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “14gl Methode automatisée enzymatique et spectrophotométiique U.V-visible
{lucose and fuctose - 0500 - LO=0.02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,73 g/l acide acetique Méthode enzymalique automalisée
uolatile a:idi}F ?'as acetic acid) 12,11 meg/l (0,08 ofl acide acetioue) - LD=0,012 ofl acide acétinue
ACIDE ACETIQUE *0,71 g/l acide acétique Méthode enzymalique automalisée el spectrophotométrie U.V-visible
|2cetic scid 11,75 mea#t +(0.06 o/l acide aceligue)
Rapport établile:  06/05/2021
e ik ki 4 Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.
celles-ci figurent en police italique sur le rapport. Page: 1/Total pages: 1

Te laboratoire nest pas responsable des informations fournies par fe clisnt,

iment 361 cotares sar aceraditaton Elles sont aeptihaes par
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE "
LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO DIS?EJIEBELE
SUR

6 rue du 16eéme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com vvrercofiac.ir

S.A. a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 3006 N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis i

SARL Caroline PARENT et associés
Rapport d'analyse N°E2105.0550.0555
Extrait du rapport N°2105.0550.0555 / 0 10B, rue des Naigeons
Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:05/05/2021 au:06/05/2021
Analyses exécutées du: 05/05/2021 au: 06/05/2021 21200 BEAUNE
N° demande: 176416 EXT Client: 61174
Réf. client: 05/05/2021/49
171
produdt MOREY SAINT DENIS PREMIER CRU MONTS LUISANTS - 2019
roduit 0] ENI. o
il VIN ROUGE N°21050553N o
Dossier suivi par TERRELIS

Parametres Resultats Meéthodes/incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9902 g/om3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C ' g +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection de la  |Recherche par CCM
sorbic acid méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *14.4% VOL IRTF
alcohol content % by volume o +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *6,0 g/l acide tartrique IRTF

total acidity g/L tartaric acid

80,2 megq/l

+(0,3 g/l acide tartrique)

ACIDE L-MALIQUE

* < limite de quantification 0.1 g/l

Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

malic acid LD=0,03 g/t

FER “15mgl ICP-OES

Iron ! +(0,5 mgfl) - LD=0,20 mg/I

CUIVRE «0,07 mgl ICP-OES

copper ' (0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l

DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE *12 mgl Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/|

DIOXYDE D.E SOUFRE TOTAL * 49 mg/ Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde (7 mg/l) - LD=2 mgll

EXTRAIT SEC TOTAL ] * 268 gl Méthode densimétrique

total dry extract (by grams per liter) ' +(1,0 g/l)

D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 07l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5gll) - LD=0,02 g/l

ACIDITE VOLATILE CALCULEE " 0,71 g/l acide acetique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,79 meg/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/ acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,69 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acelic acid 11,42 meg/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  06/05/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Le rapport d'analyses ne concemne que les objets soumis & I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par 'accréditation Elles sont identifiées par le
symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév, 06 du 08/12/2015.
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

s PORTEE
LABCRATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENGLOGIQUES - LABORATOIRE AABILITE PAR LINAC DISPONIBLE
e SUR
& rua du 1Beme Cnassaurs 21200 BEAJNE - TAH03 80 26 23 75 - Fax D3 8026 25 73 - wwew.cofrac.fr
SA zzomselde sure L capialde 431 300€ N Swet 312143 143 (0022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°E2105.0550.0555 SARL Caroline PARENT & Associés
Extrait du rapport N°2105.0550.0555 / 0 108 des Nai
Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur » fue des Naigeons
Analyses accréditées exécutées du: 05/05/2021au:06/05/2021
Analyses exécutées du:  05/05/2021 au: 06/05/2021 21200 BEAUNE
N° demande: 176416 EXT  Client: 61174
Réf.client : 05/05/2021/49
"
Désignation du
produit VIN ROUGE N°2105505510 NUITS SAINT GEORGES PREMIER CRU LES SAINTS GEORGES - 2019
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramatres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
[MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C . Densimeélrie éleclronique par résonaleur de flexion
. N 0,9898 g/em3
density at 20°C £10.0003 afernd)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitalif * non déleclé < seuil détection de Rechche par CCM
sorbic acid la méthode 2 ma/l LD=2 mall
[ZfEGﬂE ALCODLIOUE % YOLA 20" C * 14,4 % VOL I|RTF
alcohol contant % by volume +10.2 % YOLY
ACIDITE TOTALE * 5,4 gl acide lartrique IRTF
lotat acidity g/l tartaric acid 71.4 megil +(0.3 g/l acide tartrique}
ACIF)E L-MALIQUE * < seuil quantiication 0.1 g Méthode automatisée enzymatique et spectrophotomeétrigue U.V-visible
malic acld LO=0.03 g/
FER 1 3mal ICP-OES
iron M +(05 mgf) - LD=0.20 mg
CUIVRE * 0,06 mgl ICP-OES
cooper + (0,06 mgA - LD =002 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 12 mal Spectrophotomélrie U.V-visible automalique en fux injecté
Tree sulfur dioxyde 9 +{7 mgh) - LD=0,2 mgA
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL « 38 mall Specirophoiomatrie U.V-visible Automatique en flux injecté
tolal sulfur dioxyde ¢ +{_mall) - LD=2mgl
EXTRAIT SEC TOTAL “26,6 gl Méthode densiméliique
total dry exiract { by grams per liters) ' <10l
D-GLUCOSE +D-FRUCTOSE “05gl Méthode automalisée enzymatique et spectropholométrique U.V-visible
glucose and fructose ' +{05aM - LD=0,02q/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,77 gil acide acétique [Méthade enzymalique aulomalisée
as zceli; i) 12,92 meg/ 40,00 g/ acide avéliue) - LD=0,012.91 acide acélique
* 0,76 g/l acide acétique Mathade enzymatique automalisée et specirophotomelrie U.V-visible
12 60 meg/l +{0.06 o/l acide goaligue)

Rapport établi le:

06/05/2021

w+ Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

0

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par je client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

radianon Cllas sont azelmaes 3ar

Page: 1/Total pages: 1



CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

cofrac

ACCRED(TATION
N°1-0228
PORTEE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO DISPONIBLE
SUR
6 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com www.cafrac.fr
S.A. a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis . o
SARL Caroline PARENT et associés
Rapport d'analyse N°E2103.2643.2644
Extrait du rapport N°2103.2643.2644 / 0 10B, rue des Naigeons
Echantillons remis le: 22/03/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:22/03/2021 au:22/03/2021
Analyses exécutées du: 22/03/2021 au: 22/03/2021 21200 BEAUNE
N° demande: 175412 EXT Client: 60340
Réf. client: 22/03/2021/34
171
Deésignation du
produit VIN ROUGE N°21032644F BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - 2019
e Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Résultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C * 09912 a/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C w9128 +(0,0003 glcm3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif *non détecté < limite de détection de la  |Recherche par CCM
sorbic acid méthode 2 mg/l LD=2 mgfl
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C + 13,29 VOL IRTF
alcohol content % by volume e +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE * 5,4 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 72,4 megll +(0,3 g/l acide tartrique)
ACI!JE L.-MALIQUE * < limite de quantification 0.1 g/ MeEhode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid LD=0,03 g/l
FER *1.2 mall ICP-OES
iron = Mg +(0,5mgfl) - LD=0,20 mg
CUIVRE +0.10 mal ICP-OES
copper ' 9 +(0,06 mgfl) - LD=0,02 mg/l
| DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE +15 mal Specirophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
'; free sulfur dioxyde & +(7 mg/l) - LD=0,2mgh
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 56 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
| total sulfur dioxyde & +(8 mg/l) - LD=2mgll
EXTRAIT SEC TOTAL + 9261 al Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) 8 (1,0 g/l)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 11 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible

glucose and fructose

+(0,5gl) - LD=0,02 g/

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,87 g/l acide acétique Méthode enzymalique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 14,55 meqg/l +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE * 0,86 g/l acide acétique Meéthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 14,32 meg/l |£(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établile:  22/03/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable gualité.

Le laboraloire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Le rapport d'analyses ne cancerne que les objets soumis a l'analyse.Seules certaines prestations rappartées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont identifiées par le
symbole * La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.
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CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES CENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO

ACCREDITATION

N°1-0228
PORTEE
DISPONIBLE
SUR

6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Tél:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com www cofracfr

S.A. a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 3006 N°Siret; 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis .

SARL Caroline PARENT et associés
Rapport d'analyse N°E2105.1327.1329
Extrait du rapport N°2105.1327.1329 /0 10B, rue des Naigeons
Echantillons remis le: 12/05/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:12/05/2021 au:12/05/2021
Analyses exécutées du: 12/05/2021 au: 12/05/2021 21200 BEAUNE
N° demande: 176576 EXT Client: 60340
Réf. client: 12105/2021/34
171

Désignation du

produit VIN ROUGE N°210513285

Product Name

MOULIN-A-VENT - EN MORTPERAY - 2019
Dossier suivi par TERRELIS

Parameétres Resultats Méthodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0,9909 glom3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C | ! +(0,0003 g/cm3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection de la  |Recherche par CCM
sorbic acid | méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C ' . IRTF
alcohol content % by volume | 12.9% VoL +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *5,5gll acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 73,3 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIpE I_.-MALIQUE * < imite de quantiication 0.1 g/ MéEhode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
malic acid LD=0,03 g/
FER * 0,8 mgl ICP-OES
|iron ' +(0,5 mg/l) - LD=0,20 mg/l
CUIVRE *0.43 mg/ ICP-OES
copper ' (0,06 mgft) - LD=0,02 mg/i
DIOXYDE QE SOUFRE LIBRE “ 14 mgl Spectrophotomeétrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde +(7 mgfl) - LD=0,2 mg/t
DIOXYDE D!E SOUFRE TOTAL *48 mgl Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde +(7 mgll) - LD=2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL ' 245l Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ' (1,0 gil)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 10l Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose ’ +(0,5gll) - LD=0,02 g/l
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,78 g/l acide acétique Méthade enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 12,95 megfl +(0,00 gh acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE * 0,76 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 12,63 meg/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le:  12/05/2021

Analyses validées par Bruno HUGUENIN - Oenologue - Responsable technique.

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police itaiique sur ie rapport.

Le rapport d'analyses ne conceme que les objets soumis & 'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par l'accréditation.Elles sont identifiées par le
symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.




cofrac

=] CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE
| LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAQ DISPONBLE
SUR

6 rue du 16eme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té1:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com wnw.cofrac.fr

S.A. a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 148 00022 ESSAIS
Certificate of analysis

SARL Caroline PARENT et associés
Rapport d'analyse N°E2105.0539.0549
Extrait du rapport N°2105.0539.0549 / 0 10B, rue des Naigeons
Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:05/05/2021 au:06/05/2021
Analyses exécutées du: 05/05/2021 au: 06/05/2021 21200 BEAUNE
N° demande: 176415 EXT Client: 60340
Réf. client: 05/05/2021/34
171
LN SAVIGNY LES BEAUNE PREMIER CRU - LE CLOS DES GUETTES -
Product Name VIN ROUGE N°21050544X 2019
Dossier suivi par TERRELIS

Parametres Resultats Méthodes/incertitudes

Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C *0.9907 g/om3 Densimétrie &lectronique par résonateur de flexion
density at 20°C 200G +(0,0003 glcm3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection de la  |Recherche par CCM
sorbic acid méthode 2 mgil LD=2 mg/
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C “13.4 % VOL IRTF
atcohol content % by volume e (0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *5,1 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 67,3 meg/l +(0,3 g/l acide tartrique)
AC|pE L.-MALIQUE * < imite de quantification 0.1 g/ Mezhnde aulomatisée enzymatique et speclrophotométrique U.V-visible
malic acid LD=0,03 g/l
FER 41 mal ICP-OES
iron A mg +(0,5mgfl) - LD=0,20 mg/l
CUIVRE *0.06 mal |CP-OES
copper Hemg +(0,06 mg/t) - LD=0,02 mg/i
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE 19 mal Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 |£(7 mgll) - LD=0,2 mg/\
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 63 mall | Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total suffur dioxyde 9 +(9 mgfl) - LD=2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL *25 3 Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) 28 +(1,0 g/l)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 04 gl Méthode automatisée enzymatique et specirophotometrique U.V-visible

glucose and fructose

+0,5g/l) - LD=0,02 g/

ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,68 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée

volatile acidity (as acetic acid) 11,36 meg/! +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique

ACIDE ACETIQUE *0,66 gfl acide acétique Méthode automalisée enzymatique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 10,97 meg/l +(0,06 g/l acide acétique)

Rapport établi le:  06/05/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le Iaboraloire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis & I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont identifiées par le
symbole *La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.
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CENTRE (ENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAO A

QISPONIBLE
SUR
www.cofrac.fr

6 rue du 16éme Chasseurs 21200 BEAUNE - Té:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com
S.A. a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022

Certificate of analysis

Rapport d'analyse N°E2105.0539.0549

Extrait du rapport N°2105.0539.0549 / 0

Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:05/05/2021 au:06/05/2021

Analyses exécutées du: 05/05/2021

au: 06/05/2021

SARL Caroline PARENT et associés

10B, rue des Naigeons

21200 BEAUNE

N° demande: 176415 EXT 60340
Réf. client: 05/05/2021/34
Désignation du NE ROMAN 1
roduit VoS EE - 2019
P VIN ROUGE N°21050541R Gt
Dossier suivi par TERRELIS
Parameétres Resultats Methodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C « 0.9899 g/cm3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C =Yg +(0,0003 glem3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitalif * non détecteé < limite de détection dela  |Recherche par CCM
sorbic acid méthode 2 mg/l LD=2mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C *+14.1 % VOL IRTF
alcohol content % by volume e (0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *5,3 g/t acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 70,8 meql +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIDE L-MALIQUE . P Méthode automatisée enzymatique et speclrophotométrique U.V-visible
malic acid < limite de quantification 0.1 g/l LD=0,03 gl
FER R ICP-OES
iron 1.0 mg/ +(0,5 mgl) - LD=0,20 mg/
CUIVRE . ICP-OES
copper 0,06 mg/ +(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE £17 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 8 +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL 54 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde g +(8 mgfl) - LD=2 mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL 255 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) ~9 +(1,0g/l)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 04 gl Méthode automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose “9 +(0,5 gfl) - LD=0,02 g/t
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,63 g/l acide acétique Méthode enzymatique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 10,46 meg/ +(0,08 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acétique
ACIDE ACETIQUE = 0,60 g/l acide acetique Méthode automatisée enzymalique et spectrophotométrie U.V-visible
acetic acid 10,02 meg/! +(0,06 g/l acide acétique)
Rapport établile:  06/05/2021

Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité,

Le laboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur ie rapport.

Le rapport d'analyses ne concerne que les objets soumis & I'analyse.Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par I'accréditation.Elles sont identifiees par le

symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.
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ACCREDITATION

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE

PORTEE

LABORATOIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - LABORATOIRE HABILITE PAR L'INAC DISPONIBLE
SUR
6 rue du 16&éme Chasseurs 21200 BEAUNE - T¢l:03.80.26.23.78 - Fax:03.80.26.23.79 - laboratoire@c-oe-b.com www cofrac.fr
SA. a conseil de surveillance et directoire au capital de: 431 300€ N°Siret: 312 149 149 00022 ESSAIS
Certificate of analysis .
SARL Caroline PARENT et associés
Rapport d'analyse N°E2105.0539.0549
Extrait du rapport N°2105.0539.0549 / 0 10B, rue des Naigeons
Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur
Analyses accréditées exécutées du:05/05/2021 au:06/05/2021
Analyses exécutées du: 05/05/2021 au: 06/05/2021 21200 BEAUNE
N° demande: 176415 EXT Client: 60340
Réf. client: 05/05/2021/34
171
Désignation du
produit VIN ROUGE N°21050540L POMMARD PREMIER CRU LES ARVELETS - 2019
pREkELNe Dossier suivi par TERRELIS
Parametres Resultats Methodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainty in measurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 20°C + 0.9903 g/em3 Densimétrie électronique par résonateur de flexion
density at 20°C 2058 +(0,0003 g/ems3)
ACIDE SORBIQUE semi-quantitatif * non détecté < limite de détection de la | Recherche par CCM
sorbic acid méthode 2 mg/l LD=2 mg/l
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20°C 437 % VOL IRTF
alcohol content % by volume i +(0,2 % VOL)
ACIDITE TOTALE *5,1 g/l acide tartrique IRTF
total acidity g/L tartaric acid 67,6 meag/l +(0,3 g/l acide tartrique)
ACIpE L.-MAL|QUE * < imite de quantification 0.1 g/ Meﬁhode automatisée enzymatique et spectrophotométrigue U.V-visible
malic acid LD=0,03 gfl
FER * 13 mal ICP-OES
iron Mg +(0,5mgl) - LD=0,20 mg!
CUIVRE «0.06 mal ICP-OES
copper o mg 1(0,06 mg/l) - LD=0,02 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE LIBRE * 13 mall Spectrophotométrie U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde 9 +(7 mg/l) - LD=0,2 mg/l
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL *54 mall Spectrophotométrie U.V-visible -Automatique séquentielle
total sulfur dioxyde 9 +(8 mg#) - LD=2mg/l
EXTRAIT SEC TOTAL * 253 gl Méthode densimétrique
total dry extract (by grams per liter) =38 |£(1.0gh)
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 04 gl | Méthade automatisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
glucose and fructose 9 |+(0,5g/) - LD=0,02 g/
ACIDITE VOLATILE CALCULEE * 0,66 g/l acide acétique | Méthode enzymalique automatisée
volatile acidity (as acetic acid) 11,08 megfl +(0,09 g/l acide acétique) - LD=0,012 g/l acide acetique
ACIDE ACETIQUE * 0,64 g/l acide acétique Méthode automatisée enzymatique et spectrophotometrie U.V-visible
|acetic acid 10,67 meg/l +(0,06 gl acide acétique)

Rapport établile:  06/05/2021

**** Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.

Le faboratoire n'est pas responsable des informations fournies par le client, celles-ci figurent en police italique sur le rapport.

Le rapport d'analyses ne concerme que les objets soumis 4 I'analyse Seules certaines prestations rapportées dans ce document sont couvertes par 'accréditation Elles sont identifiées par le
symbole *.La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale. Formulaire FQ-4 Rév. 06 du 08/12/2015.




‘o f r“ ‘ ACCREDITATION

CENTRE CENOLOGIQUE DE BOURGOGNE v

LABORATIRE AGREE D'ANALYSES (ENOLOGIQUES - _ABORATOIRE HABILITE PAR LINAD DISPONIBLE
R SUR
6 rue du 16ere Chasseurs 21200 BCAUNE - T81 05 80 26 23 76 - Fax 03 8L 28 2379 - www.cofracfr
e stditeciore au caoial de 431 300€ N7Sier 312 148 146 00022 ESSAIS
Certificate of analysis
Rapport d'analyse N°E21 05.0539.0549 /0 SARL Caroline PARENT & Associés
Echantillons remis le: 05/05/2021 par le demandeur 10B, rue des Naigeons
Analyses accréditées exécutées du: 05/05/2021au:08/05/2021
Analyses exécutées du:  05/05/2021 au: 06/05/2021 21200 BEAUNE
N° demande: 176415 EXT  Client: 60340
Ref.client : 05/05/2021i34
1n
Désignation du
produit VIN ROUGE N°21050538U CHAMBOLLE MUSIGNY - 2019
product Name Dossier suivi par TERRELIS
Paramétres Résultats Méathodes/Incertitudes
Parameters Results Uncertainly in mesurement
MASSE VOLUMIQUE DES VINS A 207G *0,9901 glem3 Densimatrie électronique par résonaleur de fiexion
densily at 20°C - ' ={0,0003 gfem3)
ACIDE SCRBIQUE semi-quantitatif * non détecté < seuil déteclion de Rechche par CCM
lggrhic acid la méthode 2 ma/l |0=2 mgi]
DEGRE ALCOOLIQUE % VOL A 20° C N IRTF
14,4 % VOL
alcohol conlent % by volume 40,2 % YO
ACIDITE TOTALE * 5,7 gl acide tartrique IRTE
lotal acidily g/L tararic acid 75,7 megf +(0.3 g/l acide tartrique}
ACIDE L-MALIQUE . , I Méthode automalisée enzymatique et spectrophotoméirique U.V-visible
malic acid < seuil quantification 0.1 g/ L0=0.03
FER . ICP-OES
fron 1.3 mgh {05 mgn) - L0=0.20 mgf
CUIVRE ICP-QES
* 0,07 mgh
cooper e L (0,08 mg/! - LD =D,02 mall
DIOXYDE DE SOUFRE UBRE « 15 maf Spactropholomalria U.V-visible automatique en flux injecté
free sulfur dioxyde mo (7 mg/lj - LD=0,2 mgh
DIOXYDE DE SOUFRE TOTAL * 50 mall Spectiophotmmetsie U.V-visible Automatique en flux injecté
lotal suffur dioxyde 9 +{ mgll) - LO=2mafi
EXTRAIT SEC TOTAL “o7.4g) Méthode densimelrique
lotal dry extract { by arams per liters) ! 1. 0gi
D-GLUCOSE + D-FRUCTOSE 070N Méthode aulomalisée enzymatique et spectrophotométrique U.V-visible
nlucose and fructose ' =050l - LD=0020f
ACIDITE VOLATHE CALCULEE * 0,69 g/l acide acélique Méihode enzymatique automatisee
volatila acidity (as acslic acid 11,54 magi +(0,00 afl acide scatigue) - LD=0.012 ol acide acétioue
ACIDE ACETIQUE * 0,67 g/l acide acétique Méihode enzymalique automalisée el spectrophotométrie U V-visible
|acetic acid 11.15 meofl , i gl
Rapport établile:  06/05/2021
i s+ Analyses validées par Eric Grandjean - Oenologue - Responsable qualité.
al { ) 4 )
olice italique sur le rapport. Page: 1/Total pages: 1
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W.Ter rel IS CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenclogie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997), aseguro que el vino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2015

Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2019
Vosne Romanée Rouge/Red 2019
Moulin a Vent Rouge/Red 2019
Morey St Denis Rouge/Red 2019
Gevrey Chambertin Rouge/Red 2019
Corton Charlemagne Blanc/White 2019
Beaune 1% Cru Les Montrevenots Blanc/White 2019
Nuits St Georges 1% Cru Les St Georges Rouge/Red 2019
Beaune 1% Cru Les Boucherottes Rouge/Red 2019
Savigny Les Beaune 1% Cru Le Clos des Guettes Rouge/Red 2019
Chambolle Musigny Rouge/Red 2019
Pommard 1R Cru Les Arvelets Rouge/Red 2019
Pommard 1% Cru Les Pézerolles Rouge/Red 2019
Echezeaux Rouge/Red 2019
Pommard 1R Cru La Chaniere Rouge/Red 2019
Morey Saint Denis 1ER Cru Les Monts Luisants Rouge/Red 2019

Elaboré par: SARL Caroline PARENT et associés

Elaborated by / Elaborado por 10B, rue des Naigeons
21200 BEAUNE - FRANCE

Destiné a: EXPORT
Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
3 I'étranger. Je certifie que ce vin, d'aprés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 10/05/2021

TERRELIS SCOP ART,® "REVOT enologue

21 rue des Capucines
21200 BEAUNE
FRANCE
SIRET 794 311175 00028
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WbTer re] i S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

——== A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France,
laboratoire agréé par le ministére de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de
pureté et de libre vente concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for
delivering analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997)
certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de
economia y financia para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997
JORF du 30/11/1997}, aseguro que el vino :

Produit :
Product / Producto Pommard 15k Cru les Epenots Rouge/Red 2011
Elaboré par: SARL Caroline PARENT & Associés

Elaborated by / Elaborado por 10B, rue des Naigeons
21200 BEAUNE - FRANCE

Destiné a: EXPORT
Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités
sanitaires de France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme
a I'étranger. Je certifie que ce vin, d'apreés I'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences
des lois sur les denrées alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a
reason why it's in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the
analysis | have dare on the sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree
in force on the "Appellation d'Origine".

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias
de Francia, motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los
analisis realizados sobre las muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre
los alimentos y las leyes y decretos que gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 14/04/2021
Aurélie PREVOT, cenologue

TERREL]
21 ru S SC:%E_ARL
21200 REAUNE

SIRET 794 317 7500028
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W.Ter rel ] S CERTIFICAT SANITAIRE DE PURETE ET DE LIBRE VENTE

A LA SOURCE DES VINS HEALTH CERTIFICATE OF PURITY AND FREE SALES / INFORME DE PUREZA Y LIBRE VENTA

Je soussigné, cenologue au laboratoire d'cenologie TERRELIS, 21 rue des Capucines 21200 BEAUNE France, laboratoire
agréé par le ministere de I'Economie et des finances pour délivrer des certificats d'analyses de pureté et de libre vente
concernant les vins (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/97), certifie que ce(s) vin(s) :

I, the undersigned, oenologist at laboratory of oenology TERRELIS, laboratory approved by Ministry of Economy for delivering
analysis certificates of purity and free sale concerning the wines (arrété du 06/10/1997 JORF du 30/11/1997) certify that this wine:

Yo, el que subscribe, enologo en el laboratorio de enologia TERRELIS, laboratorio certificado por el ministerio de economia y financia
para establecer informes de analysis, de pureza y de libre vente de vinos (decreto del 06/10/1997 JORF du 30/11/1997), aseguro que

elvino :

Produit : Bourgogne Pinot Noir Rouge/Red 2020

Product / Producto Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Rouge/Red 2020
Moulin a Vent En Mortperay Rouge/Red 2020
Beaune 15 Cru Les Montrevenots Blanc/White 2020
Beaune 1ER Cru Rouge/Red 2020
Savigny les Beaune 1% Cru Clos des Guettes Rouge/Red 2020
Pommard 1%% Cru Rouge/Red 2020
Pommard 1% Cru Les Arvelets Rouge/Red 2020
Chambolle Musigny Rouge/Red 2020
Vosne Romanée Rouge/Red 2020
Echezeaux Grand Cru Rouge/Red 2020
Chambolle Musigny 1°" Cru Les Fuées Rouge/Red 2020
Clos de Vougeot Grand Cru Rouge/Red 2020
Gevrey Chambertin Rouge/Red 2020
Nuits Saint Georges 1% Cru Les Saints Georges Rouge/Red 2020
Vosne Romanée 1* Cru Les Suchots Rouge/Red 2020
Corton Charlemagne Grand Cru Blanc/White 2020
Vosne Romanée Les Chalandins Rouge/Red 2020
Voshe Romanée Maiziéres Rouge/Red 2020
Pommard 1% Cru La Chaniere Rouge/Red 2020

Elaboré par: SARL Caroline PARENT & Associés

Elaborated by / Elaborado por 10B, rue des Naigeons
21200 BEAUNE - FRANCE

Destinéa: EXPORT

Destined to / Destinado al

Est un produit d'origine frangaise, qu'il réunit toutes les conditions hygiéniques fixées par les autorités sanitaires de
France, raison pour laquelle il est en vente libre et sans aucune restriction dans ce pays comme a l'étranger. Je certifie
que ce vin, d'aprés |'analyse réalisée sur I'échantillon fourni, est conforme aux exigences des lois sur les denrées
alimentaires et aux lois et décrets en vigueur sur les Appellations d'Origine.

Is a produce of French extraction, it satisfies all hygienic requirements fixed by sanitary authorities of France, it's a reason why it's
in free sale and without any restriction in this country as in foreign countries. Certifies that wine, from the analysis | have dare on the
sample supplied, is in conformity with requirements of laws on foodstuffs and laws and decree in force on the "Appellation d'Origine”.

Es un producto de origen Frances, que reune todas las condiciones higienicas previstas por las autoridades sanitarias de Francia,
motivo por el cual su libre venta es permitida sin restriciones en este pais asi como en el exterior. Segun los analisis realizados sobre las
muestras entregadas, certifica que este vino responde a todas las exigencias de la ley sobre los alimentos y las leyes y decretos que
gobiernan las Denominaciones de Origen.

Beaune, le : 17/06/2022

Aurélie PREVOT, cenologue

ARL
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Certificat de pureté sanitaire, de fibre vente et de consommation
Certificate of health, purity, free trade and consumption

I0C

Bgopiang o wvea iflassers
Designation du produit / Name of the product

AOC Volnay- Mise semaine 15 {2021) Rouge 2019
Echantillon 2106107

“Produit apte a la consommation humaine / Good for Human Consumption”

Déclaration de I'expéditeur / Shipper's stalement

Expediteur/ Shipper: SARL Caroline PARENT & Assacias
10 B rue des Naigeons
21200 BEAUNE
FRANCE

Je. soussigné responsabie de ces marchandises destindes 3 (‘axportation. certifie les informations ci-dessus el que (1. undersigned. respunsible
for these products for export, cenify the above infarmations and :
- ces lots da produits sont canformes aux exigences du pays de destinatice /

the country of destination

- tes lots de produits sont conformes aux exigences du pays d'origine /thesz batches of producls are in compliance witt the requirements of the
country af origin

- ces lols d= produils sont aptes & la cansommation humaine /these batches of products are fit for human consumption

hese batches of praducts are in compliance with the requrements of
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Certificat du laboratoire / Laboratory's certificate
\

alyse a1 de putet2 refatifs aux produits alimentaires ou agricoles doriging
Dians |3 fmite des détsrminaticns amalytigues sfectudes. e soussigrd
[a déclaration des intéressés Rait lobjst de Vexpédition donl ie

Viu I'abihiztion. pour les vins. de labomtoires déllvrant les cartificals dan
frangaise destinés 2 l'exportation (arrétd du 06/10/37, JO du 3011137,
cerlifie que 'e prosuit pour tequed i a &8 délivré la présenta attestation el qui, daprés

détail suit, est un produll de bonne gualilé loyate el marchande 3t qu'il répond A toutes les exigences de [a ot du 1% audt 1903 sur la répression
des Faudas dans |2 vante des marchandises et nolamment & loutes les prescriplion &numérdes aux dcrat du 18 3o@t 1921 et du 21 avril 1972
portant ragiemant d'adminisiration publique pour 'application da 'a fof précitée.

« Les rasullats de ces analyses sonl strictamsnt conformes & la légisiation frangaise ». Ul s'agil dun vin loyal st marchand, bon pour (a
consammation humaine et fa lbre venle en France comma 3 'étranger

This laboratory being enabled to delver analysis and purity zedificates refated 1o wines of Franch ofigin ntended for exportation faréts du
08110497, JO du 30/11/97), Within the analytical datermmation carmed oul, the undersignad ceriffies thai tha praduct far witch the present analysis
terificate has been delivrad, is the object of the shipment datailed bellow. and is a good groduct, honest. and commercial quaiity end tulfills all
requirament of the august 1, 1305 law on fraud repression of goods sale and all texts referring to its application.

"The resulis of lhese tests are strictly in accordance with French law ~
The undarsignad certifies hat product matches heailh conditions for its free (rade an the national market and for exportation.

Nuits Saint Geargss | le 060572021
Jennifer WALTER, Denslogue . ——
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/ 21700 NUFTS SAINT GEORGES
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/ IO‘ ) . Certificat de pureté sanitaire, de libre vente et de consommation
¢ Certificate of health, purity, free trade and consumption

Designation du produit / Name of the product

AOC Meursault - Mise semaine 13 {2021) Blanc 2019
Echantillon 2016101

“Produit apte a la consommation humaine / Good for Human Consumption”

Déclaration de Fexpéditaur f Shipper's statement

Expsditeur/ Shipper: SARL Caroline PARENT & Associas
10 B rue des Maizeons
21200 BEAUNE
FRANCE

Je. soussigné responsacie dg ces marchandises Jesomges 3 laxgonanon setifie les nformations ci-dessus el gue /1. undersigaed respansible

far these praducts for expart cerufy the above miformatons and
- ces Iols de produits sont contormas aux exigenc=s duy fays de Zaslinaisn li
tha «ouniry of destination

. 2t ot de produits sant conformes aux exigences du pays d'

country of origin
- ces lots de produits sont 3ptes 3 a2 consammation humaine /fhase hatches of products are it far human curg.lﬁnﬂor-
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Nom 2t siznaure de ['espeditenr

CosRime. Pacenl

thase batches of products are in compliance wih tha reguiramants of

arigine ‘these batches of products are in compliance wiift the requirsmants of the

Certificat du laboratoire / Laboratory's certificate
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« Les rasullats de ces analyses sont sitootement confsrmas A la légsiaton frangaise »

consammation humame 2113 libre venta gn France comme & '&tranger

Il 5'agit dun vin loyal 2t marchand, bon pour la

This laparaion gemyg snaoied o dewer 2nalyses and DUy —emfizsres rélaled 1o wmes of Francn argin nterdac Kir separtahisn (arsfe du
SROINET. 0 du 3001 18T, Wiinn the analylica determunation SHTES Jul. NS VNGRS sertifies 137 1h= pradust 150 witch the present snalysis
sem licate has been deliv-ed. 15 @2 oyact of the shipmant dalaied baliow 37dis = good aroduct honast god commerzial quaiiy 233 fulfiis all
requireman’ of thz august ' 1305 law on fraud repression of goeds sale and all texts refernng to its apptication.

The resuiss of these tests are stnclly in accorgance «ith Franch law
The undersignad cartifies that product eratchas heailh cangibans for its fr2e trade on the nationar macket and for axporation

Nuits Saint Georgss |2 06/05/202t
Jeanifer WALTER. Qenclogue — -~
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BOTTLING CERTIFICATE

Caroline PARENT

Millésime / Vintage 2011

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
CORTON CHARLEMAGNE GRAND 2011 11/01/2013 13,5 c
CRU
MOREY SAINT DENIS 2011 30/01/2013 13° MSD
POMMARD 18R CRU LES EPENOTS 2011 24/05/2013 13° PEPE
VOLNAY 1ER CRU LES FREMIETS 2011 21/05/2013 13° VOFR
CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2011 24/05/2013 13° cv
CHASSAGNE 1ER CRU MORGEOTS 2011 11/01/2013 13° CM1

SARL CAROLINE PARENT

& ASSOCIES
10 B ru Najgeons
21200 BER RANCE

RCS DIJON\93\856 595

0356




LT PARENT

as Naigeons

JINE - FRANCE

AN 403 886 525
PR 007 859 E 0856

Caroline PARENT

Millésime / Vintage 2019

BOTTLING CERTIFICATE

Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE HAUTES COTES DE 2010 10372001 . NI
NUITS
BOURGOGNE PINOT NOIR 2019 15/03/2021 130 BPN19
CORTON CHARLEMAGNE GRAND CRU 2019 15/03/2021 13,50 C19
GEVREY CHAMBERTIN LES CORVEES 2019 12/04/2021 130 GCC19
MOREY SAINT DENIS 2019 12/04/2021 130 MSD19
MOREY SAINT DENIS 1% CRU LES ]
PONTS LUISANTS 2019 13/04/2021 14 MSM19
NUITS SAINT GEORGES 1%% CRU LES ]
AINTS GEORGES 2019 14/04/2021 14 NSG19
POMMARD 1%® CRU LA CHANIERE 2019 14/04/2021 130 PMC19
BEAUNE 1%% CRU LES MONTREVENOTS 2019 15/03/2021 140 BEMOI19
BEAUNE 1% CRU Rouge 2019 12/04/2021 13 5° BEBO19
CHAMBOLLE MUSIGNY 2019 14/03/2021 140 CM19
ECHEZEAUX GRAND CRU 2019 12/04/2021 13,5° EC19
2019 .
MEURSAULT 20/03/2021 13 MEU19
MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2019 20/07/2020 12,50 MAV19
POMMARD 1%% CRU LES ARVELETS 2019 12/04/2021 13,50 PARV19
POMMARD 1ER CRU LES CHANLINS 2019 13/04/2021 13,50 PCHAI19
POMMARD 1ER CRU 2019 12/04/2021 130 PPEZ19
SAVIGNY LES BEAUNE 1R CRU CLOS 2019 :
D o CUT B 14/04/2021 13 SACG19
VOLNAY 2019 19/04/2021 130 V19
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2019 12/04/2021 14° VC19
VOSNE ROMANEE CLOS DE LA 2019 3042001 L VRIS

FONTAINE




sartce” | BOTTLING CERTIFIGATE rovme parent
21900 | VRN arice Caroline PARENT 108 Y dsecs)gg .geso ns
AR%‘?\Q QOIS Millésime / Vintage 2020 21200 mINE il ©F
: Accise FR 007 859 E 0658
Désignation Vintage Bottling date Degré alcool REF Lot
BOURGOGNE PINOT NOIR 2020 14/01/2022 14° BPN20
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS Rouge 2020 07/04/2022 14° HN20
MOULIN A VENT EN MORTPERAY 2020 08/09/2021 14,5° MAV20
BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS Blanc 2020 14/01/2022 13° HNB20
BEAUNE 15 CRU LES MONTREVENOTS 2020 14/01/2022 13° BEMO20
BEAUNE 1E® CRU LES BOUCHEROTTES 2020 02/05/2022 14,5° BEBO20
SAVIGNY LES BEG%%I,\]F],EH%;R CRU CLOS DES 2020 02/05/2022 13,5° SACG20
POMMARD 15* CRU LES PEZEROLLES 2020 03/05/2022 14° PPEZ20
POMMARD 1F® CRU LES ARVELETS 2020 02/05/2022 14° PARV20
CHAMBOLLE MUSIGNY 2020 02/05/2022 14° CM20
VOSNE ROMANEE AUX REAS 2020 06/05/2022 14° VR20
MEURSAULT 2020 13/12/2021 13° MEU20
VOSNE ROMANEE LES CHALANDINS 2020 06/05/2022 14° VvC20
VOSNE ROMANEE MAIZIERES 2020 06/05/2022 14° VM20
ECHEZEAUX GRAND CRU 2020 02/05/2022 13,5° EC20
VOLNAY 2020 20/12/2021 13° V20
MEURSAULT 15® CRU LES PORUZOTS 2020 14/12/2021 13,5° MP20
MEURSAULT 1E® CRU LES CHARMES 2020 14/12/2021 13,5° MC20
BOURGOGNE CHARDONNAY 2020 08/03/2022 12,5° BC20
POMMARD 1® CRU LA CHANIERE 2020 02/05/2022 14° PMC20
NUITS SAINT GE%IE%};SGgg CRU LES SAINTS 2020 03/05/2022 14° NSG20
VOSNE ROMANEE 1¥* CRU LES SUCHOTS 2020 02/05/2022 14° VS20
CORTON CHARLEMAGNE GRAND CRU 2020 14/01/2022 13° C20
GEVREY CHAMBERTIN 2020 02/05/2022 14° GC20
CHAMBOLLE MUSIGNY 15® CRU LES FUEES 2020 14/01/2022 13,5° CMF20
CLOS VOUGEOT GRAND CRU 2020 14/01/2022 13° Cv20




